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Ufedni véstnik Evropské unie

L 328/79

NARIZENI KOMISE (EU) & 1274/2013

ze dne 6. prosince 2013,

kterym se méni a opravuji p¥ilohy II a III nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008
a pfiloha nafizeni Komise (EU) & 231/2012, pokud jde o nékteré potravindiské pfidatné litky

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravindiskych
piidatnych latkach ('), a zejména na ¢l. 10 odst. 3, ¢ldnek 14
a ¢l. 30 odst. 5 uvedeného nafizeni,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi
jednotné povolovaci fizeni pro potravindiské piidatné latky,
potravinafské enzymy a potravindiskd aromata (%), a zejména
na ¢l. 7 odst. 5 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

(1)  Piloha II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 obsahuje seznam
potravindfskych piidatnych latek Unie schvalenych pro
pouziti v potravindch a podminky jejich pouziti.

(2)  Priloha III naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008 stanovi seznam
Unie obsahujici potravindiské pridatné latky schvélené
pro pouziti v potravindiskych piidatnych latkach, potra-
vindfskych enzymech, potravindiskych aromatech a Zivi-
nach a podminky jejich pouziti.

(3)  Nafizeni Komise (EU) & 231/2012 ze dne 9. bfezna
2012 stanovi specifikace pro potravindiské piidatné
latky () uvedené v piflohdch I a II nafizeni (ES)
¢. 1333/2008.

(4 Tyto seznamy mohou byt aktualizoviny v souladu
s jednotnym postupem uvedenym v ¢l. 3 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢. 1331/2008, a to bud z podnétu Komise, nebo na
zakladé poddni zadosti.

(1) Ut vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.
() Uf. vest. L 354, 31.12.2008, s. 1.
() U vést. L 83, 22.3.2012, s. 1.

(5)  PHi aktualizaci specifikaci je nezbytné vzit v dvahu speci-
fikace a analytické techniky pro potravindiské piidatné
latky, které jsou stanoveny ve specifikacich Spole¢ného
vyboru odborniki FAO/WHO pro potravinaiské piidatné
latky pfijatych Komisi pro Codex Alimentarius a rovnéz
mezindrodnim systémem Cislovdni pro potravindiské
piidatné latky (INS) (4.

(6)  V soucasnosti povolené potravindiské barvivo ,brilantni
ernt BN, Cernt PN“ (E 151) by mélo byt pfejmenovano na
ybrilantni certt PN“ v seznamu potravindiskych piidat-
nych litek Unie schvélenych pro pouziti v potravinich
a podminky jejich pouziti a ve specifikacich pro tuto
doplikovou latku pro dcely jasnosti a v zdjmu jejiho
sladéni s jejim zapsanym ndzvem v INS.

(7)  V soucasné dobé definice potravindiské ptidatné latky
Karoteny z fas (E 160a (iv)) ve specifikacich zni ,Smés
karoteni mtize byt rovnéz ziskdvana z kment fas Duna-
liella salina rostoucich ve velkych slanych jezerech oblasti
Whyalla v jizn{ Austrélii. (...)“ a odkazuje na konkrétni
misto, kde se fasy péstuji, konkrétné na oblast Whyalla.
Nicméné v poslednich letech se celosvétovd poptivka po
karotenech z fas zvysila a byla ur¢ena dalii sland jezera
v Austrélii a v jinych zemich. V soucasnych specifikacich
Spole¢ného vyboru odbornikti FAO/WHO pro potravi-
naiské pridatné latky pro karoteny z fas (°) a ve stano-
visku Evropského dfadu pro bezpecnost potravin
o piehodnoceni smési karotenil (E 160a (i) a beta-karo-
tenu (E 160a (ii)) jako potravindiské piidatné latky (°)
neexistuje zZadnd zminka ani omezeni tykajici se mista
(mist), kde se Dunaliella salina péstuje. Proto by popis
Karotent z fas (E 160a (iv)) ve specifikacich mél byt
zménén, aby se piedeslo naruseni trhu.

(8)  Nafizeni (EU) ¢. 231/2012 obsahuje chyby ve specifika-
cich pro hydrogensificitan vapenaty (E 227) a hydrogen-

veny.

() Mezindrodni systém &islovéani pro potravindiské piidatné latky (INS).

(®) Monografie 4 (2007) o karotenech (Rasy), (Monograph 4 (2007) on
CAROTENES (Algae)), dostupné na adrese http:/[www.fao.org/ag/
agn/jecfa-additives/specs/Monograph1/Additive-114pdf

(°) Komise EFSA pro potravindtské piidatné litky a zdroje Zivin p¥idé-
vané do potravin (ANS); Védecké stanovisko tykajici se prehodno-
ceni smési karoten®l (E 160a (i)) a beta-karotenu (E 160a (ii)) jako
potravindiské piidatné latky. EFSA Journal 2012; 10(3):2593.


http://www.fao.org/ag/agn/jecfa-additives/specs/Monograph1/Additive-114.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/jecfa-additives/specs/Monograph1/Additive-114.pdf
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(9)  Nafizeni (EU) ¢. 231/2012 stanovi specifikace také pro
mikrokrystalickou celulosu (E 460 (i), které uddvaji, Ze
synonymem pro tuto potravindfskou piidatnou litku je
celulosovy gel. JelikoZ Komise pro Codex Alimentarius
pfijala dvoji ndzev pro mikrokrystalickou celulosu (E
460 (i), je jeji urceny ndzev INS ,Mikrokrystalickd celu-
losa (celulosovy gel)*. S ohledem na piedchozi praxi ()
a v zdjmu zajisténi soudrznosti, a aby se zamezilo jaké-
mukoli naruseni obchodu, mél by byt pro potravindiskou
piidatnou latku (E 460 (i)) pfijat dvoji ndzev Mikrokrys-
talickd celulosa, celulosovy gel. Proto by tedy ndzev ,celu-
losovy gel“ mél byt odstranén z polozky ,synonyma*“ ve
specifikacich pro uvedenou potravindiskou pfidatnou
latku a jeji ndzev by mél byt odpovidajicim zptisobem
zménén v piiloze II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008.

(10)  Potravinafskd pfidatnd ltka karboxymethylcelulosa,
sodnd stl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma“ (E
466) by méla byt pfejmenovéna na ,sodnd stl karboxy-
methylcelulosy, celulosovd guma“ v seznamu potravindi-
skych pfidatnych litek Unie uvedeném v piilohdch II a III
nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 a ve specifikacich pro tuto
piidatnou latku pro ducely jasnosti a v zdjmu jejiho
sladéni s jejim zapsanym ndzvem v INS.

(11)  Podle ¢l. 3 odst. 2 nafizeni (ES) €. 1331/2008 je Komise
povinna pozddat Evropsky tfad pro bezpe¢nost potravin
(ddle jen ,ufad“) o stanovisko za Glelem aktualizace
seznamu potravinaiskych ptidatnych latek Unie stanove-
ného v piilohdch I a I nafizeni (ES) & 1333/2008,
s vyjimkou ptipadd, kdy tato aktualizace pravdépodobné

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 6. prosince 2013.

() Navrhovand zména je v souladu s dalsimi podobnymi piipady, jako
napf. sodnd stl karboxymethylcelulosy (E 466), zesitovand sodna sl
karboxymethylcelulosy (E 468) a enzymové hydrolyzovand karboxy-
methylcelulosa (E 469), jimz byly pfifazeny dvoji ndzvy.

nemd vliv na lidské zdravi. Vzhledem k tomu, Ze aktu-
alizace vySe uvedenych seznamt Unie pravdépodobné
nemaji vliv na lidské zdravi, neni nutné zddat o stano-
visko dradu.

(12)  Nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 a (EU) ¢. 231/2012 by proto
méla byt odpovidajicim zpiisobem zménéna a opravena.

(13)  Opatteni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Prilohy II a III naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni v souladu
s piflohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Pfiloha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni v souladu s pfilohou
II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Potravindiské piidatné latky ,brilantni cern BN, cern PN“ (E
151) nebo ,karboxymethylcelulosa, sodnd stil karboxymethylce-
lulosy, celulosovd guma“ (E 466) a potraviny obsahujici tyto
potravindiské piidatné latky, které jsou oznaceny nebo uvadény
na trh az dvacet ¢tyfi mésicti po vstupu tohoto nafizeni v plat-
nost a které nejsou v souladu s pozadavky tohoto nafizen,
sméji byt uvddény na trh do vycerpani zdsob.

Cldnek 4

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve vsech ¢lenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
predseda



PRILOHA 1

A. Piiloha II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni takto:

1) V &sti A se v tabulce 3 polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 151 nahrazuje timto:

LE 151

Brilantni Cernn PN“

2) V dasti B:

a) v bodé

1 ,Barviva“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 151 nahrazuje timto:

JE 151

Brilantni Cernt PN“

b) v bodé

3 ,Potravindfské pridatné latky jiné nez barviva a ndhradni sladidla“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

JE 466

Sodnd sil karboxymethylcelulosy, celulosovd guma“

3) V &sti C:

a) ve skupin¢ III: Potravindiskd barviva, pro kterd je stanoven kombinovany maximalni limit, se polozka tykajici se potravinaiské pfidatné latky E 151 nahrazuje timto:

LE 151

Brilantni cern PN“

b) ve skupiné I se polozka tykajici se potravindfské pridatné litky E 466 nahrazuje timto:

JE 466

Sodnd sl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma quantum satis*

4) V &sti E:

a) v kategorii potravin 09.2 ,Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné mekkysu a korysu“ se polozka tykajici se potravindtské ptidatné litky E 151 nahrazuje timto:

LE 151

Brilantni Cern PN 100 (35) pouze pasty z ryb a korysu*

¢10CCl’L
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b) v kategorii potravin 09.2 ,Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné mékkysa a korysi“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 151 nahrazuje timto:

=

»E 151

Brilantni cerfi PN 250

(36)

pouze predvateni korysi“

v kategorii potravin 09.2 ,Zpracované ryby a produkty rybolovu vcetné mékkysa a korysu“ se polozka tykajici se potravinaiské piidatné latky E 151 nahrazuje timto:

»E 151

Brilantni ceri PN 100

(37)

pouze uzené ryby*

v kategorii potravin 11.4.1

LStoln{ sladidla v tekuté formé* se polozka tykajici se potravinafské piidatné litky E 460 (i) nahrazuje timto:

LE 460 (i)

Mikrokrystalickd celulosa, celulosovy gel

quantum satis*

v kategorii potravin 11.4.3

,Stolni sladidla v tabletdch se polozka tykajici se potravindiské ptidatné litky E 460 (i) nahrazuje timto:

JE 460 (i)

Mikrokrystalickd celulosa, celulosovy gel

quantum satis*

v kategorii potravin 01.6.1

,Neochucend pasterovand smetana (kromé smetany se snizenym obsahem tuku)“ se polozka tykajici se potravindiské pridatné litky E 466 nahrazuje timto:

“

JE 466

Sodnd sl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma

quantum satis*

v kategorii potravin 01.6.2
timto:

,Neochucené kysané smetanové vyrobky s zZivou kulturou a ndhrazky o obsahu tuku niz$im nez 20 %“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje

JE 466

Sodnd sl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma

quantum satis*

v kategorii potravin 11.4.1 ,Stoln{ sladidla v tekuté formé“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

LE 466

Sodnd stil karboxymethylcelulosy, celulosovd guma

quantum satis*
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i) v kategorii potravin 11.4.2 ,Stolni sladidla ve formé prasku“ se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

.E 466

Sodnd sl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma quantum satis*

j) v kategorii potravin 11.4.3 ,Stoln{ sladidla v tabletdch® se polozka tykajici se potravindfské ptidatné litky E 466 nahrazuje timto:

.E 466

Sodnd sl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma quantum satis*

k) v kategorii potravin 13.1.5.1 ,Dietni potraviny pro zvlastn{ lé¢ebné tcely pro kojence a zvlastni pocatecni vyZziva pro kojence“ se polozka tykajici se potravindtské pfidatné latky E 466 nahrazuje timto:

LE 466

Sodnd sal karboxymethylcelulosy, celulosovd guma

10 000 od narozeni ve vyrobcich pfi 1é¢bé metabolickych poruch dietou®

1) v kategorii potravin 13.1.5.2 ,Dietni potraviny pro zvldstni 1écebné tcely pro kojence a malé déti podle smérnice 1999/21/ES“ se polozka tykajici se potravindiské pridatné litky E 466 nahrazuje

timto:

JE 466

Sodnd sul karboxymethylcelulosy, celulosova guma 10 000

od narozeni ve vyrobcich pfi 1écbé metabolic-
kych poruch dietou”

m) v kategorii potravin 14.1.3 ,Ovocné nektary ve smyslu smérnice 2001/112[ES a zeleninové nektary a podobné vyrobky” se polozka tykajici se potravindtské ptidatné litky E 466 nahrazuje timto:

.E 466

Sodnd stl karboxymethylcelulosy, celulosovd guma quantum satis

pouze tradiéni $védské a finské ovocné sirupy
z citrusi*

B. Piiloha IIl nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni takto:

1) V &sti 1 se polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

,E 466

Sodnd sil karboxymethylcelulosy, celulosova guma

quantum satis

viechny potravindiské piidatné latky”

¢10CCl’L

[ ]
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2) V &asti 3 se polozka tykajici se potravinafské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

,E 466 Sodnd stl karboxymethylcelulosy, quantum satis quantum satis quantum satis ano®
celulosova guma
3) V asti 5 se v Casti A polozka tykajici se potravindiské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:
,E 466 Sodnd siil karboxymethylcelulosy, quantum satis vSechny Ziviny ano“

celulosova guma

4) V &sti 5 se v ¢dsti B polozka tykajici se potravindfské pridatné litky E 466 nahrazuje timto:

.E 466

Sodnd stil karboxymethylcelulosy,
celulosovd guma

pro pouziti v zivinnych piipravcich za podminky, Ze
v potravindch nedojde k piekro¢eni maximdlniho mnoz-
stvi uvedeného v piiloze II ¢sti E bodé 13.1

viechny ziviny

dietni potraviny pro zvlastni lécebné tcely
pro kojence a malé déti podle smérnice
1999/21/ES*

5) V &sti 6 se v tabulce 1 polozka tykajici se potravindfské piidatné litky E 466 nahrazuje timto:

.E 466

Sodnd sal karboxymethylcelulosy, celulosovd guma*

¥8/87¢ 1
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PRILOHA Il

Pi{loha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni takto:

1) V polozce pro E 160a (iv) Karoteny z fas se specifikace, pokud jde o definici, nahrazuje timto:

,Definice Smés karotentt mize byt rovnéz ziskdvdna z kmend fas Dunaliella salina. Beta-karoten
se extrahuje etherickymi oleji. Piipravkem je 20 az 30 % suspenze v jedlém oleji.
Pomér trans- a cis-isomert je v rozpéti od 50/50 do 71/29.

Hlavni barevny zdklad se sklddd z karotenoidi, z nichZ pfevdznou Cist tvoii beta-
karoten. Mohou byt pfitomny alfa-karoten, lutein, zeaxanthin a beta-kryptoxanthin.
Kromé barevnych pigmenti mize tato litka obsahovat oleje, tuky a vosky pfirozené
se vyskytujici ve vychozim materidlu.

2) Polozka pro E 151 Cert BN, €eri PN se méni takto:

a) nadpis se nahrazuje timto:

LE 151 BRILANTNI CERN PN“

b) specifikace tykajici se definice se nahrazuje timto:

,Definice Brilantni Cerfi PN se v zdsadé sklddd z 4-acetamido-5-hydroxy-6-[7-sulfonano-4-(4-
sulfonanofenylazo)-1-naftylazo]naftalen-1,7-disulfonanu tetrasodného a vedlejsich
barevnych litek dohromady s chloridem sodnym a/nebo siranem sodnym jako
zdkladnimi nebarevnymi slozkami.

Brilantni ¢ern PN se popisuje jako sodnd sul.

Povolena je rovnéz vipenatd a draselnd sal.“

3) ,netykd se ¢eského znéni
4) ,netykd se ceského znéni“
5) Polozka pro E 460 (i) Mikrokrystalickd celulosa se méni takto:

a) nadpis se nahrazuje timto:

,E 460 (i) MIKROKRYSTALICKA CELULOSA, CELULOSOVY GEL*

=

specifikace tykajici se synonym se nahrazuji timto:

»Synonyma“

6) Polozka pro E 466 Sodnd stil karboxymethylcelulosy, karboxymethylcelulosa, celulosovd guma se méni takto:

a) nadpis se nahrazuje timto:

+E 466 SODNA SUL KARBOXYMETHYLCELULOSY, CELULOSOVA GUMA*“

b) specifikace tykajici se synonym se nahrazuji timto:

,Synonyma NaCMC; sodnd sil CMC*

¢) specifikace tykajici se definice se nahrazuje timto:

,Definice Sodnd sil karboxymethylcelulosy je ¢dstecnd sodnd stl karboxymethyletheru
celulosy ziskdvané pfimo z rostlinnych pletiv*
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