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NARIZENI KOMISE (EU) & 1019/2013
ze dne 23. fijna 2013,

kterym se méni pfiloha I nafizeni (ES) & 2073/2005, pokud jde o histamin v produktech rybolovu

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,

O O

. 85

ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)

2/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin ('),

zejména na ¢l. 4 odst. 4 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto davodim:

1)

(

) lgf‘

() Ut
(®) Norma pro rybi oméacku stanovend v Codex Alimentarius (CODEX

ST.

Nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu
2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny (?)
stanovi mikrobiologickd kritéria pro nékteré mikroorga-
nismy a provadéci pravidla, kterd musi provozovatelé
potravindiskych podnikéi dodrzovat pfi providéni obec-
nych a zvldstnich hygienickych opatfeni podle ¢lanku 4
natizeni (ES) ¢ 852/2004. Konkrétné stanovi kritéria
bezpe¢nosti potravin pro histamin a plidny odbéru
vzorkd produkti rybolovu z druht ryb spojovanych
s vysokym mnozstvim histidinu.

Rybi omacka vyrobend fermentaci je tekuty produkt
rybolovu. Komise pro Codex Alimentarius (}) stanovila
nové maximdlni doporucené limity histaminu v této
rybi omdcce, které se lisi od téch stanovenych v piiloze
[ nafizeni (ES) ¢ 2073/2005. Toto doporuceni je
v souladu s informacemi o ddajich o expozici spotiebi-
tele, které ve svém védeckém stanovisku tykajicim se
kontroly zaméfené na posouzeni rizika vzniku biogen-
niho aminu ve fermentovanych potravindch (¥ predlozil
Evropsky tfad pro bezpecnost potravin (dile jen ,EFSA).

Jelikoz rybi omécka je tekuty produkt rybolovu, Ize pied-
pokladat, ze histamin bude rovnomérné rozlozeny. Plin
odbéru vzorkt tedy mize byt jednodussi nez u produktd
rybolovu v jinych formach.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 23. fjna 2013.

. vést. L 139, 30.4.2004, s. 1.

. vést. L 338, 22.12.2005, s. 1.

AN 302 - 2011).

() EFSA Journal 2011; 9(10):2393.

(4)  Pro rybi oméacku vyrobenou fermentaci produktd rybo-
lovu je vhodné stanovit samostatné kritérium bezpecnosti
potravin, aby mohlo byt toto kritérium uvedeno do
souladu s novou normou stanovenou v Codex Alimen-
tarius a se stanoviskem EFSA. Pozndmka pod ¢arou 2 by
také méla byt zménéna.

(5)  Bézny plan odbéru vzorkt histaminu z produktd rybo-
lovu se sestivd z deviti vzorki, coz vyzaduje mnoho
materidlu vzorku. Poznidmka pod carou 18 ke kritériu
bezpecnosti potravin 1.26 u produktt rybolovu uvadi,
7e na trovni maloobchodu je mozné odebrat jednotlivé
vzorky. V takovychto piipadech by celd partie neméla byt
povazovana za nebezpe¢nou pouze na zdkladé vysledku
z jednoho vzorku. Jestlize v§ak hodnoty jednoho z deviti
analyzovanych vzorkti pfekro¢i M, md se za nebez-
pecnou povazovat celd partie. Toto plati i v pfipadé, Ze
hodnotu M piekroci jednotlivé vzorky. Pozndmka pod
¢arou 18 by tedy méla byt rovnéZz zménéna. Poznimka
pod carou 18 by se také méla pouzit na kritéria bezpec-
nosti potravin 1.26 a 1.27.

(6)  Nafizeni (ES) ¢. 2073/2005 by proto mélo byt odpovi-
dajicim zptsobem zménéno.

(7)  Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat a ani Evropsky parlament, ani Rada nevy-
jadtily s témito opatfenimi nesouhlas,

PRIJALA TOTO NARIZENI:
Cldnek 1

Priloha I nafizeni (ES) ¢ 2073/2005 se méni v souladu
s pfilohou tohoto nafizeni.

Clinek 2

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych statech.

Za Komisi
José Manuel BARROSO
piedseda
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PRILOHA

Kapitola 1 piilohy I nafizeni (ES) ¢. 2073/2005 se méni takto:

1) Rédek 1.27 se nahrazuje timto:

,1.27 Produkty rybolovu, Histamin 9 (1% 2 200 mgfkg | 400 mg/kg | HPLC (1) | produkty
s vyjimkou téch uvedené na
v kategorii potravin tth  béhem
1.27a, které byly doby
osetfeny enzyma- udrznosti
tickym zrdnim v ldku,
vyrobené z druht ryb
spojovanych
s vysokym mnozstvim
histidinu (%)

2) Vklada se novy fidek 1.27a, ktery zni:
,1.27a rybi omdcka vyrobend Histamin 1 400 mg/kg HPLC (**) | produkty uvedené na

fermentaci produktt rybo-
lovu

trh béhem doby

adrznosti*

3) Pozndmka pod Carou 2 se nahrazuje timto:

() U bodt 1.1-1.25, 1.27a a 1.28 se m rovnd M.“

4) Pozndmka pod carou 18 se nahrazuje timto:

,("®) Na trovni maloobchodu je mozné odebrat jednotlivé vzorky. V takovém piipadé neplati predpoklad stanoveny
v ¢l. 14 odst. 6 nafizeni (ES) ¢. 178/2002, podle néhoZ se md za nebezpecnou povazovat celd partie, pokud

hodnoty neprekro¢i M.

5) Pod polozkou ,Interpretace vysledkd vySetieni“ se posledni odstavec textu tykajici se histaminu v produktech rybolovu

nahrazuje timto:

JHistamin v produktech rybolovu:

Histamin v produktech rybolovu z druht ryb spojovanych s vysokym mnozstvim histidinu s vyjimkou rybi omécky
vyrobené fermentaci produktd rybolovu:

— vyhovujici, pokud jsou splnény tyto pozadavky:

1. zjisténd pramérnd hodnota je < m;

2. nejvyse c/n zjisténych hodnot se nachdzi mezi m a M;

3. zddné zjisténé hodnoty neptekracuji limit M,

— nevyhovujici, pokud zjisténd pramérnd hodnota piekracuje m nebo se vice nez c/n hodnot nachdzi mezi m a

M nebo pokud je jedna nebo vice zjisténych hodnot > M.

Histamin v rybi omdcce vyrobené fermentaci produktd rybolovu:

— vyhovujici, pokud jsou viechny zjisténé hodnoty < limit,

— nevyhovujici, pokud jsou vSechny zji§téné hodnoty > limit.”
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