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NARIZENI KOMISE (ES) & 205/2009
ze dne 16. biezna 2009,

kterym se schvaluji zmény mensiho rozsahu ve specifikaci oznaeni zapsaného do rejstiiku
chrinénych oznaceni ptvodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Riso Nano Vialone Veronese
(CHZO))

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,
s ohledem na Smlouvu o zalozeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna
2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptvodu
zemédélskych produktd a potravin (1), a zejména na ¢l. 9
odst. 2 druhou vétu uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto dtvoddim:

(1) V souladu s ustanovenimi ¢l. 9 odst. 1 prvniho
pododstavce nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 a ¢l 17
odst. 2 uvedeného nafizeni Komise prozkoumala zddost
Itdlie o schvdleni zmény specifikace chranéného zemépis-
ného oznaceni ,Riso Nano Vialone Veronese“ zapsaného
nafizenim Komise (ES) ¢. 1107/96 (%) ve znéni nafizeni
(ES) & 1263/96 ().

(2)  Utelem Zddosti je zménit specifikaci, pokud jde o popis
produktu. Prvni zména stanovi, Ze pouZivané osivo musi
byt odridy Vialone Nano. Druhd zména se tyka charak-
teristickych biometrickych vlastnost{ zrn ryze a stanovi
minimdlni nebo maximalni hodnoty misto doposud

uvddénych hodnot primérnych. Treti zména se tykd
fyzicko-chemikalnich parametrtt (amyldza, Zelirovani,
konzistence, lepkavost).

(3)  Komise prozkoumala predmétné zmény a rozhodla, Ze
jsou odiivodnéné. ProtoZe se jednd o zmény mensitho
rozsahu ve smyslu ¢lanku 9 nafizeni (ES) ¢. 510/2006,
muize je Komise schvdlit bez postupu uvedeného
v clancich 5, 6 a 7 uvedeného nafizeni,

PRJALA TOTO NARIZENI:

Clanek 1

Specifikace chranéného zemépisného oznaceni ,Riso Nano
Vialone Veronese“ se méni v souladu s pfilohou I tohoto nafi-
zeni.

Cldnek 2
Konsolidovany piehled obsahujici hlavni tdaje specifikace je
uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouzitelné ve vSech clenskych statech.

V Bruselu dne 16. bfezna 2009.

L:H. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
Ur. vést. L 148, 21.6.1996, s. 1.
Uf. vést. L 163, 2.7.1996, s. 19.

S
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Za Komisi
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chrdnéného zemépisného oznaceni ,Riso Nano Vialone Veronese se schvaluji tyto zmény:
»Popis produktu*:
1. V él. 4 odst. 5

se véty: ,Pouzité osivo Vialone Nano nesmi byt infikovano kryptogamnimi parazity jako tieba pircularia oryze,
fusarium monoliforme, drechslera oryzee. Osivo musi byt osvédceno ENSE.“

nahrazuji vétou: ,Pouzité osivo musi byt odriidy Vialone Nano a musi byt osvéd¢eno ENSE.“

2. V¢l 6 odst. 1 o biometrickych vlastnostech zrn

se popis: ,délka: 5,7 mm;
sitka: 3,5 mm;
tloustka: 2,1 mm;

tvar (pomér délka/sitka): 1,6

nahrazuje timto: ,délka: 5,6 mm az 5,8 mm;
sitka: 3,4 mm az 3,6 mm;
tloustka: 2,0 mm az 2,2 mm;

tvar (pomér délka/sitka): 1,5 az 1,7

3. V¢l 6 odst. 4 o fyzikdlné-chemickych parametrech
se popis: ,amyloza: nad 23 % susiny;
Zelirovaci doba: 15,5-16,5 minut;
index konzistence: nad 0,90 kg/cm?;

index lepkavosti:  pod 1,1 gfem®

nahrazuje timto: ,amyl6za: ne méné nez 21 % susiny;
zelirovaci doba: 15 az 20 minut;
index konzistence: ne méné nez 0,85 kg/cm?;

index lepkavosti: ~ maximalné 2,5 gfem®.
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Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktd a potravin

Toto shrnuti uvaddi hlavni body specifikace produktu uréené pro informaéni dcely.

1.

4.1

4.2

PRILOHA 1I

SHRNUTI

,RISO NANO VIALONE VERONESE“
& ES: IT-PGI-0117-1529-16.02.2001
CHOP ( ) CHZO (X)

PiisluSny orgin ¢lenského sttu:

Nézev:
Adresa:
Telefon:
Fax:

E-mail:

Skupina:

Nazev:
Adresa:
Telefon:
Fax:
E-mail:

Slozeni:

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI
Via XX Settembre n.20 — 00187 ROMA

06-4819968

06-42013126

qtc3@politicheagricole.it

Consorzio Tutela Riso Vialone Nano Veronese IGP
Via Mazzini, 2b — 37063 Isola della Scala (VR)
045 6630815

045 7300397

producentifzpracovatelé (X) ostatni ()

Druh produktu:

Tfida 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny

Specifikace:

(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Ndzev:

,Riso Nano Vialone Veronese*

Popis:

Druh s poloranym vegetatnim cyklem, stfedni velikosti, jemnozrnny, bez osin, perlovitého tvaru. Pavod: Nano
x Vialone;

Odrida: Japonica;

Datum rozsiteni: 1937;

Vegeta¢ni cyklus: 155 dni;

Délka stonku: 95,2 cm;

Barva puku: fialové;

Barva mezi puky: s fialovym Zihdnim;

Listovd Cepel: s zthdnim fialové barvy, svéSend;

Barva kostry: fialovd;

Barva lalok: fialovd;

Barva spojii: fialové;
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Jazycek (ligula): délka 17,0 mm, rozstépeny, barvy fialové; konstituce: svésend;

Lata: délka 17,8 cm, své&Send, otevieného typu, vyrazné vystoupld, s nevyvinutymi osinami;

Barva blizny: pigmentovand;

Barva pluchy: fialovo-hnédd;

Barva plusek: kyl fialovo-hnédy, povrch fialovo-hnédy, hrot fialovo-hnédy;

Kldsek: bez osin, pramérné ochmyfeni, délka 8,1 mm, 3itka 4,1 mm, hmotnost 1 000 zrn ¢ini 37,9 g

Obilka: oplodi bilé barvy, délka 5,6 mm az 5,8 mm, sitka 3,4 mm az 3,6 mm, tloustka 2,0 mm azZ 2,2 mm, tvar
(pomér déka/sitka) 1,5 az 1,7, hmotnost 1 000 zrn 31,1 g;

Tolerance na chlad: u sazenicky vysokd, v kvétu primérnd; tolerance na vysokou vodu (40-50): vysoka;
Rychlost vyvoje sazenicky: vysokd; pozadovand troven plodnosti pdy: primérnd; vynos pii oetfeni: 55 %.

V zdjmu jesté lepsiho rozliseni Riso Vialone Nano Veronese:

u znecisténi odriidy maximdlni povoleny limit 2 %; dile se museji dodrzovat tyto fyzikdlné-chemické parametry:
— amyloza: ne méné nez 21 % susiny;

— 7zelirovaci doba: 15 az 20 minut;

— index konzistence: ne méné nez 0,85 kg/cm?;

— index lepkavosti:  maximdlné 2,5 g/cm.

4.3 Zemépisnd oblast:

]iim’ Cast provincie Verona: obce: Mozzecane, Nagarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorgé, Nogara, Gazza
Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San Pietro di Morubio,
Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palti, Zevio a Povegliano Veronese.

4.4 Dikaz pivodu:

Kazdd faze procesu produkce se sleduje, pficemz se zaznamendvaji vSechny vstupy a vystupy. Timto zplsobem
a prostiednictvim zdpisu do piislusnych rejstitkGi producentt a baliren, které spravuje kontrolni subjekt, jakoz
i prostiednictvim souvisejici deklarace produkovaného mnozstvi provedené timto kontrolnim subjektem je zarucena
zpétnd sledovatelnost produktu. Viechny fyzické i pravnické osoby zapsané do téchto rejstitkti podléhaji kontrolim
ze strany kontrolntho subjektu.

4.5 Metoda produkce:

Pouzité osivo musi byt odridy Vialone Nano a musi byt osvédceno ENSE.

Oproti mlad$im odriddm je Riso Vialone Nano, odriida mélo produktivni a vnimavd na zahofeni, le¢ snadno
skladovatelnd, ryzi, jejiz péstovani si vyzaduje zvlastni péce.

Ve veronskych ptdich vyse uvedené oblasti, v pramenitych vodach, v podnebi a ve stfidni péstovanych plodin
nachdzi tato odrtida vyvazeny soubor faktorti, jenz ji umoznuje zavrsit bez obtiZi svijj vegetacni cyklus a vydat
tplnou velkou perlovitou obilku uprostfed rozsifenou, k ¢emuz v ostatnich péstitelskych oblastech nedochdzi
pokazdé.

Je tieba pfipomenout, Ze veronské pudy, jez jsou lehké a trodné, maji vzhledem k obsahu vdpence celkovou
charakteristickou hodnotu pH alespont 7,5 a Ze vody jsou vidycky zdsadité.
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4.6

4.7

4.8

Touto vyraznou zdsaditosti se vyznaCuje a odliSuje pravé prostiedi ryzovych hospodafstvi v oblasti Verony oproti
prostredi vétiny italskych péstitelskych ptid pro ryzi, jez jsou v zdsadé kyselé a Casto postradaji vipenec.

Pokud jde o zpracovéni, je tieba piipomenout, Ze k nému dochdzi v mistnich ryzovych hospodéfstvich, jez jsou
pifmymi potomky ,pile da riso®, jez se v dané oblasti objevily ve velkém mnozstvi v pribéhu Sestndctého stoleti
a jejichz nékolik doposud cinnych exempléiti nadédle pietrvavd. V téchto tradicnich provozovnich se ryze loupala
pomoci hydraulickych bucharti. I kdyz se v soucasnosti z valné vétsiny uskuteciiuje zpracovatelsky proces na
modernich strojich, dodrzuje kritéria a sméfuje k vysledkdam, jez vyplyvaji z tradice staré nékolik staleti. Loupani
a blanfrovani zrna nejsou nikdy dokonceny; zrno zlstdva Cistecné pokryto oplodim a skytd optimdlni podminky
k pripravé typickych veronskych rizot.

Souvislost:

Produkci Riso Vialone Nano Veronese lze uskute¢iovat ve vymezené oblasti, nebot ta se vyznacuje jednotnym
klimatem. K témto podminkdm dale pfispivd sladkd a Cistd pramenitd voda, jeZ je pro tuto oblast dosti typickd.
V téchto oblastech se ryze péstuje na zdkladé systému stiidani plodin, ¢imz se znacné sniZuje pouZivani piipravka
na ochranu rostlin a chemickych hnojiv.

Ve veronské oblasti se pida vyznacuje vlastnostmi odlisnymi od piidy jinych oblasti, kde se péstuje ryze:

— hodnotou pH pudy, kterd je vidy zésaditd,

— pramenitou vodou z vapencovych skal, jez je také zdsaditd,

— tradic{ péstovani ryze, kterd dodnes udrzuje spolecenské dédictvi.

Kontrolni subjekt:

Nazev: Ente Nazionale Risi

Adresa: Piazza Pio XI, 1 — 20123 MILANO

Tel.: 02 8855111
Fax: 02 861372
E-mail: info@enterisi.it
Oznacovani:

Ryze se bali do papirovych pytlt se stitkem doty¢né spolecnosti a ochrannym oznacenim.
Na 3titku museji byt napsdna slova ,Riso Nano Vialone Veronese CHZO".

Logo sestdvé z vyobrazeni Cangrande della Scala na bilém koni se Zlutou ryZovou latou na ¢erném pozadi; pod tim je
méstsky erb Verony s Cervenym Zebitkem na Zlutém pozadi.




