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NARIZENI KOMISE (ES) ¢ 606/2009
ze dne 10. ¢ervence 2009,

kterym se stanovi néktera provadéci pravidla k narizeni Rady (ES)
¢. 479/2008, pokud jde o druhy vyrobku z révy vinné, enologické
postupy a omezeni, ktera se na né pouZziji

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 ze dne 29. dubna 2008
o spole¢né organizaci trhu s vinem, o zméné& nafizeni (ES) ¢. 1493/1999,
(ES) ¢. 1782/2003, (ES) ¢. 1290/2005 a (ES) ¢. 3/2008 a o zruseni
nafizeni (EHS) ¢. 2392/86 a (ES) ¢. 1493/1999 ('), a zejména na ¢l. 25
odst. 3 a 32 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto divodim:

(1)  Definice vina v bodu 1 druhém pododstavci pism. c) prvni
odrazce ptilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008, jez uvadi seznam
druhd vyrobkll z révy vinné, stanovi ze celkovy obsah alkoholu
je nejvyse 15 % objemovych. Tato hranice se vSak zvySuje na
20 % objemovych u vin vyrobenych bez obohaceni v nékterych
vinafskych oblastech, které je tfeba urcit.

(2) 'V hlave III kapitoly II natfizeni (ES) ¢. 479/2008, jakoz i v
ptilohdch V a VI téhoz nafizeni byla stanovena obecnd pravidla
pro enologické postupy a oSetieni a ohledné ostatniho se odka-
zuje na provadéci pravidla, jez ma stanovit Komise. Je tfeba jasné
a jednoznacné stanovit povolené enologické postupy, vcetné
zpusobi slazeni vin, jakoz i stanovit mezni hodnoty a podminky
pro uziti urcitych latek.

(3)  Priloha IV natizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 ze dne 17. kvétna
1999 o spole¢né organizaci trhu s vinem (%) uvadi seznam povo-
lenych enologickych postupi. Tyto povolené enologické postupy
by mély byt zachovéany, doplnény s ohledem na technicky vyvoj
a popsany jednodussim a souvislejSim zplsobem v jediné
ptiloze.

(4)  Nafizeni (ES) €. 1493/1999 v pfiloze V casti A stanovilo pro
vina vyrobena ve Spolecenstvi maximalni obsah sifi¢itand, ktery
je vyssi nez mezni hodnoty stanovené Mezinarodni organizaci
pro révu a vino. Je tfeba dosahnout souladu s mezinarodné uzna-
vanymi meznimi hodnotami Mezinarodni organizace pro révu
a vino a pro néktera zvlastni sladkd vina vyrabéna v malych
mnozstvich zachovat odchylky, které jsou nezbytné vzhledem
k jejich zvysenému obsahu cukru, a zajistit jejich fadné uchovani.
Na zaklad¢ vysledki probihajicich védeckych studii tykajicich se
snizeni obsahu sifi¢itand a jejich nahrazeni ve vinu a piijmu
sifi¢itant z vin v potravinach by mélo byt mozné mezni hodnoty
pozdé¢ji prezkoumat za Gcelem jejich snizeni.

vést. L 148, 6.6.2008, s. 1.
vést. L 179, 14.7.1999, s. 1.
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Je tfeba vymezit pravidla, na zékladé¢ nichz by Cclenské staty
mohly povolit uziti nékterych enologickych postupli nebo
oSetfeni, kterd nejsou upravena pravnimi pfedpisy Spolecenstvi,
k pokusnym ucelim béhem omezeného obdobi.

Vyroba Sumivych vin, jakostnich Sumivych vin a jakostnich
aromatickych Sumivych vin vyzaduje kromé& doposud povolenych
enologickych postupt i soubor zvlastnich postupt. V zajmu
jasnosti je tfeba tyto postupy uvést v samostatné priloze.

Vyroba likérovych vin vyzaduje kromé doposud povolenych
enologickych postupli i soubor zvlastnich postupli a i vyroba
nekterych likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu se
vyznacuje uréitymi zvlaStnostmi. V zdjmu jasnosti je tieba tyto
postupy a tato omezeni uvést v samostatné piiloze.

Scelovani je béznym enologickym postupem a vzhledem k jeho
moznym ucinkiim na jakost vina je zapotfebi, aby se zpfesnila
jeho definice a pravné osetfilo jeho pouziti, aby se zamezilo
zneuziti jeho pouzivani a zabezpeCila vyss$i Uroven jakosti vin
slucitelna s vétsi hospodarskou soutézi v odvétvi. Pokud jde
o vyrobu ruzového vina, z vyse uvedenych divodi musi byt
toto pouzivani upraveno konkrétné&ji pro nékterd vina, na kterad
se nevztahuji ustanoveni specifikace.

Kritéria Cistoty a identity pro mnoho latek uzivanych v enologic-
kych postupech jsou jiz stanovena v pravnich ptedpisech Spole-
Censtvi tykajicich se potravin, jakoz i v Mezinarodnim enolo-
gickém kodexu Mezinarodni organizace pro révu a vino.
Z dtvodu sjednoceni a jasnosti je tfeba odkazovat v prvni fadeé
na tato kritéria, kterd vSak mohou byt doplnéna o zvlastni
pravidla odpovidajici situaci ve Spolecenstvi.

Vinafské produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi kapi-
toly II hlavy III nafizeni (ES) ¢. 479/2008, nebo s ustanovenimi
tohoto nafizeni, nemohou byt uvedeny na trh. Primyslové vyuziti
nékterych téchto produktil je v§ak mozZné a je tfeba stanovit jeho
podrobna pravidla, aby se zajistila pfiméfend kontrola jejich
koneéného urceni. Kromé toho, aby se zabranilo ekonomickym
ztratdm hospodarskych subjektli, které maji zasoby nékterych
produkti vyrobenych pied datem, od kterého se pouzije toto
natizeni, mélo by se stanovit, Ze produkty vyrobené v souladu
s pravidly, které existovaly pted timto datem, se mohou dodat ke
spotiebé.

Podle bodu 4 ¢asti D ptilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 musi
byt kazdy z tkonlG obohacovani, pfikyselovani a odkyselovani
hlasen piislusnym organim. To samé se vztahuje na mnoZzstvi
cukru nebo zahusténého hroznového mostu ¢i rektifikovaného
mostového koncentratu, které drzi fyzické ¢i pravnické osoby
za Uelem provedeni téchto ukont. Ugelem tohoto prohlaseni je
umoznit kontrolu danych ukont. Prohlaseni proto musi byt
zaslana piislusSnym organlim clenského statu, na jehoZz Uzemi
bude tento Ukon proveden, musi byt pokud mozno ptesna
a piislusnym organim musi byt doruc¢ena ve lhitach, které jsou
pfiméfené pro ucinnou kontrolu témito organy, jedna-li se
o zvyseni obsahu alkoholu.
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V piipad¢ prikyselovani nebo odkyselovani postacuje nasledna
kontrola. Z tohoto divodu a za Gcelem zjednoduSeni administra-
tivnich ¢innosti proto mohou byt tato prohlaSeni, s vyjimkou
prvniho prohlaseni v hospodaiském roce, nahrazena béznou
evidenci pravidelné kontrolovanou pfislusnym organem. V nékte-
rych ¢lenskych statech prislusné organy provadéji systematickou
analytickou kontrolu vSech Sarzi produkt, u kterych probiha
vinifikace. Dokud bude tento stav existovat, neni tfeba zadné
prohlaseni o zamysleném obohacovani.

Odchylné¢ od obecného pravidla stanoveného v ¢asti D piilohy VI
natizeni (ES) ¢. 479/2008 je liti vina nebo hroznového mostu na
vinné kaly, matoliny nebo vymackanou duzninu ,,asza“ nebo
,vyber® zakladni charakteristikou vyroby nékterych mad’arskych
a slovenskych vin. Zvlastni podminky tohoto postupu by mély
byt stanoveny v souladu s wvnitrostditnimi pfedpisy platnymi
v prislusnych ¢lenskych statech ke dni 1. kvétna 2004.

Podle ¢lanku 31 natfizeni (ES) ¢. 479/2008 analytické metody,
podle kterych mize byt ureno slozeni vyrobki, na néz se vzta-
huje toto nafizeni, jakoz i pravidla, podle kterych miize byt
stanoveno, zda tyto vyrobky nebyly podrobeny nepovolenym
enologickym postupim, jsou metody a pravidla doporucené
a zvefejnéné Mezinarodni organizaci pro révu a vino ve Sborniku
mezinarodnich analytickych metod pro vina a mosty. V ptipade¢,
ze jsou nezbytné zvlastni metody rozboru pro nékteré vinaiské
produkty Spolecenstvi, které nebyly stanoveny Mezinarodni orga-
nizaci pro révu a vino, je tfeba tyto metody Spolecenstvi popsat.

S cilem zajistit vyssi transparentnost je zapotiebi na tirovni Spole-
Censtvi zvefejnit seznam a popis dotyénych metod rozboru.

Me¢la by se tedy zrusit natizeni Komise (EHS) ¢. 2676/90 ze dne
17. zati 1990, kterym se stanovi metody Spolecenstvi pouzivané
pro rozbor vin ('), a nafizeni (ES) ¢. 423/2008 ze dne 8. kvétna
2008, kterym se stanovi néktera provadéci pravidla k nafizeni
Rady (ES) ¢. 1493/1999 a kterym se zavadi kodex Spolecenstvi
pro enologické postupy a oSetieni (?).

Opatfeni stanovena timto nafizenim jsou v souladu se stano-
viskem Regulativniho vyboru zfizeného na zdklad¢ ¢l. 113
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008,

PRIJALA TOTO NAR{ZENI:

Clanek 1

Predmét

Toto nafizeni stanovi néktera provadéci pravidla hlavy III kapitoly I a II
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

U
&)U

i
. vést. L 127, 15.5.2008, s. 13.

veést. L 272, 3.10.1990, s. 1.
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Clanek 2

Vinaiské zony, v nichZ vina mohou mit celkovy obsah alkoholu
nejvyse 20 % objemovych

Vinaiské zony uvedené v bodu 1 druhém pododstavci pism. c) prvni
odrazce prilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou zéony C I, C IT a C
I ,,uvedené v priloze IX uvedeného nafizeni, jakoz i plochy zény B,
na nichz mohou byt vyrabéna bila vina s témito chranénymi zemeépis-
nymi oznacenimi: ,,Vin de pays de Franche-Comté* a ,,Vin de pays du
Val de Loire®.

Clanek 3

Povolené enologické postupy a omezeni

1.  Povolené enologické postupy a omezeni, kterd se pouziji pfi
vyrob¢ a osetfeni vyrobkul, na néz se vztahuje natizeni (ES) ¢. 479/2008,
uvedené v €l. 29 odst. 1 uvedeného nafizeni, jsou stanoveny v piiloze
I tohoto nafizeni.

2. Povolené enologické postupy, podminky a meze jejich pouziti
jsou uvedeny v priloze I A.

3.  Horni meze obsahu oxidu sifi¢itého ve vinech jsou uvedeny
v piiloze T B.

4. Horni meze obsahu tekavych kyselin jsou uvedeny v ptiloze I C.

5. Podminky tykajici se postupu slazeni jsou stanoveny v piiloze
I D.

Clének 4

Pouziti novych enologickych postupti k pokusnym tceliim

1. K pokusnym ucelim podle ¢l. 29 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
muze kazdy Clensky stat povolit pouziti n€kterych enologickych postupt
nebo oSetfeni, které nejsou stanoveny natizenim (ES) ¢. 479/2008 nebo
timto nafizenim, pro obdobi nejvyse tii let, pokud:

a) dotycné postupy nebo oSetieni odpovidaji podminkdm stanovenym
v ¢l. 27 odst. 2 a kritériim uvedenym v ¢l. 30 pism. b) az e) nafizeni
(ES) ¢. 479/2008;

b) se tyto postupy nebo oSetfeni netykaji mnozstvi o objemu vétsim nez
50 000 hektolitrGi na rok a pokus;

¢) prislusny clensky stat sdéli Komisi a ostatnim clenskym statim
podminky pro kazdé povoleni pied zacatkem pokusu;

d) oSetfeni je uvedeno v pruvodnim dokladu podle ¢l. 112 odst. 1 a v
evidenci podle ¢l. 112 odst. 2 natfizeni (ES) ¢. 479/2008.

Pokus sestava z ukonu nebo ukonti, které se provadéji v ramei vyzkum-
ného projektu presné vymezeného a popsaného jednotnym protokolem
o pokusu.

2. Produkty ziskané na zakladé pokusného pouziti téchto postupi
a oSetfeni mohou byt uvedeny na trh Spolecenstvi jiného clenského
statu, nez je dotéeny Clensky stat, pokud Clensky stat, ktery pokus
povolil, pfedem informoval pfislusné organy clenského statu urceni
o podminkach povoleni a piislusnych mnozstvich.
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3. Do tfech mésici po ubchnuti obdobi uvedeného v odstavci 1
pfipravi pro Komisi doty¢ny Clensky stat zpravu o povoleném pokusu
a jeho vysledku. Komise oznami vysledky tohoto pokusu ostatnim ¢len-
skym statim.

4. Dotycny c¢lensky stat mize piipadné podle vysledku pokusu podat
Komisi zadost o povoleni pokracovat v tomto pokusu pro dalsi obdobi
nepiesahujici tfi roky, pfipadné i na vétsi mnozstvi nez pii prvnim
pokusu. Clensky stat pfilozi ke své zadosti odpovidajici podklady.
Komise rozhodne postupem podle ¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 o zadosti tykajici se pokraCovani tohoto pokusu.

5. Oznamovani informaci nebo dokumentii Komisi stanovené v odst.
1 pism. c¢) a v odstavcich 3 a 4 se provadi v souladu s nafizenim
Komise (ES) ¢. 792/2009 ().

Clének 5

Enologické postupy pouzitelné na druhy Sumivych vin

Povolené enologické postupy a omezeni, véetné obohacovani, prikyse-
lovani a odkyselovani tykajici se Sumivych vin, jakostnich Sumivych
vin a jakostnich aromatickych Sumivych vin podle ¢l. 32 druhého
pododstavce pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou uvedeny v piiloze
IT tohoto nafizeni, aniz jsou dotéeny vSeobecné enologické postupy
a omezeni stanovené natizenim (ES) ¢. 479/2008 nebo piilohou I tohoto
nafizeni.

Cldanek 6
Enologické postupy pouZitelné na likérova vina
Povolené enologické postupy a omezeni tykajici se likérovych vin podle
¢l. 32 druhého pododstavce pism. c) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou
uvedeny v piiloze III tohoto nafizeni, aniz jsou doteny vsSeobecné

enologické postupy a omezeni stanovené nafizenim (ES) ¢. 479/2008
nebo piilohou I tohoto nafizeni.

Clanek 7
Definice scelovani
1. ,Scelovanim“ se ve smyslu ¢l. 32 druhého pododstavce pism. d)
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 rozumi miSeni vin nebo hroznovych mosta

rizného puvodu, z riznych odrid révy, riznych ro¢nikd sklizné nebo
riznych druhli vina nebo mostu.

2. Ruznymi druhy vin ¢i mostd se rozumi:
a) Cervené vino, bilé vino a mosty nebo vina vhodna k ziskavani téchto
druht vin;

(1) UF. vést. L 228, 1.9.2009, s. 3.
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b) vino bez oznaceni puvodu/chranéného zemépisného oznaceni, vino
s chranénym oznacenim puvodu (CHOP) a vino s chranénym zemé-
pisnym oznacenim (CHZO), jakoz i moSty nebo vina vhodné k ziska-
vani téchto druhti vin.

Pro pouziti tohoto odstavce se rizové vino povazuje za vino Cervené.
3. Za scelovani se nepovazuje:

a) obohacovani pridavkem zahusténého hroznového mostu nebo rekti-
fikovaného mostového koncentratu;

b) slazeni.

Clének 8

Obecna pravidla pro miSeni a scelovani

1. Vino lze ziskat miSenim ¢i scelovanim pouze tehdy, pokud slozky
tohoto miSeni ¢i scelovani spliuji charakteristiky, jez jsou stanoveny pro
vyrobu vina, a jsou v souladu s ustanovenimi natizeni (ES) ¢. 479/2008
a tohoto nafizeni.

Scelovanim bilého vina bez CHOP/CHZO s cervenym vinem bez
CHOP/CHZO nelze vyrobit razové vino.

Ustanoveni druhého pododstavce nevyluCuje scelovani stejného typu,
ktery je uveden v tomto pododstavci, je-li koneény produkt urcen na
ptipravu kupaze, jak je definovana v pfiloze I natizeni (ES) ¢.479/2008,
nebo na vyrobu perlivych vin.

2. Je zakazédno scelovani hroznového moStu nebo vina, u n¢hoz byl
pouzit enologicky postup podle bodu 14 prilohy I A tohoto nafizeni,
s hroznovym mostem nebo vinem, u néhoz tento enologicky postup
pouzit nebyl.

Clének 9

Kritéria Ccistoty a identity pro latky uZivané v enologickych
postupech

1. Nejsou-li stanovena smérnici Komise 2008/84/ES (1), jsou kritéria
Cistoty a identity pro latky uzivané v enologickych postupech podle ¢l.
32 druhého pododstavce pism. e) natizeni (ES) ¢. 479/2008 kritéria,
ktera jsou stanovena a zvefejnéna v Mezinarodnim enologickém kodexu
Mezinarodni organizace pro révu a vino.

V ptipad¢ potieby se tato kritéria Cistoty doplni zvlastnimi pozadavky
stanovenymi piilohou I A tohoto nafizeni.

2. Enzymy a enzymatické piipravky pouzivané v povolenych enolo-
gickych postupech a oSetfenich, jejichz seznam je uveden v pfiloze IA,
spliiuji pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinaiskych enzymech (?).

. vést. L 253, 20.9.2008, s. 1.
I

(U
() Ut vest. L 354, 31.12.2008, s. 7.
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Clanek 10

Podminky drZeni, obéhu a pouZiti produktii, které nejsou v souladu
s ustanovenimi kapitoly II hlavy III natizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo
tohoto narizeni

1. Produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi kapitoly II hlavy
IIT natizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo s ustanovenimi tohoto nafizeni, se
zni¢i. Clenské staty viak mohou povolit, ze uréité produkty, jejichz
vlastnosti stanovi, mohou byt pouzity v palirné, octarné nebo k primys-
lovym uceltim.

2. Tyto produkty nemohou byt producentem nebo obchodnikem bez
opravnéného divodu drzeny a mohou byt v ob&hu pouze za tcelem
prepravy do palirny, octarny nebo zavodu zpracujicimu je pro prumys-
lové ucely nebo do zafizeni pro jejich likvidaci.

3. Clenské stity jsou opravnény za Gdelem lepsi identifikace povolit
k vinu podle odstavce 1 pridavek denatura¢niho prostifedku nebo indi-
katoru. Rovnéz mohou pouziti podle odstavce 1 z opravnénych divoda
zakéazat a produkty nechat zlikvidovat.

4. Vina vyrobena pted 1. srpnem 2009 mohou byt nabizena nebo
dodéavana k primé lidské spotiebé, pokud odpovidaji predpisim Spole-
¢enstvi nebo vnitrostatnim pfedpisiim platnym pfed timto datem.

Clanek 11

Obecné podminky pro ikony obohacovani, prikyselovani
a odkyselovani jinych produkti neZ vina

Ukony uvedené v ¢asti D bodu 1 ptilohy V nafizeni (ES) & 479/2008
musi prob&hnout jen jednou. Clenské staty viak mohou stanovit, Ze
nekteré z téchto Utkonli mohou probéhnout opakované, pokud tim
bude =zlepsen proces vinifikace pfislusnych produktd. V takovém
ptipadé pro vSechny pfislusné tkony plati mezni hodnoty stanovené
v piiloze V nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Cléanek 12

Spravni pravidla pro obohacovani

1. ProhlaSeni o ukonech zvySovani obsahu alkoholu uvedené v Casti
D bodu 4 piilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 predklada fyzicka nebo
pravnickd osoba, kterd zamysli provést uvedené ukony, béhem lhiit a za
priméfené kontroly, které stanovi prislusny organ clenského statu, na
jehoz uzemi se ukon provadi.

2. ProhléSeni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a obsahuje
tyto udaje:

a) jméno a adresu prohlasujiciho;

b) misto provedeni ukonu;

¢) den a hodinu zacatku provadéni ukonu,

d) oznaceni produktu, u n¢hoz bude tkon proveden;

e) postup provadéni ukonu s uvedenim druhu produktu k tomu
pouzitého.
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3. Clenské staity mohou povolit, ¥¢ jedno piedb&zné prohlaseni
uréené piislusnému organu bude platit pro vice tikont nebo pro stano-
vené obdobi. Takové prohlaseni mohou povolit, pouze pokud prohlasu-
jici vede evidenci o jednotlivych ukonech obohacovani, jak stanovi
odstavec 6, v¢etné udaji podle odstavce 2.

4. Clenské staty stanovi pravidla, podle nichz prohladujici, ktery
nemohl z divodu vys$si moci provést ve stanoveném obdobi Ukony
uvedené v jeho prohlaseni, preda prislusnému organu nové prohlaseni
umoznujici potfebné kontroly.

5. ProhlaSeni uvedené v odstavei 1 se nevyzaduje v ¢lenskych
statech, kde pfislusné kontrolni organy provadé¢ji systematickou analy-
tickou kontrolu vSech Sarzi produktt, u kterych probiha vinifikace.

6.  Udaje tykajici se provadénych tkont zvySovani obsahu alkoholu
se okamzité po jejich skonceni zaznamenavaji do evidence podle ¢l. 112
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Jestlize predbézné prohlaseni platné pro vice ukonl neobsahuje den
a Cas zaCatku provadéni tkonl, musi byt mimoto pied zacatkem
provadéni kazdého ukonu proveden zapis do evidence.

Cléanek 13

Spravni predpisy pro prikyselovani a odkyselovani

1. ProhldSeni o pfikyselovani a odkyselovani podle ¢asti D bodu 4
prilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 musi byt hospodaiskymi subjekty
podano nejpozdéji druhého dne po provedeni prvniho tkonu v daném
hospodarském roce. Vztahuje se na vSechny ukony daného hospodai-
ského roku.

2. Prohléseni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a obsahuje
tyto udaje:

a) jméno a adresu prohlasujiciho;
b) povahu ukonu;
¢) misto provedeni ukonu.

3. Udaje tykajici se provadéni viech tikont piikyselovani a odkyse-
lovani se musi zaznamenat do evidence podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 479/2008.

Clanek 14

Liti vina nebo hroznového mo$tu na vinné kaly, matoliny nebo
vymackanou duZninu ,,asza“/,,vyber*

Liti vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymac-
kanou duzninu ,,asza*/,,vyber, uvedené v ¢asti D bodu 2 piilohy VI
nafizeni (ES) ¢. 479/2008, se provadi v souladu s vnitrostatnimi usta-
novenimi platnymi ke dni 1. kvétna 2004 takto:

a) ,,Tokaji forditas“ nebo ,,Tokajsky forditd§“ se pfipravuje nalévanim
mostu nebo vina na vymackanou duzninu ,,asza‘/,,vyber*;
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b) ,,Tokaji maslas nebo ,,Tokajsky maslas® se pfipravuje nalévanim
mostu nebo vina na kaly ,,szamorodni/,,samorodné“ nebo ,,asza*/
»vyber®.

Piislusné produkty musi pochazet ze stejného rocniku sklizné.

Clének 15

Metody Spolecenstvi pouZivané pro rozbor vin

1. Analytické metody uvedené v ¢l. 31 druhém pododstavci nafizeni
(ES) ¢. 479/2008, které se pouziji na kontrolu nékterych vinaiskych
produktd nebo nékterych meznich hodnot stanovenych na trovni Spole-
censtvi, jsou uvedeny v pfiloze IV.

2. Komise zveiejiiuje v tadd C Uredniho véstniku Evropské unie
seznam a popis analytickych metod uvedenych v ¢l. 31 prvnim
pododstavci nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a popsanych ve Sborniku mezi-
néarodnich analytickych metod pro vina a moSty Mezindrodni organizace
pro révu a vino, které se pouziji na kontrolu meznich hodnot a poza-
davkd stanovenych v pravnich ptedpisech Spolecenstvi pro produkci
vinafskych produktu.

Clanek 16

ZruSeni

Natizeni (EHS) & 2676/90 a nafizeni (ES) & 423/2008 se zrusuji.

Odkazy na zruSena nafizeni a na nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 se povazuji
za odkazy na toto nafizeni v souladu se srovnavaci tabulkou obsazenou
v priloze V.

Clanek 17
Toto natizeni vstupuje v platnost sedmym dnem po vyhlageni v Urednim
veéstniku Evropské unie.
Pouzije se ode dne 1. srpna 2009.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a pifimo pouzitelné ve vsech
Clenskych statech.



PRILOHA I A

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OSETRENI

Enologicky postup

Podminky pouziti (*)

Meze pouziti obohacovani

provzdusnéni nebo okysli¢ovani plynnym kyslikem;

tepelné oSetient;

Odstiedéni a filtrace s inertnimi pomocnymi filtraénimi
latkami nebo bez nich

Pokud dojde k jejich pouziti, nesméji latky zanechat
v takto oSetfeném produktu zadné nezadouci zbytky.

Uziti oxidu uhli¢itého, argonu nebo dusiku, samostatné
nebo ve smési, aby vznikla inertni atmosféra a produkt
byl tak chranén pfed vzduchem

Uziti vinnych kvasinek, susenych nebo ve formé vinné
suspenze

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznl, zahu$tény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Uziti jedné latky nebo vice téchto latek, které se mohou
doplnit inertnim nosi¢em — mikrokrystalickou celulézou,
na podporu ristu kvasinek:

— ptidavek hydrogenfosfore¢nanu amonného nebo siranu
amonného,

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaseny hroznovy most, Caste¢né zkvaseny hroznovy
most ze zaschlych hroznd, zahustény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné alko-
holové kvaseni vsech kategorii Sumivych vin.

Maximalni mnozstvi 1 g/l (vyjadieno jako sul) (?) nebo
0,3 g/l pro druhotné kvaseni Sumivych vin

910T°50°ST — SO — 9090d600T
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Enologicky postup

Podminky pouziti ()

Meze pouziti obohacovani

— pridavek disifi¢itanu amonného,

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaseny hroznovy most, Caste¢né zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznu, zahus§tény hroznovy most
a mladé vino v procesu kvaseni.

Maximalni mnozstvi 0,2 g/l (vyjadieno jako sal) (?) a v
meznich hodnotach stanovenych v bodé 7.

— pridavek thiamin hydrochloridu,

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaseny hroznovy most, Castecné zkvaseny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahu$tény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaSeni, jakoZ i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Maximalni mnozstvi 0,6 mg/l (vyjadieno jako thiamin)
pro kazdé oSetfeni.

» M6 — pridavek autolyzath kvasnic <

» M6 Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most,
Castecné zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaseny
hroznovy most ze zaschlych hroznt, zahu$tény hroznovy
most a mladé vino v procesu kvaSeni. <«

Uziti oxidu siti¢itého, disificitanu draselné¢ho ¢i metadisifi-
¢itanu draselného, nazyvaného také disific¢itan draselny ci
pyrosulfit draselny

Mezni hodnoty (maximéalni mnoZzstvi
uvedeném na trh) stanovené ptilohou I B

v produktu

Odsifeni fyzikalnimi metodami

Pouze pro cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahustény hroznovy most, rekti-
fikovany mostovy koncentrdt a mladé vino v procesu
kvaseni.

Osetieni enologickym aktivnim uhlim

Pouze pro most a mladé vino v procesu kvaseni, rektifi-
kovany mostovy koncentrat a bila vina.

Maximalni mnozstvi 100 g suchého produktu na jeden
hektolitr.
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2

3

Enologicky postup

Podminky pouziti (1)

Meze pouziti obohacovani

¢iteni jednou nebo nékolika z téchto enologickych latek:
— potravinaiska zelatina,

»M6 — bilkoviny rostlinného pilivodu z pSenice,
hrachu a brambor, <«

— vyzina,

— kasein a kaseinaty draselné,

— vajecny albumin,

— bentonit,

— oxid kiemicity ve formé gelu nebo koloidniho roztoku,

— kaolin,

— tanin,

M3 — chitosan pochdzejici z houby Aspergillus niger,
— chitin-glukan pochazejici z houby Aspergillus
niger, 4
»M4 — bilkovinné extrakty kvasinek. <«

Pro oSetfeni vin je mezni hodnota pro pouziti chitosanu
100 g/hl

Pro oSetfeni vin je mezni hodnota pro pouziti chitin-
glukanu 100 g/hl

» M4 Pro oSetieni moStu a bilych a riizovych vin je
mezni hodnota pro pouziti bilkovinnych extrakti
kvasinek 30 g/hl a pro oSetfeni ¢ervenych vin 60 g/hl <

Uziti kyseliny sorbové ve formé sorbanu draselného

Maximalni mnozstvi kyseliny sorbové v takto oSetfeném
produktu uvedeném na trh: 200 mg/1

Uziti L(+) kyseliny vinné, L(-) kyseliny jable¢né, DL-
kyseliny jable¢né nebo kyseliny mlécné pro prikyselovani

Podminky a mezni hodnoty stanovené v casti C a
D ptilohy V natizeni (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lancich 11
a 13 tohoto nafizeni.

Specifikace pro L(+) kyselinu vinnou jsou stanoveny
v odstavci 2 dodatku 2.

VM2
10
vB
11
12
13

Uziti jedné nebo nékolika z téchto latek k odkyseleni vina:

— neutralni vinan draselny,

— hydrogenuhlicitan draselny,

— uhli¢itan vépenaty, ptipadné obsahujici malé mnozstvi
podvojné vapenaté soli kyseliny L(+) vinné a L(-)
jablecné,

— vinan vapenaty,

— kyselina L(+) vinna,

— homogenni uprava kyselinou vinnou a uhli¢itanem
vapenatym v jemné rozemletych stejnych dilech

Podminky a mezni hodnoty stanovené v casti C a
D prilohy V natizeni (ES) ¢. 479/2008 a v c¢lancich 11
a 13 tohoto nafizeni.

Pro L(+) kyselinu vinnou jsou podminky stanoveny
v dodatku 2.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (!)

Meze pouziti obohacovani

14 Pridavek pryskyfice borovice Aleppo Podle podminek stanovenych v dodatku 3.
15 Uziti piipravkd obsahujicich bunécné stény kvasinek Maximalni mnozstvi 40 g/hl.
16 Uziti polyvinylpolypyrrolidonu Maximalni mnozstvi 80 g/hl
17 Uziti mléénych bakterii
18 Pridavek lysozymu Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se pfidava do
mostu i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi piekrocit
mezni hodnotu 500 mg/l).
19 pridavek kyseliny L-askorbové; Maximalni mnozstvi v oSetfeném vinu uvedeném na trh:
250 mg/1 (%)
20 Uziti iontoméniCovych pryskyfic Pouze pro most ureny k vyrobé rektifikovaného mosto-
vého koncentratu a podle podminek stanovenych v
dodatku 4.
21 Uziti Cerstvych, zdravych a neziedénych vinnych kall, | Pro produkty definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8 a 9, | Mnozstvi maximalné 5 % objemu oSetien¢ho produktu.
které obsahuji kvasinky pochézejici z neddvné vinifikace | 15 a 16 piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008
suchych vin, do suchych vin
22 provzdusnéni argonem ¢i dusikem;
23 Pridavek oxidu uhli¢itého Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most ureny k piimé | U tichych vin je maximalni mnozstvi oxidu uhli¢it¢ho
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino- | v oSetfeném viné uvedeném na trh 3 g/l a pietlak zpiso-
vané v bodech 1, 7 a 9 pfilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/ | beny oxidem uhli¢itym je pfi teplot¢ 20 °C nizsi nez 1
2008. bar.
24 Pridavek kyseliny citronové s ohledem na stabilizaci vina | Pro castetné zkvaseny hroznovy most urCeny k piimé | Maximalni mnozstvi v oSetfeném vinu uvedeném na trh:

lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

1 g/l
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Enologicky postup

Podminky pouziti (!)

Meze pouziti obohacovani

25 Pridavek tanint Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
26 Osetieni: Pro Castetné zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé | Maximalni mnozstvi v piipadé fytadtu vapenatého je
— bilych a rizovych vin hexakyanozeleznatanem drasel- | lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino- | 8 g/hl.
nym, vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
— cervenych vin hexakyanozeleznatanem draselnym nebo | nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
fytatem vapenatym venymi v dodatku 5.
27 Pridavek kyseliny metavinné Pro castecné zkvaSeny hroznovy most ureny k piimé | Maximalni mnozstvi 100 mg/l.
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
28 Uziti arabské gumy Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
29 Uziti DL-kyseliny vinné, zvané také kyselina hroznova, | Pro castecné zkvaseny hroznovy most urCeny k piimé
nebo jeji neutralni draselné soli, aby se snizil piebytec¢ny | lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
obsah vapniku vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 5.
30 Uziti pro podpofeni vysrazeni vinnych soli: Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most ureny k piimé | Maximalni mnozstvi v piipadé¢ vinanu vapenatého je

— vinanu draselného nebo hydrogenvinanu draselného,
— vinanu vapenatého

lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

200 g/hl.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (!)

Meze pouziti obohacovani

31

Uziti siranu méd’natého nebo citratu méd’natého k odstra-
néni nedostatkli v chuti nebo ve vini vina

Pro castecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

» M3 Maximalni mnozstvi 1 g/hl, pokud obsah médi
v takto oSetfeném produktu nepiekro¢i 1 mg/l,
s vyjimkou likérovych vin vyrabénych z kvaseného ¢i
nezkvaseného hroznového mostu, v jejichz pripadé
obsah médi nesmi piekrocit 2 mg/l. €

32

Pfidavek karamelu podle smérnice Evropského parlamentu
a Rady 94/36/ES ze dne 30. ¢ervna 1994 o barvivech pro
pouZiti v potravinach (*), za ulelem zesileni barvy

Pouze pro likérova vina

33

Uziti platkG z cistého parafinu napusténych allylisothi-
okyanatem za Gcelem vytvoreni sterilni atmosféry

Pouze pro castetné zkvaseny hroznovy most urceny
k ptimé lidské spotiebé v nezménéném stavu a vino.
Povoleno pouze v Itlii, v pripadech, kdy to neni zakdzano
vnitrostatnimi pradvnimi piedpisy a pouze v nadobach
o objemu vice nez 20 litra.

Ve vinu se nesmi vyskytovat zadné stopy allylisothi-
okyanatu.

34

Ptidavek dimethyldikarbonatu (DMDC) pro mikrobiolo-
gickou stabilizaci vina

Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 6.

» C1 Maximalni mnozstvi 200 mg/l, pficemz ve viné
uvedeném na trh nesmi byt zjisténa zadna rezidua. <

35

Pridavek kvasinkovych manoproteinti k zajisténi stabili-
zace vina proti vysrazeni vinného kamene a bilkovin

Pro c&aste¢né zkvaSeny hroznovy most urCeny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

36

Osetieni elektrodialyzou k zajisténi stabilizace vina proti
vysrazeni vinného kamene

Pro castecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 7.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (!)

Meze pouziti obohacovani

gillus niger <4

37 Uziti ureasy ke snizeni obsahu mocoviny ve viné Pro c&aste¢né zkvaSeny hroznovy most urCeny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 8.
38 Uziti kouskli dubového dfeva pii vyrobé a zrani vin, | Podle podminek stanovenych v dodatku 9.
véetné kvaseni Cerstvych vinnych hroznti a hroznového
moStu
39 Uziti: Pouze k vyrobé¢ vsech kategorii Sumivych a perlivych vin
— alginatu vapenatého nebo ziskanych kvasenim v lahvich a u kterého prob¢hne oddé-
— alginatu draselného; leni vinnych kalt jejich odstfelenim (degorzazi).
40 > M4 Uprava obsahu alkoholu ve ving <« Pouze pro vino a v souladu s podminkami stanovenymi
v dodatku 10.
42 Pridavek karboxylmetylcelulozy (celulozové gumy) k zajis- | Pouze pro vino a vSechny kategorie Sumivych vin a perlivd | Maximalni mnozstvi 100 mg/l.
téni stabilizace vina proti vysrazeni vinného kamene vina.
43 Osetfeni katexem k zajiSténi stabilizace vina proti vysrd- [ Pro céaste¢né zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
zeni vinného kamene lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 12.
44 > M3 Osetfeni chitosanem pochazejicim z houby Asper- | Podle podminek stanovenych v dodatku 13.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

45

»M3 Osetfeni chitin-glukanem pochézejicim z houby
Aspergillus niger 4

Podle podminek stanovenych v dodatku 13.

46

Prikyseleni elektromembranovym procesem

Podminky a mezni hodnoty stanovené v ¢asti C a
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

52 Rizeni rozpusténych plyni ve ving s pouzitim membrano- | U produktd definovanych v odstavcich 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
vych kontaktorti 9, 15 a 16 prilohy XIb nafizeni (ES) ¢. 1234/2007,
s vyjimkou pfidavani oxidu uhli¢itého u produkti defino-
vanych v odstavcich 4, 5, 6 a 8 uvedené pfilohy.
53 Osetfeni vin pomoci membranové technologie spolu | Pouze pro vina a v souladu s podminkami stanovenymi
s aktivnim uhlim s cilem snizit nadmémé mnozstvi 4- [ v dodatku 19.
ethylfenolu a 4-ethylguajakolu
54 Pouziti kopolymert polyvinylimidazolu-polyvinylpyrroli- | Pouze pro mosty a vina a v souladu s podminkami stano- | Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se pfidava do
donu (PVI/PVP) venymi v dodatku 20. mostu i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi piekrocit
mezni hodnotu 500 mg/l).
55 Pouziti chloridu stiibrného Pouze pro vina a v souladu s podminkami stanovenymi | Maximalni mnozstvi 1 g/hl, rezidua ve vin¢ < 0,1 mg/l
v dodatku 21. (sttibro).
56 Uziti aktivatord jable¢no-mlééné fermentace Podle podminek stanovenych v dodatku 22.

(") Pokud neni vyslovné uvedeno jinak, popsany postup ¢i oSetieni lze pouZit pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢aste¢né zkvaeny hroznovy most, ¢asteéné zkvaseny hroznovy most ze zaschlych hroznd,
zahustény hroznovy most, mladé vino v procesu kvaSeni, ¢aste¢né zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé lidské spotiebé v nezménéném stavu, vino, vSechny kategorie Sumivého vina, perlivé vino, perlivé vino
dosycené oxidem uhli¢itym, likérova vina, vina ze zaschlych hroznl a vina z piezralych hroznd.

(?) Tyto amonné soli mohou byt pouZity spole¢né aZz do celkové mezni hodnoty 1 g/I, aniz jsou dotfeny vySe uvedené zvlastni mezni hodnoty 0,3 g/l nebo 0,2 g/l.

(®) Maximalni mnozstvi pouziti je 250 mg/l pro kazdé oSetfeni.

(%) Uk vést. L 237, 10.9.1994, s. 13.
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Dodatek 2

Kyselina L(+) vinna
Kyselina vinnd, jejiz uziti k odkyselovani je stanoveno v ¢asti A bodu 13
ptilohy I, mize byt pouzita pouze pro produkty, které:
pochazeji z odrad révy Elbling a Riesling a

jsou ziskany z hroznt sklizenych v téchto vinafskych oblastech severni Casti
vinaiské zony A:

— Abhr,

— Rheingau,

— Mittelrhein,

— Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,

— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Kyselina vinn4, také nazyvana kyselina L(+) vinna, jejiz pouziti je stanoveno
v bodech 12 a 13 této pfilohy, musi byt zemédélského pivodu a ziskana
zejména z vinaiskych produkt. Musi také spliiovat kritéria Cistoty stanovena
ve smérnici 2008/84/ES.
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Dodatek 3

PryskyFice borovice Aleppo

Pryskyfice borovice Aleppo, jejiz uziti je stanoveno v casti A bodu 14
ptilohy I, mtze byt pouzita pouze pro ziskdvani ,,Retsina“. Tento enologicky
postup muize byt proveden pouze:

a) na zemépisném uzemi Recka;

b) u hroznového mostu z hrozni odrid, péstitelské oblasti a oblasti vinifi-
kace stanovenych v feckych pravnich piedpisech platnych ke dni
31. prosince 1980;

c) piidavkem pryskyfice nejvySe v mnozstvi 1000 grami na hektolitr
oSetfovaného produktu pied kvasenim nebo — jestlize skute¢ny obsah
alkoholu neprekracuje jednu tfetinu celkového obsahu alkoholu —
béhem kvaseni.

Zamysli-li Recko zménit pravni predpisy uvedené v odst. 1 pism. b), sdéli to
predtim Komisi. Uvedené sdéleni se provadi v souladu s nafizenim (ES)
¢. 792/2009. Jestlize se Komise nevyjadii do dvou mésicti ode dne tohoto
sdéleni, miize Recko provést vyse uvedenou zménu.
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Dodatek 4

Iontoménicové pryskyfice

1. IontoméniCové pryskyfice, které 1ze pouzit v souladu s bodem 20 pfilohy I A,
jsou styrenové a divinylbenzenové kopolymery obsahujici sulfonovou kyselinu
nebo amoniakové skupiny. Musi odpovidat nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 ('), jakoz i predpisim SpoleCenstvi a vnitrostatnim
predpisim piijatym k provedeni uvedeného nafizeni. Nesmi ponechavat pri
kontrole metodou rozboru uvedenou v odstavci 2 v zadném z uvedenych
rozpoustédel vice nez 1 mg/l organickych latek. Jejich regenerace se mize usku-
tecnit pouze za uziti latek, které jsou povoleny k vyrobé potravin.

Jejich pouziti je mozné pouze pod dohledem enologii nebo technikd a v zafize-
nich, ktera jsou schvalena organy clenského statu, na jehoz tizemi je pryskyfice
pouzivana. Tyto organy stanovi povinnosti a odpovédnost piipadajici schvalenym
enologlim a technikam.

2. Metoda rozboru pro stanoveni zbytkll organické hmoty z iontoméniCovych
pryskyfic:

1.  PREDMET A OBLAST PUSOBNOSTI

Metoda slouzi k urceni zbytkti organickych latek z iontoménicovych prys-
kyfic.

2. DEFINICE

Zbytky organické hmoty z iontoméni¢ovych pryskyfic. Zbytek organické
hmoty se stanovuje dale popsanou metodou.

3. PRINCIP

Extrakeni roztoky protékaji pies pripravené pryskyfice a hmotnost extraho-
vané organické hmoty je stanovena gravimetricky.

4. CINIDLA

Vsechna c¢inidla musi mit analytickou jakost.
Extrakéni roztoky:
4.1 Destilovand voda nebo deionizovani voda odpovidajici Cistoty.

4.2 Ethanol, 15 % v/v. Pfiprava smichanim 15 objemovych dilti absolutniho
ethanolu s 85 objemovymi dily vody (bod 4.1).

4.3  Kyselina octova 5 % m/m. Pfiprava smichanim 5 hmotnostnich dilti ledové
kyseliny octové s 95 hmotnostnimi dily vody (bod 4.1).

5.  VYBAVENI

5.1 Chromatografické iontoménicové kolony.

5.2 Odmérné valce o objemu 2 1.

5.3 Odparovaci misky, které je mozné umistit do muflové pece na 850 °C.
5.4 Susici box termostaticky kontrolovany na 105 °C + 2 °C.

5.5 Muflova pec termostaticky kontrolovana na 850 °C + 25 °C.

5.6 Analytické vahy s piesnosti na 0,1 mg.

5.7 Odparovac: vyhiivana deska nebo infracerveny odpatovac.

6. POSTUP

6.1 Tii samostatné chromatografické kolony (bod 5.1) se naplni 50 ml zkou-
Sené iontoméniCové pryskyfice, kterd bude promyta a oSetiena podle
vyrobce v souladu s provoznimi postupy pro pfipravu k pouziti v potravi-
nafstvi.

(1) U vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.
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6.2

6.3

6.4

6.5

72

V piipadé aniontovych pryskyfic nechte projit tii extrakéni roztoky (body
4.1, 42 a 4.3) oddélen¢ pies piipravené kolony (bod 6.1) pratokovou
rychlosti 350 az 450 ml/h. Prvni litr vyluhu se z kazdé kolony vyléva
a nasledujici dva litry se shromazdi v odmérnych valcich (bod 5.2).
V piipad¢ kationtovych pryskyfic se pies kolony piipravené pro tento
ucel nechaji projit pouze roztoky uvedené v bodech 4.1 a 4.2.

V odpafovacich miskach (bod 5.3), které byly pfedem vycistény a zvazeny
(m0) se na odpafovaci desce nebo pomoci infracervené¢ho odparovace (bod
5.7) odpati oddélené tfi vyluhy. Misky se umisti do susiciho boxu (5.4)
a susi se do konstantni hmotnosti (m1).

Po zaznamenani takto ziskané konstantni hmotnosti (bod 6.3) jsou suché
zbytky umistény do muflové pece (bod 5.5), az popel dosahne konstantni
hmotnosti (m2).

Vypocet extrahované organické hmoty (bod 7.1). Kdyz vysledek je vyssi
nez 1 mg/l, provedeme slepy pokus s pouzivanymi chemikaliemi a znovu
vypoc¢itdme hmotnost extrahované organické hmoty.

Slepy pokus musi byt proveden opakovanim krokti uvedenych v bodech
6.3 a 6.4, avSak pouzitim 2 litri extrakéniho roztoku, aby byly ziskany
hmotnosti m3 a m4 podle kroku uvedenych v bodech 6.3 a 6.4.

VYPOCET
Vzorec pro vypocet

Organicka latka extrahovana z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte
podle vzorce:

500 (ml — m2),
kde ml a m2 jsou uvedeny v gramech.

Presna vyextrahovana organickd hmota z iontoménicové pryskyfice v mg/l
se vypocte podle nasledujiciho vzorce:

500 (ml — m2 — m3 + m4),
kde m1, m2, m3, m4 jsou uvedeny v gramech.

Rozdil vysledkii mezi dvéma paralelnimi zkouSkami opakovanymi na
tomtéz vzorku nesmi byt vétsi nez 0,2 mg/l.
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Dodatek 5

HexakyanoZeleznatan draselny
Fytat vapenaty

Kyselina DL-vinna

Pouziti hexakyanozeleznatanu draselného a fytatu vapenatého stanovené v bodu
26 piilohy I A nebo pouziti kyseliny DL-vinné stanovené v bodu 29 piilohy I A
je povoleno pouze tehdy, jestlize toto oSetfeni je provadéno za dozoru enologa
nebo technika, ktery je schvalen organy CElenského statu, na jehoz tzemi se toto
oSetfeni provadi, a podminky k vymezeni odpovédnosti piipadné stanovi dotyény
Clensky stat.

Po oSetfeni hexakyanoZzeleznatanem draselnym nebo fytitem véapenatym musi
vino vykazovat stopy zeleza.

Na kontrolu pouzivani produkti uvedenych v prvnim pododstavei se vztahuji
predpisy piijaté ¢lenskymi staty.
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Dodatek 6

Predpisy pro dimethyldikarbonat

OBLAST POUZITI

Dimethyldikarbonat se miize pfidavat do vina za timto ucelem:

a) zajisténi mikrobiologické stability lahvového vina obsahujiciho zkvasitelné
cukry;

b) piedchazeni tvorbé nezadoucich kvasinek a mléénych bakterii;
c) zastaveni kvaseni sladkych, polosladkych a polosuchych vin.

POZADAVKY

— v piipadé ucelu a) se pfidavani musi provadét jen kratce pred plnénim vina
do lahvi,

— uzitd latka musi vyhovovat kritériim pro Ccistotu stanovenym smérnici
2008/84/ES,

— o tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 185¢ odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1234/2007
vedena evidence.
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Dodatek 7

Piedpisy pro oSetfeni elektrodialyzou

Uctelem tohoto ofetfeni je stabilizace vina proti vysraZeni vinného kamene ve
ving, pokud jde o hydrogenvinan draselny a vinan vapenaty (a jiné soli vapniku),
odstranénim prebyte¢nych iontll z vina prostiednictvim membran propoustéjicich
anionty a kationty za pusobeni elektrického pole.

1.  PREDPISY PRO MEMBRANY

1.1  Membrany jsou stiidavé uspofadany do systému tlakového filtru nebo do
jakéhokoliv jiného vhodného systému oddé¢lujiciho oSetfované ¢ésti (vino)
a koncentrované Casti (odpadni vodu).

1.2 Membrany propoustéjici kationy musi byt ureny vyhradné pro difuzi kati-
ontll a zvlasté kationtd drasliku (K+) a vapniku (Cat+t).

1.3  Membrany propoustéjici anionty musi byt ureny vyhradné pro difuzi
aniontll a zvlast¢ aniontll vinného kamene.

1.4 Membrany nesmi zpusobit zadné nadmérné zmeény fyzikalné-chemického
slozeni a senzorickych vlastnosti vina. Musi spliiovat tyto podminky:

— musi byt podle zasad korektni vyrobni praxe zhotoveny z materiald,
které podle piilohy IT smérnice Komise 2002/72/ES (') mohou byt
pouzity k vyrobé predmétti z plastu, které¢ jsou urceny ke kontaktu
s potravinami,

— uzivatel zafizeni pro elektrodialyzu musi prokazat, ze pouzité
membrany vykazuji vySe uvedené vlastnosti a vyménu provedl speci-
alizovany personal,

— nesmi uvolfiovat zadné latky v mnozstvi, které predstavuji nebezpeci
pro lidské zdravi nebo u potravin vyvolavaji cizi pachut’ nebo cizi vini
a musi odpovidat kriteriim smérnice 2002/72/ES,

— jejich uziti nesmi vyvolavat zadné vzajemné pusobeni mezi sloZzenim
membran a latkami obsazenymi ve ving, které by dalo vzniknout
novym sloucenindm s moznymi toxikologickymi nasledky.

Stabilitu novych elektrodialytickych membran je tfeba stanovit pomoci

simuldtoru predstavujiciho fyzikalné-chemické slozeni vina, aby se zjistila

pripadnd migrace urcitych latek, které pochéazeji z elektrodialytickych
membran.

Doporucuje se tato metoda pokusu:

Jako simulator se pouzije vodny alkoholovy roztok, ktery je regulovan na
hodnotu pH a vodivost vina. Jeho slozeni tvofi:

— (isty ethanol: 11 1,

— hydrogenvinan draselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovana kyselina sirova: 5 ml,
— destilovana voda: doplnit do 100 L.

Tento roztok se pouzije ke zkouSce migrace v uzavieném okruhu elektro-
dialytické sestavy pod napdtim 1 V/buiika, v mnoZstvi 50 1/m? plochy
kationtovych a aniontovych membran az do 50 % demineralizace roztoku.
Pro zahdjeni odtoku se pouzije roztok chloridu draselného v koncentraci
5 g/l. Difuzni latky se stanovuji v simulatoru a také v efluentu.

(1) UF. vést. L 220, 15.8.2002, s. 18.
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Musi byt stanoveny organické molekuly, z nichZ je slozena membrana a které
jsou schopné piestupovat do osetfovaného roztoku. Pro kazdou takovou latku
se provede samostatna analyza ve schvalené laboratofi. » M1 Obsah stano-
vovanych sloucenin v simulatoru musi byt niz$i nez 50 pg/l. <

Na tyto membrany se vztahuji obecné piedpisy o kontrole materiald, které
prichazeji do styku s potravinami.

PREDPISY PRO POUZITI MEMBRAN

Par membran pouzivany k elektrodialyze k zajisténi stabilizace vina proti
vysrazeni vinného kamene je definovan tak, aby byly splnény tyto
podminky:

— snizeni hodnoty pH u vina nesmi byt vyssi nez 0,3 bodu pH,

— ztrata t€kavych kyselin musi byt nizsi nez 0,12 g/l (2 meq, vyjadieno
jako kyselina octova),

— oSetfeni elektrodialyzou netc¢inkuje na neiontové latky obsazené ve
ving, zejména fenoly a polysacharidy,

— difaze malych molekul jako ethanolu je nizkd a nezpisobi snizeni
obsahu alkoholu ve viné o vice nez 0,1 % objemovych,

— oSetfeni a CiSténi téchto membran se musi provadét povolenymi
postupy, pomoci latek schvalenych pro pfipravu potravin,

— membrany se oznaci, aby bylo mozné kontrolovat dodrzovani pofadi pii
sestavovani,

— pouzity material je fizen ovladacim zafizenim, které vyhovuje nestabi-
lit¢ kazdého vina, takze se odstranuje pouze piebytek hydrogenvinanu
draselného a vépenatych soli,

— na provadéni osetfeni dohlizi kvalifikovany enolog nebo technik.

O tomto oSetfeni musi byt podle ¢lanku 112 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 vedena evidence.
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Dodatek 8

Pi'edpisy pro ureasu

. Mezinarodni koédy pro ureasu: EC 3-5-1-5, CAS ¢.: 9002—13-5.

. Pusobeni: Ureasa (u¢inkuje v kyselém prostiedi) rozklada mocovinu na

¢pavek a oxid uhli¢ity. Uvedend aktivita existuje pii nejméné 5 jedno-
tkach/mg, pfiCemz 1 jednotka je definovana jako mnozstvi enzymd, které
uvolni pii koncentraci mocoviny 5 g/l v prostiedi pH 4 a pii 37 °C jeden
umol NH; za minutu.

. Pavod: Lactobacillus fermentum.

. Oblast pouziti: Snizeni obsahu mocoviny ve vinech, ktera maji byt déle

skladovana, jestlize vychozi koncentrace mocoviny ptesahuje 1 mg/l.

. Maximalni mnozstvi: 75 mg enzymatického pfipravku na litr oSetfovaného

vina, pficemz nesmi byt piekro¢eno 375 jednotek ureasy na litr. Na zaveér
osetieni musi byt zbyvajici enzymaticka Cinnost zastavena filtraci vina
(primér port mensi nez 1 um).

. Chemicka a mikrobiologicka Cistota:

Ztrata susenim méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm

Olovo méné nez 10 ppm

Arsen méné nez 2 ppm
Koliformni bakterie celkem zadné

Salmonella spp. zadné ve vzorku o 25 g
Aerobni bakterie celkem méné nez 5 x 10 bakterii/g

Ureasa povolena k oSetfeni vina musi byt vyrobena za obdobnych podminek
jako ureasa, ke které vydal Védecky vybor pro potraviny dne 10. prosince
1998 své stanovisko.
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Dodatek 9

Piedpisy pro kousky dubového dieva

PREDMET, PUVOD A OBLAST PUSOBNOSTI

Kousky dubového dieva se pouzivaji pii vyrobé a zrani vin, vcetné kvaseni
Cerstvych vinnych hroznti a hroznového mostu, a za ucelem obohaceni vina
nékterymi latkami z dubového dieva.

Kousky dieva musi pochazet vyluéné z druhtt Quercus.

Ponechaji se bud’ v pfirozeném stavu nebo se zahfeji pii nizké, stfedni nebo
vysoké teploté. Nesmi vSak dojit k jejich hofeni, a to ani povrchovému, nesméji
byt zuhelnatélé ¢i drobivé pii dotyku. Kousky dubového dieva nesméji byt
podrobeny zadné chemické, enzymatické nebo fyzikalni upravé mimo ohfevu.
Nesmgji byt obohaceny o zadny produkt, kterym by se zvysily jejich pifirozené
aromatizacni schopnosti nebo obsah extrahovatelnych fenolickych sloucenin.

0ZNACOVANI POUZIVANEHO VYROBKU

Na stitku musi byt uveden ptivod botanického druhu nebo botanickych druht
dubu a intenzita pfipadného ohievu, podminky uchovani a bezpec¢nostni pokyny.

ROZMERY

Rozméry dievénych castic musi byt takové, aby alespon 95 % hmotnosti bylo
zadrzeno sitem, jehoz oka maji rozméry 2 mm (neboli 9 mesh).

CISTOTA

Kousky dubového dieva nesméji uvolnovat latky v takovych koncentracich, které
by mohly ohrozit zdravi.

O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 natizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena
evidence.
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Dodatek 10
Pi'edpisy pro oSetfeni vina upravou obsahu alkoholu

Utelem oetieni vina tpravou obsahu alkoholu (dale jen ,o3etfeni®) je snizeni
nadmérného obsahu etanolu ve viné pro zlepSeni vyvazenosti jeho chuti.

Predpisy:

1) Pozadovaného ucelu lze docilit pouzitim jednotlivych separacnich technik
nebo jejich kombinaci.

2) Osetfovana vina nesmi mit organoleptické nedostatky a musi byt vhodna pro
ptimou lidskou spotiebu.

3) Odstranéni alkoholu z vina nelze pouzit, pokud byl na néktery z vinafskych
produkti pouzitych pii vyrobé daného vina uplatnén néktery zpusob oboha-
covani stanoveny v piiloze XVa nafizeni (ES) ¢. 1234/2007.

4) Obsah alkoholu muze byt snizen nejvice o 20 % a celkovy skuteény obsah
alkoholu kone¢ného vyrobku musi byt v souladu s obsahem alkoholu stano-
venym v bodu 1 druhém pododstavci pism. a) pfilohy XIb nafizeni (ES)
¢. 1234/2007.

5) Za provadéni oSetfeni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

6) O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 185c odst. 2 natfizeni (ES) ¢. 1234/2007
vedena evidence.

7) Clenské stity mohou stanovit, Ze toto oSetfeni musi byt pfedem nahlageno
pfislusnym organtm.
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Dodatek 12

Predpisy pro osetieni katexy k zajiSténi stabilizace vina proti vysraZeni
vinného kamene

Utelem tohoto oletieni je zajisténi stabilizace vina proti vysraZeni vinného
kamene, pokud jde o hydrogenvinan draselny a vinan vdpenaty (a jiné soli
vapniku).

Piedpisy

1. Osetfeni se tyka pouze odstranéni piebytecnych kationtt.
— Vino se nejdiive muze zchladit.

— Katexy se oSetii pouze minimalni ¢ast vina nezbytna k ziskani stability.

2. Osetfeni se provede na ménicich kationtdi ve formé pryskyfic, které se
obnovuji v kyselém cyklu.

3. Za provadéni vSech tkont je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.
O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
vedena evidence.

4. Kationtové pryskyfice musi odpovidat predpisim nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 (') a jejich provadécim ustanovenim
v pravnich predpisech Spolecenstvi a ¢lenskych statli a piedpisim tykajicim
se metody rozboru, ktera je uvedena v dodatku 4 tohoto nafizeni. Jejich
pouziti nesmi zptisobit zadné nadmérné zmeény fyzikalné-chemického slozeni
a senzorickych vlastnosti vina a musi se pfi ném dodrzet omezeni stanovena
v bodé¢ 3 monografie ,,M¢énici kationtt ve formé pryskyfic Mezinarodniho
enologického kodexu zvefejnéného Mezinarodni organizaci pro révu a vino.

(1) U vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.
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Dodatek 13

Piedpisy pro oSetfeni vin chitosanem pochazejicim z houby Aspergillus niger
a pro oSetieni vin chitin-glukanem pochazejicim z houby Aspergillus niger

Oblasti pouziti:

a) Snizeni obsahu tézkych kovi, zejména zeleza, olova, kadmia, medi;
b) predchéazeni kovovému zakalu, médénému zakalu;

¢) snizeni pfipadnych kontaminantii, zejména ochratoxinu A;

d) snizeni populaci nezadoucich mikroorganismi, zejména Brettanomyces
osetfenim pouze chitosanem.

Predpisy:

— Davky se uréi po pfedchozim vyzkouseni. Maximalni davka musi byt nizsi ¢i
rovna:

— 100 g/hl pii pouzitich a) a b);
— 500 g/hl pii pouziti c);
— 10 g/hl pii pouziti d).

— Usazeniny se odstraiuji fyzikalnimi metodami.
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VM2
Dodatek 14
Pi'edpisy pro prikyseleni elektromembrianovym procesem
— Kationtové membrany musi byt slozeny tak, aby umoznovaly pouze extrakci
kationti a zejména kationtu K.
— Bipolarni membrany jsou nepropustné pro anionty a pro kationty mostu
a vina.
v M4

— Za provadeéni oSetieni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.
O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 185¢ odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1234/2007
vedena evidence.

— Pouzivané membrany musi spliiovat predpisy stanovené nafizenim (ES)
¢. 1935/2004 a natizenim Komise (EU) &. 10/2011 (') a vnitrostatni pravni
predpisy, jimiz se tato nafizeni provadéji. Membrany musi odpovidat poza-
davkiim uvedenym v Mezinarodnim enologickém kodexu zverejnéném Mezi-
narodni organizaci pro révu a vino.

() Uk veést. L 12, 15.1.2011, s. 1.
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Dodatek 15
Predpisy pro prikyselovani oSetienim katexem

Utelem oetieni katexem (dale jen ,,0etieni®) je zvySeni obsahu titrovatelnych
kyselin a skuteéné kyselosti (snizeni pH) castecnou fyzikalni extrakci kationtl
katexem.

Predpisy:

1) Osetfeni se provede na katexech ve formé¢ pryskyfic, které¢ se obnovuji
v kyselém cyklu.

2) Osetfeni se omezi pouze na piebytecné kationty.

3) Aby nedoslo k produkci slozek mostu nebo vina, bude oSetfeni provadéno
kontinualné, s postupnym piimichavanim oSetfenych produkti do produktu
pavodnich.

4) Alternativné mize byt pryskyfice v pozadovaném mnozstvi vlozena piimo do
tanku a nasledné fyzikalné oddélena jakymkoliv vhodnym zptsobem.

5) Za provadéni vSech tkonu je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

6) O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 185c odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1234/2007
vedena evidence.

7) Kationtové pryskyfice musi spliiovat predpisy stanovené nafizenim (ES)
¢. 1935/2004 a unijnimi a vnitrostatnimi pravnimi piedpisy, jimiz se toto
nafizeni provadi, a dale predpisy tykajici se metody rozboru, které jsou
uvedeny v dodatku 4 této ptilohy. Jejich pouziti nesmi zpusobit zadné
nadmérné zmény fyzikalné-chemického slozeni a senzorickych vlastnosti
mostu nebo vina a musi odpovidat mezim stanovenym v bodé 3 monografie
»Katexové pryskyfice“ Mezinarodniho enologického kodexu zvefejnéného

Mezinarodni organizaci pro révu a vino.
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Dodatek 16

Piedpisy pro osetfeni vina sniZenim obsahu cukru v mostech pomoci
membranového spojeni

Ucelem oSetfeni vina snizenim obsahu cukru (dale jen ,o0Setfeni”) je snizeni
obsahu cukru v mostu pomoci membranového spojeni spojujiciho mikrofiltraci
nebo ultrafiltraci s nanofiltraci nebo reverzni osmoézou.

Predpisy:

1) Osetfeni ma za nasledek snizeni objemu v zavislosti na mnozstvi a cukerna-
tosti cukerného roztoku odebraného z puvodniho mostu.

2) Tyto postupy musi umoznit zachovat obsah jinych slozek moStu nez cukru.

3) Snizeni obsahu cukru v mostech vylucuje upravu obsahu alkoholu ve viné
vyrobeném z téchto mosta.

4) Osetfeni nemuze byt pouzito souCasné s nékterym druhem obohacovani
uvedenym v piiloze XVa nafizeni (ES) ¢. 1234/2007.

5) Osetfeni je provedeno na objemu mo$tu ureném v zavislosti na pozado-
vaném snizeni obsahu cukru.

6) Cilem prvni faze je pfipravit most na druhou fazi zvysSeni koncentrace a dale
zachovat makromolekuly vétsi nez prahova hodnota propustnosti membrany.
Tuto fazi lze realizovat ultrafiltraci.

7) Nasledn¢ je nanofiltraci nebo reverzni osmédzou zvySena koncentrace
permeatu ziskaného v prvni fazi oSetieni.

Piivodni voda a organické kyseliny, které nebyly zachyceny zejména nano-
filtraci, mohou byt vraceny zpét do oSetfovaného mostu.

8) Za osetieni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

9) Pouzivané membrany musi spliovat predpisy stanovené nafizenim (ES)
¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011 a wvnitrostatni pravni predpisy,
jimiz se tato nafizeni provadéji. Membrany musi odpovidat pozadavkim
uvedenym v Mezindrodnim enologickém kodexu zvefejnéném Mezinarodni
organizaci pro révu a vino.
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Dodatek 17
Predpisy pro odkyseleni elektromembranovym procesem

Osetieni elektromembranovym procesem (dale jen ,o08etieni”) je fyzikalni
metodou extrakce iontti z moStu nebo vina ptisobenim elektrického pole prostied-
nictvim membran propoustéjicich anionty na jedné stran¢ a bipolarnich membran
na druhé strané. Soucasné pouziti membran propoustéjicich anionty a bipolarnich
membran umoznuje fidit snizovani obsahu titrovatelnych kyselin a skuteéné
kyselosti (zvySovani pH).

Predpisy:

1) Aniontové membrany musi byt umistény tak, aby umoznovaly pouze extrakci
aniontd a zejména organickych kyselin z mostu nebo vina.

2) Bipolarni membrany musi byt nepropustné pro anionty a pro kationty mostu
a vina.

3) Vino ziskané z mostu nebo vina, které byly odkyseleny timto oSetfenim, musi
obsahovat alespoii 1 g.I”" kyseliny vinné.

4) Odkyseleni pomoci membran a piikyseleni se vzajemné vylucuji.
5) Za provadéni postupu je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

6) O tomto osetfeni musi byt podle ¢l. 185c odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1234/2007
vedena evidence.

7) Pouzivané membrany musi spliiovat piedpisy stanovené nafizenim (ES)
¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011 a wvnitrostatni pravni piedpisy,
jimiz se tato nafizeni provadéji. Membrany musi odpovidat pozadavkim
uvedenym v Mezinadrodnim enologickém kodexu zvefejnéném Mezinarodni
organizaci pro révu a vino.
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Dodatek 18

Predpisy pro Fizeni rozpusSténych plyni ve viné s pouZitim membranovych
kontaktorii

Rizeni rozpu$ténych plyni ve viné s pouzitim membranovych kontaktort je
fyzikalni metoda pro fizeni koncentraci rozpusténych plyni ve viné s pomoci
membranovych kontaktord (hydrofobnich membran) a plynt uzivanych v enolo-

gll.
PREDPISY

1) Tato technika se smi pouzivat po skonceni alkoholového kvaseni az do lahvo-
vani jako nahrada za pouziti provzdusinovacl nebo systému na bazi Venturiho
trubice.

2) Postup provadi enolog ¢i kvalifikovany technik.

3) Osetieni se musi zaznamenat do evidence podle ¢l. 185¢ odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 1234/2007.

4) Pouzivané membrany musi spliiovat predpisy stanovené naiizenim (ES)
¢. 1935/2004 a nafizenim (EU) ¢. 10/2011 a wvnitrostatni pravni piedpisy,
jimiz se tato nafizeni provadéji. Membrany musi odpovidat pozadavkim
uvedenym v Mezinarodnim enologickém kodexu zvefejnéném Mezinarodni
organizaci pro révu vinnou a vino.



2009R0606 — CS — 25.05.2016 — 009.001 — 38

Dodatek 19

Pozadavky na oSetfeni vin pomoci membranové technologie spolu s aktivnim
uhlim s cilem sniZit nadmérné mnoZzstvi 4-ethylfenolu a 4-ethylguajakolu

Ugelem tohoto ogetfeni je snizit obsah 4-ethylfenolu a 4-ethylguajakolu mikro-
bialniho pavodu, ktery predstavuje organoleptické vady a piekryva vini vina.

Pozadavky:
1) Za provadéni oSetieni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

2) Osetfeni se musi zaznamenat do evidencnich knih podle ¢l. 147 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

3) Pouzivané membrany musi spliiovat piedpisy stanovené nafizenimi (ES)
¢. 1935/2004 a (EU) ¢. 10/2011 a vnitrostatni pravni predpisy pfijaté za
ucelem provadéni uvedenych nafizeni. Membrany musi odpovidat poza-
davkiim uvedenym v Mezinarodnim enologickém kodexu zvefejnéném Mezi-
narodni organizaci pro révu a vino.
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Dodatek 20

Pozadavky na kopolymery polyvinylimidazolu-polyvinylpyrrolidonu (PVI/
PVP)

Ugelem pouziti PVI/PVP je zabranit vadam zptisobenym piili§ vysokym obsahem
kovu a snizit nezadouci vysokou koncentraci kovi.

Pozadavky:

1) Kopolymery musi byt odstranény filtraci nejpozdéji do dvou dnt po jejich
ptidani se zohlednénim zasady predbézné opatrnosti.

2) V piipadé kalnych mostd se kopolymery musi pfidat nejdiive dva dny pted
filtraci.

3) Za provadéni osetieni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

4) Osetfeni se musi zaznamenat do evidenc¢nich knih podle ¢l. 147 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.
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Dodatek 21
Pozadavky na chlorid stfibrny

Chlorid stiibrny se pouzivd pro oSetfeni vin a odstrafiuje se jim abnormalni
zapach spojeny s fermentaci a uskladnénim (zptsobeny redukénimi reakcemi,
jez jsou charakteristické ptitomnosti sirovodiku a thiold).

Pozadavky:
1) Za provadéni oSetieni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

2) Osetfeni se musi zaznamenat do evidencnich knih podle ¢l. 147 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

3) Chlorid stfibrny pfidavany do vina se musi nanaset na inertni nosi¢, jako je
napft. kiemelina (hlinka ze skotfapek rozsivek), bentonit, kaolin atd. Srazeniny
se musi odstranit jakymkoli vhodnym fyzikdlnim postupem a musi byt
osetfeny specializovanym odvétvim.
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YM10
Dodatek 22

Aktivatory jable¢no-mlééné fermentace

Aktivatory jablecno-mlécné fermentace se piidavaji na konci alkoholového
kvaseni nebo po ném za Ucelem usnadnéni jablecno-mlécéné fermentace.

Podporuji zahajeni, kinetiku nebo dokonceni jable¢no-mlééné fermentace tim, zZe:
a) obohacuji prostiedi o ziviny a rustové faktory pro bakterie mlééného kvaseni;
b) adsorbuji nékteré inhibitory bakterii.

Predpisy

a) Aktivatory jsou mikrokrystalicka celulosa nebo produkty vznikajici rozkladem
kvasinek (autolyzaty, inaktivované kvasinky, bunécné stény kvasinek).

b) Aktivatory lze do vina nebo kvasiciho vina pfidat pied jable¢no-mléénou
fermentaci nebo béhem ni.

c) Aktivatory nesmi ve vinu zpusobovat organoleptické odchylky.

d) Aktivatory jable¢no-mlécné fermentace musi spliiovat specifikace predepsané
v Mezinarodnim enologickém kodexu zvefejnéném Mezinarodni organizaci
pro révu vinnou a vino. Je-li aktivatorem mikrokrystalickd celulosa, musi
aktivator spliiovat specifikace stanovené v piiloze nafizeni Komise (EU)
¢. 231/2012 (M.

(") Natizeni Komise (EU) ¢. 231/2012 ze dne 9. bfezna 2012, kterym se stanovi specifikace
pro potravinafské pridatné latky uvedené v piilohach II a III nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (ES) & 1333/2008 (Uf. vést. L 83, 22.3.2012, s. 1).
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PRILOHA I B

MEZNi HODNOTY PRO OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

A. OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

. Celkovy obsah oxidu sifi¢it¢ho ve vinu, s vyjimkou Sumivého a likérového

vina, nesmi v okamziku uvedeni do ob&hu za ucelem pitimé lidské spotieby
prekrocit tyto hodnoty:

a) 150 miligramt na litr u Cerveného vina;

b) 200 miligramii na litr pro bilé a rizové vino.

. Odchyln¢ od bodu 1 pism. a) a b) se zvySuje horni mez obsahu oxidu

sifi¢ittho ve vinech, které obsahuji nejméné 5 grami cukru vyjadieného
jako soucet glukosy a fruktosy na litr, na:

a) 200 miligramt na litr u ¢erveného vina a
b) 250 miligramt na litr u bilého a rtzového vina;
¢) 300 miligramt na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle predpisti Spolecenstvi vyraz ,,Spit-
lese®,

— bila vina, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaeni puvodu:
Bordeaux supérieur, Graves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-
Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut
Montravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette a Savenniéres;

— bild vina, pro kterd lze pouzivat chranéna oznaCeni plivodu Allela,
Navarra, Penedes, Tarragona a Valencia a vina, pro ktera lze pouzivat
chranéna oznaceni pavodu pochézejici z Comunidad Autéonoma del
Pais Vasco, a oznacena vyrazem ,,vendimia tardia®;

— sladka vina, pro ktera lze pouzivat chranéna oznaceni piivodu ,,Binis-
salem-Mallorca“;

— vina pochazejici ze Spojeného kralovstvi vyrobena v souladu s brit-
skymi pravnimi predpisy, pokud je obsah cukru vyssi nez 45 g/l;

— vina pochazejici z Mad’arska s chranénym oznacenim puvodu ,,Tokaji*
a nesouci v souladu s madarskymi pravnimi predpisy oznaceni
,,Tokaji édes szamorodni* nebo ,,Tokaji szaraz szamorodni®;

— vina, pro kterd lze pouzivat tato chranénd oznaceni piivodu: Loazzolo,
Alto Adige a Trentino oznaCena vyrazy nebo jednim z vyrazi ,,pas-
sito* nebo ,,vendemmia tardiva‘;

— vina, pro ktera lze pouzivat toto chranéné oznaceni puvodu: ,,Colli
orientali del Friuli“, k némuz je pfipojen tdaj ,,Picolit*;

— vina, pro kterd lze pouzivat chranéna oznaceni ptivodu ,,Moscato di
Pantelleria naturale* a ,,Moscato di Pantelleria“;

— vina pochézejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouZivat vyraz
,,pozdni sbeér;

— vina pochézejici ze Slovenska, pro kterd lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznacena vyrazem ,neskory zber* a slovenska vina
Tokaj, pro ktera lze pouzit chranéné oznaceni ptivodu ,,Tokajské samo-
rodné suché“ nebo ,,Tokajské samorodné sladké*;

— vina pochazejici ze Slovinska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznafena vyrazem ,,vrhunsko vino ZGP — pozna trga-

.

tev™;
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— bila vina s témito chranénymi zemépisnymi oznacenimi, jejichz

celkovy obsah alkoholu je vyssi nez 15 % objemovych a obsah
cukru je vyssi nez 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comt¢,

— Vin de pays des coteaux de I’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I’Ardéche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d’Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Val de Loire,

— Vin de pays de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,
— Vin de pays de la Cote Vermeille,

— Vin de pays de I'Agenais,

— Vin de pays des terroirs landais,
— Vin de pays des Landes,

— Vin de pays d'Allobrogie,

— Vin de pays du Var;

sladka vina pochézejici z Recka, jejichz celkovy obsah alkoholu je
alespont 15 % objemovych a obsah cukru je alespon 45 g/l, pro ktera
lze pouzivat tato chranéna zemépisna oznaceni:

— Tomudg Oivog TvpvaBov (Regional wine of Tyrnavos)
— Ayoikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Ahaia)

— Aoxkovikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia)
— Tomwdg Otvog PAdpvog (Regional wine of Florina)
— Tomudg Oivog Kvkhadwv (Regional wine of Cyclades)
— Tomuég Otvog Apyoridog (Regional wine of Argolida)
— Tomwdg Oivog ITepiag (Regional wine of Pieria)

— Avyopeitikog Tomucdg Oivog (Regional wine of Mount Athos- Regi-
onal wine of Holy Mountain);

sladka vina pochazejici z Kypru, jejichz skute¢ny obsah alkoholu je
nejvyse 15 % objemovych a obsah cukru je alespon 45 g/l, pro ktera
Ize pouzivat chranéné oznacéeni ptivodu Kovpoavdapio (Kommandaria):

sladka vina pochazejici z Kypru, ziskana z piezralych nebo zaschlych
hrozni, jejichz celkovy obsah alkoholu je alesponn 15 % objemovych
a obsah cukru je alesponn 45 g/l, pro kterd lze pouzivat tato chranéna
zemépisnd oznaceni:

— Tomudg Oivog Agpeodg (Regional wine of Lemesos)
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VM2

v M4

d)

e)

— Tomucdg Oivog TTagpog (Regional wine of Pafos)
— Tomwkdg Oivog Adpvaxa (Regional wine of Larnaka)

— Tomuédg Olvog Aevkmoia (Regional wine of Lefkosia);

— vina pochazejici z Malty, jejichz celkovy obsah alkoholu je nejméné
13,5 % obj. a obsah cukru je nejméné 45 g/l, pro kterd lze pouzivat
chranéné oznaceni puvodu ,,Malta® a ,,Gozo";

350 miligramt na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle pfedpisti Spolecenstvi vyraz ,,Ausle-

se*,

— rumunska bila vina, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaceni
puvodu: Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Calugareasca;

— vina pochéazejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouzivat vyraz
,Vybér z hrozn*;

— vina pochazejici ze Slovenska, pro ktera 1ze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznacend vyrazem ,,vyber z hrozna“ a slovenska vina
Tokaj, pro ktera lze pouzit chranéné oznaceni puvodu ,,Tokajsky
maslas® nebo ,,Tokajsky forditas™;

— vina pochazejici ze Slovinska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznacena vyrazem ,,vrhunsko vino ZGP — izbor*;

— vina, pro kterd lze pouzivat tradi¢ni oznaceni ,,Kés6i sziiretelésii bor*;

— vina typu ,,aleatico pochazejici z Italie a majici narok na chranéné
oznaceni pavodu ,,Pergola®, jakoz i na tradi¢ni vyraz ,passito”.

400 miligramd na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle predpisti SpoleCenstvi vyrazy
,Beerenauslese*, ,,Ausbruch®, ,,Ausbruchwein®, ,,Trockenbeerenausle-
se®, ,,Strohwein®, ,,Schilfwein“ a , Eiswein®;

— bila vina, pro kterd lze pouzivat tato chrdnénd oznaceni pavodu:
Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont,
Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon,
Coteaux de 1'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux,
Saussignac, Jurangon, pokud za nim nenasleduje vyraz ,.sec, Anjou-
Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, po némz nasleduje nazev obce
puvodu Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, pokud
vSak po ném nenasleduje vyraz ,sec”, Alsace a Alsace grand cru,
pokud po ném nenasleduje vyraz ,,vendanges tardives* nebo ,,sé¢lection
de grains nobles®;

— sladka vina z prezralych hroznl a sladka vina ze zaschlych hroznt
pochazejici z Recka, ktera maji obsah zbytkového cukru vyjadteny
jako cukr alespon 45 g/l, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaceni
pavodu: Zapog (Samos), Podog (Rhodos), ITatpa (Patras), Pio Ilatpdv
(Rio Patron), Keparovia (Kefalonie), Ajpvog (Limnos), Enteio (Sitia),
Yavtopivn (Santorin), Nepéo (Nemea), Aagvég (Dafnis), a sladka vina
z piezralych hroznl a sladka vina ze zaschlych hroznt, pro ktera lze
pouzivat tato chranénd zemépisnd oznaeni: Xiudtiotag (Siatista),
Kaotopidg (Kastoria), Kvkhadwv (Kyklady), MovepBaciog (Monem-
vasia), Aylopeitikog (Hora Athos — Svata hora);

— vina pochazejici z Ceské republiky, pro ktera lze pouzivat vyraz
Lvybér z bobuli“, ,vybér z cibéb®, ,ledové vino*“ nebo ,slamové
vino®;

— vina pochazejici ze Slovenska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni puvodu a oznafena vyrazy ,bobulovy vyber®, ,hrozienkovy
vyber®, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino“ nebo ,slamové vino“,
a slovenska vina Tokaj, pro ktera lze pouzivat chranéna oznaceni
puvodu ,,Tokajsky vyber”, , Tokajska esencia®“, ,,Tokajska vyberova
esencia“;
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— vina pochézejici z Mad’arska, pro kterd lze pouzivat chranéné oznaceni
pivodu a nesouci v souladu s mad’arskymi pravnimi pfedpisy ozna-
¢eni ,,Tokaji maslas®, ,,Tokaji forditas®, ,, Tokaji aszueszencia®“, ,,Tokaji
eszencia®, ,,Tokaji asza“, ,,Toppedt sz6l6bol késziilt bor* nebo ,,Jég-
bor*;

— vina, pro ktera lze pouzivat chranéné oznaceni ptvodu ,,Albana di
Romagna“, oznacena vyrazem ,,passito®;

— lucemburska vina, pro ktera lze pouzivat chranéné oznadeni puvodu,
a oznacena vyrazy ,,vendanges tardives®, ,,vin de glace” nebo ,,vin de
paille;

— vina pochézejici z Portugalska a majici narok na chranéné oznaceni
puvodu nebo chranéné zemépisné oznaceni a na vyraz ,colheita
tardia“;

— vina pochézejici ze Slovinska, pro kterd lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pavodu, a oznacena vyrazy: ,,vrthunsko vino ZGP — jagodni izbor*
nebo ,,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino‘ nebo ,,vrhunsko vino ZGP —
suhi jagodni izbor*;

— bila vina pochazejici z Kanady, pro ktera lze pouzivat vyraz ,Icewine®;

3. Seznamy vin s chranénym oznacenim puvodu nebo chranénym zemépisnym

oznacenim, které jsou uvedeny v bodu 2 pism. c¢) a d) mohou byt zménény,
jestlize se zméni podminky vyroby doty¢nych vin nebo jejich zemépisné
oznaceni ¢i oznaceni piivodu. »MS Clenské staty poskytnou Komisi piedem
v souladu s nafizenim (ES) ¢. 792/2009 vsechny nezbytné technické infor-
mace tykajici se doty¢nych vin, véetné jejich specifikaci a mnozstvi vyrobe-
nych za rok. <

. Jestlize je to nutné z davodu povétrnostnich podminek, muze Komise

postupem podle ¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 rozhodnout, zZe
v ur¢itych vinafskych zoénach Spolecenstvi mohou dotéené clenské staty
povolit zvyseni celkového obsahu oxidu sifi¢itého nizsiho nez 300 miligramu
na litr uvedené¢ho v tomto bodu nejvyse o 50 miligramd na litr pro vina
vyrobena na jejich Gizemi. Seznam piipadd, ve kterych mohou ¢lenské staty
toto zvySeni povolit, je uveden v dodatku 1.

. Clenské staty mohou na vina vyrobena na jejich izemi pouZit prisngjsi pied-

pisy.

B. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého v likérovém vinu, nesmi v okamziku uvedeni
do ob¢hu za Gcelem piimé lidské spotieby piekrocit tyto hodnoty:

150 miligramt na litr, pokud je obsah cukru niz$i nez 5 gramu na litr;
200 miligramt na litr, pokud je obsah cukru alespont 5 gramu na litr;

C. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINECH

. Celkovy obsah oxidu sifi¢it¢tho v Sumivém vinu, nesmi v okamziku uvedeni

do obéhu za ucelem piimé lidské spotieby prekrocit tyto hodnoty:
a) 185 miligramt na litr u vSech kategorii jakostniho Sumivého vina a

b) 235 miligramu na litr u vSech ostatnich Sumivych vin.

. Jestlize je to je to nutné z divodu povétrnostnich podminek v urcitych vinaf-

skych zonach Spolecenstvi, mohou dotéené ¢Elenské staty povolit u Sumivych
vin uvedenych v odstavci 1 pism. a) a b) vyrobenych na svém tzemi zvyseni
celkového obsahu oxidu sifi¢itého nejvyse o 40 miligramut na litr, pokud vina,
u nichz bylo povoleno uvedené zvysSeni, nebudou z doty¢nych clenskych
stati vyvezena.
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Dodatek 1

ZvySeni nejvyssi hodnoty celkového obsahu oxidu siFi¢itého,

povétrnostnim podminkam

pokud je to mnezbytné kviili

Rok Clensky stat Vinatské oblasti Vina, kterych se to tyka

1. 2000 Némecko Vsechny vinafské oblasti na | VSechna  vina  vyrobena

némeckém uzemi z hroznl sklizenych v roce
2000

2. 2006 Némecko Vinaiské oblasti v regionech | Vsechna  vina  vyrobena
Badensko-Wiirttembersko, z hroznu sklizenych v roce
Bavorsko, Hesensko a Poryni- | 2006
Falc

3. 2006 Francie Vinaiské oblasti departementd | VSechna  vina  vyrobena
Bas-Rhin a Haut-Rhin z hroznt sklizenych v roce

2006

4. | 2013 Némecko Vinafské oblasti vymezenych | VSechna  vina  vyrobend
oblasti s chranénym oznacenim | z hroznt sklizenych v roce
ptivodu ,,Mosel“ a s chranénymi | 2013
zemepisnymi oznacenimi
,Landwein der Mosel“, ,,Land-
wein der Ruwer®, , Landwein
der Saar* a ,Saarldndischer
Landwein*

5. 2014 Némecko Vinaiské oblasti spolkovych | VSechna  vina  vyrobena
zemi Badenska-Wiirttemberska, | z hrozni sklizenych v roce
Bavorska, Hesenska a Poryni- | 2014
Falce
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1.

PRILOHA I C

MEZNi HODNOTY PRO OBSAH TEKAVYCH KYSELIN VE VINU

Obsah tekavych kyselin nesmi piekrocit nasledujici hodnoty:

a) 18 miliekvivalentd na litr v pfipadé Castetné zkvaseného hroznového
mostu;

b) 18 miliekvivalentll na litr u bilého a rizového vina nebo
¢) 20 miliekvivalentl na litr u Cerven¢ho vina.
Obsahy uvedené v odstavci 1 plati pro:

a) produkty z hroznti sklizenych ve SpoleCenstvi, které jsou v etapé
produkce a ve vsech etapach obchodovani;

b) caste¢né zkvaseny hroznovy most a vino pochazejici ze tietich zemi ve
vSech etapach od jejich vstupu na zemépisné uzemi Spolecenstvi.

Odchylky od bodu 1 mohou byt stanoveny pro:

a) nektera vina s chranénym oznacenim puvodu (CHOP) a néktera vina
s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO),

— pokud prosla dobou zrani alespon dvou let nebo
— pokud byla vyrobena zvlastnim zplsobem;
b) vina o celkovém obsahu alkoholu nejméné 13 % objemovych.

Clenské staty sdéli tyto odchylky Komisi v souladu s nafizenim (ES)
¢. 792/2009. Komise poté uvédomi ostatni ¢lenské staty.
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PRILOHA I D

MEZNi HODNOTY A PODMINKY PRO SLAZENI VIN

Slazeni vina je povoleno pouze v piipade, ze se provadi jednim nebo vice
z téchto vyrobku:

a) hroznovy most;
b) zahustény hroznovy most;
c) rektifikovany mostovy koncentrat.

Celkovy obsah alkoholu doty¢ného vina nebude zvySen o vice nez 4 %
objemovych.

Slazeni dovezenych vin urcenych k piimé lidské spotiebé a se zemépisnym
oznacenim se na uzemi SpoleCenstvi zakazuje. Na slazeni ostatnich doveze-
nych vin se vztahuji stejné podminky jako ty, které se pouziji na vina
vyrobena ve Spolecenstvi.

Slazeni vina s chranénym oznacenim ptivodu mize ¢lensky stat povolit jen
tehdy, pokud:

a) jsou dodrzeny podminky a mezni hodnoty stanovené jinde v této priloze;

b) se provadi v oblasti, ze které dotyéné vino pochazi, nebo v jeji bezpro-
stfedni blizkosti.

Hroznovy most a zahu$tény hroznovy most podle bodu 1 musi pochazet ze
stejné oblasti jako vino, pro jehoz slazeni jsou uzity.

Slazeni vina je povoleno pouze ve vyrobni etapé a v etapé velkoobchodu.

Slazeni vina se musi provadét pfi dodrzovani téchto zvlaStnich spravnich
pravidel:

a) Fyzické nebo pravnické osoby, které provadéji slazeni, zaslou odpovida-
jici prohlaseni ptislusnému organu ¢lenského statu, na jehoz tizemi bude
slazeni provedeno.

b) Tato prohlaseni se provadéji pisemné. Musi byt dorucena pfislusnému
organu nejméné 48 hodin pred dnem provedeni tkonu.

c) Jestlize nektery podnik provadi slazeni casto nebo trvale, mohou ¢lenské
staty povolit, aby prohlaseni pfislusnému organu platilo pro vice tikont
nebo urcité obdobi. Takové prohlaseni lze povolit pouze tehdy, kdyz
podnik vede evidenci o jednotlivych tkonech a o tdajich podle pismene
d).

d) Prohlaseni obsahuje tyto udaje:
— mnozstvi vina a jeho celkovy a skute¢ny obsah alkoholu,

— mnozstvi pfidavaného hroznového mostu a jeho celkovy a skutecny
obsah alkoholu, pfipadné mnozstvi a hustotu pfidavané¢ho zahusté-
ného hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncen-
tratu,

— celkovy a skuteny obsah alkoholu vina po provedeném slazeni.

Osoby uvedené v pismenu a) vedou evidenéni knihu vstupt a vystuptu
hroznového mostu, zahu$téného hroznového mostu nebo rektifikovaného
mostového koncentratu, ktery drzi za Gcelem slazeni.
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PRILOHA II

PQVOLENE' ENO!JOVGICKE,POS,TUPY A OMEZENI PRO §UMWA
VINA, JAKOSTNI SUMIVA VINA A AROMATICKA JAKOSTNi
SUMIVA ViINA

A. Sumivé vino
1. Pro ucely tohoto bodu, jakoz i bodu B a C této pfilohy se rozumi:
a) ,.tiraznim likérem®
produkt, ktery se pfidava do kupaze za tcelem druhotného kvaseni;
b) ,.expedi¢nim likérem*

produkt, ktery se pfidava do Sumivého vina za Gcelem dosazeni pozado-
vané chuti.

2. Expedi¢ni likér mize obsahovat pouze:
— sacharosu,
— hroznovy most,
— Castecné zkvaSeny hroznovy most,
— zahustény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat,
— vino nebo
— jejich smés,
piipadné s pridavkem destilatu z vina.

3. Aniz je dotceno povolené obohacovani jednotlivych slozek kupadze podle
nafizeni (ES) ¢. 479/2008, je jakékoliv obohacovani kupaze zakazano.

4. Presto muze kazdy Clensky stat pro urCité oblasti a odridy, jestlize je to
z technického hlediska opodstatnéno, povolit obohacovani kupaze v misté
pripravy Sumivého vina za téchto podminek:

a) u zadné ze slozek kupaze dosud neprobéhlo obohaceni;
b) tyto slozky sestavaji vyhradné z hroznu sklizenych na jeho tzemi;
c) obohaceni se provede jen jednou;
d) nebudou piekroceny nasledujici mezni hodnoty:
i) 3% objemovych v ptipadé kupaze ze slozek z vinaiské zony A;
ii) 2 % objemovych v piipad¢ kupaze ze slozek z vinafské zony B;
iii) 1,5 % objemovych v pripadé kupaze ze slozek z vinaiské zony C;

e) bude jako metody pouzito piidavku sacharosy, zahusténého hroznového
mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu.

5. Piidavek tirazniho a expedic¢niho likéru neni povazovan za obohacovani ani
za slazeni. Pfidavek tirazniho likéru muze zvysit celkovy obsah alkoholu
kupaze nejvyse o 1,5 % objemovych. Toto zvySeni se vypocte z rozdilu
mezi celkovym obsahem alkoholu kupaze a celkovym obsahem alkoholu
Sumivého vina pied pfipadnym pfidavkem expedi¢niho likéru.
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10.

11.

Pfidavek expedi¢niho likéru mize zvysit skute¢ny obsah alkoholu Sumivého
vina nejvyse o 0,5 % objemovych.

Slazeni kupaze a jejich jednotlivych slozek je zakazano.

Mimo ptipadné ptikyseleni ¢i odkyseleni jednotlivych slozek v souladu
s ustanovenimi nafizeni (ES) ¢. 479/2008, lze piikyselit nebo odkyselit
i kupaz. Prikyseleni a odkyseleni kupaze se vzajemné vylucuji. Piikyseleni
lze provést nejvySe v mnozstvi 1,5 grami na litr, vyjadieno v kyseliné
vinné, tj. 20 miliekvivalenti na litr.

V letech s vyjimeénymi povétrnostnimi podminkami mize byt horni mez
zvySena z 1,5 grami na litr, tj. 20 miliekvivalenti na litr, na 2,5 grami na
litr, tj. 34 miliekvivalentti na litr, pokud pfirozeny obsah kyselin neni nizsi
nez 3 gramy na litr vyjadfeno v kyselin¢ vinné, tj. 40 miliekvivalentil na litr.

Oxid uhli¢ity v Sumivém vinu mize pochazet pouze z alkoholového kvaseni
kupaze, ze které je vino pfipravovano.

Toto kvaseni mize byt vysledkem pouze ptidani tirazniho likéru, pokud se
nejedna o pfimé zpracovani hroznt, hroznového mostu nebo castecné zkva-
Sené¢ho hroznového mostu na Sumivé vino. Mize probihat pouze v lahvich
nebo v uzavieném tanku.

Uziti oxidu uhli¢itého pfi plnéni do 1ahvi prostiednictvim protitlaku je povo-
leno, jestlize probiha pod dohledem a tlak oxidu uhli¢itého v Sumivém vinu
se nezvysi v dusledku nevyhnutelné vymény plynt s oxidem uhli¢itym
pochazejicim z alkoholového kvaseni kupaze.

Pokud jde o jina Sumiva vina nez Sumiva vina s chranénym oznacenim
puvodu:
a) muze tirazni likér uréeny k jejich vyrobé obsahovat pouze:

— hroznovy most,

— Castecné zkvaSeny hroznovy most,

— zahustény hroznovy most,

— rektifikovany mostovy koncentrat nebo

— sacharosu a vino;

b) musi vykazovat nejméné 9,5 % objemovych skute¢ného obsahu alkoholu
véetné alkoholu, ktery je obsazen v ptipadné pfidaném expedi¢nim
likéru.

B. Jakostni Sumivé vino

Tirazni likér pro jakostni Sumivé vino mize obsahovat pouze:
a) sacharosu,

b) zahustény hroznovy most,

c¢) rektifikovany mostovy koncentrat,

d) hroznovy most nebo Castetné zkvaseny hroznovy most nebo
e) vino.

Producentské ¢lenské staty mohou pro jakostni Sumivé vino, na které se
vztahuje tato hlava a které je vyrabéno na jejich tizemi, stanovit dopliujici
parametry a podminky vyroby a ob&hu nebo zpfisnit stavajici parametry
a podminky.
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Na vyrobu jakostniho Sumivého vina se vztahuji rovnéz pravidla uvedena:
— v ¢asti A bodech 1 az 10,

— v ¢asti C bodu 3, pokud jde o skute¢ny obsah alkoholu, v ¢asti C bodu
5, pokud jde o minimalni pfetlak, a v ¢asti C bodu 6 a ¢asti C bodu 7,
pokud jde o minimalni doby procesu vyroby, aniz je tim dotéena tato
¢ast B bod 4 pism. d).

Pro jakostni aromatické Sumivé vino plati toto:

a) neni-li stanoveno jinak, muze byt ziskdno pouze tim, ze se pro kupaz
pouzije vyhradné hroznovy most nebo ¢astecné zkvaseny hroznovy most,
ktery je ziskan z odrid vinné révy uvedenych na seznamu uvedeném
v dodatku 1. »MI1 Jakostni aromatické Sumivé vino vSak mlZe byt
vyrobeno tradi¢nim zpsobem z kupaze slozené z vin ziskanych z hrozna
odridy ,,Glera” sklizenych v regionech Veneto a Friuli-Venezia
Giulia; <

b) fizeni kvasného procesu pied vytvofenim a po vytvoreni kupaze muze za
ucelem tvorby oxidu uhli¢itého probihat pouze chlazenim nebo jinymi
fyzikalnimi postupy;

c) pridavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) doba procesu vyroby jakostniho aromatického Sumivého vina musi Cinit
nejméné jeden mésic.

C. Sumivé vino a jakostni $umivé vino s chranénym oznaenim pivodu

Celkovy obsah alkoholu kupéaze urcené k vyrobé jakostniho Sumivého vina
s chranénym oznaéenim ptivodu musi vykazovat nejméné:

— 9,5 % objemovych ve vinafskych zonach C III,
— 9% objemovych v ostatnich vinaiskych zénach.
Piesto mohou kupaze uréené k vyrobé jakostnich Sumivych vin s chranénym
oznacenim pavodu ,,Prosecco”, ,,Conegliano Valdobbiadene — Prosecco®
a ,,Colli Asolani — Prosecco® nebo ,,Asolo — Prosecco*, které byly ziskany

z jediné odrudy révy, vykazovat celkovy obsah alkoholu nejméné 8,5 %
objemovych.

Jakostni Sumivé vino s chranénym oznaCenim plivodu musi vykazovat
nejméné 10 % objemovych skutecného obsahu alkoholu vcetné alkoholu,
ktery je obsazen v pifipadném ptidaném expedi¢nim likéru.

Tirazni likér pro Sumiva vina a jakostni Sumiva vina s chranénym ozna-
¢enim ptivodu muize obsahovat pouze:

a) sacharosu,

b) zahustény hroznovy most,

c) rektifikovany mostovy koncentrat,

a

a) hroznovy most,

b) castecné zkvaSeny hroznovy most,

¢) vino,

vhodné k ziskavani stejného Sumivého vina nebo stejného jakostniho Sumi-
vého vina s chranénym oznacenim pivodu jako toho, do néhoz se piida
tirazni likér.

OdchylIné od bodu 5 pism. c) pfilohy IV natfizeni (ES) ¢. 479/2008 jakostni
Sumivé vino s chranénym oznacenim puvodu, které je uchovavano v uzavie-

nych nadobach s objemem mensim nez 25 cl pii 20 °C, muze vykazovat
pretlak nejméné 3 baru.
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Doba vyrobniho procesu jakostnich Sumivych vin s chranénym oznacenim
pivodu vcetné zrani v produkénim podniku od pocatku kvaSeni zplsobuji-
ciho tvorbu oxidu uhli¢itého Cini alespon:

a) Sest mesict, pokud dochazi k uvedenému kvaseni v uzavieném tanku;
b) devét mésict, pokud dochazi k uvedenému kvaseni v lahvi.

Doba kvaseni zptisobujiciho tvorbu oxidu uhli¢itého v kupazi a doba neod-
déleni kupaze od kall ¢ini nejméné:

— 90 dni,
— 30 dnt, pokud kvaSeni probiha v nadobach s michacim zafizenim.

Pravidla uvedend v ¢éasti A bodu 1 az 10 a v ¢asti B bodu 2 se pouziji
rovnéz na Sumivd vina a jakostni Sumiva vina s chranénym oznaCenim
puvodu.

Pro jakostni aromatické Sumivé vino s chranénym oznacenim puvodu plati
toto:

a) muze byt ziskdno pouze tim, ze se pro vytvofeni kupaze pouzije
vyhradné hroznovy most a castecné zkvaseny hroznovy most, ktery je
ziskdn z odrid révy uvedenych na seznamu v dodatku 1, pokud tyto
odridy jsou v péstitelské oblasti, jejiz nazev jakostni Sumivé vino s chra-
nénym oznacenim pivodu nese, uznany za vhodné k vyrobé jakostniho
Sumivého vina s chranénym oznacenim plvodu; M1 odchylné mize
byt ziskdno aromatické jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim
pavodu tim, ze pro vytvofeni kupaze se pouziji vina z hroznd odrudy
,,Glera“, které byly sklizeny v péstitelskych oblastech s oznacenim
pavodu ,,Prosecco”, ,,Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco®, ,,Colli
Asolani — Prosecco” a ,,Asolo — Prosecco®; <«

b) fizeni kvasného procesu pted vytvorenim a po vytvofeni kupaze mize za
ucelem tvorby oxidu uhli¢itého probihat pouze chlazenim nebo jinymi
fyzikalnimi postupy;

c¢) pridavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) skute¢ny obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina s chra-
nénym oznacenim pivodu musi ¢init nejméné 6 % objemovych;

e) celkovy obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina s chra-
nénym oznacenim pivodu musi ¢init nejméné 10 % objemovych;

f) jakostni aromatické Sumivé vino s chranénym oznacenim ptvodu ucho-
vavané v uzavienych nadobach pii 20 °C musi vykazovat pretlak
nejméné 3 bary;

g) odchylné od ¢asti C bodu 6 musi Cinit doba procesu vyroby jakostniho
aromatického Sumivého vina s chranénym oznacenim puvodu nejméné
jeden meésic.
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Seznam odrid hroznového vina, z nichZ lze vyrabét cuvée pro pripravu

aromatickych jakostnich

Sumivych vin

aromatickych jakostnich

Sumivych vin s chranénym oznacenim piivodu

Airén

Albarino

Aleatico N
Alvarinho

Aoctptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fiiszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMwkeptBpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Toutes les Malvasias

Tous les Malvoisies
Mauzac blanc et rosé

Monica N

Tous les Moscateles

Mooyopitepo (Moschofilero)

Miiller-Thurgau B
Tous les Muscats

Manzoni moscato
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Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B

Poulsard

Poditg (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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PRILOHA 111

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENi PRO LIKEROVA
VINA A LIKEROVA VINA S CHRANENYM OZNACENIiM PUVODU
NEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérova vina

1. Produkty uvedené v bodu 3 pism. c) piilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008
slouzici k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chranénym oznacenim
ptuvodu nebo chranénym zemépisnym oznacenim mohou byt piipadné zpra-
covavany pouze enologickymi postupy a oSetfenimi stanovenymi v nafizeni
(ES) ¢. 479/2008 nebo v tomto nafizeni.

2. Avsak:

a) zvyseni pfirozen¢ho obsahu alkoholu je mozno uskutecnit jen za pouziti
produktt uvedenych v bodu 3 pism. e) a f) pfilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 a

b) odchylng je Spanélsko opravnéno povolit pouziti siranu vapenatého pro
$panélska vina oznacena tradi¢nim vyrazem ,,vino generoso* nebo ,,vino
generoso de licor™, pokud jde o tradicni postup a obsah sirant takto
oSetfen¢ho produktu nepiekro¢i hodnotu 2,5 gramu na litr, vyjadienych
jako siran draselny. Takto ziskana vina mohou byt doplikové pfiikyse-
leny az do 1,5 gramu na litr.

3. Aniz jsou dotCeny piisnéjsi predpisy, které ¢lenské staty mohou stanovit pro
likérova vina a likérova vina s chranénym oznacenim ptivodu nebo chra-
nénym zemépisnym oznacenim vyrobena na jejich Uzemi, povoluji se
u téchto produkti enologické postupy uvedené v nafizeni (ES) ¢. 479/2008
nebo v tomto nafizeni.

4. Rovnéz je povoleno:

a) slazeni uvedené v prohlaseni a evidenci, pokud u uzitych produktt
neprobéhlo obohaceni zahusténym hroznovym mostem, pomoci:

— zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového
koncentratu, pokud zvySeni celkového obsahu alkoholu doty¢ného
vina nepfesahne 3 % objemovych,

— zahusténého hroznového mostu, rektifikovaného mostového koncen-
tratu ¢i hroznového mostu ze zaschlych hroznt, do néhoz byl piidan
neutralni alkohol vinného pivodu s cilem zamezit fermentaci,
v piipad¢ Spanélského vina oznaceného tradicnim vyrazem ,,vino
generoso de licor”, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu doty¢-
ného vina nepfesahne 8 % objemovych,

— zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového
koncentratu v ptipadé likérovych vin s chranénym oznacenim
puvodu ,,Madeira®, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu dotyc-
ného vina nepfesdhne 8 % objemovych;

b) pridani lihu, destilatu nebo palenky uvedenych v bodu 3 pism. e) a f)
prilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, aby se vyrovnaly ztraty, které
vzniknou odparem b&hem zrani;

c) zrani v nadobach pfi teploté nepiesahujici 50 °C v piipadé likérovych
vin s chranénym oznacenim puvodu ,,Madeira®.
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Odrudy révy, z nichz se ziskavaji produkty uvedené v bodu 3 pism. c)
ptilohy IV naftizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzici k vyrobé likérovych vin
a likérovych vin s chranénym oznacenim puvodu nebo chranénym zemé-
pisnym oznacenim, se vybiraji z odrid uvedenych v ¢l. 24 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢. 479/2008.

Pfirozeny obsah alkoholu u produkti uvedenych v bodu 3 pism. ¢) ptilohy
IV natizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzicich k vyrobé likérovych vin a likéro-
vych vin s chranénym oznacenim ptivodu nebo chranénym zemépisnym
oznac¢enim musi byt alesponn 12 % objemovych.

B. Likérové vino s chranénym oznacenim piivodu (jina ustanoveni nez
ta, ktera jsou stanovena v Casti A této prilohy a tykajici se piede-
v§im likérovych vin s chranénym oznadenim piivodu)

. Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim plvodu, jejichz vyroba

zahrnuje uziti hroznového mostu nebo smési hroznového mostu s vinem,
uvedenych v bodu 3 pism. c) ctvrté odrazce prilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 je uveden v dodatku 1 ¢asti A této piilohy.

. Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu, do nichZ mohou

byt pfidany produkty uvedené v bodu 3 pism. f) piilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008, je uveden v dodatku 1 casti B této piilohy.

. Produkty uvedené v bodu 3 pism. c) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008,

jakoz i zahustény hroznovy most a Castecné zkvaSeny hroznovy most ze
zaschlych hroznt podle bodu 3 pism. f) podbodu iii) uvedené piilohy IV
pouzité k vyrobé likérového vina s chranénym oznacenim ptvodu, musi
pochazet z oblasti, jejiz nazev dotyéné likérové vino s chranénym ozna-
¢enim ptvodu nese.

Co se vsak tyka likérovych vin s chranénym oznaéenim ptvodu ,,Malaga‘“
a ,,Jerez-Xéreés-Sherry”, muze hroznovy most ze zaschlych hroznt, do néhoz
byl ptidan neutralni alkohol vinného ptivodu s cilem zamezit fermentaci
odridy ,,Pedro Ximénez*“, pochazet z oblasti ,,Montilla-Moriles*.

. Ukony uvedené v &asti A bodu 1 az 4 této piilohy pro vyrobu likérového

vina s chranénym oznacenim pivodu mohou byt provadény jen uvnitf
oblasti uvedené v bodu 3.

Co se vsak tyka likérového vina s chranénym oznacenim puvodu ,,Porto”,
jemuz je toto oznaceni vyhrazeno a které je vyrabéno z hrozni pochazeji-
cich z oblasti nazvané ,,.Douro®, mohou byt provadény doplikové postupy
vyroby a zrani bud’ ve vySe uvedené oblasti nebo v oblasti Vila Nova de
Gaia — Porto.

. Aniz jsou dotCeny piisnéjsi predpisy, které ¢lenské staty mohou stanovit pro

likérova vina s chranénym oznacenim plvodu vyrobend na svém uzemi:

a) nesmi byt piirozeny obsah alkoholu u produkti slouzicich k vyrobé
likérovych vin s chranénym oznafenim ptvodu uvedenych v bodu 3
pism. c¢) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nizs§i nez 12 % objemo-
vych. Nektera likérova vina s chranénym oznacenim ptivodu uvedena na
jednom ze seznami v dodatku 2 Casti A této piilohy vSak lze ziskat:

i) bud’ z hroznového mostu o pfirozeném obsahu alkoholu nejméné
10 % objemovych v piipadé likérovych vin s chranénym oznacenim
puvodu, ktera byla vyrobena s ptisadou palenky z vina nebo mato-
linové palenky s oznaCenim ptivodu a pochazejicich piipadné ze
stejného podniku;
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ii) nebo z ¢aste¢né zkvaseného hroznového mostu nebo v piipadé druhé
odrazky uvedené nize z vina s plivodnim piirozenym obsahem alko-
holu nejméne:

— 11 % objemovych, jedna-li se o likérova vina s chranénym ozna-
¢enim pavodu, ktera byla vyrobena pfidanim neutralniho alkoholu
nebo vinného destilatu se skuteénym obsahem alkoholu nejméné
70 % objemovych nebo z péstitelské vinovice,

— 10,5 % objemovych, jedna-li se o vina, kterd byla vyrobena
z bilého hroznového mostu uvedeného na seznamu 3 v casti
A dodatku 2,

— 9 % objemovych, jedna-li se o portugalské likérové vino s chra-
nénym oznacenim puvodu ,Madeira®, které bylo vyrobeno
tradicnim a obvyklym zpisobem vyroby podle vnitrostatnich
pravnich piedpist, jez takovy zpusob vyroby vyslovné stanovi,

b) Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim plvodu, kterd maji
odchylné od bodu 3 pism. b) pfilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008
celkovy obsah alkoholu niz§i nez 17,5 % objemovych, aniz by vSak
byl nizsi nez 15 % objemovych, jak to vyslovné stanovily vnitrostatni
pravni piedpisy, které se na né pouzivaly pfed 1. lednem 1985, je
uveden v Casti B dodatku 2.

. Tradi¢ni zvlastni vyrazy ,,0ivog yAvkig @uowog™, ,,vino dulce natural®,
,vino dolce naturale” a ,,vinho doce natural jsou vyhrazeny likérovym
vindm s chranénym oznacenim pivodu, ktera:

— byla ziskana z hroznl pochézejicich minimalné z 85 % z odrud uvede-
nych na seznamu v dodatku 3,

— byla vyrobena z mostu, ktery vykazuje minimalni obsah ptivodniho
ptirodniho cukru 212 gramt na litr,

— byla bez jakéhokoli jiného obohacovani ziskana pfidanim lihu, destilatu
nebo palenky uvedenych v bodu 3 pism. e) a f) ptilohy IV natizeni (ES)
¢. 479/2008.

. Pokud je to podle tradi¢nich vyrobnich postupti nutné, mohou ¢&lenské staty
pro likérova vina s chranénym oznacenim ptivodu vyrabéna na svém uzemi
stanovit, ze zvlastni tradini vyraz ,,vin doux naturel” je vyhrazen pro liké-
rova vina s chranénym oznacenim puvodu, ktera jsou:

— vinifikovana pfimo producentem sklizejicim hrozny a pochazeji
vyhradné z hrozni muskatovych odrid a odrid Grenache, Maccabéo
nebo Malvoise; mohou byt vSak pouzity hrozny z vinic, jejichz celkova
plocha obsahuje nejvyse 10 % jinych odrud révy nez ¢tyfi vyse uvedené
odrady,

— ziskana pii maximalnim hektarovém vynosu 40 hektolitr hroznového
mostu podle bodu 3 pism. c) prvni a ¢tvrté odrazky piilohy IV nafizeni
(ES) ¢. 479/2008, piicemz dusledkem jakéhokoli prekroceni vynosu je
ztrata naroku na pouziti oznaceni ,,vin doux naturel” pro celou sklizen,

— vyrobena z vySe uvedeného hroznového mostu, ktery vykazuje mini-
malni obsah plivodniho pfirodniho cukru alespoil 252 grami na litr,

— vyrobena bez jakéhokoli jiného obohacovani piidavkem alkoholu
vinného puvodu odpovidajictho obsahem ¢istého alkoholu nejméné
5% objemu pouzit¢tho vyse uvedeného hroznového mostu a nejvyse
té z nasledujicich dvou hodnot, kterad je niZsi:

— bud’ 10 % objemu pouzitého vyse uvedené¢ho hroznového mostu,

— nebo 40 % celkového obsahu alkoholu kone¢ného produktu, kterym
se rozumi soucet skute¢ného obsahu alkoholu a ekvivalentu
mozného obsahu alkoholu, jenz se vypocte tak, ze 1 % objemové
¢istého alkoholu se ziska ze 17,5 gramu zbytkového cukru na litr.
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10.

»M3 Zvlastni tradiéni vyraz ,,vino generoso” je v piipadé likérovych vin
vyhrazen suchym likérovym viniim s chranénym oznacenim pivodu, kterd
se vyrab&ji zcela nebo ¢aste¢né povrchovym pisobenim kvasinek a: <«

— je ziskano z bilych hrozni odrid révy Palomino de Jerez, Palomino
fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema a Garrido Fino,

— se dodava ke spotiebé po prumérné dobé zrani 2 let v dubovych sudech.

Vyrobou s pouzitim povrchového ptsobeni kvasinek uvedenou v prvnim
pododstavci se rozumi biologicky proces, pii kterém probéhne spontanni
tvorba typického kozovitého kvasinkového povlaku na volném povrchu
vina po uplném alkoholickém zkvaSeni hroznového mostu a produkt tak
ziskd svoje specifické analytické a organoleptické vlastnosti.

Zvlastni tradiéni vyraz ,,vinho generoso je vyhrazen likérovym vinim
s chranénym oznacenim puvodu ,,Porto”, ,,Madeira“, ,,Moscatel de Setibal*
a ,,Carcavelos™ ve spojeni s odpovidajicim oznacenim puvodu.

Zvlastni tradiéni vyraz ,,vino generoso de licor je vyhrazen likérovému
vinu s chranénym oznacenim puvodu:

— vyrabénému z ,,vino generoso” uvedeného v bodu 8 nebo z vina
s vyuzitim povrchového plsobeni kvasinek vhodného k ziskavani tohoto
,.vino generoso®, k némuz se bud’ piidava hroznovy most ze zaschlych
hroznti, do n€hoz byl piidan neutrdlni alkohol vinného plivodu s cilem
zamezit fermentaci, nebo rektifikovany mostovy koncentrat, nebo ,,vino
dulce natural®,

— se dodava ke spotiebé po prumérné dobé zrani 2 let v dubovych sudech.



2009R0606 — CS — 25.05.2016 — 009.001 — 59

Dodatek 1

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu, na jejichZ vyrobu se

A.

vztahuji zvlastni pravidla

SEZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM
PUVODU, JEJICHZ VYROBA ZAHRNUJE UZITI HROZNOVEHO
MOSTU NEBO JEHO SMESI S VINEM

(Cast B bod 1 této piilohy)
RECKO

Yauog (Samos), Mooydtog IMotpmv (Muskat z Patrasu), Mooydtog Piov
Matpdv (Muskat Rion z Patrasu), Mooydrog Kepaiinviag (Muskat z Kefa-
lonie), Mooydtog Pédov (Muskat z Rhodu), Mooydtog Anuvov (Muskat
z Lemnu), Enteia (Sitia), Nepéa (Nemea), Zavtopivn (Santorin), Aagpvég

(Dafnis), Mavpoddapvn

Keporinviag

(Mavrodafne z  Kefalonie),

Mavpodaevn Tatpdv (Mavrodafne z Patrasu)

SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
pivodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
statu

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIE

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di
Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepé Pavese
Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

SEZNAM, PRI JEJICHZ VYROBE SE PRIDAVAJi PRODUKTY PODLE
BODU 3 PISM. F) PRILOHY IV NARIZENI (ES) C. 479/2008

(Cast B bod 2 této piilohy)

Seznam likérovych vin s chranénym oznafenim pivodu, pri jejichz
vyrobé se pridava alkohol z vina nebo suSenych hrozni o minimalnim
obsah alkoholu 95 % objemovych a maximalnim obsahu 96 % objemo-
vych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) prvni odrazka prilohy IV narizeni (ES)
¢ 479/2008)

RECKO

Yauog (Samos), Mooydtog Ilotpmv (Muskat z Patrasu), Mooydtog Piov
Hatpdv (Muskat Rion z Patrasu), Mooydrtog Kepaiinviag (Muskat z Kefa-
lonie), Mooydtog Podov (Muskat z Rhodu), Mooydtog Anuvov (Muskat
z Lemnu), ZXnteio (Sitia), Zavtopivn (Santorin), Aagvég (Dafnis),
Mavpoddaevn Tatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpodaevn Kepodinviag
(Mavrodafne z Kefalonie).
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SPANELSKO

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barra-
meda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KYPR

Kovpavdapio (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu, pri jejichz
vyrobé se pridava vinovice nebo matolinova palenka o minimalnim
obsah alkoholu 52 % objemovych a maximalnim obsahu 86 % objemo-
vych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) druha odrazka prilohy 1V narizeni (ES)
¢ 479/2008)

RECKO

Mavpodapvn Tatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpoddaevn Kepoiinviag
(Mavrodafne z Kefalonie), Inteia (Sitia), Zavtopivn (Santorin), Aoagvég
(Dafnis), Nepéa (Nemea).

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KYPR

Kovpoavdapio (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chrianénym oznacenim pivodu, pri jejichZ
vyrobé se pridava palenka ze suSenych hrozni o minimalnim obsahu
alkoholu 52 % objemovych a maximalnim obsahu 94,5 % objemovych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) treti odrazka prilohy IV narizeni (ES)
¢ 479/2008)

RECKO

Mavpodapvn Iatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpoddaevn Kepoiinviag
(Mavrodafne z Kefalonie).

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu, pri jejichz
vyrobé se pridava castetné zkvaSeny hroznovy most ze zaschlych
hrozni

(Bod 3 pism. f) podbod iii) prvni odrazka prilohy IV narizeni (ES)
¢ 479/2008)

SPANELSKO

S fox o Oznaceni produktu stanovené pravnimi

Likérova vina s chranénym oznacenim Yo . . 9 ]
. piedpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
pavodu .
statu

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor

ITALIE

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KYPR

Kovpavdapio (Kommandaria).
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Seznam likérovych vin s chranénym oznafenim pivodu, pri jejichz
vyrobé se pridava zahuStény hroznovy most ziskany piisobenim
primého ohné, ktery, odhlédne-li se od tohoto postupu, odpovida defi-

nici zahus§téného hroznového mostu

(Bod 3 pism. f) podbod iii) druhd
¢ 479/2008)

SPANELSKO

odrazka prilohy 1V narizeni (ES)

Likérova vina s chranénym oznacenim
pavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
statu

Alicante

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Vino generoso de licor

Garnacha/Garnatxa

Vino generoso de licor

Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITALIE

Marsala.

Seznam likérovych vin s chrianénym oznacenim pivodu, pri jejichZ
vyrobé se pridava zahustény hroznovy most

(Bod 3 pism. f) podbod iii) treti odrazka prilohy 1V narizeni (ES)

& 479/2008)
SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznac¢enim
pavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
ptedpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského

statu
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIE

Oltrep6d Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Dodatek 2

A. Seznamy uvedené v ¢asti B bodu 5 pism. a) prilohy 111

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu z hroznového
moStu s piirozenym obsahem alkoholu nejméné 10 % objemovych,
které se ziskavaji pFidavkem vinovice nebo matolinové palenky s ozna-
¢enim piivodu a pochazejicich pripadné ze stejného podniku

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

Seznam likérovych vin s chranénym oznacfenim piivodu ziskdvanych

z Castecné zkvaSeného hroznového mostu s piivodnim piirozenym

obsahem alkoholu nejméné 11 % objemovych pridavkem neutralniho

alkoholu nebo vinného destilaitu se skuteénym obsahem alkoholu

nejméné 70 % objemovych nebo z péstitelské vinovice
PORTUGALSKO

Porto — Port

Moscatel de Sethibal, Setubal

Carcavelos

Moscatel do Douro.

ITALIE

Moscato di Noto

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu ziskavanych
z vina s puvodnim pFirozenym obsahem alkoholu nejméné 10,5 % obje-
mového

SPANELSKO
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda

Condado de Huelva

Rueda

ITALIE

Trentino

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu ziskavanych
z casteCné zkvaSeného hroznového mostu s puvodnim prFirozenym
obsahem alkoholu nejméné 9 % objemovych

PORTUGALSKO
Madeira.



2009R0606 — CS — 25.05.2016 — 009.001 — 63

B. Seznamy uvedené v ¢asti B bodu 5 pism. b) prilohy III

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu, pro které vyslovné
stanovily vnitrostatni pravni piedpisy platné pied 1. lednem 1985 celkovy
obsah alkoholu méné nez 17,5 % objemovych, nejméné vSak 15 % objemo-

vych

(Bod 3 pism. b) prilohy IV narizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
ptivodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského statu

Condado de Huelva
Jerez-Xérés-Sherry
Manzanilla-Sanlucar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIE
Trentino.
PORTUGALSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
pavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
ptedpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského statu

Porto — Port

Branco leve seco
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Dodatek 3

Seznam odrid, které mohou byt pouzity k vyrobé likérovych vin

s chranénym oznacenim piivodu a zvlaStnimi tradi¢nimi vyrazy ,,vino

dulce natural®, ,vino dolce naturale“, ,vinho doce natural® a ,0wog
YAVKVG Yootkog*

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Alba-
rola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco —
Primitivo — Vermentino — Zibibbo — M2 Moscateles — Garnacha. <
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22

2.3

32

33

34

3.5

3.6

PRILOHA IV

ZVLASTNI METODY ROZBORU SPOLECENSTVI

A. ALLYLISOTHIOKYANAT
Princip metody
Allylisothiokyanat, ktery pfipadné¢ muze byt pfitomen ve viné, se zachy-
cuje destilaci a stanovuje plynovou chromatografii.
Cinidla
Ethanol, absolutni.

Standardni roztok: roztok allylisothiokyanatu v absolutnim alkoholu
obsahujici 15 mg allylisothiokyanatu na litr.

Mrazici smés skladajici se z ethanolu a suchého ledu (teplota — 60 °C).

Vybaveni

Destila¢ni aparatura vyobrazena na obrazku na druhé strané. Aparaturou
prochazi nepfetrzité proud dusiku.

Topny plast, fizeny termostaticky.
Pratokomér

Plynovy chromatograf vybaveny plynovym spektrofotometrickym
detektorem se selektivnim filtrem pro slouceniny siry (vlnova délka =
394 nm) nebo jinym vhodnym detektorem.

Chromatograficka kolona z nerezové oceli, o vnitinim priméru 3 mm
a délce 3 m; naplnéna Carbowaxem 20M pii 10 % na Chromosorbu
WHP, zrnitost 80 az 100 mesh.

Mikrosttikacka, 10 pl.

Postup

Do destilacni banky dejte 2 litry vina, do dvou zachytnych zkumavek
dejte nékolik mililitri ethanolu (2.1) tak, aby porovité ¢asti tycinek na
rozptylovani plynu byly zcela ponofeny. Tyto dvé zkumavky ochlad’te
zvnéjsku mrazici smési. Pripojte banku k zachycovacim zkumavkam
a zacnéte do aparatury vhanét dusik rychlosti 3 litry za hodinu. Vino
zahiejte pomoci topného plaste na 80 °C, destilujte a zachytte 45 az
50 ml destilatu.

Chromatograf  stabilizujte. Doporucuje se pouzit nasledujicich
podminek:

— teplota nastiiku: 200 °C,
— teplota kolony: 130 °C,
— rychlost proudéni nosného plynu helia: 20 ml za minutu.

Mikrostiikackou zaved'te objem standardniho roztoku tak, aby na
plynovém chromatogramu bylo mozZno snadno identifikovat pik odpo-
vidajici allylisothiokyanatu.

Podobn¢ nastiiknéte do chromatografu pomérnou cast destilatu. Zkon-
trolujte, zda retencni cas obdrzené¢ho piku odpovida casu piku allyliso-
thiokyanatu.

Za podminek popsanych vyse slouceniny pfirozené pfitomné ve viné
nebudou na chromatogramu roztoku vzorku vytvatet interferujici piky.
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Aparatura pro destilaci pod proudem dusiku

pfivod dusiku

pratokomér

. topny plast
trubicka pro
rozptyl plynu

B. ZVLASTNI METODY ROZBORU PRO REKTIFIKOVANY MOSTOVY

2.2
23
2.4
2.5

3.1
32

KONCENTRAT

f) Meso-inositol, scyllo-inositol a sacharosa
Princip
Plynna chromatografie silylovanych derivata
Cinidla

Vnitini standard: xylitol (vodny roztok asi 10 g/, ke kterému se pfida na
$picku 1zicky azidu sodného).

Bis(trimethylsilyl)trifluoracetamid — BSTFA — (CgH;gF3NOSi,)
Trimethylchlorsilan (C3HoCISi)

Pyridin p.a. (CsHsN)

Meso-inositol (CsH;,04)

Vybaveni

Plynovy chromatograf vybaveny:

Kapilarni kolonou (napf.: kiemenné sklo, potazené OV 1, tloustka vrstvy
0,15 pm, délka 25 m a vnitini pramér 0,3 mm)

Provozni podminky: nosny plyn: vodik nebo helium,
— rychlost pratoku nosného plynu: asi 2 ml za minutu,
— teplota vstiikovace a detektoru: 300 °C,

— programovani teploty: 1 minuta pii 160 °C, 4 °C za minutu na
260 °C, konstantni teplota 260 °C po dobu 15 minut,

— pomér délice: asi 1:20.
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33

3.4

3.5.

3.6.

3.7.

Integrator

Mikrostiikacka, 10 pl

Mikropipety, 50, 100 a 200 ul

Banka o objemu 2 ml s teflonovou zatkou

Susarna

Postup

Pfesné odvazeny vzorek asi 5 g rektifikovaného mostového koncentratu
se vlozi do banky o objemu 50 ml. Pfida se 1 ml standardniho roztoku
xylitolu (bod 2.1) a doplni se vodou. Po promichani se odebere 100 pl
roztoku a da do banky (3.6), kde se susi pod mirnym proudem vzduchu.
V piipadé nutnosti se mize ptidat 100 pl absolutniho ethanolu, aby se
usnadnilo odpafovani.

Zbytek se opatrné rozpusti v 100 pl pyridinu (bod 2.4) a ptida se 100 ul
bis(trimethylsilyl)trifluoracetamidu (bod 2.2) a 10 pl trimethylchlorsilanu
(bod 2.3.). Bailka se uzavie teflonovou zitkou a zahfiva pii 60 °C po
dobu jedné hodiny.

Odeberte 0,5 pl ¢iré tekutiny a vstitknéte pomoci zahiaté duté jehly
v souladu s uvedenym pomérem délice.

Vypocet vysledki

Pfipravi se roztok obsahujici:

60 g/l glukosy, 60 g/l fruktosy, 1 g/l meso-inositolu a 1 g/l sacharosy.

Odvazi se 5 g roztoku a postupuje se podle bodu 4. Vysledky pro meso-
inositol a sacharosu s ohledem na xylitol se vypocitaji z chromatogramu.

V pripad¢ scyllo-inositolu, ktery neni k dispozici v obchodni siti a ma
retenéni ¢as mezi poslednim pikem anomerni formy glukosy a pikem pro
meso-inositol (viz diagram na dal$i stran¢) se bere stejny vysledek jako
pro meso-inositol.

Vyjadieni vysledkii

Meso-inositol a scyllo-inositol se vyjadiuji v miligramech na kilogram
celkovych cukru.

Sacharosa se vyjadfuje v gramech na kilogram mostu.
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sacharosa

xylitol

meso-inositol

|oysoul-ojjfas

i
|
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PRILOHA V

SROVNAVACI TABULKA PODLE CL. 16 DRUHEHO PODODSTAVCE

Nafizeni (ES) ¢. 1493/1999

Nafizeni (EHS) ¢. 2676/90

Nafizeni (ES) ¢. 423/2008

Toto nafizeni

Q(

. 43 odst. 1

Q<

. 43 odst. 2 prvni odrazka

Q(

. 43 odst. 2 prvni odrazka
Cl. 43 odst. 2 prvni odrazka
Cl. 43 odst. 2 druh4 odrézka
ClL. 43 odst. 2 teti odrazka

Cl. 42 odst. 6

Priloha IV

Priloha V &ast A
Piiloha V ¢ast B
Priloha V cast F
Priloha V ¢ast H
Priloha V cast 1
Priloha VI cast K
Piiloha V ¢ast J

Ptiloha VI ¢ast L

CL 1 odst. 1

Piiloha bod 39
Piiloha bod 42

Clanek 1

Clanek 5

Clanek 23

Clanek 24

Clanky 34, 35 a 36
Clanek 44

Clanek 38
Clanek 39
Clanek 6
Clanek 46
Clanek 45
Clanek 32
Clanek 29
Clanek 30
Clanek 21
Clanek 47
Clanek 48
Clanky 7 a 12
Clanek 10
Clanek 8
Clanek 9
Clanek 13
Clanky 14, 15 a 16
Clanek 17
Clanek 18
Clanek 19
Clanek 22

Clanek 28
Clanek 4
Clanky 25 a 37
Clanek 43
Clanky 40 a 41

Clanek 1

Clanek 2

Cl. 3 odst. 1

Cl. 3 odst. 2

CL 3 odst. 3

CL 3 odst. 4

Clanek 4

Clanek 5

Clanek 6

Clanek 7

Clanek 8

Clanek 9

ClL. 10 odst. 1

Cl. 10 odst. 2

Clanek 11

Clének 12

Clének 13

Clének 14

Clének 15

Clanek 16

Priloha I A

Priloha I A, dodatek 1
Priloha I A, dodatek 2
Priloha I A, dodatek 3
Priloha I A, dodatek 4
Priloha I A, dodatek 5
Priloha I A, dodatek 6
Pfiloha I A dodatek 7
Priloha I A, dodatek 8
Priloha I A, dodatek 9
Priloha I B

Ptiloha I C

Priloha I D

Priloha II ¢ast A
Priloha II ¢ast B
Ptiloha II ¢ast C
Priloha III ¢ast A
Priloha III ¢ast A
Priloha III ¢ast B
Priloha IV ¢ast A
Priloha IV cast B




