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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE K LIHOVINE RON DE GUATEMALA
(2012/C 168/09)

UvoD
Dne 15. bfezna 2010 sdruZzeni Asociacién Nacional de Fabricantes de Alcoholes y Licores, guatemalsky
subjekt zi{zeny v souladu s guatemalskymi pravnimi pfedpisy, pozadal o zdpis produktu ,Ron de Guate-
mala“ jako zemépisného oznaceni podle nai{zeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 (ES)

o definici, popisu, obchodni tGpravé, oznacovani a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zruSeni
naf{zeni Rady (EHS) ¢. 1576/89.

Podle ¢l. 17 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 110/2008 musi Komise do dvandcti mésici ode dne podani zadosti
uvedené v odstavci 1 ovéfit, zda doty¢nd Zzddost odpovidd tomuto nafizeni.

Toto ovéfeni bylo provedeno a Komise na 107. zaseddni vyboru pro lihoviny dne 8. tnora 2012 v souladu
s ¢l. 17 odst. 6 uvedla, ze zadost je v souladu s nafizenim.

Hlavni specifikace technické dokumentace se proto zvefejni v fadé C Utedniho véstniku Evropské unie.

Podle ¢l. 17 odst. 7 mtze do Sesti mésict ode dne zvefejnéni hlavni specifikace technické dokumentace
kazdd fyzickd nebo prdvnickd osoba majici opravnény zdjem vznést ndmitky proti zapsini zemépisného
oznaceni do piilohy III, které jsou zaloZzené na nesplnéni podminek stanovenych v tomto nafizeni. Namitka,
kterd musi byt fddné odivodnéna, se podavd Komisi v jednom z dfednich jazykd Evropské unie nebo se
k ni ptilozi pfeklad do jednoho z téchto jazyk.

PREHLED ZEMEPISNE OZNACENI ,RON DE GUATEMALA“

1. Nazev: Ron de Guatemala
2. Kategorie lihovin: Rum (kategorie 1 pfilohy II nafizen{ (ES) ¢. 110/2008)

3. Popis:

Alkoholicky ndpoj vyrobeny vyhradné ze surovin ziskanych z cukrové titiny.
Ron de Guatemala se déli na tyto rtizné druhy:

— Solera: rum z panenského sirupu z cukrové titiny, jenz zral ve vysokych polohdch v sudech z bilého

dubu.

— Solera Afiejo: smés rumt z panenského sirupu z cukrové titiny, jez zrdla ve vysokych polohdch v sudech
z bilého dubu, ziskand smichanim rtiznych druha ,soleras“ pfed plnénim do lahvi.

— Solera Reserva: smés rumi z panenského sirupu z cukrové titiny, jez zrdla ve vysokych polohdch
v sudech z bilého dubu a ziskala svoji chut diky pfedchozimu pouziti pro jiné produkty.
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— Solera Gran Reserva: smés rum z panenského sirupu z cukrové titiny, jez zrdla ve vysokych polohich
v alespoil dvou typech sudti a ziskala svoji chut diky pfedchozimu pouziti pro razné produkty.

— Solera Gran Reserva Especial: smés rumt z panenského sirupu z cukrové titiny, jez zréla ve vysokych
polohéch v alespori tfech typech sudii z bilého dubu a ziskala svoji chut diky pfedchozimu pouziti pro

rizné produkty.

4. Fyzikélni, chemické a organoleptické vlastnosti:

Fyzikdlni a chemické vlastnosti produktu Ron de Guatemala musi spliiovat tyto organické a chemické
pozadavky:

Chemické poZadavky:
Obsah alkoholu: 37,5 % az 50 % objemovych

Celkové zastoupeni kongeneri (véetné acetaldehydu, kyseliny octové, ethylacetdtu, vyssich alkohold)
vyjadiené v mg na 100 ml bezvodého ethanolu: vice nebo rovno 50.

Celkovy obsah kyselin vyjadfeny v miligramech kyseliny octové na 100 ml bezvodého ethanolu: maximalné
120.

Methanol v mg/100 ml bezvodého ethanolu: maximdlné 280.

Organoleptické poZadavky:

Vzhled: transparentni a Cisty vzhled, tekutd a hustd konzistence.

Barva: dand stupném zralosti. Sirokd $kdla odstinii od jantarové zluté a zlaté az po nacervenalou.

Viné: prvotni viiné vychdzi z pouzité suroviny, tj. panenského sirupu z cukrové titiny. Druhotné viing,
které se rozvijeji béhem alkoholového kvasent, jsou v disledku pisobeni kvasinek vyrazné vinné. Tercidrni
vuné se uvoliuji béhem procesu zrani.

Chut: plnd a jemnd od sladké po suchou.

5. Zemépisnd oblast:

Oblast péstovani cukrové titiny na vyrobu produktu Ron de Guatemala se nachdzi v departementech
Retalhuleu a Suchitepéquez na jihu zemé, jejichz biehy lezi u Tichého ocednu. Oblast, kde produkt zraje,
se nachdzi ve mést¢ Quetzaltenango v nadmotské vysce pfes 2 300 metri nad mofem.

6. Metoda produkce:

Vyroba produktu Ron de Guatemala je vicefdzovy proces.
Péstovani cukrové titiny: cukrovd titina dosdhne fyziologické zralosti ve dvandcti mésicich véku.

Sklizen: cukrovd titina se sklizi ruénim odsekdvinim a mechanickym sbérem od konce obdobi destd
v listopadu do kvétna.

Drceni ve vyrobnich zafizenich: po odseknuti se cukrova titina drti v drti¢ich po dobu nejvyse 36 hodin.
Produkce panenského sirupu z cukrové titiny ve zpracovatelském zafizeni zahrnuje nékolik fazi.

— Rozsekani: cukry se uvolfiuji z cukrové titiny s pouzitim riznych sekacich technik s cilem rozbit bunky.
— Dreceni v drti¢ich: $tdva se extrahuje opakovanym drcenim titiny v drti¢ich.

— Produkce panenského sirupu z cukrové titiny: panensky sirup z cukrové titiny se ziskdva odpafovanim,
¢imz se odstrani voda a koncentruje obsah cukru.

— Cisténf: panensky sirup z cukrové titiny se piecistuje procesem vapnéni, ktery funguje prostfednictvim
flokulace a dekantace.

Kvaseni: proces kvaseni je vyvoldn pfidinim kvasinek kmene Saccharomyces cerevisiae do $tavy. Tento kmen

kvasinek se ziskdva z ananasu.
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Destilace: proces destilace probihd v destila¢nich pfistrojich bez extrakce. Zkvasend hmota se musi zahfdt
parou, az se alkohol transformuje na alkoholovou paru. Poté, co projde kondenzdtory, ziskd opét tekuté
skupenstvi, a tak vznikne surovy rum.

Zrani: obsahu alkoholu na zdkonnou hranici 60° se doséhne pfidinim vody z blizkych pramend. Rum se
poté skladuje v sudech z amerického a evropského bilého dubu, ve kterych se pfedtim uchovavaly produkty,
jako americkd whisky, kotiak nebo sherry. Sudy jsou uloZeny ve skladech, které nejsou hermeticky uzavieny.

Posledni faze zahrnuje smichani. Smichaji se riizné druhy rumu, ke snizeni obsahu alkoholu se pfidd voda
a vyslednd smés se uchovavd v dfevénych nddobach, jez rumu umoznuji ziskat vyrovnanou chut.

7. Zemépisnd vazba:

Specifi¢nost produktu Ron de Guatemala spoéiva v kombinaci mnoha faktort vyplyvajicich ze zemédélsko-
ekologickych podminek jak oblasti péstovani cukrové titiny, tak oblasti, kde produkt zraje. Na zfetel je tieba
rovnéz vzit autentickou povahu vyrobniho procesu, v némz se odrzi pfiroda, tradice, uméni a véda.

Oblast péstovéni cukrové titiny vykazuje typické vlastnosti tropického podnebi s pramérnou ro¢ni teplotou
26 °C, pramérnou relativni vlhkosti 78 % a primérnymi ro¢nimi srazkami 2 600 az 3 600 mm. Diky tomu
je ve titin€ vysoky obsah cukru, jenz je nezbytny pro ziskdni vysoce koncentrované a perlivé $tdvy nejlepsi
mozné kvality pro vyrobu rumu.

Jilovité ptidy ptispivaji k retenci vlhkosti a koncentraci cukrt v titiné.

Oblast, kde produkt zraje, se nachdzi ve vysce nad 2 400 metrti nad mofem. Je v ni chladné a suché
podnebi s primérnou ro¢ni teplotou 14,79 °C.

Chlad a nizsi troven kysliku v nadmoiské vysce zpomaluji proces chemického zrani, coz umoziuje viinim
a chutim, aby se intenzivnéji rozvijely.

8. Pozadavky vnitrostitnich pravnich pfedpisit

Nédzev Ron de Guatemala je chrdnén jako oznaceni pivodu v registru dusevniho vlastnictvi Guatemaly
a spliiuje pozadavky pravné stanovené v guatemalskych technickych normdch COGUANOR NGO 33011,
zakonu o lihovindch, alkoholickych a kvasenych ndpojich (Law on Spirits, Alcoholic and Fermented Beve-
rages), vyhldsce ¢. 536 kongresu Guatemalské republiky a provadéci vyhlasky k zdkonu o lihovindch,
alkoholickych a kvasenych ndpojich.

9. Zadatel:

Asociacion Nacional de Fabricantes de Alcoholes y Licores (ANFAL — Nédrodni sdruzeni vyrobct alkoholic-
kych ndpoji a likért)) se sidlem v departementu Guatemala, adresa: Km. 16,5 Carretera Roosevelt, 4-81
zona 1 de Mixco, Guatemala.

10. Orgédn dohledu:

Orgén Laboratorio Nacional de Salud de Guatemala, ktery je pfislusny pro ovéfovani dodrzovani technické
dokumentace o zemépisném oznaceni Ron de Guatemala predtim, neZ je dotéeny produkt uveden na trh.
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