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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2023/C 342/10)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Campo de Borja“
PDO-ES-A0180-AMO3
Datum oznameni: 10. 7. 2023

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zména celkového obsahu alkoholu u bilych, riiZovych a ¢ervenych vin

Popis

Celkovy obsah alkoholu u bilych, rizovych a Cervenych vin se méni v souladu s pfilohou VII ¢dsti II nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 13082013 (?), kterd umoziiuje, aby maximdlni limit celkového obsahu
alkoholu u vin s chrdnénym oznacenim piivodu vyrobenych bez obohaceni pfekrocil 15 % objemovych.

Tato zména se tykd bodu 2 pism. a) specifikace vyrobku — Analytické vlastnosti produktu — a bodu 4 jednotného
dokumentu — Popis vina (vin).

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trhii).
Odiivodnéni

Soucasné klimatické podminky jsou pticinou toho, Ze zralosti slupky (fenolické zralosti) se dosahuje pozdéji nez
zralosti duzniny. V soucasné dobé vinafstvi zpravidla vyrabéji vina z hroznt, které dosahly fenolické zralosti. Hrozny
se tedy sklizeji o néco pozdéji, a proto obsahuji vice cukru a vino ma vy3si obsah alkoholu.

2. Zména organoleptickych vlastnosti jakostniho Sumivého vina

Popis
Dopliiuje se popis barvy rizovych jakostnich sumivych vin.

Tuto zménu je tfeba povazovat za opravu, protoze v bodé 3 pism. c) specifikace CHOP — Vyroba riiznych typt vin — se
uvadi, Ze jakostni Sumivé vino miZe byt bilé a razové, ale omylem nebyl uveden odstin rtizového vina.

Tato zména se tykd bodu 2 pism. b) specifikace vyrobku — Organoleptické vlastnosti — a bodu 4 jednotného
dokumentu — Popis vina (vin).

() Uk.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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PovaZuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trhti).

Odiwodnéni

Je tfeba doplnit popis vzhledu rizového jakostniho sumivého vina.

3. ZvySeni vylisnosti

POPIS
Meéni se vynos, ktery nesmi pfekrocit 74 litrd vina na 100 kilogramd hroznd.

Tato zména se tykd bodu 3 pism. b) specifikace vyrobku — Zvldstni enologické postupy — a bodu 5.1 jednotného
dokumentu.

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni

Vyvoj rtiznych klonti odrid révy vinné povolenych v ramci CHOP ,Campo de Borja“ zptsobuje, Ze v poslednich 20
letech dochézi ke zvySeni primérného vynosu vina na kilogram bobuli, coz znamend vy3si vylisnost. Svou roli
sehrdva i technologicky pokrok ve fazi lisovani. Soucasné lisy, pneumatické i hydraulické, umoznuji ziskat vyssi podil

mostu a vina na kilogram hroznti ve srovndni s dfive pouZivanymi kontinudlnimi lisy, aniZ by tim byla dot¢ena kvalita
kone¢ného produktu.

4. Zména maximélniho vynosu vina na hektar

Popis

Maximadlni vynos vina na hektar se méni na 59,2 hektolitru u éervenych vin a 74 hektolitrti u bilych vin.

Tato zména se tykd bodu 5 specifikace vyrobku — Maximdlni vynosy — a bodu 5.2 jednotného dokumentu.

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni

Zména vylisnosti popsand v pfedchozim bodé znamend zménu maximalniho vynosu vina na hektar.

5. Zména dalSich pozadavki tykajicich se limit produkce

Popis

Technické kritérium se méni tak, aby vyjime¢né umozniovalo zvySeni maximalni produkce hroznd na hektar. To, zda
se vyjimka uplatni, bude uréovat mnozstvi srazek v zemépisné oblasti CHOP. Pokud tedy ro¢ni thrn srdzek v obdobi
od listopadu do ¢ervna pfesdhne o 10 % primérnou hodnotu srazek, kterd se v oblasti kumulovala poslednich 15 let,
muiZe regula¢ni rada pro danou sklizefi vyjimecné povolit pfekroceni maximalni produkce stanovené pro vina
chrdnénd timto CHOP, aviak nikdy ne o vice nez 25 %.

Tato zména se tykd bodu 8 pism. b) odrdzky i) specifikace vyrobku — Dal3i pouzitelné pozadavky. Tato zména nemd
vliv na jednotny dokument.

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trha).
Odiivodnéni

Soucasnd specifikace vyrobku stanovi moznost zvysen{ limitd produkce (kilogramy hroznti na hektar) v letech, kdy
1ze na zékladé provedenych kontrol usuzovat na vyjimeéné nasazeni plodd.
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Pouzité technické kritérium zaloZené na vyjime¢ném nasazeni ploda bylo stanoveno v dobg, kdy vzniklo oznaceni
ptivodu ,Campo de Borja“ a kdy byla pfevdznd vétsina vinic osdzena odridou Garnacha, kterd je velmi citlivd na
opadavani kvéti béhem nasazovani ploda a roky s vyjimecnym nasazenim plodd jsou vzacné.

V soucasné dobé panuje vétsi rozmanitost v odriidch, jimiz jsou vinice CHOP osézeny, i kdyz vétsinovou odrtidou je
stdle Garnacha. V novych vysadbach této odrdy se uplatiiuji klony, které byly vyslechtény pro svou mensf citlivost na
opadédvéni kvétd. Ostatn{ odridy nejsou na opaddvani kvétt citlivé, takZe nasazeni plodu je u nich vzdy optimalni.
Bylo viak zjisténo, Ze klimatické podminky, zejména vydatné srazky, mohou byt spojeny se zvySenim produkce
hroznt na hektar; jednd se o tzv. vliv ro¢niku. Analyza Gidaji zaznamenanych v rdmci CHOP ukazuje, Ze roky
s vy$8im mnozstvim srdzek se obvykle shoduji s roky s vyssi produkei.

Proto se zda byt vhodné a opravnéné zménit technické kritérium, které urcuje, Ze se jako vyjimka ptipousti zvyseni
vynosu, a spojit ho s mnozstvim srazek spiSe nez s nasazenim ploda.

6. Vypusténi dalsich poZadavki na vyrobu vin

Popis

Pozadavky, které jsou v soucasné dobé stanoveny ve specifikaci produktu a které se tykaji moZnosti zvysit vynos aZ na
maximdlné 74 litrG vina na 100 kg hroznd v letech, kdy Ize na zdkladé provedenych kontrol povazovat nasazeni
plodii za vyjimecné, se rusi.

Tato zména se tykd bodu 8 pism. b) specifikace vyrobku — Dalsi pouzitelné pozadavky. Tato zména nemd vliv na
jednotny dokument.

PovaZuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trhti).

Odivodnéni

Vzhledem k tomu, Ze vynos stanoveny v ramci CHOP byl zménén na 74 litrii vina na 100 kg hroznd, jak je popsdno
a odiivodnéno v bodé 3.5, nent jiz nutné tuto vyjimku zachovat.

7. Aktualizace odkazii na vnitrostdtni pravni pfedpisy

Popis

Byly aktualizoviny odkazy na prévni ptedpisy uvedené v této specifikaci vyrobku, protoze schvdlenim pfedchozi
zmény byly nahrazeny.

Tato zména se tykd bodu 8 specifikace — Pouzitelné pozadavky. Pravni ramec, specifikace vyrobku. Tato zména nemd
vliv na jednotny dokument.

PovaZuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trhit).

Odivodnéni:

Tato zména je piilezitosti k aktualizaci odkazl na vnitrostatni pravni pfedpisy. Aby se zajistilo, Ze odkazy nebudou
zastaralé, byla zvolena formulace, v niz se misto ustanoveni schvalujicich provadéné zmény cituje rimcové nafizeni.

8. Prezkum dalsich pozadavki na oznacovini

Popis

Rusi se moznost pouZivat na etiketdch vin chranénych CHOP ,Campo de Borja“ zkratku ,DO* jako zkracenou formu
tradi¢niho vyrazu ,Denominacién de origen“.

Rovnéz se vypousti véta: ,Toto znéni se pouzije u vin, kterd spliuji pozadavky stanovené v bodech 2 a 3.
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Tato zména se tykd bodu 8 pism. b) specifikace vyrobku — Dal3i pouzitelné pozadavky — a bodu 9 jednotného
dokumentu — Dals{ zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i poZadavky).

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trha).
Odiivodneni

Povazuje se za vhodnéjsi pouzivat na etiketdch vin vyraz ,denominacién de origen®, aniz by bylo mozné pouzivat jeho
zkrdcenou podobu ,DO*

Kromé toho se uvedend véta vypousti, protoze takové upfesnéni se povazuje za zbyte¢né.

9. Pfezkum metodiky kontroly

Popis

V rdmci auditi provadénych kontrolnim subjektem za ti¢elem ovéfeni souladu se specifikaci vyrobku se stanovi, ze
vzorky se odebiraji z vinafstvi, kterd vino lahvuji, zatimco z vinafstvi, kterd vino vyrabéji, se vzorky neodebiraji.

Tato zména se tykd bodu 9 pism. b) specifikace vyrobku — Ovéfeni souladu se specifikaci produktu. Tato zména nema
vliv na jednotny dokument.

Povazuje se za standardni zménu, protoZe neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o jednotné spole¢né organizaci trhi).
Odivodneni

Byla revidovdna metodika odbéru vzorkd s cilem pfizpiisobit ji normé UNE EN ISO/IEC 17065:2012. Vino ziskané ve
fazi vyroby nelze klasifikovat, protoze pred lahvovanim musi jesté projit dalsimi enologickymi procesy, jako je filtrace,
stabilizace nebo zrdni. Odbér vzorki se tedy provede ve vinafstvich, kterd vino lahvuji, a zrusi se odbér vzorkd ve
vinafstvich, kterd vino vyrabé&ji.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)

Campo de Borja

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrdnéné oznaceni ptivodu
3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni Sumivé vino

4. Popis vina (vin)
1. Bild a riZovd vina
Stru¢ny slovni popis
Bild vina:
Vzhled: vina jsou €ird, krystalickd, zelenozlutd. Viné: kvétinovd, ovocnd, plnd. Chut: svézi, nakysla.
Rizova vina:

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, (syt€) razova. Viné: ovocnd, kvétinovd. Chut: svéZzi, nakysld, ovocnd.
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— Maximalni obsah oxidu sifi¢itého: 250 mg/l, pokud je obsah cukru > 5 g/I.

— Celkovy obsah alkoholu v % objemovych: Muze ptekrocit 15 % objemovych u vin vyrobenych bez obohacen.

— Analytické parametry, které nejsou vyjadieny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 10
Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddfend jako kyselina vinnd
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,33

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 200
litr)

2. Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalicka, (tfestiové) cervend.
Viné: ovocnd, zrald, kvétinova.

Chut: dlouhd, ptijemnd, dobfe strukturovand, plnd, bohata.

— Maximalni obsah oxidu sificitého: 200 mg/l, pokud je obsah cukru = 5 g/l.

— Celkovy obsah alkoholu v % objemovych: Maze ptekrocit 15 % objemovych u vin vyrobenych bez obohacen.

— Analytické parametry, které nejsou vyjadreny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)

Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 11
Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddfend jako kyselina vinnd
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,33

litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 150
litr)

3. Jakostni Sumivd vina

Stru¢ny slovni popis

Vzhled: vina jsou ¢ird, krystalickd, zlutd nebo rizova (podle toho, zda se jednd o bilé nebo riizové vino).
Viné: ovocnd a/nebo kvétinova.

Chut: nakysld, vyvazend, svézi.

— Analytické parametry, které nejsou vyjadieny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 10

Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddfend jako kyselina vinnd

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 10,83
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 160
litr)

4. Vina ,Naturalmente dulce“ (ptirodni sladkd)
Stru¢ny slovni popis

Vzhled: v zédvislosti na kupdZi (na tom, zda se jednd o bild, riiZova nebo Cervend vina) se budou vyznacovat odstiny
zelené, fialové a Cervené.

Viné: neodchyluje se od viiné piislusné kupdze, s ¢istymi aromaty, intenzivnéjsi.

Chut: intenzivni, pfijemnd na patte s urcitou sladkosti typickou pro dany obsah cukru, s tény kandovaného nebo
suSeného ovoce.

— Maximalni obsah oxidu sificitého 200 mg/l v bilych a rizovych vinech a 150 mg/l v Cervenych vinech, pokud je
obsah cukru < 5 g/l.

— Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 250 mg/l v bilych a riizovych a 200 mg/l v ¢ervenych vinech, pokud je obsah
cukru > 5 g/l.

— Analytické parametry, které nejsou vyjadieny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi prdvnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 13
Minimalni celkové kyselost 4,5 gramu na litr, vyjadfena jako kyselina vinna
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

5. Vina ,Vendimia tardia“ (z pozdni sklizné)
Struény slovni popis

Vzhled: v zévislosti na kupaZi (na tom, zda se jednd o bila, riZovd nebo cervend vina) se budou vyznacovat odstiny
zelené, fialové a cervené.

s

Viiné: neodchyluje se od viiné ptislusné kupdze, s istymi aromaty, intenzivnéjsi.

Chut: intenzivni, pHjemnd na patfe s urcitou sladkosti typickou pro dany obsah cukru, s tény kandovaného nebo
suseného ovoce.

— Maximalni obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l v bilych a raZovych vinech a 150 mg/l v ¢ervenych vinech, pokud je
obsah cukru < 5 g/L.

— Maximalni obsah oxidu sificitého 250 mg/l v bilych a rizovych vinech a 200 mg/l v Cervenych vinech, pokud je
obsah cukru > 5 g/l.

— Analytické parametry, které nejsou vyjadieny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 13

Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddfend jako kyselina vinnd
Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 15

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na

litr)

6.  Likérovd vina

Stru¢ny slovni popis

Vzhled: v zédvislosti na kupdZi (na tom, zda se jednd o bild, riiZova nebo Cervend vina) se budou vyznacovat odstiny
zelené, fialové a Cervené.

Viné: neodchyluje se od viing ptislusné kupdze, s ¢istymi aromaty, intenzivnéjsi.

Chut: intenzivni, pfjemnd na patfe s urcitou sladkosti typickou pro dany obsah cukru, s tény kandovaného nebo
suseného ovoce.

— Oxid sific¢ity 200 mg/l, pokud je obsah cukru > 5 g/l

— Analytické parametry, které nejsou vyjadieny, se upravi tak, aby byly v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti
Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v objemovych %)
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v objemovych %) 15
Minimdlni celkova kyselost 4,5 gramu na litr, vyjddiend jako kyselina vinnd
Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 15
litr)
Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramechna | 150
litr)
5. Enologické postupy
5.1 Zvldstni enologické postupy

Zptsob péstovani

Hustota vysadby bude minimdlné 1500 rostlin na hektar a maximdlné 4 000 rostlin na hektar, rovnomérné

rozloZenych po celé plose osdzené révou.

Zvlastni enologicky postup

Pfi sklizni se k vyrobé chranénych vin pouzivaji vyluéné zdravé hrozny, které jsou dostatecné zralé a jejichz obsah
cukru ¢inf nejméné 170 g/l mostu. Hrozny, které nejsou v perfektnim stavu, se odklddaji stranou.

K extrakci mostu nebo vina a jeho oddéleni od matoliny se pouzivd dostatecny tlak, aby se zajistilo, Ze vynos

nepiekrodi 74 litrii vina na kazdych 100 kilogramt hroznd.
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5.2 Maximdlni vyhosy
1. Cervené mostové odridy
8 000 kilogramti hroznt na hektar
59,2 hektolitru na hektar
2. Bilé mostové odrudy
10 000 kilograma hroznti na hektar

74 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Zemépisna oblast CHOP ,Campo de Borja“ se sklddd z pozemkd, které se nachdzeji v nésledujicich obcich provincie
Zaragoza v ramci autonomni oblasti Aragén: Agén, Ainzén, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente,
Bureta, El Buste, Fuendejalon, Magalln, Malejan, Pozuelo de Aragén, Tabuenca a Vera de Moncayo, jakoz i katastralni
polygony 4, 5, 6,7, 8,9,10 a 11 obce Mallén a katastrdlni polygony 1, 2, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 10, 11,12,13,14a 19
obce Fréscano.

7. Mostové odrady
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MAZUELA
MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SYRAH
TEMPRANILLO
VERDEJO

8. Popis souvislosti

Vino

Souvislost se zemépisnou oblasti je zaloZena na historické tradici, kterd sahd az pted rok 1 203. Vyznamny vliv na
rozvoj péstovani vinné révy mél klaster ve Veruele. Ten uchoval, rozvijel a posiloval vinafstvi, které existuje dodnes.
Organoleptické vlastnosti vin ovliviiuji nizké srazky, vitr ,Cierzo“ a nahlé zmény teplot. V disledku vétru ,Cierzo*
dochazi k intenzivni transpiraci, kterd omezuje vlhkost v ptidé a zptsobuje trvaly vodni stres, ktery oslabuje vinnou
révu. V disledku toho je dosahovéni fenolické zralosti velmi pomalé, coz posiluje pfitomnost aromat a intenzivnich
barevnych tonil ve vinech.

Likérové vino

Tradi¢ni likérovd vina CHOP ,Campo de Borja“ se zde produkuji uz po nékolik stoleti. Zemépisné a klimatické
podminky této oblasti umoziiuji dosazeni velmi vysokého stupné zralosti a spole¢né s nizkou produkci a pozdni
sklizni na vinicich proptjcuji vinim vyraznou osobnost, v niZ vynikaji aromata velmi zralého nebo dokonce
piezralého ovoce, kterd u likérovych vin predstavuji mimofadné vhodné vlastnosti.

Jakostni Sumivé vino

Jakostni Sumivd vina jsou ovlivnéna pfirodnimi podminkami dané oblasti tykajicimi se piidy, klimatu a vinafskych
postupti, diky kterym ziskdvaji své specifické vizudlni, ¢ichové a chutové vlastnosti. Vzhledem k tomu, Ze tato Sumiva
vina jsou vyrdbéna tradi¢ni metodou, jsou jemnd a krémovd a vyznacuji se smési viini a chuti vin vyrobenych v dané
zemépisné oblasti. Druhotné kvaseni téchto vin v 1dhvi a dozrdvani na kvasni¢nych kalech umoziuje tvorbu jemnych
a nemizicich bublinek a propdjcuje jim ovocné a elegantn{ aroma.
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9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Prdvni rdmec

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek

Regula¢ni rada musi byt sezndmena s vlastnimi obchodnimi etiketami kazdé registrované spole¢nosti, aby mohl byt
proveden zépis do rejstifku etiket, s vyhradou kontrol souladu s pozadavky této specifikace vyrobku.

Etikety mus{ obsahovat toto znéni: Denominaci6én de Origen ,Campo de Borja“ [oznaceni pivodu ,,Campo de Borja“].
Produkty urcené ke spotiebé musi byt oznaCeny garan¢nimi ochrannymi zndmkami, o¢islovanymi a vydanymi
regulaéni radou, které k nim budou pfipojeny v registrovaném vinafstvi, pficemz bude zaji§téna nemoznost jejich
opétovného pouziti.

Tradi¢ni vyrazy, které lze pouzit u vin chranénych CHOP ,Campo de Borja“, jsou:

Tradi¢ni vyrazy uvedené v ¢l. 112 pism. a) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013: ,Denominaciéon de Origen® [,Oznaceni
ptivodu*].

Tradi¢ni vyrazy uvedené v ¢l. 112 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1308/2013: ,Crianza“, ,Reserva“, ,Gran Reserva*, ,Afiejo*,
,Noble*, ,Clasico®, ,Rancio®, ,Superior” a ,Viejo“.

Dodate¢né znéni, které mize byt pouZito na oznaceni v zdvislosti na zptsobu vyroby, je: ,Naturalmente dulce®,
,Vendimia tardia“, ,Maceracion carbdnica“, ,Roble“ a ,Fermentado en barrica*“.
Prdvni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek
Baleni musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti popsané v bodé 4 specifikace vyrobku, kterd zarucuje piivod
produktu.

Preprava a lahvovani vina mimo danou vinafskou oblast miize ohrozit kvalitu, protoze vino miZe byt vystaveno
oxidoredukci, kolisdni teploty a dalsim vlivim. Cim déle vino cestuje, tim je toto riziko vétsi. Lahvovani{ v oblasti
ptivodu umoznuje zachovat vlastnosti a kvalitu produktu.

Lahvovani je daleZitd operace, kterd, pokud neni provadéna v souladu s pfisnymi pozadavky, mize zdvazné narusit
jakost produktu a zménit vlastnosti vina.

Tato skute¢nost je v kombinaci se zkuSenostmi a hlubokymi znalostmi zvlastnich vlastnosti téchto vin, které si
vinafstvi s oznacenim ptvodu ,Campo de Borja“ v pribéhu let vytvorila, divodem, pro¢ je lahvovani tieba provadét
v oblasti ptivodu. V disledku toho jsou zachovény vechny fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti téchto vin.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/60698009/PLIEGO_CONDICIONES_DOP_Campo_Borja_cambios.pdf/
c542144a-dble-c608-8cc2-b6f7784385a32t=1688112722069
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https://www.aragon.es/documents/20127/60698009/PLIEGO_CONDICIONES_DOP_Campo_Borja_cambios.pdf/c542144a-db1e-c608-8cc2-b6f7784385a3?t=1688112722069

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2023/C 342/10

