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v

(Ozndment)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) € 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2023/C 322/03)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU NEBO
CHRANENEHO ZEMEPISNEHO OZNACENI, KTERA NEN{ MENSIHO ROZSAHU

Z4dost o schvileni zmény v souladu s &l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»Cecina de Le6n*“
EU ¢.: PGI-ES-0103-AMO02 - 7.9.2021
CHOP () CHZO (X)

1. Seskupeni Zadatelii a opravnény zdjem
Naézev seskupeni: Consejo Regulador L.G.P. ,Cecina de Le6n” (regula¢ni rada CHZO ,,Cecina de Ledn*)
Adresa: Calle Padres Redentoristas, 26 24700 Astorga (Le6n), Espafia
Tel. +37 987615275
E-mail: consejo@cecinadeleon.org

Seskupeni Zadatelti zastupuje kolektivni zdjmy producentt produktu ,Cecina de Ledn“ a md opravnény zdjem na
této zddosti o zménu specifikace produktu s chranénym zemépisnym oznacenim ,Cecina de Ledn“. Zaroven se
jednd o seskupenti, které ptivodné pozddalo o ochranu pro tento produkt.

2. Clensky stit nebo treti zemé
Spanélsko
3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

O  Naézev produktu

Popis produktu

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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O  Zemépisnd oblast
Dikaz pivodu
Metoda produkce
Souvislost
Oznacovani

Jind [uvedte]

4, Druh zmény (zmén)

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

O  Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

5. Zména (zmény)
5.1.  Zmeny, které maji dopad na klicové prvky

5.1.1. Zména oddilu ,Popis produktu*

Pocet kust hovéziho masa, z nichZ se vyrdbi produkt ,Cecina de Ledn®, byl zvySen ze Ctyf na pét. Patif sem kusy
uvedené v predchozi specifikaci, které jsou ve $panélstiné zndmé jako ,tapa“ (vrchni $dl), ,contra“ (kyta), ,babilla“
(picka kyty) a ,cadera® (hyzd¢). Dalsim kusem je ,centro de contra“ (spodni 3dl). Ucelem této zmény je nabidnout
Sirf vybér kust a reagovat tak na poptdvku spotiebitelti po mensich a jednotnéjsich variantdch, které by lépe
vyhovovaly jejich potfebam.

Spodni 34l md minimdlni hmotnost 4 kg, je obdélnikového tvaru a je tvofen vyhradné hyzdovym svalem
(gluteobiceps).

Tento novy Fez byl vyzkousen v souladu s metodou produkee stanovenou ve specifikaci chranéného zemépisného
oznaceni ,Cecina de Ledn“. Vysledky ukazuji, Ze tento kus md vlastnosti produktu stanovené ve specifikaci.

Domdcnosti jsou v dne$ni dobé mensi a vice nez polovina rodin ma jednoho nebo dva ¢leny. Néakupni zvyklosti
spotiebitelil se v disledku toho zménily, coz od vyrobcti vyzaduje, aby pfizptsobili velikosti a formdty baleni svych
produktd. Spodni §dl je soucdsti kyty a md minimalni hmotnost 4 kg. Byl zafazen s cilem vyhovét poptdvce trhu po
mensich, jednotngjsich variantdch, které 1épe odpovidaji soucasnym spotfebitelskym trendim. Poptdvka po
produktu ,Cecina de Ledn“ navic v poslednich letech vyrazné vzrostla. Zafazeni tohoto kusu mizZe vést
k odpovidajicimu ristu objemu produkce a prodeje a k zapojeni novych spolecnosti, které jiz tento kus produkuji,
ale jejichz produkty nejsou zahrnuty v chrdnéném zemépisném oznaceni ,Cecina de Ledn*.

(Tato zména se tyka také bodu 3.2 jednotného dokumentu).

5.2.  Zmény, které nemaji dopad na klicové prvky

5.2.1. Zména oddilu ,Dikaz ptavodu®

Oddil ,Diikaz, Ze produkt pochdzi z dané oblasti“ se méni tak, aby byl v souladu s ¢l. 4 odst. 2 provadéciho nafizeni
Komise (EU) ¢. 668/2014 ze dne 13. Cervna 2014. Na zdkladé¢ interntho pfezkumu byly aktualizovany kontrolni
metody. Soucasna kontrolni metoda spo¢ivd v tom, Ze skupina degustitort kontroluje senzorické vlastnosti masa
,cecina®. To md byt nahrazeno organoleptickymi analyzami kone¢ného produktu v laboratofi, kde budou
k dispozici potiebné odborné znalosti, vybaveni, infrastruktura a persondl.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).
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5.3.  Zména oddilu ,Metoda produkce”

5.3.1. Zmeéna ve fizi soleni

Odkaz na minimdlni dobu soleni byl odstranén a maximdlni doba byla zkrdcena z 0,6 na 0,4 dne na kilogram, aby
se snizil obsah soli v kone¢ném produktu. V soucasné dobé se doba soleni ¥di dolni hranici povolenou ve
specifikaci, aby se dodrzel limit 0,3 dne na kilogram. Producenti nicméné poZzaduji kratsi dobu soleni, aby byl
kone¢ny produkt méné slany. To odrazi soucasné preference spotiebiteltt a poptavku po zdravéjsich vyrobcich
s niz§im obsahem soli (v rdmci $panélské strategie pro vyzivu, fyzickou aktivitu a prevenci obezity).

Cilem odstranéni minimdlniho obsahu soli ze specifikace a snizeni jejlho maximdlntho obsahu je umoznit
vyrobcim masa ,cecina“ vyrdbét produkty s niz$im obsahem soli. Produkty vSak musi stdle spliiovat vlastnosti
stanovené ve specifikaci, které ziistavaji beze zmény, a musi byt zarucena jejich mikrobiologicka bezpecnost.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

5.3.2. Zmeéna ve fdzi D — UloZen{

Byl odstranén odkaz na maximdlni dobu uloZeni, zatimco minimdlni doba uloZeni zistivd 30 dni. To bylo
provedeno proto, aby bylo zajisténo spravné suseni produktu podle potieb kazdého kusu.

Faze uloZeni je nutnd k tomu, aby se z masa odstranila voda a sl mohla rovnomérné proniknout do masa. Tim je
zajisténo, Ze mohou probéhnout biochemické procesy nezbytné pro vznik charakteristické chuti a viiné produktu.

Vymezeni maximdlni délky této fize maze vést k tomu, Ze kusy masa budou uchovévany v podminkdch prostfedi,
v nichZ budou vysychat rychleji, coz negativné ovlivni spravny vyvoj organoleptickych vlastnosti produktu a jeho
kone¢nou jakost.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

5.3.3. Zmeéna ve fazi F — SuSeni

Definice faze suSeni byla zménéna tak, aby umoziiovala regulaci pfirozenych podminek v susicich komorich
v teplejsich mésicich a podporovala trovné tepla a vlhkosti vhodné pro zrdni produktu. Tato zména proto zahrnuje
moznost, aby susici komory byly vybaveny vhodnymi mechanismy, které reguluji, standardizuji a pomdhaji
udrzovat vhodné teplotni a vlhkostni podminky vevnitf susicich komor a zajistuji rovnomérné vétrani u vsech
produkta.

Metoda produkce byla zménéna tak, aby odrdzela zmény v tradi¢ni sezénnosti produkce. Zohlednuje vliv klimatické
zmény na podminky produkce, kterd znemoznila zrani masa ,cecina“ v optimalnich podminkdch v prabéhu celého
roku.

Tradi¢né se maso ,cecina“ vyrabélo prevazné na podzim, v zimé a na jafe, protoZe léta jsou v provincii Le6n horkd,
coz neprospiva Fadnému suseni produktu. Nyni se vak maso ,cecina“ produkuje po cely rok, dokonce i v 1été. Proto
je nezbytné mit moznost kontrolovat podminky prostiedi, aby bylo zajisténo optimalni zrdni po cely rok. V dvahu
je tieba vzit i dopad zmény klimatu ve Spanélsku v poslednich letech. Od roku 1971 je zfejmy trend zvySovani
teplot, pfi¢emz nejcitelnéji se teploty zvysuji pfi pfechodu z léta do podzimu a z jara do léta a zejména v 1ét¢, kdy
se sezona stéle prodluZuje.

Proto je nutné, aby bylo mozné regulovat podminky prostfedi béhem faze suseni. To je dileZité zejména v 1été
a v mésicich, kdy vyssi teploty zptisobené zménou klimatu bréni suseni masa ,cecina“ takovym zptsobem, aby byl
produkt v souladu s pozadavky specifikace.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).



C 322/6

Utedni véstnik Evropské unie 12.9.2023

5.4.

5.5.

Zména oddilu ,,Oznacovdni®

Byly aktualizovany symboly, které musi byt uvedeny na etiketé. Na etiketé musi byt nyni uveden symbol chranéného
zemépisného oznaceni EU ve stejném vizudlnim poli jako zapsany ndzev produktu.

Zde je prilozen obrazek loga chranéného zemépisného oznaceni.

(Tato zména se tyka také bodu 3.6 jednotného dokumentu).

Redakéni zmeény

. Zmény formalniho uspofddani | prezentace

a. Byly zménény nadpisy nékterych ¢asti specifikace a pro lepsi itelnost bylo doplnéno oznaceni pismeny. Oddil

,Popis produktu” v pfedchozi specifikaci je nyni nadepsdn ,B. Popis produktu“. Oddil s dfivéj$im nadpisem

produkce” je nyni nadepsdn ,E. Metoda produkce*.
(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

b. Vklada se novy oddil, ktery zni: ,A. Nazev produktu: ,Cecina de Le6n™.
(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

¢. V oddile nazvaném ,B. Popis produktu®, v pododdile tykajicim se kyty (,contra“), byl odkaz na kus zménén
z ,predkyti“ (,contra“) a ,kvétové $picky” (,redondo) (v predchozi specifikaci) na ,spodni $4l“ (,centro de
contra®) a ,kvétovou $picku” (,redondo”). Nazev byl zménén, aby byl popis vyrobku srozumitelngjsi, protoze
spodni §dl (,centro de contra®) je nyni jednim z vyzralych kust, které se pouzivaji v kone¢ném vyrobku.

(Tato zména se tyka také bodu 3.2 jednotného dokumentu).

d. Velkd pismena oznacujici jednotlivé fize procesu produkce byla nahrazena malymi pismeny, aby nedoslo
k zdméné s pismeny oznacujicimi oddily specifikace vyrobku.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

e. V popisu faze uloZeni byla opravena ndsledujici chyba: ,Cilem této fize je odstranit obsah soli.“ Ve skutecnosti se
v této fazi odstraniuje obsah vody.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

f. V &sti ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ byla opravena chyba: V ¢dsti odkazujici na ,Tratado de Agricultura
General“ (Obecné pojedndni o zemédélstvi) se uvadi, Ze maso ,cecina“ je mozné vyrabét i z jinych druhd masa,
v¢etné hovéziho masa ,cecina“. Druhy odkaz na maso ,cecina“ je nespravny. Mélo by byt uvedeno pouze

,maso“, protoZe se odkazuje na druh masa.

(Tato zména se tykd také bodu 5 jednotného dokumentu).
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5.6.

5.7.

5.8.

5.8.1.

3.1.

g. Voddilu ,Oznacovani“ byla ¢ast textu o opakovaném pouZiti etiket upravena tak, aby byla srozumitelngjsi.
(Tato zména se tyka také bodu 3.6 jednotného dokumentu).
h. V celé specifikaci byla opravena fada pravopisnych a gramatickych chyb.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

Administrativni zména odkazu
Souvislost se zemépisnou oblasti zistavd nezménéna, ale popis byl zménén tak, aby byl v souladu se specifikacemi

vevs

de Leén“, ¢imz byl sjednocen obsah obou dokumentl: specifikace a jednotného dokumentu. V zdjmu lepsi
srozumitelnosti bylo také zménéno pofadi nékterych oddild.

(Tato zména se tyka také bodu 5 jednotného dokumentu).

Zmény, jimiZ se odstrariuji nadbytecné, nepotrebné nebo zbytecné iidaje
Oddil o platnych pravnich pfedpisech byl odstranén, protoZe jiz neni ve specifikaci vyzadovan.

(Tato zména se netykd jednotného dokumentu).

Pouze zména jednotného dokumentu

Redakéni zména
Zmény formdlniho uspotfdddni | prezentace

V oddile 0 oznacovani ve stavajici $panélské verzi jednotného dokumentu chybi v jednom odstavci text, coz

¢«

zptisobuje jeho nesouvislost. Je zde uvedeno: ,Vyrobek uréeny ,Chranéné zemépisné oznaceni‘ a ,Cecina de Ledn".
Mélo by se jednat o pfepis odpovidajictho odstavce v ¢€asti ,Oznacovani“ stdvajici specifikace, kde je uvedeno:
,Vyrobek urceny ke spotiebé musi byt opatfen etiketami, na nichZ jsou zfetelné uvedeny vyrazy ,Chrinéné

¢«

zemépisné oznaceni‘ a ,Cecina de Ledn'".
Nicméné tento text byl v tomto dokumentu ptepracovan prostiednictvim zmén v bod¢ 5.2.3 a 5.3.1 pism. g).
]EDNOTNY DOKUMENT
»Cecina de Le6n*“
EU ¢.: PGI-ES-0103-AMO02 - 7.9.2021
CHZO (X) CHOP ()
Nizev (nazvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Cecina de Le6n*

Clensky stit nebo tieti zemé
Spanélsko
Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu

Tiida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Cecina de Ledn“ je uzendisky masny produkt z kusti svalové hmoty ze zadnich ¢asti dospélého hovéziho dobytka,
které se ve $panélstiné oznacuji jako ,tapa“ (vrchni §dl), ,contra“ (kyta), ,centro de contra® (spodni §dl), ,babilla“
($picka kyty) a ,cadera“ (hyzdé). Jeho vyroba trvé vice nez sedm mésicii a spociva v soleni, myti, uloZeni a suseni.

,Cecina de Le6n“ se vyznacuje témito vlastnostmi:

— Typicky vnéjsi vzhled: produkt ,cecina“ md nahnédlou aZ tmavosedou, mirné tmavou barvu, kterd vznikne pfi
vyrobnim postupu.

— Zabarveni a vzhled fezu: produkt vykazuje na fezu tfe$iové Cerveny aZ karminovy odstin, pfi¢emz na konci
zrani se tento syt&si odstin na okrajich zvyrazni. M4 tenké tukové Zzilky, které mu proptjcuji jeho typickou
$tavnatost.

— Hmotnost: minimalni hmotnost kazdého zpracovaného kusu a svald, které jej tvofi, je:

— vrchni $4l (tapa®): 4 kg; kuZelovitd masitd hmota, na okrajich zplost€ld. Tvoi{ ji medidlni stehenni svaly
a mimopdanevni ¢ast svalu Musculus obturatorius externus,

— kyta (,contra“): 5 kg; tvoif ji spodni $dl (,centro de contra®) a kvétova 3picka (,redondo”), kterd ma
trojihelnikovy, mirné cylindricky tvar. Kvétovou $picku tvofi vyhradné sval semitendinosus a spodni §4l tvof{

hyzdovy sval (gluteobiceps),

— spodni 34l (,centro de contra“): 4 kg; md obdélnikovy tvar a je tvofen vyhradné hyzdovym svalem

(gluteobiceps),

— 3picka kyty (,babilla“): 3,5 kg; ma vejcovity tvar a sestdvé ze svald, které tvoii Ctythlavy sval stehenni (rectus
femoris, vastus lateralis, vastus medialis a vastus intermedius),

— hyzdé (,cadera): 3 kg; kus md trojiihelnikovy tvar a sestdvé ze svaltl gluteus maximus, gluteus medius, gluteus
minimus a dvojitych svalt kycelniho kloubu.

— Chut a viiné: maso s charakteristickou chuti, jen mdlo solené, ponékud vldknité konsistence. Diky uzeni v dobé
zrani ziskdva produkt charakteristickou vini, kterd zvyraziuje smés chuti.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Kusy hovéziho masa pouzivané k vyrobé produktu chrinéného zemépisnym oznacenim ,cecina“ musi pochazet
z dospélého skotu. Na pitvod téchto kust masa se nevztahuji zZidnd omezeni.

Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Proces vyroby produktu ,cecina“ probihd vyhradné ve vymezené zemépisné oblasti. Tvoii jej tyto postupy:
ofezavani kust masa, jejich soleni, omyvani vodou, uloZeni, uzeni (neni povinné) a suseni.

Zyldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

NepoutZije se.

Zyldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Produkt se na trh uvadi veelku baleny ¢&i potazeny f6lif, v porcich ¢i nakrdjeny na platky ve vakuovém baleni.

Vyrobek uréeny ke spotiebé musi byt opatfen o¢islovanymi etiketami, na nichZ je uveden symbol CHZO EU a nézev
,Cecina de Ledn*, ktery je umistén ve stejném zorném poli jako vlastni logo CHZO.

V piipadé produktti, které prosly vyrobnim procesem trvajicim minimdlné 12 mésict, lze pouzit také oznaceni
~Reserva“,
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Tyto etikety musi byt pfipevnény tak, aby je nebylo mozné znovu pouzit.

Logo chranéného zemépisného oznacent:

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast, v niz se vyrabi produkt ,Cecina de Le6n®, sestdva vylu¢né z provincie Le6n.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost mezi zemépisnou oblasti a produktem ,Cecina de Ledn* je ddna povésti produktu a jeho specifickymi
vlastnostmi.

Jedna se o masny produkt s charakteristickou barvou, zilkovanim, §tavnatosti a chuti, ktery neni obzvlasté vlaknity
a md vyraznou koufovou vini, jeZ jej odliSuje od masa ,cecina“ z jinych oblasti. Jeho specifické vlastnosti mu za
dlouhd 1éta tradi¢ni produkce ve vymezené zemépisné oblasti pfinesly zna¢ny véhlas a povést.

Povést produktu ,Cecina de Ledn* dokladaji ndsledujici piiklady.

Dne 28. fijna 2013 odvysilala $panélska statni televize RTVE 36minutovy potad ,Un pais para comérselo” (Zemé dost
dobré k jidlu) o Leénu a jeho zemédélsko-potravinafskych produktech. V pofadu byly pfedstaveny rizné recepty
vyuzivajici jako ingredience produkt ,Cecina de Le6n“ a zdiraznény specifické vlastnosti tohoto produktu. Dne
29. ¢ervna 2021 se v dalsim potadu RTVE ,Espafia Directo” (Spanélsko Zivé) popisoval postup vyroby a vlastnosti
produktu. Oba programy jsou k dispozici na adrese https:/[www.rtve.es|

Povést produktu ,Cecina de Ledn“ na vnitrostdtni i mezindrodni trovni ddle vyzdvihuji Casopisy zaméfené na
cestovani a gastronomii, jako , Traveler* a ,Cocina y vino“. V ¢ldnku s ndzvem ,Pro¢ by mél byt Le6n hlavnim méstem
gastronomie 2018 ktery vysel v Casopise , Traveler dne 13. f{jna 2017, se piSe: ,Znacka Leén je jiz néjakou dobu
zndmé i mimo Spanélsko. Vyrobky jako chorizo, ,cecina’ a nékteré syry z Leénu slavi dspéch i v tak vzdalenych
koutech svéta, jako je Hongkong, Rim, nebo dokonce Karibik.“ Dalsi ¢linek s ndzvem ,Co se ji ve Spanélsku
o Viénocich?“, ktery vysel v Casopise ,Cocina y vino“ dne 20. prosince 2020, pojednavd o tradi¢nich $panélskych
pokrmech, v¢etné produktu ,Cecina de Ledn*: ,Jako pfedkrm se poddvaji syry nebo hovézi susené maso ,cecina’,
které je pro Ledn tak typické.”

V roce 2018, kdy byl Ledn vyhldsen $panélskym hlavnim méstem gastronomie, se produkt ,Cecina de Leon* zapsal
do Guinnessovy knihy rekordii ,nejvétsim kusem suseného masa ,cecina‘ na svété*.

Kromé toho ziskal produkt ,Cecina de Ledn“ dva roky po sobé nejvyssi ocenéni v prestizni mezindrodni soutézi
,Great Taste Awards®, a to dvé a tfi hvézdicky v roce 2020 a tfi hvézdicky v roce 2021.

Vyrobci produktu ,Cecina de Ledn“ se Gcastni narodnich a mezindrodnich veletrhi, kde propaguji povést masa
,cecina®. Patf{ mezi né ,Food Fair“ v Barceloné, ,Gourmet Salon“ a ,Meat Attraction” v Madridu a také vystava SIAL
v PafiZi a veletrh ,Anuga“ v Némecku.
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Dobrou povést produktu potvrzuje i jeho zafazeni do oficidlnich seznam kvalitnich potravin, napiiklad ,Inventario
Espafiol de Productos Tradicionales* (Spanélsky soupis tradi¢nich produkt(i) Ministerstva zemédélstvi, rybolovu
a potravindfstvi (1996) a ,Inventario de Productos Agroalimentarios de Calidad de Castilla y Leén“ (Soupis kvalitnich
zemédélsko-potravinafskych produkti Kastilie a Lednu) regiondlni vlady Kastilie a Lednu (2001).

Kromé toho oslavuje rtizné pokrmy obsahujici produkt ,Cecina de Ledn“ kniha ,Recetas de la Biosfera“ (Recepty
z biosféry) (Ministerstvo zemédélstvi a rybolovu, potravinafstvi a Zivotniho prostfedi, 2017). Pie se v ni: ,,Cecina
de Leon' je pravdépodobné nejlepsi hovézi uzenina ve Spanélsku a na svété. Vyrabi se v celém pohoii Montes de
Ledn, zejména v biosférické rezervaci Alto Bernesga.”

Produkt ,Cecina de Le6n“ md svijj vyznam a povést i na mezindrodni tirovni. Studentka antropologie Alessandra
Sartori McCormackovd z Americké katolické univerzity ve Washingtonu DC napsala diserta¢ni prici s ndzvem
,Cecina de Ledn: Vyroba, spotieba a kulturni reprezentace tradiéniho $panélského jidla v globdlni ekonomice*
(2003). Doktorandka se v ni zabyva tim, jak celosvétovd spotieba a prodej tradi¢niho $panélského produktu
,Cecina de Le6n*“ pfispivaji k budovani a posilovani mistni a regiondlni identity.

Kromé toho se objevuje mnoho odkazi na produkt ,Cecina de Ledn“ v celé historii.

Lucius Junius Moderatus Columella zmifiuje maso ,cecina“ jiz ve 4. stoleti pf. n. I. v kapitole 55 svého pojedndni
o zemé&délstvi. V dile ,Tratado de Agricultura General“ (Obecné pojedndni o zemédélstvi) Gabriela Alfonsa de Herrery
z roku 1513 je vénovdna suSenému masu ,cecina“ a soleni masa zna¢nd pozornost a v kapitole XL se hovoif
0 moznosti susit vice druht masa, v¢etné hovéziho.

Literdrné velmi hodnotnym a vysvétlujicim dilem z pocdtku 17. stoleti je ,La Picara Justina“. P¥ibéh se z vétsi ¢asti
odehréva v provincii Leén a jejim hlavnim mésté a sleduje osudy hlavni postavy Justiny. Justinini rodice provozuji
v obci Mansilla de las Mulas hostinec, v ném?z se zastavuji povoznici i pocestni. Mezi nabizenym masem je i susené
hovézi maso ,cecina“, které vynikd nad ostatnimi masnymi produkty a klobdsami. ,La Picara Justina“ je vérnym
obrazem tehdejsi venkovské spole¢nosti v provincii Ledn.

V dile ,Fray Gerundio de Campazas“ (1758) se otec Isla poprvé zminuje o produktu ,Cecina de Le6n®, kdyZ popisuje
Anténa Zotese a kvalitu a rozmanitost stravy této svérazné postavy: ,Ve vedni dny jedl maso ,machorra‘ (skopové
ze sterilnich ovci), ,cecina‘ a chléb z poloviny pseni¢ny a z poloviny je¢ny, na ktery si dal cibuli nebo pérek jako
dezert; o svitcich jedl hovézi maso a chorizo. K obédu a vecefi si dal obvykle ,torrezno‘ (plitek opeceného
vepfového bticku).”

O suSeném masu ,cecina“ se zminuje také Félix Marfa de Samaniego (1745-1801) ve své pohddce ,.El ratén de la corte
y el del campo“ (Dvorni my$ a venkovska mys): , Tam se jim sbihaly sliny, stény i stropy byly ovéseny tisici lahtdek pro
takovou mys, klobdsami, Sunkou a su§enym masem ,cecina’. Samou radosti poskakovaly a byly u vytrzeni! Od
$uncicky k suncicce, od syru k syru.”

Podle le6nského historického archivu (1835 az 1839) se v té dobé ve mésté Ledn spotfebovalo za pét let 4 800
méfic (jedna méfice odpovidd 11,502 kg) masa ,cecina“ a za bézny rok 972 méfic. Podle statistickych tdaji
uvedenych v Madozové lexikonu se ro¢ni spotieba na obyvatele odhadovala na ,0,137 méfice na jednotlivce za
rok“. Udaje v Madozové lexikonu ukazuji, Ze susené maso se posuzovalo oddélené od ostatniho, Cerstvého masa.
Ukazuji také, jak susené maso ,cecina“ z vesnic pfispivalo k méstskému obchodu.

Enrique Gil y Carrasco, basnik a spisovatel narozeny v roce 1815, ve svych etnych reportdzich a ¢lancich vykreslil
obraz zvykd v provincii Ledn. V jednom z ¢ldnkd, ,El pastor trashumante® (Pocestny pastyf), popisuje, jak se pastyfi
loudi s rodinami a vydavaji se na cestu pfes pastviny se svymi ovcemi merino: ,Pastyitv kos s jidlem, v némz je
hojnost suseného masa ,cecina‘ a Sunky, na pfisti den je jiZ nachystan...
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V ,Diccionario Enciclopédico de Ganaderia e Industrias Rurales* (Encyklopedicky slovnik chovu dobytka a zemédélstvi)
z roku 1885, ktery vydali Lopez Martinez, Hidalgo Tablada a Prieto, popisuji vyznamni a uzndvan{ agronomové
hovézi maso ,cecina“ na veletrzich a trzich v Leénu v poloviné 19. stoleti: ,V provincii Le6n se chovaji hospodaiskd
zvifata pozoruhodné kvality. Na leénskych pastvindch se pase mnoho skotu, ktery se nejdfive vyuzivd pro prace na
poli (protoze muly se vyuZivaji k prci pouze na jihu), a jejich maso se poté prodava na trzich v provinciich Ledn,
Valladolid a Palencia. Krdvy a telata se proddvaji na vyrobu sufeného masa ,cecina’ na trzich pofddanych
u prilezitosti svatku V3ech svatych a ke dni sv. Ondfeje v Lednu a ke dni sv. Martina v obci Mansilla.“

Dne 30. ledna 1886 zvefejnily noviny ,El Porvenir de Leén®, které pfindsely zpravy a inzerdty obecného vyznamu,
nésledujici ozndmenti: ,Pod hrozbou zabaveni je zakdzdno pfindset do mésta maso mrtvych zvifat k vefejné

X

spotiebé. Vyjimkou jsou jate¢né upravend téla prasat, Sunky a vnitinosti nebo susend masa ,cecina’.

Luis Alonso Luengo ve své knize ,Los Maragatos, su estirpe, sus modos* (Obyvatelé regionu Maragato, jejich potomstvo
a zvyky) (1980) cituje markyze de la Ensenada, ktery ve svych zdpiscich uvddi pocet povoznikd, povozi a mul
v kazdé obci v tomto regionu a popisuje dalsi zvlastnosti tohoto obchodu: ,Tento systém fungoval perfektné. Kazdd
cesta za¢inala v rodné vesnici a sméfovala do La Coruni, Madridu a dalsich mist ve Spanélsku. Z mésta do mésta se

I

pfevazelo zbozi vieho druhu, véetné suseného hovéziho masa ,cecina’.

Matias Rodriguez Diez ve své knize ,Historia de la Muy Noble, Leal y Benemérita Ciudad de Astorga“ (Dé&jiny velmi
vzneseného, vérného a chvilyhodného mésta Astorga), vydané v roce 1909 a podruhé v roce 1981, popisuje
zvyky, obyceje, historii, trhy a priimysl. Na ptivodni text tehdejstho méstského kronikafe Matfase Rodrigueze Dieze
navdzal oficidlni kronikdf mésta Astorga Luis Alonso Luengo. V kapitole o svatbich v regionu Maragateria je jidlo
popséno takto: ,Jidlo poddvané pozdéji k obédu musi byt stejné dobré jako svatebni snidané: krity, slepice, kufata
a dalsi driibez v hospodaéistvi zaplati za to, Ze se nechaly vykrmovat; a pak jsou tu kotlety, ,cecina’, chorizo, teleci
maso a nespocCet platkd Sunky.

Dne 31. prosince 1922 vysel v lednském casopise ,Renacimiento” clanek Julidna Sanze Martineze s ndzvem
,Prehistorické poziistatky v oblasti Lednu: Smuteéni hostiny*. Clinek popisuje pohtebni zvyklosti v nékterych
oblastech Leénu, které se praktikovaly jesté na pocatku 19. stoleti. Patfilo k nim uspofdddni hostiny na pocest
zesnulého, na niz hral vyznamnou roli produkt ,Cecina de Le6n®.

Sbornik ,Tierras de Ledn“ (Oblast Ledn) (1990-1991) obsahuje studii Patrocinia Garcii Gutiérreze o marginali-
zovanych ¢lenech lednské spolecnosti Zijicich v nalezincich a titulcich v Le6nu na pocatku 19. stoleti. Autor v ném
uvadi, Ze dobové dokumenty se zmifuji o mase ,cecina“, které bylo soucdsti stravy téchto lidi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://www.itacyl.es/documents/20143/342640/2022_04_01+PCC+Cecina+de+Leén+IGP.pdf/3d8bfe8c-0Oec7-9b6d-
1e20-6e3a4c3c0f5d?t=1648804554571
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