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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 239/08)

Zvefejnénim se pfizndvé pravo podat proti zZddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1151/2012 (") do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Huitre de Normandie*
EU ¢.: PGI-FR-02864 — 9.9.2022
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Huitre de Normandie“

2. Clensky stit nebo tieti zemé

FRANCIE

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.7 Cerstvé ryby, mékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Huitre de Normandie® je celd a Cerstva UstFice obrovskd (druhy: Crassostrea gigas, Crassostrea angulata).

M4 tvrdou vnéjsi lasturu pravidelného tvaru, bez odstiplych nebo oddrolenych ¢asti (bez prasklin nebo ez na okraji
lastury). V lastufe neni bahno.

,Huitre de Normandie“ je tstfice fine nebo tsttice spéciale:

— Ustiice fine je Ustfice, jejiz index vyplnéni je minimdlné 6,5 a méné nez 10, 5.

— Ustiice spéciale je tistfice, jejiz index vyplnéni je minimalné 10,5.

Index vyplnéni se vypocita takto:

Index vyplnéni = (hmotnost odkapaného masa 20 dstfic [ hmotnost 20 ustfic pfed otevienim) x 100

Ustiice s indexem tvaru vétsim neZ 3, tzv. dlouhé dstiice, nesplituji podminky pro CHZO. Index tvaru se vypoéita
takto:

Index tvaru = (délka + tloustka) | sitka.

Vnitiek lastury je bez pisku a bahna. Lastura nevykazuje nezacelené prostory.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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Maso je slonovinové ¢i perletové bilé az bézové barvy s perletové Sedymi odlesky. Vnéjsi ¢ast plasté miiZe mit stejnou
barvu jako maso nebo miiZe byt zbarvena svétle hnéd¢ az cerné.

Svalovina je pevnd a udrzuje lasturu hermeticky uzavienou béhem prepravy i pfi prodeji, ¢imZ zajistuje uchovani
tsttic ,Huitre de Normandie® v dobrém stavu.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fdze produkce ,Huitre de Normandie® (chov, zuslechtovéni v astfi¢nych slapech, kone¢nd tiprava) probihaji
v zemépisné oblasti CHZO.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Ustiice ,Huitre de Normandie* se prodavaji balené v prepravkach, tzv. bourriches. Mohou se proddvat v ramci
maloobchodniho prodeje, nabizené v ptivodnich pfepravkach.

Pfi pfimém maloobchodnim prodeji producentem mohou byt tstfice pfedklddané v tzv. mannes (pletenych kosich,
které 1ze opakované pouzit k uskladnéni a pfepravé Gstic).

Ustiice ,Huitre de Normandie se do tzv. bourriches bali v zemépisné oblasti s cilem zarucit spotiebiteli produkt
v optimdlnim stavu.

Ustfice ,Huitre de Normandie* se prodavaji zivé. Aby se zajistilo jejich pieZiti, je po celou dobu pfepravy a uvadéni na
trh nutné, aby v lastufe zistala moiskd voda. Pti baleni se proto ustfice uklddaji do prepravek vypouklou &sti lastury
dolti, aby se omezila ztrita vody. Ustfice rtiznych tvart se vzdjemné v piepravce zaklini, ko§ se uzavie vikem
a prevdze, aby ustfice ziistaly ve stejné poloze.

Béhem baleni pracovnik, ktery tento tkon provadyi, usttice vizudlné roztiidi, aby odstranil dlouhé Gstfice nebo dstfice
s poskozenou lasturou, poklepem zkontroluje, zda jsou plné vody, v souladu s praxi prodeje tstfic je spocitd na tucty
a poté je vlozi do pfepravky. Provadéni viech téchto ¢innosti ve stejnou chvili vyzaduje skute¢né odborné znalosti.

Tento tkon je navic nutné provadét co nejblize mistim kone¢né tpravy, aby se omezila doba, po kterou jsou dstfice
skladovany volné loZené.

Pé¢e vénovana této fazi piimo ovliviiuje kvalitu produktu a spokojenost spotfebitelt.

3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdajii pozadovanych pfedpisy o oznacovani a obchodni tpravé potravin jsou na oznaceni kazdého
jednotlivého baleni uvedeny tyto ddaje:

— zapsany ndzev produktu ,Huitre de Normandie®, napsany viditelnym, ¢itelnym a nesmazatelnym pismem,

— symbol CHZO Evropské unie ve stejném zorném poli.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisna oblast zahrnuje pobfezni obce departementt Manche, Calvados, Eure a Seine-Maritime, od obce Granville
na zdpad€ po obec Sainte-Marguerite-sur-Mer na vychodé¢, na zdklad¢ oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2021.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Produkt ,Huitre de Normandie® Cerpd své specifické vlastnosti z pfirodniho prostfedi normandského pobfezi
a z know-how chovatelt ustfic v této zemépisné oblasti. Normandské piirodni prostfedi poskytuje piznivé
podminky pro chov Gstfic: $iroké, oteviené piibiezi, velky rozdil mezi pfilivem a odlivem, silné proudy, dobrd kvalita
vody. Know-how normandskych chovateld dstfic spocivd v manipulaci s pytli, aby se ziskaly pravidelné lastury,
v pFesouvéni Ustfic z jednoho zafizeni do druhého, aby se podpofil jejich rist, a v zuslechtovéni v tstficnych slapech
(tzv. trompage), které zajistuje zachovani ustfic v dobrém stavu pfi uvddéni na trh.



C 239/86 Utedni véstnik Evropské unie 6.7.2023

Specificnost zemépisné oblasti

Prirodni faktory

Zemépisnd oblast CHZO ,Huitre de Normandie“ zahrnuje vSechny pobfezni obce Normandie mezi Granville na
zdpadé a Sainte-Marguerite-sur-Mer na vychodé. Sousedi se ¢tyfmi normandskymi departementy: Manche, Calvados,
Eure a Seine-Maritime.

Produkce tstfic probihd na pribfezi, tj. na ¢sti pobfezi, kterd je pii odlivu odkrytd. Produkce je tzce spojend
s pfirodnim prostiedim, protoze ustfice jsou vystaveny pfirodnim a klimatickym podminkdm, ale také proto, Ze se
zivi vyhradné trofickymi zdroji motské vody, v niz jsou chovany. Normandské pobfezi v této souvislosti nabizi
idedlni podminky pro chov ustfic.

Lamanssky priliv, mofe omyvajici normandské pobfezi, se nachdzi na kontinentalnim $elfu. Mofské dno je vétSinou
mélké. PobfeZi se vyznacuje velmi mirné se svazujicim dnem a relativné plochym piibfezim, zejména v zdpadni ¢dsti
oblasti.

V Lamansském pralivu také panuje padenni rezim piilivu a odlivu, coZ znamend, Ze béhem pfiblizné 24 hodin se zde
odehraji dva dplné piilivové a odlivové cykly (dva piilivy a dva odlivy). Rozpéti pfilivu a odlivy, tj. rozdil mezi
hladinou pfilivu a odlivu, naméfené na pobfezi Laman3ského prilivu, pati k nejvétsim na svété a odhaluje oblasti
piibiezi, které jsou tim vétsi, ¢im je piibiezi méné strmé. Hladiny dosahované pii odlivu a piilivu se lisf podle
slapového koeficientu. Nékteré oblasti pifbrezi jsou odkryty kazdy den, i kdyz je koeficient nizky, zatimco jiné jsou
odkryty pouze pii vysokém koeficientu.

Normandské ptibfezi je oteviené: mezi otevienym mofem a pobfeznimi vodami, kde se nachdzeji chovné systémy,
neexistuje Zddna prirozena bariéra. Ustfice tak béhem chovu podléhaji silné hydrodynamice oblasti (proudy, viny,
vlnobiti, ptiliv a odliv). Proudy v Lamansském priilivu jsou nejsilnéjsimi slapovymi proudy v Metropolitni Francii.
Hraji dilleZitou roli p¥i pfesunu vodnich mas a pfispivaji k jejich vertikdlni homogenité.

Normandska pfibtezi jsou navic dostate¢né nosnd, aby umoznila opakovany prijezd traktord. Chovna zatizeni jsou
diky tomu pfistupnd po sousi. Pis¢ito-bahnity substrat se $térkem a obldzky je pro plosiny, na kterych jsou usttice
umistény, idealni.

Normandské pobfezni vody maji dobrou trofickou kvalitu. Mnoho vodnich tokt jednotlivych povodi tizemi privadi
do mofe zivné soli potrebné k produkci fytoplanktonu, kterym se usttice zivi. Miseni vod proudy pfispivé jak k sifeni
Zivin z usazenin nebo terigennich sedimentd, tak k okyslicovani vody.

A konec¢né, vzhledem k teploté vody a neptitomnosti skal neumoziuje Lamanssky priliv rozmnoZovéani ustfic

a slavek ani pfirozeny sbér na piibfezi. V dasledku toho je okolni oblast fidce osidlena a chované dstfice se
o potravni zdroje musi délit jen s malym mnoZstvim konkurentd, a maji je proto k dispozici ve velkém mnoZstvi.

Lidské faktory

V minulosti se na trh uvddély normandské ustfice z pfirozenych oblasti jejich vyskytu. O tehdejsich postupech
a rozsahu téchto ¢innost{ v Normandii svéd¢i edikt vydany Ludvikem XIV. v roce 1691, ktery zaved! titul dodavatele
a prodejce ustfic, a rovnéZ Cetné spisy z 18. stoleti. V 19. stoleti se Gstfice doddvaly do Pafize, velkych mést zdpadni
a severni Francie a dokonce az do Strasburku, Lyonu, Zenevy a Belgie.

Ustfice lovili rybafi na lodich a poté je uklidali do nddrzi na piibiezi, kde ¢ekaly na piepravu. Pravé v této dobé se
ukdzal G¢inek jejich uchovavani ve slapovych oblastech: tstfice, které se denné dostavaly na sucho v disledku st¥{dadni
piilivti a odlivd, ziskaly lepsi odolnost pfi opadnuti vody, a tim i lepsi schopnost uchovani béhem pfepravy a uvadéni
na trh.

Kdyz se na konci 19. stoleti postupné vycerpaly piirozené oblasti vyskytu ustfic, hledali producenti alternativu
v podobé vyvoje chovnych technik. Zpocitku se malé tstfice uklddaly vodorovné na dno v chovnych zafizenich.
V Sedesatych letech 20. stoleti se pak vyvinul vyvyseny chov Gstfic, v dfevénych bedndch uzavienych draténym
pletivem a pfipevnénych k malym kaléim. Teprve pocatkem sedmdesatych let s piichodem plastovych pytld, které
byly odolngjsi vi¢i mofskym podminkdm, se techniky vyvySeného chovu zdokonalily a chov ustfic se zacal
provozovat také na zdpadnim pobfezi poloostrova Cotentin.
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Od té doby se techniky pfili§ nezménily: dsttice se uklddaji do pytld nebo ko3, které jsou piipevnény ke kovovym
konstrukcim nebo plosindm umisténym na piibfezi. Timto zptisobem nepfichdzeji do styku se zemi, coz zabrafiuje
vzniku nepifjemnych pacha a chuti.

V dusledku prechodu od rybolovu k chovu se producenti stfic zaméfili na nejvhodnéjsi druhy. V soucasnosti se
chovaji tstfice rodu Crassostrea, které byly do Normandie dovezeny v Sedesatych letech.

Béhem produkéntho cyklu se pytle s Gistficemi promichavaji a obraceji, aby se zajistil rovnomérny rist dstfic. Ustfice
se obcas vynesou na bieh, kde se roztiidi podle velikosti a vloZi zpé&t do pytli a poté se opét umisti na p¥ibfezi.

Pro piipravu normandskych dstfic k uvedeni na trh se zachovavd praxe uchovévani v ustfi¢nych slapech (tzv.
trompage). Na konci produkéniho cyklu se tstfice po rozttidéni za Gc¢elem uvedeni na trh opét uklddaji do pytla. Tyto
pytle se na dobu nejméné 28 dni pfipevni na plosiny slapovych nddrzi umisténych v horni ¢asti piibiezi.

Nakonec se normandské ustfice pfemisti do ptipravnych naddrzi na pevniné. Nddrze jsou zdsobovany vodou pfimo
z mofe nebo z vrtu. Tato voda se nesmi recyklovat ve vodnim okruhu, aby dstfice mély pro pfepravu k dispozici
piirodni mofskou vodu nejvyssi kvality. Ustiice se poté bali k prodeji. Jsou tiidény a uklddiny do tzv. bourriches
vypouklou ¢asti lastury dold, bedny se uzaviou vikem a pifevdZou, aby se zachovalo co nejvice meziskofepinové
vody, kterd je nezbytnd pro jejich preziti.

Specificnost produktu

,Huitre de Normandie® je tstfice obrovska typu fine nebo spéciale. Ma tvrdou vnéjsi lasturu pravidelného tvaru, bez
odstiplych nebo oddrolenych ¢asti. Dlouhé ustfice jsou z CHZO vylouceny. Svalovina je pevnd a udrzuje lasturu
dlouhodob¢ uzavienou, coz umoznuje uchovani Gstfice v dobrém stavu pii pfepravé a uvadéni na trh.

Kromé chovu v délce minimdlné 28 tydnil v této oblasti je normandskd ustfice chovdna nejméné 28 dnti v ustfi¢nych
slapech, ¢imz se odlisuje od ostatnich produkti z oblasti Lamansského prilivu. Tato fize umoziuje tstficim zpevnit
lasturu, kterd mohla byt poskozena béhem t¥{déni. Pfispivd rovnéz ke zvySeni odolnosti Gstfic pfi opadnuti vody.
Ucinek chovu v Gstiicnych slapech byl posouzen ve studii, kterou v roce 2019 proved] Regiondlni vybor pro chov
mékkyst v Normandii — Severnim mofi. Tato studie hodnoti stav ustfic, které byly chovany v dstfi¢nych slapech, ve
srovnani s dstficemi, které zde chovany nebyly (kontrolni skupina). Ustfice byly po vyjmuti z vody uchovavany
v piepravkach bourriches v chladirné, aby se napodobily podminky, za kterych jsou uvadény na trh Jejich vitalita se
hodnotila po 14 dnech skladovani na zdkladé nésledujicich kritérii: uzavtenti lastury a uvolnéni vody po otevieni, coz
jsou kritéria bézné pouzivand francouzskymi spottebiteli k urcenti, zda je tstfice Zivd, a tedy vhodnd ke konzumaci.
Studie ukazuje, Ze po 28 dnech chovu v Gstii¢nych slapech je index vitality Gstfic 97 %. Téméf vSechny dstfice
chované v tstfi¢nych slapech byly vhodné ke konzumaci.

Pricinnd souvislost

Produkce normandskych dstfic je tizce spjata se zemépisnym prostiedim, jehoZ specifické vlastnosti dokdzali
chovatelé Gstfic v Normandii plné vyuzit. Kromé pouZivanych technik, které mohou byt stejné jako v jinych
oblastech produkce, vyzaduje chov normandskych dstfic skute¢né know-how zalozené na ptizptsobeni lidskych
zéasaht podminkdm pfirodniho prostfedi.

Terén piibfezi Normandie nabizi rozsdhlé plochy piistupné ze souse, na kterych lze umistit plosiny s dstficemi.
Rostou diky trofickym zdrojim vod Lamans$ského prilivu, o které se nemusi s nikym délit, protoZe zde nejsou zadnd
vyskytisté divokych mékkyst. Diky promichadvani piilivovymi a odlivovymi proudy a tomu, Ze chovatelé pytle
s Gsticemi otdcejf, se dosahuje pravidelného tvaru lastur. Cetnost otéceni pytld na plosinich z4visi na poloze mist
a jejich pfirodnich podminkdch. Dlouhé ustfice, které jsou vysledkem nedostate¢ného pohybu béhem ristu, se
vyfazuji.

Béhem chovu mohou chovatelé premistovat ustfice z jednoho zafizeni do druhého v rdmci zemépisné oblasti. Tento
postup, ktery lze pfirovnat k pfesunu stdd, umoznuje vyuzit mistnich podminek z hlediska proudt a trofickych
zdroju k ,vyrobé“ tstiic. Vznikaji tak zejména Gstice typu spéciale s vy$$im obsahem masa neZ Gstfice typu fine.
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Po minimélné 28 tydnech chovu v oblasti jsou tstfice pfemistény do tst¥i¢nych slapti. Pravé tato fize, kterd umoZnuje
ziskat ustfice, jejichZ lastury ztstdvaji po dlouhou dobu zaviené, ¢imz se prodluzuje délka jejich Zivota, a peclivost pti
baleni zajistuji, Ze normandské ustfice jsou béhem pfepravy a uvadéni na trh uchovany v dobrém stavu a maji lastury
bez odstiplych nebo oddrolenych &isti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-abf61374-7fad-4cba-94a3-019f66cfd0d 6/
telechargement
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