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Zveiejnéni zadosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢lanku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2023/C 208/12)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE VYROBKU
,,Beira Interior*
PDO-PT-A1546-AMO1
Datum podini Zddosti: 21.3.2017

1.  Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢. 1308/2013 — Zména, kterd nenf menstho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné

2.1. Aktualizace informaci — informace tykajici se Zadatele
Popis: Aktualizace informaci tykajicich se Zadatele.

Duavody: Informace jsou zastaralé, proto je potieba jejich aktualizace. Ta je nutnd pro zajisténi souladu jednotného
dokumentu a specifikace s platnymi pravnimi predpisy a za ticelem objasnéni pfedchoziho popisu.

Zménéné oddily v jednotném dokumentu: Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Dalsi informace” - idaje o Zadateli.

2.2, Aktualizace informaci — informace o zicastnénych strandch
Popis: Vymazani informac{ tykajicich se ziicastnénych stran.
Dtvody: V diisledku nedorozuméni byly do tohoto pole omylem zaddny tidaje o Zadateli. Tyto informace byly nyni
odstranény. To je nutné pro zajisténi souladu jednotného dokumentu a specifikace s platnymi pravnimi pfedpisy a za
Gcelem objasnéni predchoziho popisu.

Zménéné oddily v jednotném dokumentu: Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Dalsi informace* — zticastnéné strany.

2.3. Aktualizace informaci — informace o kontrolnich subjektech
Popis: Aktualizace informaci tykajicich se kontrolnich subjekta.

Dtvody: Informace jsou zastaralé, proto je potteba jejich aktualizace. Ta je nutnd pro zajisténi souladu jednotného
dokumentu a specifikace s platnymi pravnimi predpisy a za Gicelem objasnéni pfedchoziho popisu.

Zménéné oddily v jednotném dokumentu: Tato zména nema vliv na jednotny dokument.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Ostatni informace — informace o kontrolnich subjektech.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2.4, Aktualizace informaci — informace tykajici se pFislusnych orgdnii dohledu
Popis: Aktualizace informaci — informace tykajici se p¥islusnych organt dohledu.

Duvody: Informace jsou zastaralé, proto je potieba jejich aktualizace. Ta je nutnd pro zajisténi souladu jednotného
dokumentu a specifikace s platnymi pravnimi predpisy a za ticelem objasnéni pfedchoziho popisu.

Zménéné oddily v jednotném dokumentu: Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Ostatni informace” — informace tykajici se pfislusnych organd dohledu.

2.5. Hlavni odriidy révy vinné — zafazeni novych odriid
Popis: Zména/tprava seznamu odrid révy vinné.

Dtvody: Odriidy révy vinné definované pro vyrobu vin v oblasti Beira Interior musi byt uvedeny do souladu s novym
pravnim rdmcem vnitrostitniho seznamu odrtid révy vinné vhodnych pro vyrobu vina v Portugalsku, véetné novych
odrad, které jsou pro ureni vlastnosti vin této oblasti zvldsté vyznamné.

Pfidané odridy jsou ndsledujici: Alvarinho, Azal, Batoca, Chasselas, Cédega-do-Larinho, Moscatel-Galego-Branco,
Nebbiolo, Rabigato, Sangiovese, Tinta-Francisca, Tinta-Negra, Verdejo, Verdelho, Vinhdo, Viognier a Viosinho. Tyto
odriidy jsou uvedeny na mapé tradi¢nich odriid zemépisné oblasti, jejich zafazeni tedy nepfedstavuje Zddnou zménu,
pokud jde o charakteristi¢nost vin s CHOP ,Beira Interior*.

Zménéné oddily (jednotny dokument): ,Hlavni odridy révy vinné“.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Hlavni odridy révy vinné“.

2.6. Nadpis Druh vyrobkii — pfiddni nového druhu vyrobkii z révy vinné
Popis: Byla priddna kategorie ,Likérové vino“.

Duvody: Cilem je zvysit ekonomickou hodnotu produktu, ktery jiz v regionu existuje, formou Zddosti o uzndni
produktu v rimci CHOP.

Tento druh vyrobku, ktery se vyznacuje kvalitou a jedine¢nosti, jiZ vyrobci v souladu s tradi¢nimi postupy v regionu
vyrdbéji. Rozhodnuti zafadit tento novy produkt pod CHOP ,Beira Interior” pfedstavuje uzndni vyznamu produktu,
jeho kvality a pfidané hodnoty pro vyrobce.

Zménéné oddily (jednotny dokument): ,Druhy vyrobkti z révy vinné“, ,Popis vina (vin), ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Druhy vyrobkt z révy vinné“, ,Popis vina (vin)*, ,Zvlstni enologické
postupy*, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

2.7. Zména vymezené zemepisné oblasti
Popis: Hranice vymezené zemépisné oblasti jsou spravné a nedoslo k zddné zméné zemépisné oblasti.

Davody: Hranice vyrobni oblasti musi byt uvedeny do souladu s reorganizaci tizemi farnosti. Tato Gprava
nepfedstavuje zménu zemépisné oblasti, méni se totiz pouze ndzvy zemépisnych spravnich jednotek na drovni
farnosti.

Zménéné oddily (jednotny dokument): ,Vymezend zemépisnd oblast.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Vymezend zemépisnd oblast”.
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2.8. Nadpis Zména péstitelskych postupii

Popis: Byly zjednodu$eny pozadavky na péstitelské postupy.

Duvody: Pozadavky na péstitelské postupy byly zjednoduseny a nyni se tykaji pouze zptisobu vedeni (jednodruhova
réva, nizké vedeni révy, metoda vedeni Gobelet nebo kordonovy fez Royat) a typu pidy. Jednd se o zménu, kterd
odrazi nejbéznéjsi a neji¢innéjsi postupy v regionu, coz nepfedstavuje zddnou zménu, pokud jde o charakteristické
vlastnosti vin s CHOP ,Beira Interior®, ale spiSe pfispiva k jejich optimalizaci.

Zménéné oddily (jednotny dokument): ,Enologické postupy*.

Zménéné oddily (specifikace vyrobku): ,Enologické postupy*.

Néizev produktu

Beira Interior

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino

5. Jakostni umivé vino

Popis vina (vin)

1. Vino (bilé a riZové)

JEDNOTNY DOKUMENT

Bild vina — citrinové nebo sldmoveé 7lutd barva, stfedni intenzita. Stfedné silnd viing, ve které typicky pfevladaji citrusy
a bilé ovoce. Mineralni a rostlinné tény jsou v rovnovaze s tropickym ovocem, peckovinami a lehce kvétinovymi tény.
V tstech dlouhé, stfedné plné, svézi, s kyselymi tony vyvaZenymi alkoholem.

Ruzovd vina — Cervené, tfesnové Cervené az svétle rizové odstiny, ¢iré a jasné. Ve vini pfevlddd Cervené ovoce,
v mladych vinech jsou patrné kvétinové tény. Chut je ovocnd, po ¢erveném ovoci s minerdlnimi tény. Svézi a kyselé,

s vyvazenym obsahem alkoholu.

Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech

na litr)
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2. Vino (Cervené)

Cervend vina — stfedné intenzivni barva s tfestiové cervenymi az fialovymi odstiny, ¢ird a jasnd. Viiné kofeni
a Cerveného ovoce s minerdlnimi tony. Stfedni aZ vysokd struktura, pomalé zrini, diky némuz vznikd vino
s patrnymi tfislovinami (stfednimi aZ vyraznymi), které jsou jemné a pfetrvavajici. Suchost a trpkost je v rovnovaze
s alkoholem a sladkymi tény.

Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdlni celkovd kyselost

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

3. Likérové vino

Tfe$fiové Cervend az grandtovd barva, stfedné intenzivni, pfi zrdni ziskdvd barva otevienéjsi tony a zlatavé odstiny.
Viné citrusovych plod s medem a suSenym ovocem — v piipadé vyzrélych vin. Vyrazné svéZi vina se stfedni aZ
vysokou kyselinkou, jez jsou pomérné vyvazend a maji dobry zdvér.

Pro ostatni analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 15

Minimalni celkovd kyselost

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

na litr)

4. Jakostni sumivé vino

Bild vina — zelenobild az slimové 7lutd barva, ¢iry vzhled a jemné, dlouhotrvajici bublinky. Primarni viiné bilého
a tropického ovoce. Ovocnd, kyseld a svézi chut s vyraznou mineralitou. MiZe mit tény dané zranim, zejména po
zralych jablkdch a suseném ovoci. Dobry dlouhy zdvér.

Cervend vina — jasné Cervend az rubinové barva; tato vina jsou ¢ird, s jemnymi a dlouhotrvajicimi bublinkami.
Primdrni viiné ¢erveného ovoce a ovocnd, kyseld a svézi chut s vyraznou mineralitou. Dobry dlouhy zavér.
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Ruzovd vina — tfe$iiové Cervend az svétle riZova barva; vina jsou ¢ird, s jemnymi a dlouhotrvajicimi bublinkami.
Primdrni viiné ¢erveného ovoce a ovocnd, kyseld a svézi chut s mineralitou. Dobry dlouhy zaveér.

Pro ostatn{ analytické parametry plati hodnoty stanovené v pravnich ptedpisech.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimélni celkové kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na
litr)

na litr)

5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

1. Vina, jakostni $umivd vina a likérovd vina — vedeni révy a puda
Metody péstovani

Réva urcend k vyrobé produkti z révy vinné s CHOP ,Beira Interior” musi byt jednodruhové a musi byt péstovana
nizkym vedenim technikou Gobelet nebo kordonového fezu Royat.

Réva uréend k vyrobé produktl z révy vinné s CHOP ,Beira Interior” musi byt vysazena nebo jiz péstovana v padé
s témito vlastnostmi:

— hnédé nebo Cervené stiedomotské piidy ptivodem z metamorfovanych bridlic a rul,
— hnédé nebo cervené sttedomofiské pady pivodem z prekambrickych btidlic nebo drob,

— zulové a migmatitové nehumozni litosoly.

2. Vino ajakostni Sumivé vino — pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych
Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Mosty uréené k vyrobé vin s CHOP ,Beira Interior* a Sumivych vin musi mit takovy minimdlni pfirozeny obsah
alkoholu, ktery se rovna minimalnimu pozadovanému skutecnému obsahu alkoholu.

3. Likérovd vina — vyroba
Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Likérové vino se vyrdbi z mostu z hroznt vhodnych pro vyrobu produktd s CHOP ,Beira Interior” v pocate¢ni fazi
kvaseni, do ng&jz se ptiddvd vinny destildt se skute¢nym obsahem alkoholu 77 % objemovych v souladu s vlastnostmi
stanovenymi platnymi pravnimi pfedpisy, a to aZ do maximalniho skute¢ného obsahu alkoholu 20 % objemovych.

4. Jakostni sumivé vino — postup
Zvlastni enologicky postup

Technologickym postupem vyroby jakostnich sumivych vin s CHOP ,Beira Interior” je tradi¢ni kvaseni v ldhvi.
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5. Jakostni Sumivé vino — minimdlni doba zrdn{
Zvlastni enologicky postup

Jakostni $umivé vino musi pfed uvedenim na trh zdstat v prostordch sticirny po dobu nejméné 9 mésicti od data
staceni.

b.  Maximdlni vynosy
Vino, jakostni umiva vina a likérové vino

55 hektolitrti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast
Zemépisnd oblast produkce CHOP ,Beira Interior” zahrnuje:

— v obci Almeida: farnosti Almeida, Castelo Bom, Unido das freguesias de Junca e Naves a Malpartida v Unido das
Freguesias de Malpartida e Vale de Coelha,

— v obci Figueira de Castelo Rodrigo: farnosti Castelo Rodrigo, Figueira de Castelo Rodrigo, Mata de Lobos,
Vermiosa, Unido das freguesias de Algodres, Vale de Afonsinho a Vilar de Amargo, Unido das freguesias de
Almofala e Escarigo, Unido das freguesias de Freixeda do Torrdo, Quintd de Péro Martins e Penha de Aguia, Unido
das freguesias do Colmeal e Vilar Torpim a Unido das freguesias de Cinco Vilas e Reigada. Obce Belmonte, Castelo
Branco, Covilh3, Funddo, Manteigas a Penamacor,

— v obci Guarda: farnosti Benespera, Famalicdo, Gongalo, Valhelhas a Vela,

— v obci Idanha-a-Nova: farnosti Aldeia de Santa Margarida, Medelim, Oledo, Sdo Miguel de Acha a Unido das
freguesias de Monsanto e Idanha-a-Velha,

— v obci Sabugal: farnosti Bendada a Casteleiro a Santo Estévido v Unido das freguesias de Santo Estévio e Moita,

— v obci Vila Velha de Rédio: stejnojmennou farnost,

— obec Pinhel,

— v obci Celorico da Beira: farnosti Baracal, Forno Telheiro, Lajeosa do Mondego, Macal do Chédo, Minhocal,
Ratoeira, Unido das freguesias de Acores e Velosa a Celorico (Santa Maria) a Celorico (Sdo Pedro) v Unido das
freguesias de Celorico (Sdo Pedro a Santa Maria) e Vila Boa do Mondego,

— v obci Guarda: farnosti Avelds da Ribeira, Codesseiro, Porto da Carne, Sobral da Serra a Vila Cortés do Mondego,

— v obci Méda: farnosti Barreira, Coriscada, Marialva, Rabacal a Carvalhal a Vale Flor v Unido das freguesias de Vale
Flor, Carvalhal e Pai Penela,

— v obci Trancoso: farnosti Cogula, Ctimos, Granja, Moimentinha, P6voa do Concelho, Tamanhos, Valdujo, Unido
das freguesias de Freches e Torres, Unido das freguesias de Vale do Seixo a Vila Garcia, Unido das freguesias de

Vila Franca das Naves e Feital, Unido das freguesias de Vilares e Carnicies e Trancoso (Sdo Pedro) a Souto Maior
v Unido das freguesias de Trancoso (Sdo Pedro a Santa Maria) e Souto Maior.

7. Hlavni mostovd odrida (odridy)
Alfrocheiro — Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Alvarinho
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Aragonez — Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinto — Pederna
Arinto-do-Interior

Azal

Baga

Bastardo — Graciosa

Batoca — Alvaraga

Bical — Borrado-das-Moscas
Cabernet-Sauvignon

Caladoc

Camarate

Casteldo — Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Cercial — Cercial-da-Bairrada
Chardonnay

Chasselas

Cédega-do-Larinho

Encruzado

Ferndo-Pires — Maria-Gomes
Folgasdo — Terrantez
Folha-de-Figueira — Dona-Branca
Fonte — Cal

Gouveio

Grand-Noir

Jaen — Mencia

Malvasia-Fina — Boal; Bual
Malvasia-Rei

Marufo — Mourisco-Roxo

Merlot

Moscatel-Galego-Branco — Muscat-a-Petits-Grains
Mourisco

Nebbiolo

Petit-Bouschet

Petit-Verdot

Pinot-Noir

Rabigato

Rabo-de-Ovelha

Riesling

Rufete — Tinta-Pinheira
Sangiovese

Sauvignon — Sauvignon-Blanc

Semillon
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Syrah — Shiraz

Siria — Roupeiro, Codega
Tamarez — Molinha
Tinta-Barroca
Tinta-Carvalha
Tinta-Francisca

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinto-Cao

Touriga-Franca
Touriga-Nacional
Trincadeira — Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Verdejo

Verdelho

Vinhdo — Sousdo

Viognier

Viosinho

8.  Popis souvislosti
Vino, jakostni umiva vina a likérové vino
Podrobné tidaje o zemépisné oblasti vztahujici se k souvislosti.

Zemépisna oblast, v niZ se vyrdb&ji vina, jakostni Sumiva vina a likérové vina s CHOP ,Beira Interior”, se nachdzi ve
vnitrozemi ve stfednim a severnim Portugalsku. Jednd se o nejvysSe poloZenou vinafskou oblast v zemi, kde se vinnd
réva vysazuje v nadmotské vysce 300 az 750 metrtl. Reliéf regionu utvafi predeviim pohoii Estrela, Gardunha, Acor,
Marofa a Malcata.

Severni cip regionu zasahuje do ¢asti hydrografického povodi fek Coa a Agueda, jih do povodi fek Zézere a Alto Tejo
(horni Tejo).

Vétsina pud je Zulového ptivodu, zbytek tvoii prevazné biidlicové ptdy, pficemz mezi témito obéma typy se vyskytuji
kfemenné sloje.

Podnebi je kontinentdlni, vyznacuje se chladnymi a drsnymi zimami s teplotami pod bodem mrazu a horkymi
a suchymi léty. Primérny ro¢ni dhrn srazek se pohybuje mezi 400 a 700 mm/m?, pfi¢emZ na srdzky jsou bohaté
pfevdzné zimni a jarni mésice. V tomto obdobi je tak obvykle v piidé nadbytek vody. Naopak v 1été téméf neprsi.
Cervenec a srpen jsou nejsussimi mésici v roce s primérnym thrnem srdzek mensfm nez 10 mm/m> Vzhledem
k nadmotské vysce jsou zde v 1été vyrazné teplotni rozdily mezi horkymi dny a chladnymi nocemi.

Zemépisna oblast je iizce spojena s vinicemi a vyrobou vina jiz od pfedfimskych dob. O velkém vyznamu a dileZitosti
vina v této oblasti jiz od Fmskych dob svéd¢i vyskyt listi vytesanych do Zuly. Ve 12. stoleti se o rozkvét vinafstvi
zaslouzily feholni fady, které pfisly do oblasti.

vevs

Dlouholeté zkusenosti i novéjsi poznatky ukazuji, Ze vlastnosti vin jsou ddny vybérem odrid, které se v oblasti péstuji,
a jejich dobrou adaptaci na mistni klima a padu.

Specifické vlastnosti produkti spojenych s danou zemépisnou oblasti:

Vina, jakostni Sumivd vina a likérovd vina jsou svéZzi a aromatickd, s vyraznou mineralitou a kyselinkou.
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Souvislost se zemépisnou oblasti:
Vina, jakostni Sumiva vina a likérova vina s CHOP ,Beira Interior” jsou silné ovlivnéna nadmoiskou vyskou.

Vlivem nadmotské vysky jsou na vinicich s CHOP ,Beira Interior* zmirfiovdny extrémni letni teploty. Atmosféra je
v disledku nadmoftské vysky fidsi a atmosféricky tlak je nizky, a proto se teplo ze slune¢nich paprski piili§ neudrzi
a kazdych 100 metrti nadmotské vysky tak klesd teplota pfiblizné 0 0,65 °C.

V podnebi, které se vyznacuje chladnymi a drsnymi zimami a horkymi a suchymi léty, je nadmoiskd vyska
v nejkritictéjsi fazi zrdni hroznd (Cervenec a srpen) rozhodujicim faktorem, protoze zmirfiuje tepelné Soky. Nizsi
hustota atmosféry md zdroven stéZejni vliv na rozdil dennich a nocnich teplot: chladné letni noci pfispivaji
k pomalejsimu a vyvdZenéjsimu zrdni hroznd, coz vede k niZ§imu obsahu cukru a optimalni pfirozené kyselosti
hroznd. Diky tomu maji vina, jakostni $umivd vina a likérova vina s CHOP ,Beira Interior” charakteristickou svéZest
a vyvazenou kyselost.

Pomalé dozrdvani hroznii md také velky vyznam pro vyvoj fenolickych sloucenin a aromatickych prekurzorti
v hroznech, diky ¢emuz jsou vyslednd vina, jakostni Sumivé vina a likérovd vina aromati¢t&jsi.

Kli¢covym faktorem vyrazné minerality vin, jakostnich Sumivych vin a likérovych vin s CHOP ,Beira Interior” jsou
pfevazné zulové pudy.

Diky spojeni pidnich a klimatickych faktorti a pro oblast typickych odrid vinné révy vznikaji vina s charakteristickymi
vlastnostmi, kterd se vyznacuji mineralitou, kyselosti a svéZzesti.

Pro produkci hroznt, které ddvaji vinim, jakostnim Sumivym vintim a likérovym vintim s CHOP ,Beira Interior* jejich
charakteristické vlastnosti, je zdsadni lidsky faktor, ktery spo¢ivd jak v uchovén tisicileté tradice, tak i ve vybéru odrtid,
které se nejlépe pizpusobily podminkdm zemépisné oblasti.

9.  Dalsi zdkladni podminky
Vina, jakostni Sumivd vina a likérovd vina
Pravni rdmec:
Ve vnitrostitnich pravnich pfedpisech.
Typ dalsi podminky:
Odchylka pro produkci ve vymezené zemépisné oblasti.
Popis podminky:
Vina s CHOP ,Beira Interior” mohou byt vyrobena z hroznt vypéstovanych v oblasti Beira Interior a zpracovina na
vino mimo jeji hranice, pokud certifika¢ni orgdn udéli individudlni povoleni a pokud jsou splnény vsechny
nasledujici podminky:
— vinafstvi se nachdz{ 10 km od hranice oblasti CHOP ,,Beira Interior®,
— povoleni udéluje certifika¢ni orgdn v sousednim regionu, kde se z hroznt vyrdbi vino.
Vina, jakostni Sumivd vina a likérovd vina
Pravni rdmec:
Ve vnitrostatnich pravnich pfedpisech.
Typ dalsi podminky:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovdni.
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Popis podminky:

Posouzeni oznacovani pred uvedenim na trh.

Ochrannd zndmka musi byt zapsdna u INPI [Statni tfad primyslového vlastnictvi], ale neni vylu¢nd pro CHOP.
Vino (bilé a Cervené) — s oznacenim ,Selecdo”

Pravni rdmec:

Ve vnitrostatnich pravnich pfedpisech.

Typ dalsi podminky:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovdni.

Popis podminky:

Ze seznamu odrid v oblasti lze pro vyrobu vin s oznacenim ,Sele¢do pouzit tyto odrtdy:
Aragonez (Tinta-Roriz, Tempranillo)

Arinto (Pederni)

Bastardo

Bical (Borrado-das-Moscas)

Malvasia-Fina

Rufete (Tinta-Pinheira)

Siria (Roupeiro, Codega)

Tamarez (Molinha)

Touriga-Nacional

Trincadeira (Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta)

Bilé vino (zptsobilé k oznaceni ,Selecdo®):

— vyZzaduje minimaln{ dobu zrdni 6 mésica,

— skute¢ny obsah alkoholu musi byt nejméné 12 % objemovych.
Cervené vino (zptisobilé k oznacent ,Selecio*):

— vyZzaduje minimalni dobu zrdni 12 mésicd,

— skute¢ny obsah alkoholu musi byt nejméné 13 % objemovych.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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