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(Ozndment)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 199/08)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do t#i mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Meso turopoljske svinje*
EU ¢.: PDO-HR-02858 - 2.8.2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev (ndzvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Meso turopoljske svinje*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Chorvatskd republika

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tiida 1.1 Cerstvé maso (a droby)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Meso turopoljske svinje“ je erstvé maso a ostatni jedlé ¢dsti jate¢né upraveného téla vykastrovanych samcti a samic
autochtonniho plemene turopolskych prasat, ktef{ se narodili, byli chovéani a porazeni v zemépisné oblasti vymezené
v bodé 4.

Produkt ,Meso turopoljske svinje“ se uvadi na trh v Cerstvém nebo zmrazeném stavu jako opracované pulky jatecné
upravenych tél, &asti pilek jatecné upravenych tél s kosti (celé ¢dsti) a jako vykosténé maso (v kusech nebo pldtcich,
volné lozené nebo balené).

Vek prasat pii pordzZce je nejméné 12 mésicl. Lze pouZit pouze opracovana jate¢né upravend téla kategorie T1

(vykrmend prasata) a T2 (vykrmend prasata s vy3si kone¢nou hmotnosti). Minimaln{ tloustka hibetniho sddla méfend
nad svalem gluteus medius podle metody ZP (dvoubodové) musi byt 30 mm.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

Hodnota pH masa (méfend na svalu longissimus dorsi) je v mezich normalni kvality vepfového masa (pH1 > 6,0 a pH2
mezi 5,5 a 6,1), s barvou masa CIE L* < 50 a CIE a* > 15.

Produkt ,Meso turopoljske svinje md tmavsi, Cervenéjsi barvu, kompaktnéjsi strukturu svaloviny a méné povrchové
sekrece nez vepfové maso standardni produkce. Md vrozenou vy$$i miru nahromadéni tuku, zejména v podkozi
a mezi svaly. Chlazena tukova tkan je pevnd a md leskle bilou barvu.

Tepelné upravené maso mé pii konzumaci pruznou, $tavnatou konzistenci, plnou chuti a specifickou vini po
taveném nebo $kvafeném tuku z masa.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

V obdobi kojeni, od 3 tydna véku do pfiblizné 10 dnt po odstavu, mohou byt selata krmena hotovou krmnou smési
pro sajici selata s minimdlné 18 % hrubého proteinu a s minimdlné 16 % hrubého proteinu az do zacatku vykrmu. Po
odstavu az do zacdtku vykrmu lze ke krmeni selat pouZivat také krmné smési vyrobené v zemédélském podniku,
jejichz zdklad (minimdlné 70 %) tvoii obiloviny (kukufice, je¢men, p3enice, tritikale) s bilkovinnym a vitaminomi-
nerdlnim dopliikem nezbytnym pro vyvdzenou vyzivu. Selata jsou krmena a musi mit neustdle k dispozici dostate¢ny
piisun Cerstvé pitné vody. Béhem odchovu musi mit selata pFistup k objemnému krmivu.

Vykrm za¢ind od 4 do 6 mésicti véku. Prasata ve vykrmu jsou krmena smési trvy a dalsich pfirodnich zdroji potravy,
které jsou v misté dostupné (byliny, plody strom, plané rostouci ovoce, kofeny, hlizy, houby, hmyz, ¢ervi, plzi, ulity
atd.) a které si najdou pfi pastvé a hrabdni, a denné dostdvaji doplitkové krmivo k vykrmu. Nejméné 75 % piidavku
koncentrdtu musi tvofit obiloviny s pfidavkem bilkovin a vitaminti a mineral nezbytnych pro vyvdzenou vyzivu
(minimdlné 12 % hrubych bilkovin). Maximdlni denni pffjem takového krmiva je omezen na 2 % Zivé hmotnosti
zvifete, vjjimeéné az na 3 % v piipadé pfirodnich katastrof (sucho, zdplavy, krupobiti atd.), kdy pastva neni moznd.
Prasata ve vykrmu musi mit k dispozici p¥idavek objemného krmiva: Cerstva vojtéska a vojtéskové seno, jetelotravni
smési, sendz, dyné, tufin, kapustovitd zelenina, brambory, kopfivy, ovoce a zelenina, pSeni¢né otruby a fepné fizky.

Veskeré krmivo — s vyjimkou krmiva, jehoZ dostate¢né mnozstvi (bilkoviny, minerdlni a vitaminové dopliiky) nelze
vyrobit z divodu mistnich omezeni nebo které nelze ziskat na misté z divodu pfirodnich katastrof — musi pochazet
ze zemépisné oblasti produkce. Ve vyjimecnych piipadech, kdy piirodni katastrofy (sucho, zédplavy, krupobiti)
znemozni produkci potfebného krmiva ve vymezené oblasti, 1ze stejny druh krmiva ziskat z jinych oblasti, coz musi
vlastnik dolozZit. Maximdlni mnozstvi krmiva, které miZe pochdzet ze zemi mimo zemépisnou oblast uvedenou
v bodé 4, nesmi piekrocit 50 % susiny na ro¢nim zdkladé.....

Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny faze produkce produktu ,Meso turopoljske svinje®, véetné porodu, chovu, vykrmu a pordzky prasat, musi
probihat v zemépisné oblasti uvedené v bodé 4.

Vyjime¢né mohou chovnd zvifata pochdzet i z oblasti mimo vymezené tzemi, pokud existuji odivodnéné
zootechnické pozadavky (napf. osvézeni krve).

Vsechna registrovand nebo schvalend zaf{zeni zapojend do vyrobniho fetézce ,Meso turopoljske svinje* (zemédglské
podniky a jatka) se musi nachdzet ve vymezené zemépisné oblasti.

Zyldstni pravidla pro krdjeni, porcovdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt ,Meso turopoljske svinje“ se miZe prodavat jako chlazené (¢erstvé) nebo zmrazené maso, v kusech nebo
platcich, volné loZené nebo balené.
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3.6. Zvldstni pravidla tykajici se oznacovdni vyrobku, na ktery se zapsany ndzev vztahuje

Pfi uvddéni na trh v podobé pulek jate¢né upravenych tél a celych ¢asti a u vSech typti maloobchodnich baleni musi
etiketa vyrobku kromé tdajti stanovenych pravnimi predpisy obsahovat ndzev oznaceni piivodu a spole¢ny symbol
pro ,Meso turopoljske svinje*.

Vyobrazeni jednotného loga

+ MESO TUROPOLJSKE SVINJE -

Prédvo pouzivat jednotné logo maji za stejnych podminek vSichni uzivatelé zemépisného oznaceni ,Meso turopoljske
svinje®, kteff uvadi na trh produkt, jenz je v souladu se specifikaci produktu.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce produktu ,Meso turopoljske svinje“ je omezena na oblast kontinentdlniho Chorvatska, kterd se
sklddd ze 13 Zup a mésta Zahteb. Nachdzi se vyhradné ve spravnich hranicich mést a obci ndsledujicich okrest:
Zéhteb, Sisak-Moslavina, Varazdin, Vukovar-Syrmia, Osijek-Baranja, Slavonski Brod-Posavina, PoZega-Slavonia,
Virovitica-Podravina, Bjelovar-Bilogora, Koprivnica-KriZevci, Medimurje, Krapina-Zagorje, Karlovac a mésto Zahfteb.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

Plemeno turopolskych prasat pochdzi z oblasti Turopolje, kterd je z hlediska reliéfu a geografie rovinou lezici na
aluvidlni plosiné mezi Posavinou (bazinatd niZina podél feky Sdvy) na severu a Vukomerié¢skymi vrchy (nizké, ploché
pohofi) na jihu. Turopolskou rovinu protind feka Odra a jeji ptitoky, které pravidelné zaplavuji snizeniny kvili
nepropustnosti okolniho terénu (tézké minerogenni/bahnité jilovité pidy) pro vysoké jarni a podzimni vodni stavy.

K nejvyznamnéj$im rostlinnym spolecenstviim v této oblasti pati{ dub letni (Quercus robur) a bazinné louky s metlici
trsnatou (Deschampsietum caespitosae).

Stejné jako vétsina kontinentdlniho Chorvatska ma i tato oblast mirné teplé a vlhké podnebi. Praimérna ro¢ni teplota
vzduchu je 10,2 °C, ro¢ni thrn srdzek 893 mm a primérnd relativn{ vlhkost vzduchu 78,6 %. Primérnd teplota
vzduchu béhem vegetacniho obdobi (duben—zdfi) je 16,7 °C. Pro lesni vegetaci je dulezité, aby srdzky byly
rovnomérné rozloZeny béhem roku a aby vice nez 50 % srdzek spadlo béhem vegetacniho obdobi. V zimé je srdzek
nejméné. Podobné klimatické a reliéfové charakteristiky, které utvareji rozsdhlé lesni plochy a pastviny v zdplavovych
oblastech podél fek, jsou charakteristické i pro dalsi oblasti kontinentdlniho Chorvatska, kam se rozsifil chov
turopolskych prasat.

Hojnost lest, zejména dubovych, ¢etné vodni toky a mirné podnebi v oblasti Turopolje jiz dlouho podporuji rozvoj
chovu prasat. Chov turopolskych prasat byl po staleti dilezity pro obZivu mistnich obyvatel, ktet{ byli od nepaméti
vynikajicimi chovateli prasat. Dlouhou tradici chovu prasat v této oblasti doklddd mnozstvi pisemnych materidla
(zejména riznych dekretti, rozhodnuti a zdpist, které se zmifuji o vyznamnych chovatelich prasat a podminkach
chovu prasat v lese, upravuji poplatky za vykrm nebo uklddaji tresty za krddeze prasat), které byly nalezeny
v obecnich matrikdch, historickych zdznamech a dalsich mistnich literdrnich pramenech jiz v roce 1352.
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Ve druhé poloviné 19. stoleti a v prvni poloving 20. stoleti se oblast chovu turopolského prasete rozsifila z Turopolje
smérem na Sisak a Dragani¢ a pozdéji na ¢ast Slavonie a Podraviny az k madarskym hranicim, ¢imz se turopolské
prase stalo nejrozsifenéj$im plemenem prasat v Chorvatsku. Napiiklad v roce 1921 se chovalo asi 85000
turopolskych prasat, z nichz nékterd byla urcena na vyvoz.

S prechodem od extenzivniho k intenzivnimu chovu prasat v poloviné 20. stoleti ztratilo plemeno turopolskych
prasat svij hospodédfsky vyznam a téméf vymielo. Obnova chovu zacala v roce 1996, kdy bylo plemeno zafazeno do
statniho programu obnovy a ochrany in situ.

Vzhledem k hor$im produkénim vlastnostem ve srovnani s jinymi plemeny jsou dnes autochtonni turopolské prasata
vzdcnd a chovaji se téméf vyhradné v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4. V této oblasti se prasata stdle chovaji
tradi¢ni mistni technologii s nizkymi ndroky na vstupy, kterd byla vyvinuta v minulosti a spocivd v chovu
turopolskych prasat venku v ekosystému luznich lest a bazinatych luk. Pfi tomto zpiisobu chovu prasata rostou
pomalu, volné se pohybuji a Zivi se travou a dalsimi dostupnymi piirodnimi zdroji potravy (byliny, Zaludy a jiné
plody stromd, divoké plody, kofeny, hlizy, houby, hmyz, cervi, plzi, ulity atd.), které si sama najdou pastvou
a hrabdnim, s minimalnim ptidavkem koncentrovanych krmiv.

Na vstupy nendro¢nd technologie chovu turopolskych prasat ve venkovnim prostiedi je jedine¢nd pro zemépisnou
oblast vymezenou v bodé 4, kde se pouziva jiz po staleti. Mimo zemépisnou oblast je chov prasat intenzivnéjsi,
s vy$§im podilem krmnych smési ve stravé, malym mnoZstvim pohybu a nedostatkem pfirozenych zdroji potravy,
coZ nepfiznivé ovliviiuje vlastnosti masa turopolskych prasat, zejména barvu a strukturu, jakoZz i chut a vini jejich
masa.

Specificnost produktu

Predpokladd se, Ze turopolské prase vzniklo v raném stiedovéku kiizenim mistné domestikovaného prasete, jehoz
puvodni formou byl sttedomoisky divocak (Sus mediterraneus), s prasetem plemene $iska — pfimym potomkem
evropského divocdka (Sus scrofa ferus), kterého do této oblasti pfinesly nové pfichozi slovanské kmeny. Vysledné prase
bylo pfizptisobivé a odolné vii¢i povétrnostnim podminkdm a nemocem a velmi dobfe zapadlo do ekosystému oblasti
Turopolje. Plemeno se vyvijelo lokdlng, bez vyraznych vnéjsich vlivi, a proto dnes turopolské plemeno vykazuje
zietelny geneticky odstup od blizkych i vzdalenych plemen prasat.

Vykrmova turopolskd prasata se vyznacuji pomalej$im rastem a krat$im jate¢nym télem s mensim podilem masa nez
ostatn{ plemena prasat, pfi¢emz akumulace tuku, zejména v podkozi a mezi svaly, je vyrazné vyssi. (Karolyi et al.,
2019: Turopolje Pig (Turopolské prase). Publikovino v: European Local Pig Breeds — Diversity and Performance
(Evropskd mistni plemena prasat — rozmanitost a uZitkovost). Studie projektu TREASURE (M. Candek-Potokar, R.
Nieto Linan (ed.), IntechOpen, s. 271-274).

Vzhledem k vy$§imu véku pii pordzce a vétsi fyzické aktivité pfi pobytu venku md maso téchto prasat tmavsi,
Cervendjsi barvu, kompaktnéjsi strukturu svaloviny a méné povrchové sekrece nez vepfové maso standardni
produkce, aniz by se projevovaly znaky takzvaného PSE (bledého, mékkého a vodnatého) masa, které se casto
objevuji u genotypt citlivych na stres v diisledku genovych mutaci, které u téchto plemen nebyly zaznamendny. To
potvrzuji i studie, které prokdzaly, Ze pH masa (méfeno na svalu longissimus dorsi) je v mezich normadlni kvality
vepfového masa (pH1 > 6,0 a pH2 mezi 5,5 a 6,1), pfi¢emZ barva masa je CIE L* < 50 a CIE a* > 15.

Maso turopolskych prasat bylo vidy obzvlasté cenéné a Casto se povazuje za lepsi neZ maso jinych plemen prasat;
Ritzoffy (1931) pricitd vyssi kvalitu, ten¢i vldkna a charakteristickou barvu a chut masa turopolskych prasat
obohaceni stfedomofskou krvi. Neddvné védecké studie potvrdily tenkost (mensi primeér) svalovych vldken v mase
turopolského prasete ve srovndni s pramyslovymi kiiZenci prasat (Diki¢ et al., 2010: Biological characteristics of
Turopolje pig breed as factors in renewing and preservation of population (Biologické vlastnosti plemene
turopolskych prasat jako faktory obnovy a zachovani populace). Stocarstvo 64 (2-4), s. 86).
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Zijem vefejnosti o turopolskd prasata trva dodnes, coz doklddaji cetnd tisténd i elektronickd média. Prizkum
spottebitelskych preferenci potvrdil, Ze chorvatsti spotfebitelé obecné znaji turopolské prase (89,5 % respondentt)
a uznavaji kvalitu jeho masa a produktt, pficemz téméf polovina vech respondentd (47 %) a vétSina respondentt na
mistn{ Grovni (55-57 %) je povazuje za lepsi nez maso a produkty modernich plemen prasat (pfiloha 5.4, Cerjak
2019): Znanje i preferencije potrosaca prema turopoljskoj svinji i proizvodima od turopoljske svinje (Znalost
spotiebitelil a preference ohledné turopolského prasete a produkt z néj), Zahtebskd zemédélska univerzita, s. 1-40).

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a produktem

Ochrana produktu ,Meso turopoljske svinje“ je zaloZena na specifické kvalité masa, kterd vyplyvd z genetického
zdkladu, zpiisobu chovu a krmeni prasat a véku prasat pii pordzce.

Geografické podminky, reliéf a klimatické a biotické faktory nizinnych lesnich ekosystémt Pokuplje a Posaviny
napomobhly brzkému rozvoji chovu prasat v oblasti Turopolje, jejiz obyvatelé byli od nepaméti vynikajicimi chovateli
prasat. Turopolské prase — jedno z nejstarsich evropskych plemen prasat — se vyvijelo bez vyraznych vnéjsich vlivii po
dlouhou dobu, kdy se diky neustdlé interakci mezi genotypem a prostfedim pfizptisobovalo ptirodnim zdrojim
oblasti a vyuzivalo je. Prasata odolnd vii¢i povétrnostnim vlivim a nemocem, se skromnymi potfebami a schopnd
sama si najit potravu byla vzdy schopnd pfezit venku, proto trdvila vétSinu roku na pastvé v lese, kde méla jako
hlavni zdroj energie travu a Zaludy, a potiebu bilkovin uspokojovala hrabanim. Tato technologie nendro¢na na vstupy
(kapacita pro krmeni a ustdjeni) s plnym vyuZitim pfirodnich zdrojt se v chovu tohoto plemene udrzela dodnes.

Zptisob chovu, ktery zahrnuje volnou pastvu v lesich a na pastvindch a krmen{ pfirozené dostupnymi zdroji potravy,
a vrozené plemenné vlastnosti, jako je robustnost, pomalé pfibyvani na vize a schopnost kompenzacniho rtistu
a hromadéni tuku, spolu s absenci intenzivni selekce nebo vyznamného kfiZeni, utvdfely ristové vlastnosti
turopolskych prasat, které ptimo ovliviiuji vyvoj télesné tkdné a specifické vlastnosti produktu ,Meso turopoljske
svinje“. Skutecnost, Ze prasata zustdvaji venku, jejich vétsi svalova aktivita a vys$si vék vykrmovych prasat pii pordzce
vedou k vétsimu nahromadéni svalového pigmentu, ktery doddvd masu tmavsi a Cervenéjsi barvu. Barva masa
a slaniny je také trvalejsi diky pestfej$imu vybéru potravin a pijmu piirodnich antioxidantd a dalsich ldtek, které
poméhaji stabilizovat tkdn. Diky mensimu priméru svalovych vldken méd maso jemnéjsi strukturu. Maso je rovnéz
kompaktni a bez povrchové sekrece. Zarovent kompenzalni rist s energeticky bohatou stravou v zdvére¢nych fazich
chovu béhem podzimniho obdobi po slabsim ristu na jafe a v 1été vede k rychlému rozvoji tukové tkdné u plemen
s nizkym potencidlem ristu svalové hmoty, jako je turopolské prase. Proto md maso turopolskych prasat vrozeny
vys$§i stupent nahromadéni tuku, zejména v podkozi a mezi svaly, a tak md tepelné upravené maso pii konzumaci
pruZnou, $tavnatou konzistenci, plnou chuti a specifickou viini po taveném nebo skvafeném tuku z masa.

Vzhledem k venkovnimu chovu a kvalité masa povaZuje vétsina soucasnych spotfebiteld, zejména mistnich, maso
turopolskych prasat za lepsi a trzné hodnotnéjsi nez standardni vepfové.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts|Specifikacija_
Meso_turopoljske%20svinje.pdf
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