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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle cldnku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2023/C 126/06)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,Balaton-felvidék [ Balaton-felvidéki“
PDO-HU-A1509-AMO02
Datum podini Zidosti: 15. 10. 2016

1. Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naiizeni (EU) € 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a diivody ke zméné

2.1. Povoleni pouzivdni vyrazu ,fébor* (hlavni vino)
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentu), jichZ se zména tyka:

Oddil III: Zvlastni enologické postupy (oddil 5.1.2 jednotného dokumentu: Zptisoby vedeni révy, hustota vysadby
a sklizen)

Oddil VIII: Dalsi podminky (oddil 9 jednotného dokumentu: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi
pozadavky))

b) Davody: V neddvné dobé vznikla poptivka po vinu s vyss§i jakosti ,fébor“ (hlavni vino). To ve spojeni
s kvantitativnim omezenim umozni produkci hodnotngjsiho impozantniho komplexniho vina.

2.2. Vyjmuti druhu vyrobku perlivé vino
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentu), jichZ se zména tyka:
Oddil IT: Popis vin (oddil 4 jednotného dokumentu: Popis vin)

Oddil III: Zvlastni enologické postupy (oddil 5.1.1 jednotného dokumentu: Povinné enologické postupy;
oddil 5.1.2 jednotného dokumentu: Zptusoby vedeni révy, hustota vysadby a sklizet)

Oddil V: Maximalni vynos (oddil 5.2 jednotného dokumentu: Maximaélni vynosy)
Oddil VI: Povolené mostové odridy (oddil 7 jednotného dokumentu: Hlavni mostové odridy)

Oddil VII: Souvislost se zemépisnou oblast{ (oddil 8 jednotného dokumentu: Popis souvislosti)

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Oddil VIII: Dalsi podminky (oddil 9 jednotného dokumentu: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi
pozadavky))

b) Diivody: Vinafi se v poslednich letech tradi¢ni vyrobé perlivého vina nevénuji, a tak bude ze specifikace produktu
vypusténo s cilem pFizpiisobit se trzni poptévce.

2.3. Zavedeni druhu vyrobku perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentuy), jichZ se zména tyka:
Oddil IT: Popis vin (oddil 4 jednotného dokumentu: Popis vin)

Oddil III: Zvlastni enologické postupy (oddil 5.1.1 jednotného dokumentu: Povinné enologické postupy;
oddil 5.1.2 jednotného dokumentu: Maximalni vynosy)

0Oddil V: Maximalni vynos (oddil 5.2 jednotného dokumentu: Maximalni vynosy)
0ddil VI: Povolené mostové odriidy (oddil 7 jednotného dokumentu: Hlavni mostové odridy)
Oddil VII: Souvislost se zemépisnou oblasti (oddil 8 jednotného dokumentu: Popis souvislosti)

Oddil VIIL: Dalsi podminky (oddil 9 jednotného dokumentu: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi
pozadavky)

b) Diivody: V poslednich letech se zvysila trzni poptavka po Sumivém vinu dosyceném oxidem uhli¢itym. Na zakladé
zmény specifikace produktu by bylo mozné vyrdbét tento druh vyrobku v rdmci tohoto chranéného oznaceni
ptvodu.

2.4. Zavedeni druhu vyrobku Sumivé vino
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentu), jichZ se zména tyka:
Oddil IT: Popis vin (oddil 4 jednotného dokumentu: Popis vin)

Oddil III: Zvlastni enologické postupy (oddil 5.1.1 jednotného dokumentu: Povinné enologické postupy;
oddil 5.1.2 jednotného dokumentu: Maximalni vynosy)

0Oddil V: Maximdlni vynos (oddil 5.2 jednotného dokumentu: Maximaélni vynosy)
0ddil VI: Povolené mostové odrtidy (oddil 7 jednotného dokumentu: Hlavni mostové odridy)
Oddil VII: Souvislost se zemépisnou oblast{ (oddil 8 jednotného dokumentu: Popis souvislosti)

Oddil VIII: Dalsi podminky (oddil 9 jednotného dokumentu: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi
pozadavky))

b) Divody: V posledni dobé se zdjem vyrobctl a trini poptivka soustfedi na vyrobu $umivého vina ,Balaton-
felvidék” [ ,Balaton-felvidéki“.

2.5. Ndprava vypusténi obce Balatongyorok
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentu), jichZ se zména tyka:
Oddil IV: Vymezena oblast (oddil 6 jednotného dokumentu: Vymezend zemépisna oblast)

b) Diivody: Obec Balatongy6rok byla v popisu vymezené oblasti kvili administrativni chybé vynechdna. Madarské
orgdny v roce 2013 zahdjily souvisejici opravny proces. Vymezend oblast se tak rozsif{. Obec byla uvedena
v pfedchozim znéni specifikace, ale ndsledné byla vypusténa v disledku administrativni chyby. Na zdkladé této
skutecnosti je nahrazen{ (rozsifeni) diivodné.

2.6. Ndprava vypusténi mostové odriidy Zeus
a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentuy), jichZ se zména tyka:

Oddil VI: Povolené mostové odridy (oddil 7 jednotného dokumentu: Hlavni mostové odridy)
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2.7.

b) Davody: Mostovd odriida Zeus byla na seznamu mostovych odrid kvali administrativni chybé vynechdna.
Madarské orgdny v roce 2013 zahdjily souvisejici opravny proces. Seznam mostovych odrid se tak rozsifi.
Odrida byla uvedena v pfedchozim znéni specifikace, ale ndsledné byla vypusténa v disledku administrativni
chyby. Na zdkladé této skutecnosti je nahrazeni (rozsifeni) diivodné.

Odstranéni mésta Siimeg a obci Siimegprdga a Csabrendek ze seznamu uvddénych obci a vypusténi pravidel pro pouzivdni ndzvu
mésta Siimeg

a) Polozky specifikace produktu (a jednotného dokumentu), jichZ se zména tyka:

Oddil VIII: Dalsi podminky (oddil 9 jednotného dokumentu: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi
pozadavky))

b) Diivody: Madarsko hodld nechat zapsat nové chrdnéné oznaceni ptivodu (CHOP) pro vymezenou oblast mésta
Siimeg a obci Siimegpraga a Csabrendek. Jestlize bude CHOP Siimeg jako samostatné chranéné oznaceni ptivodu
piijato, bude tieba, aby byla pravidla pouzivani ndzvi uvedeného mésta a uvedenych obci vyjmuta z pravidel
oznacovdni tykajicich se CHOP Balaton-felvidék/Balaton-felvidéki.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev produktu

Balaton-felvidék | Balaton-felvidéki

Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chranéné oznaceni pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
Popis vin
1. Bilévino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Bild vina ,Balaton felvidék“ | ,Balaton-felvidéki“ maji svétle slimovou aZz svétle zlatavou barvu. Ve vini pfevazuje
minerdlnost, jiz dopliiuje aroma bilych kvétd (akdcie, lipy, hyacintu a pomeranc¢ovniku). Zdklad chuti bilych vin
,Balaton-felvidék | ,Balaton-felvidéki“ tvoif elegantni komplexni vyzrdlé, ale zivé kyseliny, pficemz chuf zistdva
dlouho na patfe a vyznacuje se mirnou hotkosti a mandlovou pfichuti, které jsou pro mistn{ odridy charakteristické.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidaji omezenim stanovenym
v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
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2. RiZové vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Jeho barva se pohybuje od narezlé az po rtizovou. Zanechdvd dlouhodoby pocit kyselosti; viiné je v nékterych
pfipadech minerdlni a ovocnd (brusinky a ostruziny). Jeho viiné a chut postrddaji jakékoli zndmky zrdni v sudech.

* Maximaélni celkovy obsah alkoholu a maximélni celkovy obsah oxidu sificitého odpovidaji omezenim stanovenym
v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sific¢itého (v miligramech na
litr)

3. Cervené vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Syté rubinovd az rubinové fialovd Cervend vina se vyznacuji vyraznou kyselosti, v chuti vin neptevlddaji tény dubu.
Vina obsahuji jemné a zralé tfisloviny. Viiné i chut obvykle maji ovocny (ostruzinovy, malinovy a visfiovy)
a kofenény charakter, doprovdzeny decentni minerdlnosti.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji omezenim stanovenym
v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkova kyselost 4 g[1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

4.  Bilé sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Sumivd vina jsou z prevdzné ¢dsti zastoupena viny bilymi, jeZ se vyznacuj vyraznou Zivou kyselost{ a ovocnymi
aromaty. Barva se pohybuje od svétle slimové po zlatavou. Viiné a chut jsou urcovny primdrnimi ovocnymi
aromaty typickymi pro dané hrozny a jsou doplnény litkami, jez se tvofi béhem zrdni a davaji vzniknout
sekunddrnim vinim a aromatdm. Po celou dobu ochutndvky vino jemné $umi. Toto $uméni zpisobuje kyselina
uhli¢itd, kterd vznikd pfi druhotném alkoholovém kvaseni.



11.4.2023 Utedni véstnik Evropské unie C 126/13

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji omezenim stanovenym
v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimélni celkova kyselost 4,6 g1, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

5. RuZové sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se pohybuje na skéle od barvy svétlé cibulové slupky po svétle ¢ervenou. Chut a viin€ jsou urCovény latkami,
jez jsou charakteristické pro dané hrozny a vytvéieji ovocné aroma, decentni kvétinové aroma, aroma Cervenych
lesnich plodd, jako jsou maliny, a kofenité aroma, a jsou doplnény latkami, které se tvori béhem zrdni a dévaji
vzniknout sekunddrnim vinim a aromatm (napiiklad aromatu mdslovych suSenek a briosek), spolu s pijemnou
vyvaZenou kyselosti.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji omezenim stanovenym
v prdvnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimélni celkova kyselost 4,6 g1, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

6.  Cervené Sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS
Vyznacuje se rubinové ¢ervenou barvou, kterd mtize byt doplnéna o karminové a fialové tony.

Dominantni tén aromatu téchto vin tvoif ovoce s Cervenou duzninou, které dopliuji litky, jez se tvof{ béhem zrdni
a dévaji vzniknout sekunddrnim viinim a aromattim.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidaji omezenim stanovenym
v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
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Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimdlni celkova kyselost 4,6 gll, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

7. Bilé perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS

Tato perliva vina se vyznacuji vyraznou Zivou kyselosti, typickymi ovocnymi aromaty, zejména aromatem zelenych
jablek a citrustl, a jemnym perlenim. V barvé prevladaji zlatozluté odstiny.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu, maximdlni obsah tékavych kyselin a maximalni celkovy obsah oxidu sificitého
odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkova kyselost 4 g[1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého (v miligramech na
litr)

8. Ruizové perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS

Tato perliva vina se vyznacuji vyraznou Zivou kyselosti, typickymi ovocnymi aromaty se svéZimi primarnimi tény
Cerstvych malin a jahod a jemnym perlenim. Typickou barvou je svétle lososova.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu, maximalni obsah tékavych kyselin a maximalni celkovy obsah oxidu sificitého
odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym v pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
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9. Cervené perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS
Tato perlivé vina se vyznacuji vyraznou Zivou kyselosti, typickymi ovocnymi aromaty, tony tiesni &i visni a Cervenych

a tmavych bobulovin a jemnym perlenim. V barvé pfevlddaji rubinové cervené odstiny.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu, maximdln{ obsah tékavych kyselin a maximalni celkovy obsah oxidu sificitého
odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkova kyselost 4 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

1. Povinné enologické postupy
Zvlastni enologicky postup

Je povoleno pouzivat pouze davkové lisy.

2. Zpusoby vedeni révy, hustota vysadby a sklizen
Péstebni postupy
a. Nové vinice

i. hustota kefi: nejméné 3 300 kefti révy na hektar

ii. zplisoby vedeni révy: Sylvoz, Moserovo vedeni (a jeho modifikace), Guyotdv fez, Amrella, nizké, stfedni
a vysoké vedeni kordonového tvaru, Gobelet a vedeni na hlavu

b. V pfipadé stdvajicich vinic zalozenych pfed 1. srpnem 2010 se vina s CHOP ,Balaton felvidék“ mohou vyrabét bez
ohledu na hustotu ket a pouzivany systém vedeni, pokud jsou tyto vinice nepfetrzité vyuzivany k produkei.

Zptsob sklizné: ru¢ni nebo mechanizovand sklizei; v piipadé, Ze je oznacena lokalita, ru¢ni sklizen; v piipadé
hlavniho vina ,f6bor” ,Balaton-felvidék“ | ,Balaton-felvidéki“ ru¢ni sklizen.

Stanoveni data sklizné: rozhodnutim vinafského spolku.
Minimdln{ pfirozeny obsah cukru v hroznech (vyjidfeno v g/l nebo v % objemovych) ¢ini
uvina 151,5 g/l nebo 9 % objemovych a

u Sumivého vina a perlivého vina dosyceného oxidem uhli¢itym 159,9 g/l nebo 9,5 % objemového.

b.  Maximdlni vynosy

1. Vsechny vinaiské produkty

14 000 kilogramti hroznii na hektar
2. Vsechny vinafské produkty

100 hektolitri na hektar
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6. Vymezend zemépisnd oblast
Vymezenou oblast tvoif tizem{ klasifikovand podle vinafského katastru jako oblasti tfidy I a II, kterd ndlezi k témto
obcim: Balatonederics, Balatongyorok, Balatonhenye, Csabrendek, Cserszegtomaj, Gyenesdids, Hegyesd, Héviz-
Egregy, Koveskal, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj, Mindszentkalla, Monostorapati, Nemesvita, Rezi, Sdska,
Siimeg, Stimegpraga, Szentbékkalla, Uzsa, Varvolgy, Vonyarcvashegy a Zalahalap.
7. Hlavni mostové odrady

Cabernet Franc — Cabernet
Cabernet Franc — Carbonet
Cabernet Franc — Carmenet
Cabernet Franc — Gros cabernet
Cabernet Franc — Gros vidur
Cabernet Franc — Kaberne fran
Cabernet Sauvignon
Chardonnay — Chardonnay blanc
Chardonnay — Kereklevel
Chardonnay — Morillon blanc
Chardonnay — Ronci bilé
Cserszegi fiiszeres

Furmint — Furmint bianco
Furmint — Moslavac bijeli
Furmint — Mosler

Furmint — Posipel

Furmint — Som

Furmint — Szigeti

Furmint — Zapfner

Harsleveld — Feuilles de tilleul
Hérsleveld — Garszleveljii
Harsleveld — Lindeblattrige
Hérsleveld — Lipovina

Irsai Olivér — Irsai

Irsai Olivér — Muskat Olivér
Irsai Olivér — Zolotis

Irsai Olivér — Zolotisztiij ranniij
Kékfrankos — Blauer Lemberger
Kékfrankos — Blauer Limberger
Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger
Kékfrankos — Moravka
Kéknyeld — Blaustangler

Merlot

Nektar

Olasz rizling — Grasevina

Olasz rizling — Nemes rizling

Olasz rizling — Olaszrizling
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Olasz rizling — Riesling italien

Olasz rizling — Risling vlassky

Olasz rizling — Taljanska grasevina
Olasz rizling — Welschrieslig
Ottonel muskotaly — Miszket Otonel
Ottonel muskotdly — Muscat Ottonel
Ottonel muskotaly — Muskat Ottonel
Pinot blanc — Fehér burgundi

Pinot blanc — Pinot beluyj

Pinot blanc — Pinot bianco

Pinot blanc — Weissburgunder

Pinot noir — Blauer Burgunder

Pinot noir — Kisburgundi kék

Pinot noir — Kék burgundi

Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir — Pignula

Pinot noir — Pino cserniij

Pinot noir — Pinot cernii

Pinot noir - Pinot nero

Pinot noir — Pinot tinto

Pinot noir — Rulandski modre

Pinot noir — Savagnin noir

Pinot noir — Spatburgunder

Pétria

Rizlingszilvani — Miiller Thurgau
Rizlingszilvani — Miiller Thurgau bijeli
Rizlingszilvani -Miiller Thurgau blanc
Rizlingszilvani — Rivaner
Rizlingszilvani — Rizvanac

Rozilia

Rozsakd

Sauvignon — Sauvignon bianco
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Sauvignon — Sauvignon blanc
Sauvignon - Sovinjon

Syrah — Blauer Syrah

Syrah — Marsanne noir

Syrah — Serine noir

Syrah — Shiraz

Syrah — Sirac

Sziirkebardt — Auvergans gris
Sziirkebardt — Grauburgunder
Sziirkebarat — Graumonch

Sziirkebarat — Pinot grigio
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Sziirkebardt — Pinot gris
Sziirkebardt — Rulander

Sdrga muskotdly — Moscato bianco
Sarga muskotdly — Muscat blanc
Sdrga muskotdly — Muscat bélijj
Sdrga muskotdly — Muscat de Frontignan
Séarga muskotaly — Muscat de Lunel
Sdrga muskotdly — Muscat Lunel
Sdrga muskotdly — Muscat Sylvaner
Sarga muskotdly — Muscat zlty
Sdrga muskotdly — Muskat weisser
Sarga muskotaly — Weiler

Sarga muskotdly — Weisser

Tramini — Gewiirtztraminer
Tramini — Roter Traminer

Tramini — Savagnin rose

Tramini — Tramin cervené

Tramini — Traminer

Tramini — Traminer rosso

Turdn

Zenit

Zeus

Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

Z6ld veltelini — Griiner Muskateller
Z6ld veltelini — Griiner Veltliner
Z01d veltelini — Veltlinské zelené

Z6ld veltelini — Zoldveltelini

Popis souvislosti
Popis vymezené oblasti

Pfirodni a kulturni faktory

Vymezend oblast produkce produktu ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ se nachdzi severné od jezera Balaton a jeji
pievazna cast lezi ve vzdalengjsi ze dvou vrchovin na této strané jezera. Oblast se rozprostird v délce asi 50 kilometr(
soubézné s bfehem jezera mezi obcemi Rezi a Kéveskal. Vinohradnictvi je povétsinou provozovano na svazich, které
jsou oddéleny tdolimi a nékde maji sklon ptes 10 %, na vapencové plosing, kde se dfive nachdzelo Panonské mofe.

Zdejsi vapenec a sopecné podloZi typické pro kopce v tomto regionu dodévaji vinu mineralnost.

Kontinentélni podnebi na Balatonské vrchoviné (Balaton-felvidék) je silné ovlivnéno studenym vzduchem proudicim
z tdoli Bakonského lesa a Balatonem, ktery se tdhne podél jizniho okraje oblasti produkce. Vinice v této vinafské
podoblasti jsou zasazené do rozlehlého zalesnéného tzemi, kde na zalesnénych vrcholcich Zije jedinecnd fauna

a roste jedine¢nd flora.
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V horkych letnich dnech zmirfiuji podnebi v oblasti produkce vlhké a soucasné podprimérné chladné vétry, které
vanou od Balatonu. Vecer vzduch v pdnvi ochlazuje chladny vzduch pfichdzejici z lesti na vrcholcich zejména
Bakoriského lesa.

Priimérna doba slune¢niho svitu na Balatonské vrchoviné je 1 950 aZ 2 000 hodin a priimérna ro¢ni teplota dosahuje
11-12 °C. Primérny ro¢ni thrn srazek je 650 mm, primérné mnozstvi destovych srdzek béhem vegeta¢niho obdobi
¢ini 420 mm.

Lidské faktory

Vinohradnictvi a vinafstvi jsou na Balatonské vrchoviné vyznamnym odvétvim nepfetrzité jiz pres 2 200 let. Péstovat
vinnou révu zde zacali Keltové a vinafstvi se velmi rozvinulo v dobé, kdy byla tato oblast soucdsti fimské fiSe. Pozdéji
zde pozemky a vinice drzeli madarsti krdlové, cirkev a $lechta. Jiz ve stfedovéku se vina z této oblasti vyvézela do
Tyrolska a na zaalpskd jihonémecka Gzemi.

Soucasnd odriidové skladba, jejimZ jddrem jsou pozdni a stfedné pozdni bilé mostové odrudy, které se dokdzi dobfe
pfizplisobit mistnim ekologickym podminkdm (napf. ,Juhfark®, ,Olaszrizling®, ,Sziirkebardt (Pinot gris)), se
vytvofila po zamofeni msickou révokazem a od té doby ziistdva charakteristickym znakem chranéného oznaceni
ptivodu ,Balaton-felvidék | ,Balaton-felvidéki“. Rada odriid (napt. ,Cserszegi Fiiszeres), které jsou nyni s touto
vinafskou podoblasti spojeny, byla zavedena na zdkladé pokust v poslednich Sedesiti letech.

Vinafi na tyto lokdlné vyznamné odriidy spoléhali pti budovani dobrého jména podoblasti a doplnili je modrymi
odrtidami, aby polozili zdklady produkce riZzovych a ¢ervenych vin. Pfi obnové vinic postupné pfesli na nizké vedeni
révy a také byly urCeny nové maximdlni povolené vynosy podle pozadavkd, které musi byt splnény pro vyrobu
jakostnich vin (maximdlni vynos 100 hl/ha). Vedle toho, Ze se v oblasti Balatonské vrchoviny vyrabéji jakostni vina,
utvéfeji charakter zdejsich vin kombinace mistnich odrtid, péstitelské technologie a omezeni vynosti a odborné
znalosti a nasazen{ vinafd.

Sumivéa vina ,Balaton-felvidék“ | ,Balaton-felvidéki“ se vyrabéji hlavné z mistnich aromatickych odrtd sklizenych
tésné predtim, nez hrozny dosdhnou technologické zralosti. Vinafi jsou diky tomu schopni uchovat béhem
vinafského zpracovani pfirozend primdrni aromata hroznt.

V 90. letech 20. stoleti se v této vinafské podoblasti zacala vyrédbét perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym, z nichz se
od té doby staly oblibené produkty. Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ se
vyrdb&ji hlavné z mistnich aromatickych odrid sklizenych tésné pfedtim, nez hrozny dosdhnou technologické
zralosti. Vinafi jsou diky tomu schopni uchovat béhem vinafského zpracovani pfirozend primdrni aromata hroznd.

8.2 Vino

Popis vin

Vina ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki jsou elegantni a maji nendpadné aroma a bohatou chut. Spole¢nym
znakem jejich viiné a chuti je minerdlnost. Tato vina neobsahuji latky, které by daly vzniknout rostlinnému aroma.
Chut je prevdzné urcovdna vyzrdlou a komplexni strukturou kyselin, kterd je doplnéna pomalu odeznivajici
mandlovou dochuti, jez je pro vina ,Balaton-felvidék“ | ,Balaton-felvidéki“ typickd.

Souvislost mezi oblasti produkce, lidskymi faktory a produkty

Diky velkému mnozstvi destovych srazek béhem vegetatniho obdobi md réva dostate¢ny piisun vody i za horkych
letnich dni. Z tohoto divodu se hrozny mohou vyvijet béhem kritického letntho obdobi nepferusené a bez
stresovych faktort, a tak jsou prosty zatuchlého pachu nebo nepifjemné nevyzralych kyselin.

Vyrazné vyzralé kyseliny a zietelné minerdlni tény vin ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ lze pficist podlozi
vapencové plosiny, na niZ se dfive nachdzelo Panonské mofe. Mostové odriidy péstované v této vinafské podoblasti
hromadi velké mnozZstvi minerdldi, a proto maji vina ,Balaton-felvidék | ,Balaton-felvidéki“ nadprimérny obsah
bezcukerného extraktu a mimofddny obsah hof¢iku.
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V diisledku toho, jak vodni plocha Balaton pozméfiuje v Madarsku prevlddajici kontinentdlni podneb, se plody na
jafe zabarvuji aZ pomérné pozdé. JelikoZ jsou v této vinaiské podoblasti jarni mrazy ojedinélejsi nez v jinych
oblastech, nové vyhony rostou stabilng, réva si vytvail dostate¢né velkou listovou plochu a hrozny kazdy rok
dozréavaji v idedlnich podminkéch.

Po teplych letnich dnech a dlouhych a sluneénych podzimnich dnech, které jsou dusledkem stfedomofské
anticyklony, v pribéhu vecera, kdy teplotu snizuji vétry vanouci z Bakoiiského lesa, nastdva u révy rychle temnostn{
faze fotosyntézy. Tim rychle roste koncentrace cukru v hroznech, jez vintim ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki
proptjcuje plny charakter.

Chladny vzduch sestupujici z lest zajistuje vinim ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ i charakteristickou elegantni
strukturu kyselin a ovocnd aromata. Na svazich, které se k péstovani révy vybiraly po staleti, se diky neustdlému
proudéni vzduchu a nizkému vedeni révy na hroznech neudrzi rosa, takZe plisnové choroby jsou vzacné a hrozny se
sklizeji zdravé.

Za jakosti vin stoji odborné znalosti, které vinafi ziskdvali béhem celych staleti a diky nimz jsou schopni precizné
zvlddat i ty nejkritictéjsi faze vinifikace.

8.3 Sumivé vino
Popis vin

Harmonicky obsah kyselin, komplexni ovocnost a svéZest ¢ini ze Sumivych vin ,Balaton-felvidék® | ,Balaton-felvidéki*,
nehledé na barvu, osobity produkt.

Prokazani pti¢inné souvislosti

Diky velkému mnozstvi destovych srizek béhem vegeta¢niho obdobi a hlubokym ptidim s dobrou schopnosti
zadrzovat vodu ma réva dostate¢ny piisun vody i za horkych letnich dni. Z tohoto diivodu se hrozny mohou vyvijet
béhem kritického letniho obdobi nepferusené a bez stresovych faktort. Tento pfirodni faktor je obzvldst dilezity
v pfipadé Sumivych vin ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“, protoze oxid uhlicity, ktery je v produktu obsazen, by
jinak vy$e zminéné nepiijemné pachy jesté zvyraznil.

V dasledku toho, jak vodni plocha Balaton pozménuje v Madarsku ptevlddajici kontinentdlni podnebi, se plody na jafe
zabarvuji az pomérné pozdé. JelikoZ jsou v této vinaiské podoblasti jarni mrazy ojedinélejsi nez v jinych oblastech,
nové vyhony rostou stabilné, réva si vytvai{ dostate¢né velkou listovou plochu a hrozny kazdy rok dozrdvaji
v idedlnich podminkéch.

Chladny vzduch sestupujici z lesti zajistuje Sumivym vintim ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ i charakteristickou
elegantni strukturu kyselin a ovocnd aromata. Na svazich, které se k péstovani révy vybiraly po staleti, se diky
neustdlému proudéni vzduchu a nizkému vedeni révy na hroznech neudrzi rosa, takze plistiové choroby jsou vzacné
a hrozny se sklizeji zdravé. Dalsim t¢inkem tohoto proudéni vzduchu je, Ze hrozny ani za nejintenzivnéjsich letnich
veder neztréceji aromata. Sumivé vina ,Balaton-felvidék® | ,Balaton-felvidéki“ se proto kromé intenzivni ovocnosti
vyznacuji také lehkosti.

Diky rychlému druhotnému kvaseni jsou mistni vinafi schopni jesté lépe béhem zpracovani uchovat pfirozend
primarni aromata produktu. Dokazuji to delikdtni tony, které se pii druhotném kvaseni ptidavaji do struktury viiné
$umivych vin ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki*.

8.4  Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
Popis vin

Harmonicky obsah kyselin, komplexn{ ovocnost a svéZest ¢ini z perlivych vin dosycenych oxidem uhlic¢itym ,Balaton-
felvidék“ | ,Balaton-felvidéki“, nehledé na barvu, osobity produkt.

Prokazani pti¢inné souvislosti
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Diky velkému mnozstvi destovych sraZzek béhem vegetaéniho obdobi a hlubokym ptddm s dobrou schopnosti
zadrzovat vodu ma réva dostate¢ny piisun vody i za horkych letnich dni. Z tohoto divodu se hrozny mohou vyvijet
béhem kritického letntho obdobi nepferuené a bez stresovych faktort. Tento pfirodni faktor je obzvldst dulezity
v piipadé perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“, protoZe oxid uhlicity,
ktery je v produktu obsazZen, by jinak vySe zminéné nepifjemné pachy jesté zvyraznil. Pfidany oxid uhli¢ity vinim
dodavd svézest a v kone¢ném produktu se projevuje nezaménitelnymi ovocnymi tény, napiiklad tony zelenych jablek
a citrust.

V diisledku toho, jak vodni plocha Balaton pozménuje v Madarsku pfevladajici kontinentdlni podnebi, se plody na jafe
zabarvuji az pomérné pozdg. JelikoZ jsou v této vinafské podoblasti jarni mrazy ojedin€lejsi nez v jinych oblastech,
nové vyhony rostou stabilné, réva si vytvaii dostate¢né velkou listovou plochu a hrozny kazdy rok dozrdvaji
v idedlnich podminkéch.

Chladny vzduch sestupujici z lesti zajidtuje perlivym vintim dosycenym oxidem uhli¢itym ,Balaton-felvidék* |
,Balaton-felvidéki“ i charakteristickou elegantni strukturu kyselin a ovocnd aromata. Intenzivngjsi svéZesti lze
dosdhnout pfidanim oxidu uhli¢itého, kterym se je$té zvyrazni ovocnd aromata. Na svazich, které se k péstovani révy
vybiraly po staleti, se diky neustdlému proudéni vzduchu a nizkému vedeni révy na hroznech neudrZi rosa, takze
plisiiové choroby jsou vzdcné a hrozny se sklizeji zdravé. Dalsim ticinkem tohoto proudéni vzduchu je, Ze hrozny ani
za nejintenzivngjsich letnich veder neztriceji aromata. Perlivd vina dosycend oxidem uhlic¢itym ,Balaton-felvidék* |
,Balaton-felvidéki“ se proto kromé intenzivni ovocnosti vyznaluji také lehkosti. Tento proces obzvlasté svéd¢i
aromatickym odriddm — diky proudéni vzduchu se aromata pfendseji o to snadnéji.

Pridinim oxidu uhli¢itého se vinafi snaz{ predev§im ochrénit primdrni ovocnd aromata u vin ,primér* (primeur).
Bublinkami oxidu uhli¢itého je tak uchovédna, a dokonce jesté zvyraznéna svéZest, kterd je pro oblast produkce
charakteristickd (a je vysledkem proudéni vzduchu a klimatickych podminek).

9.  Dalsi zdkladni podminky

Pravidla oznacovdni

Pravn{ rdmec:

Zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lenské staty
Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

U viech rtizovych vin, vin ,primér* (primeur) a vin ,djbor* (mladé vino) s CHOP ,Balaton-felvidék“ | ,Balaton-
felvidéki“ musi byt uveden ro¢nik sklizné.

Pokud je uveden roc¢nik sklizng, musi 85 % dotceného vina pochizet z uvedeného ro¢niku. Pouze v piipadé vin

L,primér* a ,4jbor* musi z uvedeného ro¢niku pochdzet 100 % vina.

Na etiketdch vSech druhd vyrobkd a typt vina ,Balaton-felvidék” | ,Balaton-felvidéki“ lze uvadét vSechny mostové
odriidy kromé odrtdy Turdn. V piipadé perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym ,Balaton-felvidék“ | ,Balaton-
felvidéki® Ize uvadét vSechny mostové odridy.

Na etiketé je mozné uvést vyraz ,oreg t6kék bora“ (,vino ze staré révy“), pokud minimalné 85 % vina pochdzi z vinic,
na nich? je réva starsi 40 let.

Vyraz ,palackban érlelt* (zrajici v lahvi) se maze uvadét u vin ,Balaton-felvidék® | ,Balaton-felvidéki“, kterd pfed
uvedenim na trh zréla v lahvi nejméné jeden rok.

Nézvy a vymezeni mensich zemépisnych jednotek, které lze uvést na etiketg, a piislusnd pravidla oznacovani:
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Mohou byt uvedeny tyto mensi zemépisné jednotky:

Okresy

Lesence: Lesencetomaj, Lesenceistvand, Lesencefalu, Nemesvita, Balatonederics a Uzsa

Cserszeg: Balatongyorok, Vonyarcvashegy, Gyenesdids, Cserszegtomaj, Rezi, Varvolgy a Héviz-Egregy

IL.

1L

Obce: Balatonederics, Lesencefalu, Lesenceistvind, Lesencetomaj, Nemesvita, Sdska, Uzsa, Zalahaldp,
Balatongyorok, Cserszegtomaj, Gyenesdids, Héviz-Egregy, Rezi, Varvolgy a Vonyarcvashegy Vinice:

a. Balatonederics: Oreg-hegy, Csonkds, Svastics-hegy, Mester-hegy, Csalit, Fekete kastély, Kiils6-hegy a Malonyai-
domb

b. Nemesvita: Hegytelek

c. Balatongyorok: Bece-hegy, Pap-hegy, Fels6-hegy a Zsolle-hdt

d. Cserszegtomaj: Bottya-hdt, Sziklai-ddl6 a Laszl6-gyepii

e. Rezi: Kozma, Rigés, Fehér-sz616k, O-hegy, Kicsihdza, Kis-coma a Nagy-coma

f. Vérvolgy: Mulat6-hegy, Csalit, Kd-volgy, Kerités-domb, Pusztamezd a Hosszi-berek
g. Lesencefalu: Kis-kut, Kdnya-irtds, Sovany-domb a Hosszuberek

h. Lesencetoma;j: Fels6-mez§ a Csalit

i. Lesenceistvand: KGorra a Berkenyés
Pokud je uvedena obec nebo okres, musi nejméné 85 % dotcenych hroznti pochdzet z uvedené jednotky.

Pravidla, jimiZ se ¥di oznaCovani lokality:
maximalni vynos: 11,4 tun hroznd na hektar nebo 80 hektolitrit mladého vina na kalech na hektar
minimdlni obsah cukru v hroznech (vyjadreny jako celkovy obsah alkoholu): 11,7 % objemového,
rucni sklizen,
totoZnost ptivodu: nejméné 95 %,

zakdzané enologické postupy: slazeni vina.

Pravidla oznacovdni 2

Pravni ramec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek:

Vyrazy podléhajici omezenim:

1.

Bila vina:

,barrique®, ,barrique-ban erjesztett“ (kvasené v barikovém sudu) nebo ,hordéban erjesztett“ (kvasené v sudu),
Lbarrique-ban érlelt” (zrajici v barikovém sudu) nebo ,hordéban érlelt” (zrajici v sudu)

Lelsé sziiret” (prvni sbér) nebo ,virgin vintage*

Lujbor* (mladé vino) nebo ,primér* (primeur)

oznaceni vinice

sszhretlen” (nefiltrované)

Ltoppedt sz6l6bdl késziilt bor” (vino ze zaschlych hrozni)
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Ljégbor“ (ledové vino)

Muskotaly (Muskat)

Lkiivé“ nebo ,cuvée”

,oreg t6kék bora“ (vino ze staré révy)

J6bor* (hlavni vino)

2.

Rizova vina:

Lelsd sziiret” (prvni sbér) nebo ,virgin vintage*
,ujbor* (mladé vino) nebo ,primér (primeur)
oznaceni vinice

Lkiivé“ nebo ,cuvée*

. Cervend vina:

,barrique®, ,barrique-ban erjesztett* (kvasené v barikovém sudu) nebo ,horddban erjesztett” (kvasené v sudu),

,barrique-ban érlelt* (zrajici v barikovém sudu) nebo ,hordéban érlelt” (zrajici v sudu)
Lels@ sziiret” (prvni sbér) nebo ,virgin vintage®

,ujbor* (mladé vino) nebo ,primér* (primeur)

oznaceni vinice

Lsziiretlen” (nefiltrované)

Ltoppedt sz616bdl készilt bor” (vino ze zaschlych hroznt)

Ljégbor (ledové vino)

,kiivé“ nebo ,cuvée

»muzedlis bor* (archivni vino)

Lsiller*

,kés6i sziiretelésti bor (pozdni sbér), ,valogatott sziiretelést“ (vybér z hroznt)
,oreg t6kék bora“ (vino ze staré révy)

Sumivd vina a perlivd vina dosycend oxidem uhlicitym:

Muskotaly (Muskat)

Lkiivé“ nebo ,cuvée*

i) Pfi pouziti tradi¢niho vyrazu ,késdi sziiretelésti bor“ nebo ,vélogatott sziiretelési bor* ¢i vyrazi ,toppedt
sz616b6l készilt bor”, ,szemelt (vybér z bobuli) a ,jégbor”, jejichZ pouziti je taktéZ podminéno splnénim

pfislusnych podminek, nesmi byt dotéené vino slazeno.

ii) Na etiketdch viech vin ,Balaton-felvidék® | ,Balaton-felvidéki mohou byt uvedeny vyrazy ,termdhelyen
palackozva® (plnéné do lahvi v oblasti produkce), ,termeldi palackozds“ (plnéné do lahvi vyrobcem)

a ,pinceszovetkezetben palackozva“ (pInéné do lahvi vinafskym druzstvem).

Produkce mimo vymezenou zemépisnou oblast:

Pravni ramec:

Zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lenské staty

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Produkce mimo vymezenou zemépisnou oblast:
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je moini v obcich Abrahimhegy, Alséors, Aszof6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali,
Balatonalmadi, Balatoncsics6, Balatonf6kajdr, Balatonfiired, Balatonkenese, Balatonrendes, Balatonszepezd,
Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Dorgicse, Felsors, Gyulakeszi, Hegymagas, Kdptalantéti,
Keszthely, Kisapiti, K6vagoors, Lovas, Mencshely, Monoszls, Nagyrada, Nemesgulics, Obudavir, Orvényes,

Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfiilop, Salf6ld, Szentantalfa, Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Viszoly
a Zdnka

(tj. oblastech nachazejicich se ve stejné spravni jednotce nebo v sousedni spravni jednotce v souladu s vnitrostatnimi
piedpisy podle ¢l. 5 pism. b) natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33).

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/1/80/03000/Balatonfelvid%C3%A 9k%200EM%204-v%C3%A1ltozat%
20COM%20v%C3%A9gleges%20%2B%20COM%20kn.docx
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