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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle cldnku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2023/C 40/06)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢.1308/2013 (*) do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
Extremadura“
PGI-ES-A1300-AMO02
Datum podini Zddosti: 14. 7. 2015

1. Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢. 1308/2013 — Zména, kterd nenf menstho rozsahu

2. Popis a ditvody ke zméné

1. Zavedeni novych kategorii produktii z révy vinné: perlivé vino a perlivé vino sycené oxidem uhlicitym

Bod 2 pism. a) a b) specifikace produktu a body 1.3 a 1.4 jednotného dokumentu se méni tak, aby obsahovaly nové
kategorie vina: perlivé vino a perlivé vino sycené oxidem uhli¢itym.

Zménami nafizeni Komise (ES) ¢. 753/2002 ze dne 29. dubna 2002, kterym se stanovi nékterd pravidla pro popis,
oznacovani, obchodni Gpravu a ochranu nékterych vinatskych produktti, na néz se vztahuje spolecnd organizace
trthu s vinem (nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 ze dne 17. kvétna 1999) (), se rozifilo pouzivani tradi¢niho
oznaceni ,Vino de la Tierra“ na dal3{ kategorie vin, v naSem piipadé na ,Vino de la Tierra de Extremadura®, a to na
perlivé vino a perlivé vino sycené oxidem uhlicitym.

Pii uvddéni téchto produktl na trh je tfeba pouzivat rozliSovaci oznaceni kvality ,Extremadura®, aby vyrobci mohli
vstoupit na nové segmenty trhu.

2. Zavedeni nové kategorie produktii z révy vinné: jakostni Sumivé vino

Bod 2 pism. a) a b) specifikace produktu a body 1.3, 1.4 a 1.8 jednotného dokumentu se méni tak, aby obsahovaly
novou kategorii vina: jakostni Sumivé vino.

V této oblasti se jiz vice nez tfi desetilet{ tradi¢né vyrabéji prosluld jakostni Sumiva vina. Jednd se o velmi malé tizemi,
na néz se vztahuje CHOP CAVA.

Vyrobci v oblasti Extremadura proto pottebuji rozliSovaci oznaceni kvality podporované EU, aby se zvysila prestiz
této kategorie vin, kterd jsou jiz v celém regionu Extremadura dobfe zndma.

() Ur.vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
() Ut vést.L 118, 4.5.2002, s. 1.
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3. Byly aktualizovdny informace o pfislusném orgdnu
Dtvodem jsou zmény v horizontalnich organickych strukturdch vlady autonomni oblasti Extremadura.

To se tykd bodu 9 pism. a) specifikace produktu. Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Byl pfiddn enologicky postup
Tato zména se tykd bodu 3 (Zvlastni enologické postupy) specifikace produktu a bodu 1.5.1 jednotného dokumentu.
Vylisnost hroznového mostu je omezena na 75 litrti vina ze 100 kg hroznd.

Tento postup ma piimy vliv na kvalitu riznych kategorif vin, na které se vztahuje toto CHZO.

5. Maximdlni vynosy révy vinné vedené metodou Gobelet (Fez pohdrkovitého tvaru) se uvddi do souladu
s maximdlni vytéZnosti révy vinné vedené na drdténce.

Tato zména se tykd bodu 5 (Maximalni vynosy) specifikace produktu a bodu 1.5.2 jednotného dokumentu.

Odvétvi o tuto zménu pozddalo z divodu vylepseni péstitelskych technik, které umoznuji dosdhnout vyssich vynost
u vinné révy vedené metodou Gobelet.

6. Aktualizace odriid
Tato zména se tykd bodu 6 (Odrtidy hroznty) specifikace produktu a bodu 1.7 jednotného dokumentu.

Odvétvi pozddalo o zahrnuti viech odrtd povolenych v pravidlech tykajicich se potencidlu produkce vina, aby tato
¢ast specifikace odpovidala skuteénému potencidlu v oblasti ,Extremadura®.

JEDNOTNY DOKUMENT

. Ndzev produktu

Extremadura

Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobkii z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni Sumivé vino

8. Perlivé vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Popis vina (vin)

1. Bild a riiZovd vina

BILA VINA:

Vzhled: prizracné Cisté vino Zluté barvy s odstiny od zelené pfes voskovou az po svétle slimové Zlutou.

Vingé: ¢isté ovocnd a/nebo kvétinovéd a/popiipadé rostlinnd pfipominajici odriidufodridy hroznd, z nichZ je vino
vyrobeno.

Chut: na patie vyvdzend, se svézim ovocnym a/nebo kvétinovym a/nebo rostlinnym aromatem.
BILA VINA ZRAJICI V DREVENYCH NADOBACH:
Vzhled: prizracné Cisté vino svétle Zluté az zlatavé barvy.

Viné: tény s nidechem prazeni a vanilkové tony pochazejici z dubového dreva.
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Chut: aroma s tény dubového dfeva, kyselost v kombinaci s tony s nddechem prazeni pochdzejicimi ze dfeva.
RUZOVA VINA:

Vzhled: priizracné ¢isté vino rizové barvy s purpurovymi az oranzovymi odstiny.

Ving: ¢istd viné s tony cerveného ovoce a kvétin.

Chut: na patie vyvazend se svézi vini a tény cerveného ovoce.

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati stavajici pravni predpisy EU.

— Pro sladkd a polosladkd bild a riiZovd vina s obsahem alkoholu vy$$im neZ 13 % objemovych, kterd prosla néjakou
formou zrdni, je maximdlni mezni hodnota 1 g/l (16,7 meq/l).

— Maximadlni obsah oxidu sifi¢itého 240 mg/l, pokud je zbytkovy cukr >5 g/l

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Miniméln{ celkova kyselost 4 gramy na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 180
litr)

2. Cervend vina a Cervend vina zrajici v dievénych nddobdch

CERVENA VINA:

Vzhled: prizracné ¢isté vino s purpurovymi odstiny.

Viiné: Cisté ovocnd ajnebo kvétinova viiné pfipominajici odriidu/odriidy hroznd, z nichz je vino vyrobeno.

Chut: na patie vyvazend, se svézi ovocnou a/nebo kvétinovou vini.

CERVENA VINA ZRAJICI V DREVENYCH NADOBACH:
Vzhled: priizracné ¢isté vino s purpurovymi az zemitymi odstiny.

Viné: Cistd viné s ovocnym nadechem s tony paleného dieva pfipominajici odriadu/odridy hroznd, z nichZ je vino
vyrobeno.

Chut: svézi viiné s ovocnym nddechem s dfevitymi tony s nddechem prazeni.
— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati stavajici pravni predpisy EU.

— U vin s obsahem alkoholu nad 13 % objemovych, kterd prosla néjakou formou zrdni, je maximdln{ mezn{ hodnota 1

g/l (16,7 meq/l).
— U vin, kterd zrala déle nez dva roky, je maximalni mezni hodnota pro tékavé kyseliny 1,2 g/l (20 meq/l).

— Maximalni obsah oxidu sific¢itého 190 mg/l, pokud je obsah zbytkového cukru >5 g/l

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimalni celkové kyselost 4 gramy na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 150
litr)

3. Bilé a riiZové perlivé vino a perlivé vino sycené oxidem uhlicitym

BILA VINA

Vzhled: prizra¢né ¢isté vino Zluté barvy s odstiny od Zluté po zlatou. Po otevieni ldhve se vytvori bublinky, aniz by se
vytvofila zjevna péna.

Viné: ¢isté ovocnd a/nebo kvétinovéd a/popiipadé rostlinnd pfipominajici odridufodridy hroznd, z nichZ je vino
vyrobeno.

Chut: &isté ovocnd a/nebo kvétinovéd a/nebo rostlinnd viiné s vyvdzenou kyselosti a vlastnostmi zvyraznénymi oxidem
uhli¢itym pochazejicim z kvasenti, popiipadé pfidanym.

Maximdln{ pfetlak CO, pfi 20 °C mezi 1 a 2,5 baru.

RUZOVA VINA:

Vzhled: priizratné Cisté vino riizové barvy s purpurovymi az oranZzovymi odstiny. Po otevfeni ldhve perlivého vina se
vytvoii bublinky, aniz by se vytvofila zjevnd péna.

Viné: ¢istd vané s tény cerveného ovoce a/nebo kvétin.

Chut: na patfe vyvdzend, svéZi viiné ¢erveného ovoce umocnénd obsahem CO,.

Maximalni pfetlak CO, pfti 20 °C mezi 1 a 2,5 baru.

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati stavajici pravni predpisy EU.

— Pro sladkd a polosladkd bild a riiZovd vina s obsahem alkoholu vy3$$im nez 13 % objemovych, kterd prosla néjakou
formou zréni, je maximalni mezni hodnota 1 g/l (16,7 meq/l).

— Maximalni obsah oxidu sificitého 235 mg/l, pokud je obsah zbytkového cukru >5 g/l

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7

Miniméln{ celkova kyselost 4 gramy na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3
litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 200
litr)

4. Cervend perlivd vina
Vzhled: prizracné ¢isté vino s purpurovymi odstiny. Po otevieni ldhve perlivého vina se vytvoii bublinky, aniz by se
vytvofila zjevnd péna.

Viiné: ¢isté ovocnd ajnebo kvétinova viiné pfipominajici odridu/odriidy hroznd, z nichz je vino vyrobeno.

Chut: na patfe vyvdzend, se svéZ ovocnou a/nebo kvétinovou vini a vlastnostmi podstatné zvyraznénymi CO,
pochdzejicim z oxidu uhli¢itého, ktery maze byt pridany

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati stavajici pravni predpisy EU.

— U vin s obsahem alkoholu nad 13 % objemovych, kterd prosla néjakou formou zrdni, je maximdlni mezn{ hodnota
1 g/l (16,7 meql).

— Maximdln{ obsah oxidu sifi¢itého 200 mg/l, pokud je obsah zbytkového cukru >5 gfl.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7
Minimdlni celkova kyselost 4 gramy na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 150
litr)

5. Jakostni Sumivd vina (bild a riZovd):

BILE VINO:
Vzhled: prizraéné &isté vino zluté barvy s odstiny od zelené ptes voskovou az po slamové Zlutou.

Viné: Cisté ovocnd a/nebo kvétinovéd a/popiipadé rostlinnd pfipominajici odriidufodridy hroznd, z nichZ je vino
vyrobeno.

Chut: na patie vyvazend, se svézim ovocnym a/nebo kvétinovym a/nebo rostlinnym aromatem.
RUZOVA VINA:

Vzhled: prizra¢né &isté vino rizové barvy s purpurovymi aZ oranZovymi odstiny.

Ving: ¢istd viné s tony cerveného ovoce a kvétin.

Chut: na patie vyvazend, se svézi vini Cerveného ovoce.

U obou typt se vzhledem k velmi tispé$nému zaclenéni oxidu uhli¢itého jednd o vina, kterd se vyznacuji celou skdlou
velmi jemnych a velmi komplexnich viin{ diky aromatickym latkim pfitomnym v kupdzi a autolyze kvasinek.

— Pretlak pfi 20 °C > 3,5 baru.
— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati stavajici pravni predpisy EU.

— U vin s obsahem alkoholu nad 13 % objemovych, kterd prosla n&jakou formou zrani, je maximalni mezni hodnota 1
g/l (16,7 meq/l).

— U vin, kterd zrala déle nez dva roky, je maximalni mezni hodnota pro tékavé kyseliny 1,2 g/l (20 meq/l).

— Maximalni obsah oxidu sifi¢itého 235 mg/l, pokud je zbytkovy cukr >5 g/l

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimdlni celkova kyselost 4 gramy na litr, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 185
litr)
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5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Zvldstni enologicky postup

Pii extrakci mostu nebo vina se pouzivd pfiméfeny tlak, aby se z kazdych 100 kg sklizenych hroznt ziskalo nanejvys 75
litrts vina. V ptipadé perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym je mozné doplnit oxid uhlicity k tomu, ktery uz vznikl

piirozenym kvasenim.

b. Maximdlni vynosy

Bez ohledu na pouZity systém vedeni (Gobelet nebo treldz)

16 000 kilogramit hroznti na hektar
120 hektolitri na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast vyroby a ptipravy vin s CHZO zahrnuje pozemky ve vech obcich provincie Badajoz a Céceres.

Hlavni mostovd odriida (odridy)
Alarije — Subirant Parent
Beba — Eva

Bobal

Borba

Cabernet Sauvignon
Cayetana Blanca
Chardonnay

Doiia Blanca — Cigiiente
Garnacha Tinta

Garnacha Tintorera
Gewiirztraminer

Graciano

Jaén Tinto

Macabeo — Viura

Malvar

Mazuela

Merlot

Monastrell

Monttia — Chelva
MORISCA

Moscatel de Alejandria (Muskat Alexandrijsky)
Moscatel de Grano Menudo
Pardina — Jaén Blanco
Parellada

Pedro Ximenez

Perruno

Petit Verdot

Pinot Noir
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Riesling

Sauvignon Blanc

Syrah

Tempranillo — Cencibel
Tinto de la PAmpana Blanca
Torrontés

Verdejo

Viognier

Xarello

8. Popis souvislosti

1. Toto spojeni je zaloZeno na jeho povésti, ktera se v prabéhu let mnohokrat potvrdila mnoha ocenénimi na nérodni
i mezindrodni Grovni.

,PRIRODNI A LIDSKE FAKTORY*
Piirodni faktory

V Extremadufe pfevlada stfedomotské klima, které je zmirtiovano adveke! hmoty moiského vzduchu z Atlantiku. Podle
$panélského meteorologického ufadu (AEMET) zde byva vice nez 2 600-3 000 hodin slune¢niho svitu ro¢né, coz je
jedna z nejvyssich namétenych hodnot v zemi.

Srazek je mdlo a v celé oblasti panuje po dobu 3 az 4 mésicti sucho. Primérnd teplota je 16-17 °C.

Zimy jsou mirné diky ocednskému vlivu portugalského pobrezi Atlantského ocednu, kterému nebrani Zadné pfirodni
piekazky. Azorskd anticykléna zabranuje letnim de$tim, coZ se projevuje velmi teplymi léty, kdy maximalni denni
teploty pfesahuji 40 °C.

Lidské faktory

Péstovani vinné révy a vyroba vina maji pro region Extremadura zdsadni vyznam, coZ potvrzuji Cetnd svédectvi
z historie regionu:

Karel I. Spanélsky a V. Némecky oznaéil vino z Extremadury za nejlepsi na svété.
Spisovatel Miguel de Cervantes se o ném zmiriuje ve svych ,Novelas Ejemplares (PFkladné novely).

Bylo to prvni vino, které veslo ve zndmost v Novém svété, kdyz Herndn Cortés a skupina conquistadorti z Extremadury
vzali vino z Extremadury jako dar vyménou za zlato. Rozhodl se také naroubovat vinnou révu z Extremadury na
americké podnoze.

Historické dokumenty fddu svatého Jeronyma, které byly nalezeny v kldstefe Guadalupe (1 520), obsahuji rozsdhlé
katalogové popisy tam vyrdbénych vin. Rad toto know-how sifil po celé Extremadufe a znalosti o viné pfedaval
obyvatelim regionu.

Kdyz Spanélsko v roce 1986 vstoupilo do EHS, piizpiisobilo se pravnim ptedpistim EHS a stanovilo pravidla pro ,Vino
de la Tierra“. Na trhu se zacala objevovat vina z Extremadury nesouci toto oznaceni.

V roce 1999 schvdlila vlida autonomni oblasti Extremadura nafizeni, které upravuje oznaceni ,Vino de la Tierra de
Extremadura“ pro vina vyrobend vyhradné z hroznti vypéstovanych v této zemépisné oblasti. Cilem této iniciativy bylo
umoznit vyrobcim v celé autonomni oblasti vyuzivat certifikaci jakosti svych vin a usnadnit spotiebitelim jejich
identifikaci.

Od té doby se v tomto odvétvi za podpory vefejnych instituci uskute¢nily vyznamné investice do novych technologii,
diky nimz doslo k vylep3eni zptisobu péstovani a vybéru vinné révy a zdokonaleni enologickych postupt pouzivanych
ve vinafstvich. Vysledkem je, Ze ackoli si vina zachovala své specifické vlastnosti, jsou nyn{ kvalitn&jsi a zaslouZ{ si vétsi
uznani.
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KVALITA A POVEST

Podnebi a pfrodni podminky vytvéteji v této oblasti produkce ekosystém, jehoZ vlivem jsou tato vina velmi bohatd na
patie, maji dobrou strukturu, silnou chut, vyraznou viini a spravné vyvazenou kyselost. Jsou svézi a spliuji jakostni

Vina ,Vinos de la Tierra de Extremadura“ jsou dnes uzndvina po celém svété. Proddvaji se na vSech kontinentech
a zaujimaji pevné misto v zemich, jako je Brazilie a Spojené stity na americkém kontinentu nebo Cina a Japonsko
v Asii. Vynikajici povésti se t&i také v evropskych zemich, naptiklad v Belgii, Némecku a Svycarsku.

Dtikazem toho jsou ¢etnd ocenéni a vyznamendnt, kterd ziskala ve Spanélsku i v zahrani¢i. Jako dfikaz tohoto dobrého
jména je tfeba poukazat zejména na nasledujici ceny (mezi mnoha jinymi):

Zlaté medaile na mezindrodnich soutézich konanych ve Spanélsku, Evropé a tietich zemich:
— Concours Mondial de Bruxelles. (Belgie) v roce 2008.

— Bacchus Gold 2014.

— Challenge International du Vin Bordeaux (Francie) v roce 2003.

— GOLD Challenge International du Vin Bordeaux (Francie) v roce 2003, 2019 pro bild vina, 2021 pro jakostni
$umivd vina a cervend vina.

— Wine Masters Challenge (Portugalsko) v letech 2003, 2005.

— Sélections Mondiales des Vins (Montreal) v roce 2004.

— Tempranillos del Mundo (Kolin nad Rynem, Némecko) v roce 2006.

— Challenge to the best Spanish wines for USA, Miami, v roce 2012.

— International wine and spirits competition (CINVE), Spanélsko 2014.

— ZLATO v soutéZi International wine and spirits competition (CINVE), Spanélsko 2014, STRIBRO 2020.
— ZLATO na MUNDUS VINI, Némecko 2020 a 2021, STRIBRO za bild a ¢ervend vina 2017.

— STRIBRO za perlivé a sumiva vina v soutéZi VinEsparia 2021.

— Neékolik ZLATYCH ocenénf za ekologickd vina a za bild a ¢ervend vina. VinEspafia2021.

— 90,91 bodti a ZLATO za Gilbert & Gaillard.

2. VINO

Nase podnebi vyznacujici se nedostatkem srdzek a vysokymi teplotami od pocatku zrdni aZ do sklizné zpisobuje, Ze
nase vina jsou v porovndni s jinymi vinafskymi oblastmi silné aromatick, a to kvili nedostatku vody, kterému jsou
rostliny vystaveny na jafe a v 1été. To znamend, Ze hrozny jsou v dobé sklizné velmi zdravé a maji pomérné vysoky
obsah cukru.

Cervené vino

U ¢ervenych hroznd tyto podminky usnadiiuji tvorbu tiislovin a antokyand, které podporuji barvy a chuté, které jsou
pro ziskand vina typickad.

Bild a riiZovd vina

Svézest mladych razovych vin s mimofddné ovocnym charakterem je ddna vlastnostmi odriid a predevsim tim, Ze
hrozny se sklizeji v dobé, kdy jsou dokonale zralé, coz nastdvd difve neZ v jinych oblastech Spanélska. Proto se tato
vina dostdvaji na trh mezi prvnimi.

PERLIVA VINA

Jak je popsdno v bodé 1.4 jednotného dokumentu, oblast se vyrobé perlivého vina dobfe pfizptsobila, diky ¢emuz jsou
vina svézi, mladd a maji niZ$i obsah alkoholu. Organoleptické vlastnosti vynikajicich zdkladnich vin, z nichZz jsou
vyrobena, jsou dile vylepseny prostiednictvim CO, ziskanym pfirozenou cestou pii pferuseni procesu kvaseni, po
némz nésleduje kvaseni zbytkovych cukra.
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PERLIVE VINO DOSYCENE OXIDEM UHLICITYM

Tato vina maji podobné vlastnosti jako perlivd vina s tim, Ze plyn v nich vznika pfidanim oxidu uhli¢itého. Tato vina se
stala velmi oblibenymi, pfi¢emz vyrazné se zvysil jejich prodej jako alternativy k jinym kategoriim vin.

JAKOSTNI SUMIVE VINO

Jak je popsdno v bodé 1.4 tohoto dokumentu, v této oblasti se tradi¢né€ vyrabéji sumivd vina uzndvané kvality s velmi
zajimavymi organoleptickymi vlastnostmi. Tento druh vina se vyrabi femeslnymi postupy jiz vice nez tii desetileti, a je
proto velmi tizce spjat s klimatickymi a kulturnimi charakteristikami zemépisné oblasti, na niZ se toto CHZO vztahuje.

Charakteristické stfedomotské klima Extremadury zmirfiované advekci hmoty moiského vzduchu od Atlantského

ocednu a dale horkd a velmi suchd 1éta zplisobuji, Ze kupdze jsou mnohem aromatictéjsi a svézejsi nez kupdze z jinych
vinafskych oblasti. Vznikaji tak $umivd vina s $ir${ $kdlou vini, kterd se vyznacuji plnosti v tstech a dlouhym zévérem,
jimz se odlisuji.
9. Dalsi zdkladni podminky
Pravni rdmec:
Ve vnitrostitnich pravnich piedpisech
Typ dalsi podminky:
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:
Tato vina mohou byt sta¢ena ve vymezené oblasti nebo mimo ni.

Podle bodu 8 pism. b) ,Dalsi platné pozadavky“ specifikace produktu: ,hospodéiské subjekty, které maji v amyslu stacet
produkt do lahvi mimo oblast produkce, musi o této skute¢nosti pfedem informovat piislusny organ.

Clanek 9.4 nafizeni ministerstva hospodafstvi a obchodu ze dne 19. srpna 2004, kterym se stanovi pravidla pro
dokumenty, které musi byt piikldddny k produktim z révy vinné pii pfepravé, zdznamy, které se musi v rdmci odvétvi
vést, a pouzivand oznacentf: ,Privodni dokumenty, které maji byt ptikldddny k vinim ,vinos de la tierra‘ pfi pfepravé do
jinych regiont, nezZ je oblast jejich produkce, musi byt kontrolnimu orgdnu zasldny jakymkoli zptsobem nejpozdéji
v den jejich vystaveni®.

Pravni rdmec:

Ve vnitrostdtnich pravnich predpisech

Typ dalsi podminky:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminky:

Tradi¢ni vyrazy uvedené v ¢l. 120 odst. 1 pism. d) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1308/2013 ze dne
17. prosince 2013, které Ize pouzit u vin s chrdnénym zemépisnym oznacenim, jsou ,Vino de la Tierra“.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/IGP+Extremadura+%28Vino+de+la+Tierra%29.+Pliego+condiciones.
pdf/0fd65d6e-1c66-3a58-c0ef-1c6143efe748?t=1665733026927
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