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v

(Ozndment)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 25/10)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
»Cedro di Santa Maria del Cedro*
EU & PDO-IT-02847 - 26. 5. 2022

CHOP (X) CHZO ()

1. Ndizev (ndzvy) [CHOP nebo CHZO]
,Cedro di Santa Maria del Cedro*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Itdlie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

T#{da 1.6. Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuzZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

CHOP ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ oznacuje typicky citrusovy plod, tzv. hesperidium, zndmy jako cedrit —
odrtidy ,liscia-diamante®, ,italiana“ nebo ,calabrese* botanického druhu Citrus medica L. (kmen Auriantaceae, Celed
Rutaceae (routovité), tad Terebintae) — péstované v oblasti vymezené v bodé 4 niZze.

Cedraty CHOP ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ musi mit pfi uvedeni na trh tyto vlastnosti:
— tlustd, duznatd, pevnd, hladka slupka, nékdy lalo¢natd a zZebrovand, bez deformaci vnéjsiho oplodi,
— syté zelend kiira (flavedo), kterd ve zralosti prechdzi do citronové zluté,

— velmi silnd vrstva bilé vnitini dfené (albedo) (min. 51 %, max. 85 % ve stiednim fezu plodu),

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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— cedraty musi byt pevné,

— podlouhly elipsoidni ovalny tvar s bradavi¢natym vrcholkem,

— zvrasnénd dutina zdkladny obklopend nizkym hrdlem,

— bez viditelnych cizorodych latek,

— bez deformaci, puchyfi nebo prasklin na vnéjsim oplodi,

— hmotnost vyssi nez 600 g (kategorie I) nebo mezi 250 g a 600 g (kategorie II),

— intenzivn{ a aromatickd viing, beze stop plisni nebo jakychkoli abnormaélnich pachg,
— intenzivni, mirné kysela chut,

— 7lutd az svétle zelend duZina.

3.3 Krmivo (pouze u produktii ZivocisSného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fize produkce ,Cedro di Santa Maria del Cedro” musi probihat v oblasti uvedené v bodé 4.

3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuzZ se vztahuje zapsany ndzev

Vzhledem k tomu, Ze by mohlo dojit k poskozeni produktu ndrazem béhem piepravy, musi byt veskeré zpracovani po
sklizent, v¢etné piipravy a baleni, provddéno vyhradné v zafizenich nachdzejicich se v oblasti uvedené v bodé 4 nize.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Na obalu produktu ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ musi byt kromé povinnych tdaji vyzadovanych platnymi
pravnimi pfedpisy uvedeny ndsledujici tdaje:

— logo CHOP ,Cedro di Santa Maria del Cedro®,

— symbol EU CHOP,

— adresa balirny,

— ndzev, obchodni jméno a adresa producenta a/nebo balirny,
— obchodni kategorie (,I nebo ,IT%).

Logo CHOP ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ mé tuto podobu:

DI SANTA MARIA DEL CEDRO

Jednotlivé cerstvé plody mohou byt oznaceny samolepicim stitkem. Stitek musi obsahovat logo CHOP ,Cedro di Santa
Maria del Cedro®.
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4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce CHOP ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ zahrnuje spravni Gzemi ndsledujicich obci v provincii
Cosenza: Aieta, Belvedere Marittimo, Bonifati, Buonvicino, Cetraro, Diamante, Grisolia, Maira, Orsomarso,
Papasidero, Praia a Mare, Sangineto, San Nicola Arcella, Santa Domenica Talao, Santa Maria del Cedro, Scalea,
Tortora, Verbicaro.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Barva, tvar a celistvost kary tvoif jedine¢nou kombinaci, kterd je ze své podstaty spjata jak s ptidnimi a klimatickymi
faktory typickymi pro tyrhénské pobteZi provincie Cosenza, tak s lidskym faktorem.

Oblast produkce se vyznacuje mirnym podnebim s vcelku pfiznivymi teplotami a nizkym vyskytem vétru ze
studeného severovychodu: to jsou podminky, které z historického hlediska podporuji péstovéni a vybér plodti ,,Cedro
di Santa Maria del Cedro“, a to jiZz od 3. stoleti. Kromé toho se cedrdtové plantdze nachdzeji na pozemcich
s jedine¢nymi pidnimi vlastnostmi, které se v jinych oblastech nevyskytuji, a to na smiSenych aluvidlnich ptidich
chudych na vépenec a skelet (kameny nebo $térk) a s dobrym pifisunem pisku a humusu. Pida diky svému ptvodu
obsahuje minerdlni prvky, zejména draslik a dusik, které ji ¢ini obzvlasté tirodnou a vhodnou pro péstovani cedritu.

Pokud jde o ptdni a klimatické ndroky, biologicky cyklus rostliny probihd pouze pfi teplotich nad 14 °C a nesndsi
teploty prevysujici 35-40 °G; rostlina je proto velmi citlivd na ndhlé zmény teplot a chladné zimni vzdusné proudy,
které se vyskytuji dokonce i v zemépisnych sifkach jizni Itdlie. Je citlivd na chladné zimy a mréz. Pfi teploté 0 °C
vznika riziko ohroZeni celé produkce a teploty blizici se —4 °C dostacuji k tomu, aby rostlina uhynula. Tyto podminky
panuji v oblasti Riviera dei Cedri, kde ma tato specifickd odrida cedratu idedlni prostiedi pro rist a vyvoj.

Tyto klimatické podminky jsou zaruceny jedinecnou horskou polohou oblasti, kterd je vklinéna mezi masiv
Orsomarso a pobfezi Tyrhénského mofte, a proto je také vystavena vlivu mote, které mé vyznamny zmirfiujici G¢inek
a vyvolavé dva vyznamné jevy: celkové niZsi teplotni rozsah a vy3si tiroven vlhkosti vzduchu.

Tyto komplexni a jedine¢né podminky, jak co se tyce piivodu a vlastnosti pudy, tak zvlastniho charakteru klimatu,
vytvareji specifické prostiedi, které se jinde nevyskytuje a které pfirozené ovliviiuje a urCuje vlastnosti produktu.

Lidsky faktor je dalsim faktorem, ktery ovliviiuje specificnost produktu: zemépisnd izolovanost oblasti ovlivnila
v prubéhu staleti mistni zemédélskou tradici a kulturu, kterd se vyvijela zcela nezdvisle na rozsifenéjsich tradicich
a péstitelskych postupech.

Jednou z typickych technik pouzivanych v oblasti produkce ,Cedro di Santa Maria del Cedro®, kterd ovliviiuje vzhled
produktu (absence deformaci nebo prasklin na kdfe), je ochrana cedratd, kdy se stromy obklopi ochrannou sttiskou
zvanou pergolato. Bez této ochrany by plodinu zna¢né poskodilo ptisobeni vétru, protoze by doslo k narazim plodi
o vétve a trny, coZ by vedlo k poruseni slupky, a vonné silice, které by vytékaly z prasklych olejnatych uzlin, by
zpusobily jeji rozruseni a odumfeni. Tato rizika jsou zmirnéna ochranou ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ pied
vétrem pomoci stiisky pergolato, kterd rovnéz chrani plody pfed nepfiznivym zimnim pocasim a snizuje vystaveni
slune¢nimu zéfeni, ¢imz sniZuje riziko spdleni. Tento postup piispivd k tomu, Ze kiira ,Cedro di Santa Maria del
Cedro® md charakteristickou barvu a lesk, diky cemuz ji lze snadno odlisit od cedrati péstovanych ,pod $irym nebem*
v jinych zemich (Recko, Izrael, Portoriko).

Priibéznd selekce rostlin a jejich mnozeni fizky umoznily vytvorit kvalitativni a kvantitativni genetické vlastnosti,
kterymi je dnes ,Cedro di Santa Maria del Cedro® zndmy, jako je jeho charakteristicka barva, hladkd, duznatd kara bez
Skrabanct, prasklin a puchyit a znacny podil albeda (minimalngé 51 % ve stfednim fezu plodu), diky cemuz je
obzvldsté vhodny ke kandovani. Albedo prfedstavuje podstatnou ¢dst plodu a je tvofeno predeviim pektinem
(30-35 %). Projev téchto vlastnosti je ovlivnén exogennimi faktory, zejména ptidnimi a klimatickymi podminkami.
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Nejvyssi potieba minerdlnich latek u cedratt nastdvd ve fazi nasazovani plodd, tj. od konce kveteni do dozravani
plodii: v této fenologické fézi nejprve nabobtnd semenik, pak se zvétsuje velikost plodu a pod vnéjsim oplodim se
vytvoii slozitd sit parenchymatickych bunék a velkych prostorti, které se pozdéji vyplni produkei pektinu. Pravé
vhodny piisun cukra z listd a Zivin z ptdy zajistuje tvorbu pektinu, a tim i kvalitu a stalost albeda.

Na metabolismu pektint se podili mnoho mineralnich latek, naptiklad zinek (Zn), hoi¢ik (Mg), bér (B), vapnik (Ca),
sira (S) a molybden (Mo) (Verreynne, 2006). Zejména draslik a hof¢ik se pfimo podileji na procesech fotosyntézy
nezbytnych pro tvorbu cukrt v listech a jejich translokaci do plodii; pfi nasazovani ploda tyto prvky podporuji
zvétSovani velikosti, tloustky a soudrznosti kdry. Dal§im klicovym prvkem pro strukturu a soudrznost albeda
u citrusovych plodd, zejména u cedritti, je vapnik, ktery je v malém mnoZstvi (< 30 mg) potfebny k propojeni
pektinovych fetézch a zpevnéni albeda.

Pidni podminky, v nichz jsou stromy cedratti ,Cedro di Santa Maria del Cedro® vysazeny, odpovidaji vyzivovym
potiebdm této odrtidy, coz prokazaly prace autort Loizzo et al. (2011) a Calabretta et al. (2010). Podle téchto autort
se piida v oblasti péstovani cedritti ,Cedron di Santa Maria del Cedro“ vyznacuje v obdobi vegeta¢niho klidu strom
pfevahou makrozZivin, jako jsou dusik, draslik, fosfore¢nany a hot¢ik, a malym mnozstvim uhli¢itand vépenatych.
Tyto vlastnosti nelze nalézt u jinych sousednich ptd. Tit{Z autofi rovnéz zaznamenali silnou a vyznamnou korelaci
mezi podminkami vyzivy stromi cedrdtd a rozméry plodd, které na nich rostou, zejména pokud jde o velikost, rtist
a pevnost albeda.

Historicky prvni svédectvi o pouzivani ndzvu ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ pochdzeji ze starovéku a jsou
zachycena v historickych a bibliografickych dokumentech a v obchodni korespondenci. Ndzev ,Cedro di Santa Maria
del Cedro“ se vyskytuje v obchodnich dokumentech i v bézné mluvé. ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ se objevuje na
jidelnich listcich restauraci na Riviera dei Cedri a v$ude jinde je cenénou piisadou do ruznych pokrmd. Nézev ,Cedro
di Santa Maria del Cedro“ je spojen s jeho charakteristickymi vlastnostmi jak pro Sirokou vefejnost, tak pro kuchate
a food bloggery. V publikacich, a to jak védeckych, tak i amatérskych, se rovnéz vyskytuje fada odkazi na
hospodafstvi a historii Riviera dei Cedri.

Moderni internetovd média, vyzkumy, socidlni sité, instituciondlni i amatérské internetové stranky a potravinaiské
portdly, jakozZ i internetové stranky o vafeni a food blogy ¢asto pouZivaji nazev ,Cedro di Santa Maria del Cedro“ ve
svém obsahu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Konsolidované znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese:
https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/33 35

nebo pfimo na domovské strdnce ministerstva zemé&délstvi, potravindfstvi, lesnictvi a cestovniho ruchu (www.
politicheagricole.it), kde kliknéte na ,Qualita“ (jakost), dale na ,Prodotti DOP IGP e STG" (produkty s CHZO, CHOP a ZTS

— na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE“ (specifikace produktt, jez jsou
pfedmétem zkoumani EU).
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