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(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢linku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2022/C 401/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 13082013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
»Pannon“
PDO-HU-A1380-AMO03
Datum podini Zidosti: 25.1.2018

1.  Poutzitelné piedpisy

Clanek 105 naifzenf (EU) ¢. 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné

2.1.  Pfiddni druhu vyrobku perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym
Vyrobci vina zacali vyrdbét perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym v reakci na ménici se pozadavky trhu. Diky
pokroku u dostupnych technologii je mozné dosahovat stdle lepsi jakosti, coz vedlo ke zvyseni poptdvky
a produkce. Vynikajici vina s chrdnénym oznacenim ptvodu Pannon se rovnéz mohou pouzivat k vyrobé
homogennich produktii vysoké jakosti, které vyhovuiji specifikaci.
Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:
Druhy vyrobkt z révy vinné
Popis vin
Maximaln{ vynosy
Hlavni mostové odridy
Souvislost se zemépisnou oblast{

Dal3i podminky

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2.2, Priddni druhu vyrobku Sumivé vino

Trzni poptavka spolu s podnikatelskou ¢innosti vinatt daly impuls k vyrobé raznych druhii Sumivych vin. Zédkladni

vina pro vyrobu $umivych vin se v této vinafské oblasti produkuiji jiz dlouho. Mistni rodinnd vinafstvi nyni Sumivéa
vina zafadila do své nabidky produktt. Z mostovych odriid uvedenych ve specifikaci vin s chrdnénym oznacenim
ptivodu Pannon vznikaji zejména kvalitn{ Sumivé vina a diky tomu je mozné dosahovat jednotné vyssi jakosti.
Polozky specifikace, jichZ se zména tyké:

Druhy vyrobkt z révy vinné

Popis vin

Maximdlni vynosy

Hlavni mostové odrtidy

Souvislost se zemépisnou oblasti

Dal3i podminky

2.3. Nové povolené odriidy: Ezerfiirtii, Furmint, Kadarka (bilé), Pinot noir (bilé), Rizlingszilvdni, Zold szagos, Zold szilvdni
a Alibernet

Struktura spotfeby vina se neustdle proménuje a vyrobci se témto zméndm snaZi pfizpusobit. Ve vymezené oblasti se
zvétsuje podil bilych a aromatickych odrid. Nékteré odridy, jejichz povoleni je pfedmétem Zddosti, se jiz dlouho
pouzivaji k vyrobé vin spolehlivé jakosti, zatimco nékteré pochazeji ze zkusebni vysadby.

Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

Hlavni mostové odridy

2.4.  Zatazeni obce Varsdd mezi obce leZici mimo vymezenou oblast produkce, na jejichZ tizemi je produkce povolena
Vinafsky zdvod v obci Varsdd zpracovavd hrozny pochazejici z vymezené oblasti CHOP Pannon. Jakost vinatskych
produktl, které se z téchto hroznt vyrdbi, spliuje pozadavky stanovené v pfedlozené specifikaci produktu.
(V rdmci pivodni Zadosti jiz jako obec, jez lezi mimo vymezenou oblast produkce a na jejimz tizemi je produkce
povolena, byla zapsdna obec Dég.)

Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

Dalsi podminky

2.5.  Doplnéni vymezené oblasti produkce o obce Cikd, Fiirged, Magyarszék, Németkér, Pdlfa, Pdri a Somberek

Pro tcely ¢l. 5 odst. 1 pism. b) natizeni (EU) 2019/33 (})spadaji tyto obce do stejné spravni jednotky jako vymezend
oblast produkce. Na zdkladé vlastnosti piidy a polohy tvoii nedilnou soucdst této zemépisné oblasti.

Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

Vymezend zemépisna oblast

2.6.  Vyjmuti obci Aba a Seregélyes z vymezené oblasti produkce
Tyto obce byly vynaty z plisobnosti vefejné spravy ptislusné pro vymezenou oblast a jsou soucdsti jiné vinafské
oblasti. Na zdkladé vlastnosti ptidy a polohy nepatii do této zemépisné oblasti, a proto by mély byt vyskrtnuty ze
seznamu obcf lezicich ve vymezené oblasti produkce.
Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

Vymezend zemépisnd oblast

@ Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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]EDNOTNY DOKUMENT

1.  Nézev produktu
Pannon

2. Typ zemépisného oznaceni
CHOP - chrédnéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino
9. Perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

4. Popis vin

4.1. Bilévino
STRUCNY SLOVNI POPIS
Barva je zelenavé bild, Zlutavé zelend az zlatd. Viiné se pohybuji od delikdtné jemnych az po velmi intenzivni viiné
aromatickych odrid. Mohou obsahovat tény jablek a citrust a nékdy i ndznaky kvétin. Pro bild vina s oznacenim
Pannon je charakteristickd komplexni stfedni kyselost. Znaky vSech vin vyrdbénych v této oblasti jsou ovocna chut
a harmonie.
* Chybéjici analytické idaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18
litr)
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 200
litr):

4.2.  RiZové vino
STRUCNY SLOVNI POPIS

Skala barev se pohybuje od barvy ptipominajici cibulovou slupku pies barvu pivonék po barvu jahod. Jednotlivé
odrady maji své typické viné, predev$im se jednd o vini malin, jahod a ostruzin. Pro rtzové vino jsou
charakteristické stfedné intenzivni svézi kyseliny a lehké stredni télo, aromata patrnd v ¢ichovém vjemu se projevuji
iv chuti.

* Chybéjici analytické adaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimélni celkova kyselost 4,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
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4.3.

4.4.

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

200

Cervené vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva vina se pohybuje od ¢ervené az rubinové ptes Cervenofialovou po sytou tmavocervenou. Vingé se vyznacuje
ovocnosti, a zejména tény Cerveného ovoce — jahod, $vestek a tfesni. Ty mohou byt doplnény kofenitymi tony,
které vznikaji pfi zrdni v sudech. Vino md stfedné plné télo, typickou stiedni kyselost a strukturu se stfedné

vysokym obsahem tfislovin.

* Chybgjici analytické ddaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkovd kyselost

4,5 gll, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

150

Bilé sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva vina se pohybuje od svétle zluté po zlatozlutou. Viné a chut jsou ur€ovdny primdrnimi ovocnymi aromaty
typickymi pro dané hrozny (aromata citrusti a zelenych jablek), kterd jsou doplnéna litkami, jez se tvof{ béhem
zrani a dévaji vzniknout sekundarnim vinim a aromatam, jako je naptiklad aroma mdslovych susenek a briosek. Po
celou dobu ochutndvky vino jemné §umi. Toto Suméni zptsobuje kyselina uhli¢itd, kterd vznikd pfi druhotném

alkoholovém kvaseni.

* Chybgjici analytické ddaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimaélni celkovd kyselost

4 g[l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):




C 401/14 Utedni véstnik Evropské unie 18.10.2022

4.5.  RiiZové Sumivé vino
STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se pohybuje na $kdle od barvy svétlé cibulové slupky po svétle ervenou. Chut a viiné jsou urCovény latkami
vytvéfejicimi lehké ovocné aroma jahod a malin a kofenité aroma typickymi pro dané hrozny, které jsou doplnény
latkami, jez se tvoif béhem zrdni a déavaji vzniknout sekunddrnim vinim a aromattm, jako je napiiklad aroma
méslovych suSenek a briosek, a piijemnou vyvdzenou kyselosti.

* Chybgjici analytické ddaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkovd kyselost 4 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

4.6.  Cervené Sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se pohybuje od rubinové po tmavocervenou. Chut a viné jsou uréovdny primdrnimi ovocnymi aromaty
typickymi pro dané hrozny (pfedevsim tfesfiovym a rybizovym aromatem), kterd jsou doplnéna ldtkami, jez se tvoif
béhem zrani a ddvaji vzniknout sekunddrnim vinim a aromat@im, jako je napiiklad aroma madslovych susenek
a briosek.

* Chybgjici analytické ddaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):

4.7.  Bilé perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se rtizni od zelenavé bilé po zlatozlutou. Vina vzdy maji svézi ovocnou vini citrusti a zelenych jablek
a elegantni svéZi kyselost. Chut ani viiné nenesou Zadné stopy zrdni v dfevénych sudech.

* Chybéjici analytické adaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
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4.8.

4.9.

Minimdlni celkova kyselost

4 g[l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

RiiZové perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vino se vyznacuje barvou rtiznici se od barvy svétlé cibulové slupky po svétle ervenou, ovocnosti (zejména tony

jahod, malin a ostruzin) a Zivym, svézim charakterem.

* Chybgjici analytické ddaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimélni celkova kyselost

4 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Cervené perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva vina se pohybuje od Cervené pies rubinovou a Cervenofialovou po tmavolervenou. Vino se vyznaluje
typickou ovocnou chuti a viini cerveného ovoce, jako jsou jahody, $vestky a tfesné.

* Chybéjici analytické adaje odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimdélni celkova kyselost

4 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):

Enologické postupy
a. Zvldstni enologické postupy

Pravidla produkce hroznii

Zptsob vedeni révy
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Postup péstovani révy a spon:

V pfipadé vinic vysdzenych pred 31. ¢ervencem 2009 se vinaiské produkty s chrdnénym oznacenim piivodu Pannon
mohou do vinafského roku 2035/2036 vyrdbét z hroznt pochdzejicich z jakékoli vinice, kde jiz zptisob vedeni
a hustota vysadby byly povoleny.

Pravidla tykajici se nové vysadby

U vinic vysdzenych po 1. srpnu 2009:

— hustota vysadby nesmi byt mensi nez 3 300 keft na hektar,

— vzddlenost mezi fadky nesmi byt mensi nez 2 metry a vétsi nez 3,5 metru,

— vzdélenost mezi rostlinami nesmi byt mensi nez 0,6 metru a vétsi nez 1,2 metru,

— muzZe se pouzivat jakykoli zptisob vedeni révy kromé jednoduché ziclony.

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

ZADNE
b.  Maximdlni vynosy

VSechny vinai'ské produkty
100 hektolitrii na hektar

VSechny vinai'ské produkty

14 000 kilogramii hroznti na hektar

6.  Vymezend zemépisnd oblast

Vymezenou oblast tvoii tyto obce, které jsou podle vinafského katastru klasifikovany jako oblasti tiidy I a II: Helesfa,
Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkit, Hosszuhetény, Ivanbattydn, Keszii,
Kiskassa, K8vagosz6l6s, KGvagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Boly,
DunaszekesS, Hdssdgy, Lanycsok, Magyarszék, Mariakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynydrdd, Olasz, Szajk,
Szederkény, Somberek a Versend;

Alsénana, Alsényék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagdrd, Szdlka, Szekszdrd,
Virdomb a Zomba;

Aparhant, Bétaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvdr, Dunaszentgyorgy, Diizs,
Facdnkert, Felsényék, Firged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa, Magyarkeszi, ,
Mez6komdrom, Méragy, MScsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér,
Ozora, Paks, Pélfa, Pari, Pincehely, Reg6ly, Sarszentlérinc, Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel,
Tolna, Tolnanémedi, Véralja a Zavod;

Bisse, Csarnéta, Didsviszl6, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Mdrfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Turony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsany, Palkonya, Villiny a Villinykovesd.

7. Hlavni mostové odrudy
Alibernet
Blauburger
Blauer Frithburgunder
Bibor kadarka
Cabernet Franc — Cabernet
Cabernet Sauvignon
Chardonnay — Kerekleveld
Cirfandli - Piros cirfandli

Cot — Malbec
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Csabagyongye — Pearl of Csaba
Cserszegi fiiszeres

Csomorika — Csomor

Domina

Ezerfurtd

Furmint — Furmint bianco
Hamburgi muskotaly — Muscat de Hamburg
Harsleveld — Garszlevelju

Irsai Olivér — Irsai

Juhfark — Fehérboros

Kadarka — Fekete budai

Karat

Kirdlylednyka — Little princess
Kékfrankos — Moravka
Kékoporté — Blauer Portugieser
Lednyka — Lednysz616

Menoire

Merlot

Mészikadar

Nektar

Olasz rizling — Olaszrizling
Ottonel muskotdly — Muscat Ottonel
Pinot blanc — Fehér burgundi
Pinot noir — Kék burgundi
Rajnai rizling — Rhine riesling
Rizlingszilvani — Miiller Thurgau
Rubintos

Sagrantino

Sauvignon — Sauvignon blanc
Syrah — Shiraz

Sziirkebarat — Pinot gris

Sarga muskotdly — Muscat Lunel
Tannat

Tramini — Traminer

Turan

Viognier

Zefir

Zengb

Zenit

Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Z6ld szagos — Decsi szagos
Z6d szilvdni - Griiner Sylvaner

Z06ld veltelini — Zoldveltelini
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8. Popis souvislosti

8.1.  Pfirodni faktory

Panonskd vinafskd oblast sestdvd ze Ctyf vinafskych regionti, které lezi v kopcovitém terénu a na jiznich svazich
pohofi Villiny a Mecsek mezi fekami Dunaj a Drdva a jezerem Balaton. Témito Ctyfmi vinafskymi regiony jsou Pécs,
Villany, Szekszard a Tolna.

Horninovy podklad kopcti v Zupach Tolna a Baranya tvoii ptida, kterd obsahuje jily a pisc¢ité sedimenty, se sprasovym
a hlinitym pokryvem. Vdpencové ttvary pohoii Villiny a Mecsek jsou na mnoha mistech pokryty sprasovymi
a hlinitymi ptidami.

Ptida v Panonské vinafské oblasti je pro péstovani vinné révy velmi vhodnd.
Podnebf je zde kontinentdlni a od jihu ho ve velké mife ovliviiuje podnebi stfedomotské.

Primérnd roé¢ni teplota je 10-12 °C. Pramérnd doba slune¢niho svitu presahuje 2 000 hodin za rok. Az na nékolik
vyjimek dosahuji primérné srazky 600 mm.

Podnebi a pocasi v oblasti jsou velmi vhodné pro produkei jak bilych, tak modrych hroznd.

8.2.  Vino: lidské faktory

Oblast patif k nejstar$im madarskym vinafskym oblastem. Vinohradnictvi v Madarsku, tedy v Panonii, jako prvni

provozovali Keltové a po nich Rimané. Vyznam vinohradnictvi v této oblasti rovnéz doklddaji nalezy riznych
artefaktdi.

Uz v téchto ddvnych dobdch si obyvatelé oblasti povsimli zdejsich pifrodnich podminek, které poskytovaly
vynikajici zdklad pro vinohradnictvi a vinafstvi. Existuje nékolik pisemnych zdznami o vyrobé vin v této oblasti jiz
z raného stfedovéku. Udrzované vinice bylo mozné nalézt ve vSech opatstvich, kterd byla ve velkém poctu zalozena
béhem vlady Arpadovcd.

Rozkvét vinohradnictvi byl zbrzdén pouze asi na 150 let béhem valek s Turky.

Vyrobu mistnich vin dale rozvijeli Némci, ktef{ se v této vinafské oblasti usadili v 18. stoleti. V tomto obdobi se
v oblasti usidlili také Srbové, kteff zacali péstovat odriidu Kadarka, z niZ se ¢ervené vino vyrabélo novym postupem:
nakvésenim rmutu.

Béhem opétovné vysadby v 18. stoleti ziskaly mezi desitkami péstovanych mostovych odriid rozhodujici vliv dvé
odridy pouzivané k vyrobé erveného vina: Kadarka, kterou sem z Balkdnu dovezli Stbové prchajici pred Turky,
a ptvodem udajné portugalskd odriida Kékoport6, kterou zavedli némecti osidlenci v oblasti Villiny. Oblast je
zndméj8i pro Cervend vina, ale v okoli obci Siklds a Tolna a pohoif Mecsek prevazily bilé odriidy: Olaszrizling,
Harsleveld, Cirfandli a Furmint.

U odrtidy Kadarka byl poprvé pouzit zminény postup vyroby cerveného vina pochdzejici z Balkdnu. Nasglapané
modré hrozny kvasily ve velkych dfevénych nddobach v zemédélskych usedlostech mezi vinicemi v obci Szekszard
a v lisovnach zbudovanych ve sklepich na okraji vesnice Villiny. Po ukonceni kvaseni se vrch nddoby nad
matolinovym kloboukem utésnil blitem a vino mésic zralo. Poté se stocilo do sudi. V Jiznim Zadunaji se pomoci
krat${ macerace na slupkdch vyrdbéla svétlejsi cervend vina s pfijemné svézi chuti zndma jako ,siller” nebo ,fuchsli‘.

V Panonské vinaiské oblasti se vyrabi jak ¢ervend, tak bild vina, aviak ¢ervend vina jsou v soucasnosti vyznamnéjsi.
Na pocitku 20. stolet stdle tvofily zdklad Cervenych vin Kadarka a Kékoporto, ale Kadarku v poslednich desetiletich
nahrazuje Kékfrankos a rozsifily se i tyto mezindrodni odridy: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc a Merlot.
Z téchto odrtd se Casto vyrabi cuvée typu vin z Bordeaux, kterd zraji v novych dfevénych sudech. Dominantnimi
typy bilych odrid jsou Olaszrizling, Harsleveldi, Rajnai rizling a Chardonnay.
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8.3.  Vino: popis vin

Vina z vymezené oblasti jsou obecné stfedné télnatd nebo plnd diky svahim orientovanym na jih, a tim
i prevazujicim teplejsim klimatickym podminkdm, které maji za ndsledek vys3si stupeni cukernatosti a stfedni nebo
vysoky obsah alkoholu a tomu Gmérnou plnost téla. Tato vyzrdlost se rovnéZ projevuje v ovocnosti a vysokém
obsahu tifslovin (u ¢ervenych vin).

8.4.  Vino: popis a prokdzdni pFicinné souvislosti

Vzhledem k tomu, Ze v Panonské vinafské oblasti jsou kontinentalni podnebi se stfedomoiskymi vlivy a jizné
orientované svahy, jsou vina s oznacenim Pannon predeviim stfedomoiského typu a je pro né charakteristickd
elegantni komplexni kyselost. JelikoZ je piidni podlozi kopctt v Zupdch Tolna a Baranya tvofeno sedimenty, maji
vina produkovand v této vinaiské oblasti prevazné ovocnou chut. Diky vysokému poctu hodin slune¢niho svitu
jsou obvykle plnd s vy$§im obsahem alkoholu. V disledku pfirodnich podminek obsahuji riiZova a Cervend vina
s oznacenim Pannon hedvabné tiisloviny.

Diky stfedomoiskému vlivu mohou producenti hrozntt a vin v oblasti rovnéz sklizet hrozny pozdnich bilych
a modrych mostovych odrid (napf. Olasz rizling, Furmint, Cabernet Franc a Cabernet Sauvignon), az jsou dozrdlé
a maji vysoky obsah cukru.

Vzhledem k ¢asto pfiznivym podzimnim povétrnostnim podminkdm je mozné sklizet zaschlé i pfezrdlé hrozny.
Dokladem je to, Ze v této oblasti je velmi rozsifend produkce vin z pozdniho sbéru, vybérovych vin a vin ze
zaschlych hroznii. Tato vina nejvyssi jakosti v sobé spojuji odborné znalosti, které si mistni vyrobci vina osvojili
v prubéhu staleti a které si preddvaji z generace na generaci, s pfirodnimi podminkami oblasti a produkénim
potencidlem mistnich odrtid.

Obyvatelé Panonské vinaiské oblasti si znalosti vinohradnictvi a vaseri pro vinohradnictvi uchovavaji uz po staleti.
Zéklady soucasného vinohradnictvi a vinafstvi polozili Svabové, kteii se na tizemf{ Panonské vinafské oblasti usadili.
Rodinnd vinafstvi zaloZend na pocdtku 90. let 20. stoleti vyrobu vina obnovila a jsou schopna vyrdbét produkty
vys§i jakosti, pro které rovnéz dokdzala najit odbyt.

8.5.  Sumivé vino: lidské faktory

Kromé piirodnich a lidskych faktorti popsanych u vina Ize o Sumivych vinech s ozna¢enim Pannon uvést nasledujici
skutecnosti.

Vyroba sumivych vin v Panonské vinaiské oblasti zapocala pied sto lety. Sumivé vina, kterd se zde produkovala poté,
co byl v roce 1912 zaloZen prvni zdvod na vyrobu $umivych vin, méla velky Gspéch a proslavila se v celé zemi.

Vyrobci z Panonské vinafské podoblasti tradici vyroby $umivych vin ozivili a uvedli Sumivd vina s oznalenim
Pannon opét na trh.

Tyto produkty za svijj dspéch vdécily know-how a véhlasu mistnich vinohradnikdl a vinaft. Nejdtlezitéjsimi rysy
vyroby Sumivych vin s oznaenim Pannon jsou tradi¢ni postup a kvaSeni v lahvich, béhem néhoz vznikaji
sekunddrni chuté a aromata dopliujici primdrni ovocné viné.

8.6.  Sumivé vino: popis vin

V dtsledku delstho zrani maji bild Sumivd vina barvu od svétle Zluté po zlatoZlutou, rizovd Sumivé vina od barvy
cibulové slupky po malinové rdzovou a Cervend Sumivd vina od rubinové po tmavolervenou. Viné a chut
Sumivych vin s oznaenim Pannon jsou urlovany latkami vytvafejicimi intenzivné ovocné nebo kofenité
(u rtizovych a Cervenych Sumivych vin) primdrn{ aroma a chut charakteristickymi pro dané hrozny. Primarni aroma
a chut jsou doplnény sekunddrnimi aromaty. Sumiva vina s oznacenim Pannon obsahuji svézi kyseliny.

8.7.  Sumivé vino: popis a prokdzdni pFicinné souvislosti

Vinafskd oblast zahrnuje Ctyfi jizni madarské vinafské regiony. Mistni podnebi urcuji kontinentdlni a stfedomorské
vlivy. Pocet hodin slune¢niho svitu je vys$si nez celostdtni pramér. Ro¢ni Ghrn srdzek, jejich pomérné rovnomérné
rozloZeni a relativné dobrd schopnost pid zadrzovat vodu spoleéné piispivaji k tomu, Ze md réva béhem
vegetaéniho obdobi dostatecny pfisun vody. Ten je v piipadé Sumivych vin obzvldst dilezity, protoze zabraniuje
tomu, aby se ve viné tvofily rostlinné, zatuchlé pachy a nedostatecné vyvinuté, ostré kyseliny, které by jesté
zvyraznil oxid uhli¢ity vznikajici pfi druhotném alkoholovém kvaseni.
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Dlouhé vegetaéni obdobi a vysoky thrn teplot zajistuji optimalni podminky, v nichz mohou hrozny, ze kterych se
vyréabi zdkladni vina pro vyrobu Sumivych vin, dostate¢né dozrdt a zachovat si svézi kyseliny.

Poloha vinic, stiedomoiské klimatické podminky, pidy obsahujici jil, velké mnozstvi Zivin a vapnitou spras
a mostové odrtdy, jez jsou pro oblast produkce nejvhodngjsi, spolecné propiijcuji Sumivym vinim s oznacenim
Pannon jedine¢ny charakter, v némz se i po druhotném alkoholovém kvaseni zachovévaji jak latky vytvafejici
komplexni ovocné nebo kofenité viiné a aromata, tak svéZest a elegantni kyselost. Pro tuto vinafskou oblast jsou
typickd $umivd vina s elegantnimi jemnymi sekunddrnimi vinémi vznikajicimi pfi del$im zrdni, které je soucdsti
tradi¢niho vyrobniho procesu.

8.8.  Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym: lidské faktory

Kromé¢ lidskych faktorti popsanych vyse u vina lze o perlivych vinech dosycenych oxidem uhlic¢itym s oznacenim
Pannon uvést ndsledujici skute¢nosti:

Perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym je druh vyrobku, ktery je v Panonské vinafské oblasti pomérné novy.
Vyrobci z této oblasti ho zacali vyrabét z hroznt odrid, které se zde tradicné péstuji a vyrabi se z nich zdkladni vina
pro vyrobu Sumivych vin, a Gspésné ho uvedli na madarsky trh.

Tento produkt za sviij komer¢ni a hospodatsky aspéch vdéci know-how a véhlasu mistnich vinohradnikd a vinaft.
Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym s oznacenim Pannon se obvykle vyrdbi ze zde péstovanych odrid a doba

sklizné se urCuje tak, aby se zajistilo, Ze se v hroznech béhem zpracovani zachovaji litky vytvéfejici ptirozené
primdrni aroma a chut, které se jesté zdtrazni pfidanim oxidu uhlicitého pred plnénim do lahvi.

8.9.  Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym: popis vin

Bild, riizovd a Cervend perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym s oznacenim Pannon jsou obvykle zivd a maji
harmonicky obsah kyselin a komplexn{ svézi ovocné aroma.

8.10. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym: popis a prokdzdni pFicinné souvislosti

Oblast zahrnuje ¢tyfi jizni madarské vinafské regiony. Mistni podnebi urcuji kontinentdlni a stfedomoftské vlivy.
V této ¢asti Madarska za¢ind jaro nejdfive a pocet hodin slune¢niho svitu je vy3si nez celostatni primér. Ro¢ni thrn
srazek, jejich pomérné rovnomérné rozlozeni a relativné dobrd schopnost pid zadrzovat vodu spolecné pfispivaji
k tomu, Ze mé réva béhem vegetainiho obdobi dostate¢ny pfisun vody. Ten je v ptipadé perlivych vin dosycenych
oxidem uhli¢itym obzvladst dalezity, protoze zabrafiuje tomu, aby se ve viné tvofily rostlinné, zatuchlé pachy
a nedostatecné vyvinuté, ostré kyseliny, které by jesté zvyraznil oxid uhlicity.

Poloha vinic, sttedomotské podnebi, piidy obsahujici jil, velké mnozZstvi Zivin a vdpnitou spras a odrtdy, jez jsou pro

oblast produkce velmi vhodné, spolecné produktu propijcuji jedine¢ny charakter, ktery se promitd v latkdch
vytvafejicich komplexni ovocné aroma a chut, ve svéZesti a v elegantni kyselosti.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Zemépisnd oblast, kde se vina s chranénym oznacenim ptivodu Pannon mohou vyrabét
Pravni rdmec:
zajiStuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi clensky stat.
Typ dalsich podminek:
Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:
Vina s chranénym oznacenim ptivodu Pannon se mohou vyrdbét pouze v obcich ve vinafskych regionech Tolna,

Szekszdrd, Pécs a Villdny, jejichz seznam je uveden v oddile IV specifikace produktu, v obci Dég ve Fejérské zupé
a v obci Varsdd v Zupé Tolna.
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Obce Dég a Varsdd se nachdzeji ve stejné spravni oblasti jako Panonskd vinafskd oblast.

Pravidla pro oznacovan{

Prdvni rdmec:

zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stat.

Typ dalsich podminek:

Dopliiujici ustanoveni tykajici se oznacovan{

Popis podminek:

Spolu s chranénym oznacenim ptivodu Pannon se nesmi uvadét zddnd mensi zemépisnd jednotka.

Je mozné zobrazit logo CHOP Pannon.

Tradi¢ni vyrazy povolené k pouziti, dalsi vyrazy podléhajici omezenim, vyrazy oznacujici zpisob vyroby a dalsi

regulované vyrazy:

Vino

1. Bilé: kés6i sziiretelésti (vino z pozdniho sbéru), vélogatott sziiretelésti (vybérové vino), muskotély, cuvée nebo
kiivé, sziiretlen (nefiltrované), toppedt sz616bdl késziilt (vino ze zaschlych hroznt), primér (primeur) nebo tjbor

(mladé vino), barrique, ,barrique-ban erjesztett” (kvasené v barikovém sudu) nebo ,hordéban erjesztett” (kvasené
v sudu), ,barrique-ban érlelt* (zrajici v barikovém sudu) nebo ,hordéban érlelt” (zrajici v sudu)

7z

2. Rizové: vélogatott sziiretelésti (vybérové vino), sziiretlen (nefiltrované), primdr (primeur) nebo djbor (mladé
vino)

7z

3. Cervené: siller, késéi sziiretelésti (vino z pozdniho sbéru), vélogatott sziiretelésti (vybérové vino), muskotaly,
cuvée nebo kiivé, sziiretlen (nefiltrované), toppedt sz616bdl késziilt (vino ze zaschlych hroznd), primér (primeur)
nebo djbor (mladé vino), barrique, ,barrique-ban erjesztett” (kvasené v barikovém sudu) nebo ,hordéban
erjesztett” (kvasené v suduy), ,barrique-ban érlelt” (zrajici v barikovém sudu) nebo ,horddban érlelt” (zrajici v sudu)

Sumivé vino a perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym
1. Bilé: muskotdly, cuvée nebo kiivé

2. Ruzové: muskotaly, cuvée nebo kiivé

3. Cervené: muskotély, cuvée nebo kiivé

Na vinech s ozna¢enim Pannon mohou byt uvedeny vyrazy ,terméhelyen palackozva“ (plnéné do lahvi v oblasti
produkce), ,termeldi palackozds® (plnéné do lahvi vyrobcem) a ,pinceszévetkezetben palackozva“ (plnéné do lahvi
vinafskym druzstvem).

Vyraz ,rozé“ ze nahradit vyrazem ,rosé“, vyraz ,kiivé“ Ize nahradit vyrazem ,cuvée“ nebo ,hdzasitds” (smés).
Pravidla pro baleni produktt

Pravni rdmec:

zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stat.

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Jsou povoleny vSechny zptisoby baleni s vyjimkou vin z pozdniho sbéru s ozna¢enim Pannon, vybérovych vin
s oznaCenim Pannon a vin ze zaschlych hroznt s oznacenim Pannon, kterd se mohou proddvat pouze ve
sklenénych lahvich.

Toto pravidlo se nevztahuje na vina vyrobend v oblasti produkce vyrobcem ve vlastnim sklepé pro konzumaci na
miste.



C 401/22 Utedni véstnik Evropské unie 18.10.2022

Predchozi ozndmeni o baleni produktt:

Std¢irny mimo vymezenou oblast musi ozndmit plnéni vinafskych produktd s chranénym oznacenim pivodu do
lahvi tajemnikovi Panonské vinatské oblasti, a to nejpozdéji osm dni pfed jeho zacatkem.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%
Alltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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