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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2022/C 231/13)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
~Peitzer Karpfen“
EU ¢&.: PGI-DE-02587 - 5.9.2019
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy)

,Peitzer Karpfen*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Némecko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.7 Cerstvé ryby, mékkysi a korysi a produkty ziskané z nich

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Peitzer Karpfen“ je kapr obecny s rovnym hibetem, se souvislou fadou hibetnich Supin, kterd vede od hlavy aZz
k ocasu, a s n¢kolika Supinami, které jsou umistény v misté, kde vyristaji parové ploutve, fitni ploutev a Zdbry. Nema
jednotlivé roztrousené upiny, nebo jich md jen mdlo. Charakteristické zbarvent je na bfiSe v riiznych odstinech zluté

a na hibetu pfechdzi pozvolna do olivové zelené. Pomér vysky a délky téla se pohybuje mezi 1:2,5a 1: 3,4. Kondi¢ni
faktor ryb v dobé tfeni je 3,0 az 4,0. Md pfevdzné protahly tvar.

Vytéznost masa je nasledujici:

— vykuchané s hlavou 70-80 %,
— vykuchané bez hlavy 53-63 %,
— filet s kiizi 32-42 %,

— filet bez kiize 28-38 %.

Maso je svétlé az svétle rtizové, pevné, jemné a libové, s vyraznou chuti, typickou pro tento druh, a s aromatickou
vini.

Kapr ,Peitzer Karpfen“ se mize prodavat Zivy, usmrceny, vykuchany, porcovany nebo filetovany, piipadné jako
mraZeny potravinovy produkt. Povoleno je také uzeni ryb; uzeny mohou byt i ryby, které jiz prosly procesem
zmrazeni. Ryby lze udit po naloZeni do slaného nélevu, a to teplym ¢i studenym koufem za pouZiti $tépky z tvrdého
dfeva. Pfi vSech vySe uvedenych metodach pripravy a zpracovani je zachovdna vyse uvedend vyraznd chut, kterd je
pro dany druh typicka.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Hlavnim zdrojem krmiva pro kapry ,Peitzer Karpfen“ je pfedevsim pfirozend potrava, kterd se nachdzi v rybniku
(zooplankton, fytoplankton atd.). Toto krmivo ovliviiuje rist kapra ,Peitzer Karpfen ve vSech fézich vyvoje. To
zajituje kvalitu vySe popsaného masa. Povoleno je i dopliiovani krmiva; pocinaje druhou fdzi vyvoje je povoleno
také zrni. Zrni pouzivané jako doplitkové krmivo musi odpovidat podminkdm platnych vnitrostatnich predpisit.

Vsechna krmiva pouZivand jako doplitkova krmiva jsou bez genetické modifikace.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Ryby se chovaji ve vymezené zemépisné oblasti. Pro urceni intenzity chovu se berou v tivahu vhodné podminky
vzhledem ke druhu a stdf{ tak, aby intenzita chovu odpovidala fazi produkéntho cyklu. Voditkem k volbé intenzity
chovu je optimdlni rtist, pokud jde o velikost ryb a jejich mnozstvi. V souladu s dobrymi a osvédcenymi postupy je
vynikajici kvalita masa zaji§téna diky intenzité chovu a zplsobu krmeni, které zarucuji, ze bude ve velké mife
vyuzivéna pfirozend strava dostupnd v rybnicich.

Produkéni cyklus ,Peitzer Karpfen® se skldda z téchto fazi: obhospodafovani genera¢nich ryb a certifikace plemennych

ryb, chov genera¢nich ryb ,Peitzer Karpfen® v umélych rybnicich, vypusténi jiker do pfirodnich rybnikd, chov potéru,
chov potravinafskych ryb, ¢isténi rybnikd a chov ryb v ptirodnich nebo umélych rybnicich.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, porcovdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti
Zemépisna oblast je vymezena ndsledujicimi lokalitami ve spolkové zemi Braniborsko:
— mésto Peitz ve venkovské oblasti Spree-NeifSe,
— obec Teichland ve venkovské oblasti Spree-NeifSe,
— mésto Kolkwitz ve venkovské oblasti Spree-Neife,
— mésto Liibben ve venkovské oblasti Dahme-Spreewald,

— obec Schlepzig ve venkovské oblasti Dahme-Spreewald.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

1)  Specificnost zemépisné oblasti

O zépis CHZO ,Peitzer Karpfen“ se zdda z divodu kvality produktu a jeho neobycejné proslulosti. Atraktivita masa
,Peitzer Karpfen“ spocivd zvldsté v jeho vyrazné chuti a aromatické vini. Produkce v zemépisné oblasti ctf vice nez
stoletou tradici zaloZenou na vybéru a chovu ve spojeni s velmi piiznivymi zemépisnymi a klimatickymi
podminkami, které zajistuji vysokou kvalitu a povést produktu.

Uzemi, které tvoii zemépisnou oblast ,Peitzer Karpfen®, je centrem rybaiské kultury spolkové zemé Braniborsko.
Velikost a uspofddani chovnych rybniktt dotvdii vzhled krajiny. Jedinecnost zemépisné oblasti produktu ,Peitzer
Karpfen“ spolivd v tom, Ze napdjeni umélych kanalG ze Sprévy nebo jejich pfitokd, jako jsou Hammergraben
a Priorgraben, zajistuje kvalitni a stabilni zdsobovani vodou po cely rok. Rybniky u mésta Peitz maji pfevazné piscité,
vapnité dno pomérné chudé na Ziviny a nejsou piili§ zakalené. Populace mikroorganismt v rybnicich neni piilis
bohatd, je viak kvalitni. Hodnota pH vody se pohybuje mezi 7 a 8. Jedine¢nym rysem rybniki u mésta Peitz je, Ze
navzdory své rozloze (nékteré méf vice nez 100 ha) jsou v praméru hluboké pouze 0,9-1,0 m. Rybniky pro
hibernaci byvaji hlubsi. Biologickou vyhodou je, Ze se voda rychle ohfivd, diky ¢emuz se zvySuje mnozZstvi pfirozené
potravy pro kapry.
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K tomuto rychlému ohfivan{ pfispivd i mirnd primérnd ro¢ni teplota v regionu, kterd v obdobi 1961-1990 ¢inila 8,9
°C, coZ je 0 0,7 °C vice nez primér v tomtéZ obdobi v celém Némecku. Diky této lokaci a diky polointenzivnimu
zptisobu chovu je zajisténa jedinecnd kvalita rybiho masa. Pokud jde o vyvoj hmotnosti, dosahuje kapr ,Peitzer
Karpfen“ zpravidla 25-50 g jako jednolety a 250-500 g jako dvoulety. Na trh se uvadi pfevdzné ve stafi tif let
s hmotnosti mezi 1,5 a 2,5 kg. Pokud hibernovaly v teplé vod¢, mohou mit nékteré kusy staré tfi, ptipadné i Ctyfi

a vice let i vét3{ hmotnost.

2)  Specificnost produktu:

Plemeno ,Peitzer Karpfen“ pochazi z variety, kterou koncem 19. stoleti vyslechtil na panstvi Peitz Gfednik jménem
Kuhnert. Od té doby je plemeno istokrevné.

Jednd se o vysledek kifZeni hali¢skych a holstynskych ras a luzickych druhdi. Vznikla tak varieta, kterd se vyznacuje
rychlym ristem a velmi dobrou odolnosti vii¢i chorobdm a nepfiznivému pocasi, s vysokym obsahem masa
a lahodnou chuti.

,Peitzer Karpfen® je druh kapra obecného s rovnym hibetem. Pfevdzné protahly tvar téla se vyznacuje pomérem vysky
a délky t€la v rozmezi 1 : 2,5 az 1 : 3,4. ,Peitzer Karpfen“ se vyznacuje svétlym az svétle riZovym, pevnym, jemnym
a libovym masem, s vyraznou chuti, typickou pro tento druh, a aromatickou vini. Z hlediska vyvoje hmotnosti

/////

s hmotnosti mezi 1,5 a 2,5 kg a ve stafi ¢tyt let s hmotnosti 2,5 kg a vice.

3)  PFicinnd souvislost:

Kvalita produktu je vysledkem nasledujicich jedine¢nych produkénich postupt, které jsou pro kapry ,Peitzer Karpfen®
charakteristické:

a) Obhospodafovani generacnich ryb a certifikace plemennych ryb s vlastnostmi odpovidajicimi co nejlépe
vlastnostem ,Peitzer Karpfen“. Plemenné ryby jsou chovany v pfirodnich vodadch bohatych na Ziviny, pficemz je
jim jakoZto dopliikové krmivo podévano zrni, aby se dosdhlo obzvlasté kvalitnich jiker.

b) Chov genera¢nich ryb ,Peitzer Karpfen“ v umélych rybnicich, z nichz nékteré jsou dopliovany teplou vodou. Ve
druhém piipadé se pouziva umély vytér, aby se tak zajistilo, Ze se vyuZije nejvhodnéjsiho obdobi z hlediska
podminek pro vypousténi jiker. Zde probihd stddium o¢nich bodt a stadium vackového plidku.

¢) Vypousténi jiker do pfirodnich rybnikd. Jikry se vypoustéji do pFirodnich rybniki v poloviné vyvojového stddia
vackovych pladkd, aby se pfizpisobily pfirozené potravé. Na konci stddia se vackové pladky zivi téméf vyhradné
piirozenou potravou.

d) Odchov plidkd — vyvoj béhem prvniho roku Zivota probihd v ptirodnich odchovnych rybnicich. Ryby ve stafi
jednoho az dvou let s pramérnou hmotnosti 25-50 gramt jsou z odchovnych rybnika odebirdny. Poté ryby
pfezimuji v p¥irodnich rybnicich nebo jsou pfevezeny do umélych odchovnych rybnikd s pfidavkem teplé vody,
kde pokracuji v riistu.

Ryby ve véku dvou az tii let se tradi¢né chovaji v pfirodnich rybnicich nebo v umélych rybnicich s teplou vodou.

e¢) Chov potravindfskych ryb ve vhodnych p¥irodnich chovnych rybnicich do tif let véku a déle. Obecné plati, Ze se do
rybnikd po odebrani ryb ptidava Cerstvé voda.

f) Chov ryb v pfirodnich nebo umélych rybnicich s piidavkem cerstvé vody a podle potieby i kysliku (nejméné po
dobu péti dntt). Diky tomu se miZe maximdlné rozvinout typickd ¢istd chut, kterd je pro kapra ,Peitzer Karpfen®
charakteristicka.

UdrZeni pavodni genetické linie je zaloZeno zejména na lidském faktoru, protoze diky proziravému nédboru novych
pracovnikil a neustdlému pfeddvani na dalsi generaci se v postupech, které se vytvérely u této tradice po staleti,
nadile pokracuje. Diky tomu, Ze jednotlivé kroky procesu provadi odbornici, md produkt na konci procesu
jedine¢nou kvalitu a maso vyraznou chut a aromatickou vini.

Vyjimeénd povést produktu je vysledkem vice nez stoleté tradice, kterou doklddd skutecnost, Ze produkt byl dodédvin
dvoru Pruského krélovstvi a v potravindfském odvétvi se nebyvale zviditelnil.
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Kapr ,Peitzer Karpfen“ ma aktudlné na némeckém trhu vyznamné postaveni. Kazdy dvacaty kapr vyprodukovany
v Némecku pochdzi z popsané zemépisné oblasti. Kvalita je ddna nejen tradici chovu kapra ,Peitzer Karpfen®, kterd
trvd jiz vice nez 100 let, ale i peclivym vybérem zdravych a vitdlnich chovnych jedinct. Pfi vybéru se dbd na typické
vlastnosti produktu, jako je spravné vysoky hibet, struktura masa a pomér masa a kosti. Zaroven se zabranuje kiiZzeni
s kapry jinych kment, aby se tyto typické vlastnosti zachovaly. Ve velmi ptiznivych zemépisnych a klimatickych
podminkdch (vydatny pfitok vody ze Sprévy, piscitd pida chudd na Zziviny, mdlo bahna, mélké vody) se tak mohla
vyvinout jedine¢nd kvalita kapra ,Peitzer Karpfen“. Diky tomu, Ze zkuSeny persondl neustdle vybird k chovu
obzvlasté zdravé a silné ryby, nedochazi k produkci méné kvalitnich produktd, ale je zaruc¢ena neustale vysoka kvalita
a jedine¢nd chuf masa. Diky tomu vnimaji spotiebitelé produkt pozitivng, podil produktu na trhu se zvétsuje a jeho
povést se neustdle zlepsuje. Produkt ,Peitzer Karpfen® ziskal nékolik vyznamnych ocenéni a vyznamendni, mj:

— ocenéni a zlatd medaile v Hamburku v roce 1897,

— nejvyssi ocenéni v Drdzdanech v roce 1898,

— vitézné ocenéni na rybafské vystavé v Gdansku v roce 1901,

— nejvyssi ocenéni a prvni misto na rybéiské vystavé Némecké zemédélské spolecnosti v Gdaiisku v roce 1904,
— ocenéni na rybafské vystavé v Berliné v roce 1906,

— ocenéni na 12. zemédélské vystavé v Lipsku-Markleebergu v roce 1964.

Diky kvalité produktu ,Peitzer Karpfen“ a vynikajici spolehlivosti pfi jeho produkci se rybnikafstvi mésta Peitz stalo
dodavatelem pro dviir Pruského kralovstvi. I véhlas a vyznam chotébuzskych kaptich trht je disledkem kvality
a povésti produktu ,Peitzer Karpfen®. Vice nez 50 let §lo o centrum obchodu s kapry ve stfedni Evropé. Oblast kolem
mésta Peitz byla hlavn{ oblasti chovu kaprti dokonce i v obdobi Némecké demokratické republiky. Kapr ,Peitzer
Karpfen“ se vyvazel napf. i do Zapadniho Berlina.

Rybniky v oblasti kolem mésta Peitz s rozlohou vice nez 1 000 hektart tvoii jednu z nejvétsich oblasti tohoto druhu
v Evropé. Kapr ,Peitzer Karpfen“ je v Némecku velmi oblibeny a distribuuje se po celé zemi. Ro¢né se odchovd
a vylovi vice nez 500 tun kaprii ,Peitzer Karpfen. Dosdhnout takového vysledku je mozné pouze v této vymezené
zemépisné oblasti, kde Spréva a jeji pfitoky zarucuji stabilni zdsobovani vodou. Zejména v suchych letech, kdy se jiné
regiony potykaji s nizkou hladinou vody, nenartstd diky pfitoku Cerstvé vody ze Sprévy podmorskd vegetace a kal,
které by mély negativni vliv na maso zde chovanych kapra. Kapfi chovani v jinych regionech maji vyrazngji bahnitou
chut. Naproti tomu maso kapra ,Peitzer Karpfen“ si uchovdvd vynikajici chut, diky ¢emuz dosdhl produkt takové
kvality a proslulosti.

O produktu ,Peitzer Karpfen* Casto informuji média. Televizn{ stanice ARD a WDR odvysilaly o kaprech ,Peitzer
Karpfen“ celovecerni reportdz. Denik Lausitzer Rundschau se vénoval produktu ,Peitzer Karpfen“ na mezindrodnim
rybim veletrhu v roce 2014.

O produktu ,Peitzer Karpfen informuje pravidelné mnozstvi vystav a dalsich udalosti. Kazdoro¢ni odbahnéni rybnika
v obdobi od z4i do listopadu je spojeno s oslavami, pfi nichz tisice nav§tévnikd sleduji ukdzku vylovu na odchovném
rybniku u mésta Peitz. Druhy srpnovy vikend se v mésté Peitz konaji rybaiské slavnosti, které rovnéz lakaji mnoho
navstévniki z Sirokého okoli. Obdobi mezi Vinocemi a Novym rokem patii pfedevs§im zdkaznikiim z Berlina
a Chotébuze, kteif trpélivé cekaji v dlouhych frontdch u prodejnich pultti. Cerstvé ryby se proddvaji zdkaznikim
v oblasti zndmé jako ,silnice Peitzer Karpfen®, kterd se tdhne od mésta Konigs Wusterhausen u Berlina aZ po saské
Hojefice. Exkurze umoziuji nahlédnout do rozmanitého prostéedi rybnikii a praxe chovu ryb. Pfes oblast rybnikd
vede v délce 2,3 kilometru rybni¢ni nau¢nd stezka, jejiz naucné tabule a zastdvky s aktivitami informuji o historii
i soucasnosti rybnikdiské krajiny kolem meésta Peitz. Idylickou oblasti rybnikd vedou také zndmé regionalni
a celostdtni cyklistické a turistické trasy. V roce 2006 bylo otevieno muzeum ,Peitzer Karpfen“ zaméfené chovu
kapri, Caste¢né financované EU. O otevieni muzea informovala televize na celostitni Grovni. V muzeu, které
piiblizuje historicky vyvoj rybaiského primyslu v rybnikdfské oblasti mésta Peitz, je fada expozic.

Recepty na pifpravu kapra ,Peitzer Karpfen“ lze nalézt na riznych internetovych strankach. Utld kuchaika ,Peitzer
Karpfen“ je k dostdni také v obchodé Amazon. Tato jedine¢nd pochoutka je zmifovana i v turistickych pravodcich.
Do své kuchatky zafadil jeden ze svych oblibenych receptii na ,Peitzer Karpfen“ i Ronny Pietzner, $éfkuchaf
pétihvézdickového hotelu Grand Elysée v Hamburku.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace:

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41757
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