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(Ozndment)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2022/C 229/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do t¥i mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,VACA GALLEGA - BUEY GALLEGO*
EU &: PGI-ES-02308 - 27. dubna 2017

CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Vaca Gallega — Buey Gallego*

2. Clensky stit EU nebo tfeti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

Ttida 1.1 Cerstvé maso a droby

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Cerstvé maso z galicijskych krav a voldi plemene Rubia Gallega, Morenas Gallegas (Cachena, Caldelana, Frieiresa,
Limiana a Vianesa), Asturiana de los Valles, Limousin, Blonde d’Aquitaine, plemene holstynsko-friského a plemen
alpského hnédého skotu, at uz ¢istokrevnych nebo vzdjemné kiizenych.

Na zdkladé pohlavi, véku a systému produkce se rozlisuji ndsledujici kategorie zvifat:

a) Krévy: samice, které se pied pordzkou alesponi jednou otelily. Jejich maso je Cervené az tfes$nové cervené
a mramorované s tenkymi prouzky. Tuk ma krémové bilou az zlutobilou barvu, pevnou strukturu a na dotek
pevna vldkna.

— Zmasilost jate¢né upravenych tél: E, U, R a O (s vyjimkou O-). Neplati pro jate¢né upravend téla pochazejici
z plemene Morenas Gallegas.

— Stupen protucnélosti: 5, 4 a 3.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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b) Voli: samci, ktefi jsou kastrovani pfed dosazenim véku jednoho roku a v dobé porazky jsou starsi nez 48 mésica.
Jejich maso md ¢ervenou aZ purpurové Cervenou barvu s vyraznym mramorovanim. Tuk je perletové bily az zluty,
s pevnou strukturou a vlakny, kterd jsou na dotek pevnd.

— Zmasilost jate¢né upravenych tél: E, UaR.
— Stupeil protu¢nélosti: 5 a 4.

Maso ,Vaca Gallega — Buey Gallego“ je citit po zivocisném tuku diky své protuénélosti (primérny podil
vnitrosvalového tuku v jate¢né upravenych télech je vys3i nez 5,6 %); v Ustech je kiehké a $tavnaté, md vyraznou
a dlouhotrvajici masovou chut a mirné nakyslou dochut.

Jatecné upravend téla, ¢tvrté, hibety a ostatni ¢asti urcené k filetovani a k prodeji spotiebiteli v Cerstvém stavu a po
¢astech musi byt nabizeny chlazené. V pifpadé zmrazeni ztrati ochranu CHZO.

Slovem ,seleccién” lze oznacit maso s CHZO z jatené upravenych tél ,Vaca Gallega“ i ,Buey Gallego®, kterd se
vyznacuji mnozstvim mramorovani a oranzovozlutou barvou kryctho tuku a spliuji tyto pozadavky:

— Zmasilost jate¢né upravenych tél: E, U a R+.

— Stupeii protu¢nélosti: 5 a 4+.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

Krmivo pro krdvy a voly je béhem jejich produktivniho Zivota zaloZeno na pastvé, Cerstvé pici (trdva a obiloviny)
a konzervované pici (travni sildz, kukufi¢na sildZ a seno), doplnéné obilim, bramborami, vodnici, sldimou a krmnymi
smésmi.

Mirné atlantické klima umozZnuje bohatou a casnou sklizefi pice s vysokou energetickou a proteinovou kvalitou, coz
zajistuje dodavky krmiva pro zvifata. Rovnéz se zohlediiuje skutecnost, Ze primérnd ro¢ni intenzita chovu nesmi
piekro¢it 2 D] na hektar obhospodatrované zemédélské plochy.

Vétsina pouzitého krmiva musi pochdzet z vlastniho podniku a nejméné 80 % krmiva musi pochdzet ze zemépisné
oblasti, na kterou se vztahuje CHZO. Druhy, které se vyskytuji na galicijskych loukdch, zahrnuji predeviim travy
(kosttavu, psinecek, lipnici, jilky a sthu) a v mensi mife luskoviny (jetel a $tirovnik rtizkaty). Energetickd hodnota
krmiva je doplnéna zralou a nezralou kukufi¢nou sildZ{ a obilnym $rotem.

V zdvérecné fazi vykrmu maze byt strava zvifat doplnéna krmnymi smésmi, a to aZ do maximdlni denni dévky 1 kg
susiny a pramérné Zivé hmotnosti 100 kg v této fzi. Tato krmiva musi byt vyrobena ze surovin rostlinného pavodu.
Musi obsahovat nejméné 80 % obilovin a jejich derivatd, luskovin a olejnatych semen. PouZiti produkti, které by
mohly narusit normdlni rychlost riistu krav a vold, jakoz i pouziti recyklovanych vedlejsich produkta zZivocisného
ptivodu je vyslovné zakdzano.

3.4 Specifické kroky pti produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Narozenti, chov, vykrm a porazka krav a volt a bourdni jate¢né upravenych tél musi probihat ve vymezené zemépisné
oblasti.

3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Produkt muze zrdt, byt filetovédn, balen a oznacen v zdvodech na zpracovdni masa registrovanych regula¢ni radou

nebo v zafizenich, kterd jiZ s regulacni radou podepsala dohodu o spolupréci tykajici se kontroly, oznacovani
a uvadéni chranéného produktu na trh.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Vsechna jatené upravend téla, Ctvrté, kusy a porce musi byt oznaceny registrovanym ndzvem ,Vaca Gallega — Buey
Gallego* a ndsledujicim logem CHZO:
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Vaca Gallega
Buey Gallego

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

Na kazdé etiket¢ musi byt uveden ndpis ,Vaca Gallega“ nebo ,Buey Gallego” (v zdvislosti na druhu masa) ve stejném
vizudlnim poli jako zapsany ndzev a logo CHZO, jak je uvedeno niZe:

CERTIFICADO DE GARANTIA

DIA DE SACRIFICIO

VACA ANIMAL N2
123456 IDADE/EDAD{MESES)

N2 CANAL

CERTIFICADO DE GARANTIA
DIA DE SACRIFICIO
BOI / BUEY ANIMAL N®
123456 IDADE/EDAD(MESES)
Ne CANAL
CLASIFICACION CLASIFICACION
PESO KG (antes de oreo) PESO KG (antes de creo)
SACRIFICADO EN SACRIFICADO EN

EXPLOTACION DE ORIXE
EXPLOTACION DE ORIGEN

EXPLOTACION DE ORIXE
EXPLOTACION DE ORIGEN

INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisna oblast, na kterou se vztahuje chranéné zemépisné oznaceni ,Vaca Gallega — Buey Gallego®, zahrnuje celé
tzemi autonomni oblasti Galicie.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Vazba mezi zemépisnou oblasti a masem ,Vaca Gallega — Buey Gallego“ je zaloZena na specifickych vlastnostech
produktu a je posilena jeho povésti.

Fyzické viastnosti a pirodni faktory zemépisné oblasti

Chov a vykrm krav a volt vhodnych pro produkci masa ,Vaca Gallega — Buey Gallego® je historicky spojen se
specifickym zemépisnym prostfedim Galicie, zejména diky ptidnim a klimatickym podminkdm pro produkci picnin.

V galicijské krajiné prevladaji kopce a nizké hory, které jen ziidka pfesahuji 800 m a stiidaji se s chranénymi Gdolimi,
kterd umozniuji celoro¢ni pastvu. Ta jsou zavlazovana rozséhlou siti fek, které poskytuji vodu pro zavlazovani a pro
napéjeni krav a vola. Voda md pomérné vysoky obsah sodiku a chloridd, ale nizky obsah vapniku, hof¢iku a kfemiku.

Pidy lezi pfevdzné na zulovych hornindch, bfidlicich a jilovité bfidlici, které se vyznacuji kyselosti a vysokym
obsahem organické hmoty. Podnebi je mirné se silnym vlivem ocednu a vyznacuje se mirnymi teplotami (viZeny
pramér vy$$i nez 13 °C) a hojnymi srdzkami (vice nez 1 100 mm/rok).
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Vysledkem téchto ptirodnich podminek je velmi pestrd flora, tvofend pievazné hemikryptofytem s pfevahou lokélné
adaptovanych acidofilnich druhd. Za zminku stoji zejména pfirozené lu¢ni druhy, zejména travy (kostfava, psinecek,
lipnice, jilky a srha) a také luskoviny (jetel a stirovnik rtizkaty), s mnoha ekotypy a odriidami s pavodnim genetickym
zdkladem. V oblasti se jim daif a jsou cenény pro svou pfizptisobivost.

Tyto pfirodni podminky podporuji produkei picnin a umoziuji krdvy a voly krmit z velké ¢asti ze zdroji samotného
podniku.

Historické a lidské faktory

Chov krav a volii v Galicii sahd az do pravéku. Od 12. stoleti se vyvinul model produkce, v némz se kravy a voli
postupné zaclenili do provozu rodinnych hospodafstvi. Jeho vyznam je patrny od 18. stoleti, kdy kravy a voli
pracovali na polich a na konci svého Zivota byli vykrmovani na maso. V obdobi od 16. do 20. stoleti se v Galicii
chovala tetina $panélského skotu.

V poloviné 20. stoleti vedly povélecné ttrapy k tomu, Ze rodiny nadéle vyuzivaly tradi¢nich produkénich postupt
jako prostiedku pfeziti, coz znamenalo, Ze se zachoval klicovy prvek kvality tohoto produktu, a to zvlastni zptsob
vykrmu s vyuzZitim mistnich zdrojt. Zdkladem chovu hospodaiskych zvifat jsou i naddle mald rodinnd hospodafstvi,
kterd udrzuji symbidézu mezi hospodafskymi zvifaty, ptidou a lidmi a dodrzuji z generace na generaci preddvané
postupy krment a Setrného hospodafen.

Kdy?z to shrneme, historikové odhalili tajemstvi téchto krav a volii: drobni chovatelé a mald stdda, zvitata, kterd pracuji
na poli — ale ne nadmérné — a na konci svého pracovniho Zivota jsou ve stdjich peclivé vykrmovéna éerstvou luéni
trdvou a dals$im krmivem. Tento zptsob vykrmu, ktery kombinuje péci o krdvy a voly s mirnym pohybem a ktery se
postupné rozsifil v celé oblasti a jehoz stopy sahaji do minulosti, zlep$uje kone¢nou kvalitu masa a pfispiva k jeho
odlisnosti. Jeho povést byla takova, Ze jiz v 18. a 19. stoleti mnoz{ odbornici, jako naptiklad Martin Sarmiento, N.
Casas a R. Jordana y Morera, ddvali Galicii a jeji chovatele jako piiklad pro zbytek Spanélska: mald hospoddstvi, kde se
kombinuje zemédélstvi a chov dobytka s cilem vytvdiet bohatstvi, zalidfiovat piidu a produkovat nejlepsi dobytek a maso
v krdlovstvi.

Nejbéznéjsim systémem produkce je poloextenzivni systém, ktery je kompatibilni s galicijskym terénem a s mirou
roztii$ténosti a maloprodukéni povahou zemédélskych podnikd. Kravy a voli se obvykle pfes den pasou a v noci jsou
ustdjeni ve stdjich, kde dostévaji dalsi krmivo.

Pro dokonéeni vykrmu krav a vol je nutnd doba vykrmu nejméné Sest mésicti pfed porazkou. Proto se v souladu
s galicijskou tradici zvifata pied pordzkou drzi ve stdjich nebo se alespon omezi jejich pohyb na poli.

Specificnost produktu

Pramérny podil vnitrosvalového tuku u jate¢né upravenych tél ,Vaca Gallega — Buey Gallego* je vy3si nez 5,6 %, coZ je
vyrazné vice nez prumérné hodnoty u jinych jate¢né upravenych tél krav a vold. To je povazovano za pozitivni faktor,
ktery je klicovy pro senzorickou kvalitu masa (jeho chut, kiehkost, §tavnatost a chutnost).

Maso ,Vaca Gallega — Buey Gallego® md dobry lipidovy profil, ktery se vyznacuje vysokym relativnim obsahem
mononenasycenych a polynenasycenych mastnych kyselin. Kromé toho je pomér n-6/n-3 mastnych kyselin
vynikajici, nebot je v priméru nizsi nez 2,05.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti, lidskymi faktory a specifickymi vlastnostmi produktu

Produkce masa v Galicii se fidi smiSenym systémem, v ném?z se stfidd pastva s krmenim ve stdjich. Podniky vyuzZivaji
vlastni zdroje krmiva a pfebytky sklizné a produkuji prorostlé maso, které vynikd svymi vlastnostmi a senzorickou
kvalitou.

Krmivo tvorii pice, pfedevsim velmi produktivni trdvy a luskoviny, jejichz ekotypy a odriidy jsou cenény pro svou
piizptsobivost mistnimu prostfedi. Diky nim a minimalnimu obdob{ vykrmu v délce Sesti mésicti, béhem néhoz je
energeticky pifjem z krmiva pro kravy a voly dopliiovan vyzrdlou a nezralou kukufi¢nou sildzi, obilnymi $roty a také
krmnymi smésmi, obsahuji jatené upravend téla ,Vaca Gallega — Buey Gallego“ vySe uvedené procento
vnitrosvalového tuku, které je vy$si nez primérné hodnoty ostatnich jate¢né upravenych tél.
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Tradi¢ni zvyk nechat skot na pastvé, krmivo, které z nejméné 80 % pochazi z Galicie, kde pfevazuji acidofilni druhy
trav, a chemické sloZeni vody v regionu dévaji jate¢né upravenym t€liim ,Vaca Gallega — Buey Gallego“ dobry lipidovy
profil s pfevahou mononenasycenych a polynenasycenych mastnych kyselin nad nasycenymi mastnymi kyselinami.
Diky témto faktorim md maso také vini zivocisného tuku, dlouhotrvajici masovou chut a mirné nakyslou dochut,
které jsou pro tento chrdnény produkt typické.

Souvislost mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi produktu je uvedena ve Zprdvé osvédcujici souvislost mezi zemépisnou
oblasti a kvalitou galicijského hovéziho a volského masa, kterou vypracovala organizace Fundacién Centro Tecnoldxico da
Carne (11. dubna 2016).

Dobrd povést

Maso ,Vaca Gallega — Buey Gallego* je cenéno spotfebiteli a ¢asto zmifiovano v kulindfskych textech z 19. a 20. stoleti.
V roce 1878 Museros y Rovira uvedl: ,Jeho maso je libové a md vynikajici chut diky krmeni, které dostdvd.” V roce 1894 ho
Angel Muro, piedni gurman $panélské kulindfské historie, popsal takto: ,Kvalitni hovézi maso z krdvy nebo vola, syté
tmavé Cervené barvy, s Zilkami jako mramor.

Podle mnoha odbornikd patif toto maso k vybrané skupiné masa, které je povazovano za jedno z nejlepsich na svétg,
a to jak v lahtdkaistvich, tak i ve vysoké gastronomii mnoha zemi. (Séfkuchai Stéphane Décotterd na svych
internetovych strankdch www.stephanedecotterd.com poznamenal: ,Le beeuf de Galice, la meilleure viande du
monde?* (,Galicijské hovézi maso: nejlepsi maso na svété?) v textu zvefejnéném 11. tinora 2017 a v deniku El Mundo
napsal novinat Manuel Darriba ¢ldnek s ndzvem ,El buey gallego. 1600 kilos de la mejor carne del mundo®
(,Galicijsky byk:“ ,1 600 kilogrami nejlepsiho masa na svété“), ktery vysel 8. listopadu 2009). Maso ,Vaca Gallega —
Buey Gallego® je zndmym a vyhldSenym produktem, coz dokazuje skute¢nost, Ze se nachdzi ve specializovanych
feznictvich, na jidelnich listcich $pickovych restauraci a v pokrmech pfipravovanych zndmymi $éfkuchafi.

Ve vnitrostatnich i mezindrodnich médiich se objevuji ¢etné zminky, jako napt: novina# Carlos Herrera v Casopise
XLSemanal: ,,...kdyZ v baru Ifiaki v Balmasedé hodili kousek na gril, otevielo se doslova nebe. Byl to potddny kus galicijského
hovéziho...“ (8. dubna 2018); novindtka Marie-Claire Digby v deniku The Irish Times: ,Nejlepsi kus hovéziho, ktery kdy
Séfkuchai Gareth Smith jedl, byl z jedné z téchto galicijskych krav...“ (2. prosince 2016). Maso pfiznivé hodnotila také fada
kritikd jidla (Mike Gibson, Killian Fox, Jay Rayner, Lydia Itoi, Jeffrey Steingarten, Jacob Richler, Janet Mendelov4 atd.),
bloggert a tviirch vefejného minéni specializujicich se na hovézi maso z krav a voli.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu

https://mediorural.xunta.gal/sites/default/files/produtos/en-tramitacion/Pliego-de-condiciones-IGP-Vaca-Gallega-Buey-
Gallego-febreiro-2022.pdf
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