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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2022/C 167/10)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O STANDARDNI ZMENE, KTERA JE SPOJENA SE ZMENOU JEDNOTNEHO DOKUMENTU
,Vallegarcia“
PDO-ES-02085-AMO01
Datum oznameni: 25.1.2022
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Pfizpiisobeni terminologie u analytického parametru ,,zbytkovy cukr” platnym pfedpisim

POPIS:

Analyticky parametr ,zbytkovy cukr” se nové oznacuje jako ,celkovy obsah cukru vyjadreny jako obsah glukdzy
a fruktdzy*.

Zména se tykd bodu 2.1.1 specifikace produktu. Jednotny dokument se neméni.

Tato zména spocivd v tpravé terminologie pouZivané ve vztahu k fyzikdlné-chemickym vlastnostem a nenf spojena
s zadnou zménou kone¢ného vyrobku — ten bude mit i naddle vlastnosti a profil, které jsou popsany v oddile
o souvislostech a které jsou dany spoluptisobenim piirodnich a lidskych faktord. M4 se tudiz za to, Ze se jednd
o standardni zménu, nebot neodpovidd Zddnému z druhii uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/33.

ODUVODNENT:

Zména se provadi za tGcelem dosazeni souladu s ¢ldnkem 20 provadéciho nafizeni Komise (EU) 2019/34 ze dne
17. fjjna 2018, ve kterém se stanovi urceni celkového obsahu cukru vyjddieného s ohledem na fruktézu a glukézu.

2. Revize analytickych parametri

POPIS:

Snizuje se minimdlni hodnota pro barevnost Cervenych vin, z 12 na 10 u.a.

Zména se tyka bodi 2 a 7 specifikace produktu a bodu 8 jednotného dokumentu.

Tato zména neni spojena s zddnou zménou kone¢ného produktu — ten bude mit i nadale vlastnosti a profil, které jsou

popsany v oddile o souvislosti a které jsou ddny spoluptisobenim pfirodnich a lidskych faktort. M se tudiz za to, Ze
se jednd o standardni zménu, nebot neodpovidd Zddnému z druhd uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/33.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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ODUVODNENT:
V oblasti produkce vymezené pro oznaceni ptivodu Vallegarcia se vedle sebe péstuji rizné mostové odriidy — na jedné
strané Cabernet Sauvignon, ktery pfirozené ddvd vina s velmi vysokym barevnym potencidlem, a na druhé strané

Monastrell a Garnacha Tinta, které ddvaji jemné&jsi vina se stfedn{ intenzitou barvy.

V poslednim desetileti si trhy obecné zadaji vina s vétsi ovocnosti, kterd by oslovila nové generace spotftebiteld, jez se
zapojuji do kultury vina.

Enologové musi mit k dispozici ndstroje potiebné k vyrobé vin, jez by v mezich vlastnosti, které jsou pro oblast
produkce a povolené odridy piiznacné, oslovovala domdci i zahrani¢ni trhy.

SniZeni minimalni hodnoty pro intenzitu barvy Cervenych vin neznamend sniZeni jejich kvality, ale pravé naopak
roz§ifeni moznosti riznych mostovych odrid v dané oblasti, které umozni ziskdvat jemnéjsi, komplexnéjsi

Vzhledem k tomu, Ze intenzita barvy a jeji mez je zmiriovana v oddile o souvislosti, bylo tfeba upravit formulaci
i v tomto oddile.

3.  Doplnéni odriid

POPIS:

Do specifikace se zaFazuji tyto mostové odriidy: Garnacha Tinta, Mazuela ¢i Carifiena a Monastrell.

Zména se tykd bodu 6 specifikace produktu a bodu 7 jednotného dokumentu.

Tato zména neni spojena s zidnou zménou kone¢ného produktu — ten bude mit i naddle vlastnosti a profil, které jsou

popsény v oddile o souvislosti a které jsou ddny spoluptisobenim pfirodnich a lidskych faktort. M se tudiz za to, Ze
se jednd o standardni zménu, nebot neodpovidd Zddnému z druhd uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/33.

ODUVODNENT:

Garnacha Tinta, Mazuela ¢i Carifiena a Monastrell jsou vysoce kvalitni. Degusta¢ni komise po fadu let sledovala vyvoj
a kwalitu téchto vin a bylo rozhodnuto, Ze vina vykazuji kvalitu, kterou pozaduje specifikace, a ze dané kultivary tedy
mohou byt zafazeny mezi odridy, které jsou pro oznaceni ptivodu Vallegarcia povoleny.

]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)

Vallegarcia

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

4. Popis vina (vin)

1. Bilévino
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5.1

STRUCNY POPIS

Bilé vino syté zluté barvy vykazujici stfedni aZ vysoce intenzivni aroma peckovin, tropického ovoce a bilych kvétd. Na
pozadi nachdzime vini aromatickych bylin, levandule a rozmarynu, a dochut péleného dfeva. Md jemny nastup,
krémovou, uhlazenou, Cerstvou a kulatou chut. V ustech vyvoldva pifjemnou chut s aromatem peckového ovoce
s lehce nahotklou dochuti paleného dfeva.

* Maximaélni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12,5

Minimélni celkova kyselost 4,1 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 12,5

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 160

na litr)

2. Cervené vino

STRUCNY POPIS

Cervené vino syté ervené barvy s grandtovym nebo rubinovym okrajem a elegantnim vzezfenim. Aroma je stfedni az
vysoké intenzity, vykazuje ¢ervené ovoce, sttedomoiské kfoviny a minerdly nebo obsahuje balzdimové tény levandule
a aroma paleného dieva. Chut je kulatd, se snadnym ndstupem, vyvazZend s jemnym obsahem tislovin.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s ptislusnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12
Minimélni celkova kyselost 4,2 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20
litr)
Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 150
na litr)
Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. Péstebni postup

Hrozny se sklizeji vyhradné ru¢né a uklddaji se do beden. T¥{di se nejprve na vinici v okamziku sklizné a podruhé na
tfidicim stole v hale pro pfjem hrozni ve vinafském podniku.
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2. Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin

Pfijem hrozn@ probihd na trovni, jeZ se nachdzi nad vrchni &asti vstupu tanku, tim se pfi plnéni tanku nepouzivd
zadny tlak a hrozny jsou zpracovavany méné agresivnim zptsobem.

Pfi uchovédvani v tanku hmota prochdzi trubkovym vyménikem tepla se sniZenou teplotou. Tento systém udrzuje
tanky v chladu po dobu, kterd se miiZze podle uvazeni tymu enologti v ptipadé potteby lisit. Diky této maceraci, k niz
dochdzi pred zacitkem kvaseni, se uvoliuji vSechny aromatické litky ptitomné v hroznech do vodného roztoku
a zvysuje se stabilita barvy.

Po ukonéeni procesu macerace za studena se bilé hrozny vylisuji a vysledny most se nechd odstit do doby, nez se
dosdhne optimélntho zédkalu 400-800 NTU. Po zahdjeni procesu kvaseni se proménlivd ¢ast mostu ulozi do novych
sudil z francouzského dubu, kde kvasi a zraje v pfitomnosti kalt po dobu ¢tyf az Sesti mésicd. Pii alkoholovém
kvaseni bilych i ¢ervenych vin se pouzivaji jak pfirodni, tak vybrané kvasinky. KvaSeni bilych vin probihd pfi nizkych
teplotdch: minimdalné 15 °C, maximdlné 26 °C, pfiemZ se pamatuje i na ¢dst mostu, kterd kvasi v sudech. Kvaseni
Cervenych vin probihd pfi minimdlni teploté 15 °C a maximdlni teploté 30 °C. Na zdkladé odborného posouzeni
tymu enologt se doba uchovédvani v tanku a doba macerace lisf, ale trvd od 7 do 28 dni.

3. Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin

Cervend vina se z tankdl vypousti ru¢né, matoliny se do pneumatického lisu dostanou pomoci gravitace, nenf tedy
zapotiebi pouziti Cerpadel, a naliji se do pouzitych suddi, kde ziistanou aZ do ochutnévani. Jakmile se ziskaji v§echny
druhy vina (vyrobend samotokem i lisovand) a jakmile skoné{ jablecno-mlécné kvaseni, vSechna vina degustuje vybor
enologti a pfipravuji se z nich riizné smési. Vina poté zraji v sudech z francouzského dubu.

Pred uvedenim na trh dozravaji po razné dlouhou dobu v lahvich.

5.2 Maximdlni vynhosy
1. Odrtdy Viognier, Cabernet Franc, Garnacha Tinta, Mazuela ¢i Carifiena a Monastrell

11 500 kilogrami hroznii na hektar

75 hektolitri na hektar
3. Odrtida Syrah

9 250 kilogramt hrozni na hektar

60 hektolitrti na hektar
5. Odrtdy Merlot a Cabernet Sauvignon

8 500 kilogramt hroznii na hektar

55 hektolitri na hektar
7. Odrida Petit Verdot

14 600 kilogramti hroznii na hektar

95 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Vymezenou zemépisnou oblast tvoif katastrdlni parcela 448 v z6né 9 obce Retuerta del Bullaque nachdzejici se
v provincii Ciudad Real. Rozloha ¢itd 1 521 hektart.
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7. Hlavni mostové odrudy

8.1

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

GARNACHA TINTA

MAZUELA - CARINENA

MERLOT

MONASTRELL

PETIT VERDOT

SYRAH

VIOGNIER

Popis souvislosti

Prostiedi (pfirodni a lidské faktory)

Vlastnosti zemépisné oblasti, které maji rozhodujici vliv na jakost vin:

a)

geologicky substrdt, na kterém je vinice vysdzena (Rafia del Fresno), je ve svété unikatni a Ize jej nalézt jen v této
oblasti. Zde vypéstované hrozny proto maji fadu jedine¢nych vlastnosti (vysokou intenzitu, aromatickou kvalitu
a dlouho trvajici chut v ustech). Pidy v oblasti Vallegarcia maji navic v porovnéni s jinymi podobnymi
klimatickymi oblastmi neobycejné vysokou kyselost a nizkou hodnotu pH. Vinice Vallegarcia je zaloZena na
pudach, jejichz pedologicka klasifikace je v rdmci viech vinic v Kastilii-La Mancha jedine¢nd. Ve vyzkumném
projektu Univerzity v Kastilii-La Mancha (UCLM) s ndzvem ,Pdy pro péstovani révy v oblasti Kastilie-La Mancha:
vliv na sloZeni hroznt“ byly profily zkoumané v oblasti Vallegarcia na zdkladé taxonomie ptid (Soil Survey Staff,
2006) klasifikovany jako Typic Palexerult, pficemz pro pudy rafia je typicka tfida Ultisol (Vidal a kol., 2004).
Z ptd pro péstovani révy zkoumanych v ramci uvedeného projektu patif k této tfidé pouze tii ptdni profily
v oblasti Vallegarcia. V klasifika¢nim systému Organizace OSN pro vyZzivu a zemédélstvi (FAO) z roku 2007 byly
tii profily analyzované ve zpravé UCLM klasifikovany takto: P1 jako Cutanic Alisol (Ferric, Chromic), P2 jako
Cutanic Alisol (Ferric, Skeletic) a P3 jako Cutanic Alisol (Ferric, Skeletic).

Tyty ptdy jsou ojedinélé i velkou rozdilnosti pH Pfi pohledu na pH kazdého profilu jsou na prvni pohled patrné
zietelné rozdily v hodnotach tohoto ukazatele. To se pak odrazi v hodnotdch pH vin a v jejich chutové vyvazenosti.

Nizky obsah vapniku a vysoky obsah kiemiku, Zeleza a hlintku je u vinafskych pad v oblasti Kastilie-La Mancha
zcela neobvykly. Obsah téchto prvkd je zajimavé porovnat s jejich obsahem u vdpenatych ptd této oblasti obvykle
vyhrazenych pro péstovani révy. Podle tidaji, které uvadi Amords a kol. (2012b), se obsah vapniku v ptidé v adoli
Vallegarcia velmi lisi od jeho hodnot ve svrchnich horizontech védpenatych ptd (10,4 gekg-1 oproti 230 gekg-1).
Oproti tomu hodnoty kiemiku (345,9 gekg-1) a Zeleza (26,5 gokg-1) jsou podstatné vyssi v piiddch ve vymezené
oblasti nez ve vinafskych vdpenatych padach oblasti Kastilie-La Mancha (127,5 gekg-1 a 16,65 gekg-1). Obsah
hliniku ve svrchnim horizontu védpenaté ptdy dosahuje pfiblizné 33,4 gekg-1, zatimco v oblasti Vallegarcia ¢ini
57,8 gekg-1. Nizky obsah vapniku v ptidé je charakteristickym rysem vin z ddoli Vallegarcia a odlisuje je od
ostatnich vin pochazejicich z oblasti Kastilie-La Mancha.

Za zminku stoji skutecnost, Ze piidy v tidoli Vallegarcia obsahuji vysoké primérné mnozstvi prvki klasifikovanych
jako vzdcné zeminy (Ce — 83,5 mgekg-1, La — 44,5 mgekg-1 a Nd — 36,5 mgekg-1) oproti primérnému mnoZstvi
vregionu (57,7, 23,5 a 21,6 mgekg-1) a ve svété (55, 35,5 a 30,5 mgekg-1). Obecné plati, Ze hodnoty téchto prvka
jsou vyss$i v kyselych piidach nez ve vapenatych padach (Amorés a kol. 2012a).

Vliv feky Bullaque a jejich pfitokd, které obklopuji vymezenou oblast, jakoZ i chlad tidoli a ochrana pfed severnimi
vétry poskytovand okolnimi horami navozuji na vinicich mikroklima, jez je chrani pfed extrémnimi podminkami
jak v zimé, tak v 1été. Toto mikroklima je pt{znivé pro spravné a tplné zrdni hroznd.
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¢) Velké rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami zptsobené nadmotskou vyskou udoli Vallegarcia ve spojeni
s destovymi srdzkami, které jsou vy3$i nez v jinych ¢dstech regionu, napoméhaji tomu, aby hrozny ziskaly
vynikajici strukturu tiislovin, jez zvy$uji vhodnost téchto vin pro zrdni v sudu i v lahvi.

8.2 Popisvina

Vina z oblasti Vallegarcia charakterizuje jejich kulatost a jemnost. Maji vynikajici strukturu t¥islovin, jez jim dévd
vyjimeénou schopnost zrdni a vhodnost k archivaci. MnoZstvi polyfenolt v téchto vinech mize pfesahovat 50 meg/!
a intenzita barvy muaze byt vy$si nez 10 v.a.

Intenzitu a aromatickou kvalitu vin definuje vyraznd viiné stfedomotské vegetace (cistus, viesovec), balzamové tony
(tymidn, rozmaryn, levandule) a vyraznd nerostnost (¢ernd bfidlice, kfemenec). Chut vina je prodlouzena nahotklou
dochuti.

8.3 Souvislost

Geologicky substrdt, na kterém je vinice vysdzena (Rafia), je ve svété unikdtni a neobvyklé jsou i velmi kyselé pudy
s nizkym pH, které se ve vymezené oblasti nachdzeji. Kombinace téchto faktor ddvd vinim nahoiklou dochut, kterd
prodluzuje chufovy dojem.

Chlad tdoli a ochrana pfed severnimi vétry, kterou poskytuji okolni hory, tlumi extrémni podminky a napomahaji
vinim ziskat na kulatosti a jemnosti. Velké rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami, které jsou zptsobeny
nadmofskou vyskou vymezené oblasti, v kombinaci s vydatnymi destovymi srizkami umoziiuji, aby hrozny ziskaly
vynikajici strukturu tfislovin, a diky tomu hodnoty polyfenolii u téchto vin prevysuji 50 meq/l a intenzita barvy je
vys$sinez 10 u.a.

Ackoli je vymezend oblast obklopena oblasti CHZO Castilla, jeji vlastnosti se od sousedni vymezené oblasti vyrazné
li8, coz je dano témito faktory:

PRIRODNI FAKTORY:

Geologicky substrdt Rafia, svétové ojedinély, silné kysely, s nizkym pH, chlad dadoli, ochrana mista pfed severnimi
vétry poskytovand okolnimi horami a vysoky thrn srazek dohromady vytvareji mikroklima, které je velmi odlisné od
sousedni oblasti.

Velké rozdily v hodnotich pH ve svrchnim ptidnim horizontu a pod nim, s maximdlnim rozdilem o 4,1 bodu
v profilu 2 (pH = 8,9 v Ap a pH = 4,8 v Btg1), jakozZ i nizky obsah vapniku, vysoky obsah kfemiku, Zeleza a hliniku
a pitomnost velkého mnoZstvi prvkd vzdcnych zemin odliSuji oblast Vallegarcia od ostatnich ¢asti regionu
Kastilie-La Mancha.

LIDSKE FAKTORY:

vevs

Nejvyraznéjsi rozdily mezi metodou vyroby vin ,Vallegarcia“ a vin ze sousednich oblasti, na kterd se vztahuje CHZO

Castilla:

CHZO CASTILLA VALLEGARCIA ROZDILY

bild > 9 % obj. > 12 % obj. Vyssi obsah alkoholu
Cervend = 10 % obj. 212 % obj. Vys3i obsah alkoholu
Cervend <18 meq/l <20 megq/l Vyssi obsah ték. kyselin
bild<16 000 Kg/ha <11 500 kg/ha Mensi produkce/ha
Cervend<16 000 Kg/ha <14 600 kg/ha Mensi produkce/ha

— >50 megq/l Vice polyfenoli
— >10 u.a Vice barvy
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Oblast byla vymezena na zakladé p¥irodniho prostied] (geologicky substrat Rafa s vysokou kyselosti a nizkym pH,
ochrana poskytovand horami). Ve vymezené oblasti se nachdzi pouze jeden vinafsky podnik, a tim je zadatel.

Je tieba poznamenat, Ze vymezend oblast se rozklddd na 1 521 hektarech a Ze v ni nejsou vysazeny jiné vinice nebo se
zde nenachdzeji jiné vinafské podniky nez podnik patfici Zadateli. Jestlize se v budoucnosti ve vymezené zemépisné
oblasti usadi dalsi vyrobci, budou moci pouzivat zapsany ndzev za pfedpokladu, Ze splni podminky uvedené ve
specifikaci.

Tento scéndf je zcela realisticky, nebot vyméra vymezené oblasti ¢ini 1 521 hektartl, a je zde proto prostor pro dalsi
vinarstvi.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vina musi byt plnéna do lahvi v oblasti produkce, protoze ve vSech piipadech je zdvérecnou ¢ésti procesu vyroby
druhd fdze zrani v lahvich. V tomto obdobi dochazi k procesu redukce, jenz zlepSuje kvalitu vin a vytvaii jejich
kulatou chut. Vina jsou pfipravena ke konzumaci, jakmile dosdhnou organoleptickych vlastnosti stanovenych ve

specifikaci pro jednotlivé druhy vin.
Odkaz na specifikaci produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM_01_PC_Vallegarcia_20210820.pdf
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