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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace produktu na drovni Unie, pokud jde o ndzev v odvétvi vina
podle ¢l. 97 odst. 3 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2021/C 396/14)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU NA UROVNI UNIE
~TERRE TOLLESI“/,, TULLUM*

PDO-IT-A0742-AM04

2. 7~

Datum podani Zidosti: 29. ¢ervence 2019

1. Zadatel a oprdvnény zdjem
Sdruzeni na ochranu CHOP ,Tullum*/,Terre Tollesi"

Mezioborové sdruzeni uznané podle vnitrostdtniho prava

2. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)
Nézev produktu
Druh vyrobka z révy vinné
Souvislost

Omezeni pfi uvddéni na trh

3. Popis a ditvody ke zméné

3.1. Zruseni kategorii 4 (Sumivé vino), 5 (jakostni Sumivé vino) a 15 (vino ze zaschljch hroznii)
Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd: ¢lanky 1, 2, 4, 5,6 a9
Popis a diivody
Kategorie 4 (Sumivé vino), 5 (jakostni Sumivé vino) a 15 (vino ze zaschlych hrozndy) byly zruseny.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Zména se tykd zruSeni vétSiny typl produkti stanovenych stdvajici specifikaci, protoZe patii¢né nereprezentuji
typické a jedine¢né vlastnosti vin navrhovaného oznaceni DOCG (CHOP). Producenti maji totiZ za to, Ze pouze
Cervend vina na bazi Montepulciano (Rosso a Rosso riserva) a bild vina na bazi Pecorino a Passerina jsou schopna
plné vyjadfit a reprezentovat zvlastnosti oblasti obklopujici obec Tollo. Tato rozhodnuti jsou Siroce podeptena
a potvrzena studiemi o vymezovani vinafskych oblasti, které byly provedeny v poslednich letech a jez prokazaly
validitu zminénych rozhodnuti a nezbytnost zamé¥it se pouze na nékteré piivodni odridy révy, které v této oblasti
nachdzeji nejlepsi podminky pro produkci hroznt mimotddné kvality.

Tato zména proto spocivd ve zrudeni kategorii 4 (Sumivé vino), 5 (jakostni $umivé vino) a 15 (vino ze zaschlych
hroznd) a odpovidajicich druhd vina obsazenych v pfedchozi verzi specifikace produktu.
Tato zména se tykd bodu 3 jednotného dokumentu.
3.2. Popis vin
Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka: Clének 6 — Zpfisob spotieby
Popis a diivody
Byl podrobnéji popsan zptisob spotieby vyrobenych vin. Tato zména se tykd bodu 4 jednotného dokumentu.
3.3. Dalsi podminky — baleni ve vyymezené oblasti
Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka: Clanek 5 — enologick4 pravidla
Popis a diivody
Byly predloZeny dalsi diikazy, které podporuji potfebu omezit plnéni do lahvi na vymezenou oblast. Tato zména se
tykd bodu 9 jednotného dokumentu.
3.4. Souvislost s prostiedim
Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka: Clének 9 — Souvislost se zemépisnym prostiedim
Popis a diivody
Byl rozsifen popis souvislosti, ¢imz jsou dale zdiraznény specifické rysy vin CHOP , Tullum®/,Terre Tollesi“, které Ize
pi{mo pfi¢ist zemépisnému prostiedi a lidskym faktoram. Tato zména se tykd bodu 8 jednotného dokumentu.
]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nazev produktu
Terre Tollesi
Tullum
2. Druh zemépisného oznaceni
CHOP — chranéné oznaceni ptvodu
3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Popis vina (vin)

,Terre Tollesi“ Rosso/, Tullum“ Rosso a ,Terre Tollesi“ Rosso Riserva nebo ,Tullum* Rosso Riserva

Cervend vina s CHOP , Tullum®/,Terre Tollesi“ majf intenzivn{ rubinovou barvu s lehkym nddechem do fialova, ktery se
zranim piechdzi do grandtové. Ve vini Ize vnimat tény Cerveného ovoce, jako jsou tfesné, visné, ostruZiny, Svestky,
dzemy, typické pro odridu Montepulciano péstovanou v této oblasti, a pfipadné také tony vanilky, kofeni a tabdku,
které jsou vysledkem zrdni ve dievé. Chut je suchd, oplyvajici lehce trpkymi tifslovinami, které se se zrinim stdvaji
mékkymi a sametovymi. Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 13 % objemovych (13,5 % objemovych pro typ
JRiserva“).
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Jsou to harmonickd, dobfe strukturovand, dlouhotrvajici vina se znaénym mnozZstvim extraktu (minimalné 26 g/I,
28 g/l u typu ,Riserva“).

Cervené ovoce s moznymi tony tfesn{ a bortivek, lékofice, fialky, tabéku, vanilky a kofenf; intenzivni, vinnd, mékka,
piijemna.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

,Terre Tollesi“ Pecorino nebo ,Tullum* Pecorino

Jednoodriidové bilé vino Pecorino md sldmové Zlutou barvu rtizné intenzity. Ve vini lze vnimat tény ovoce, jako je
hruska, jablko, bild broskev a mandle, a kvétin, jako je 3alv¢j, levandule a kvét ¢erného bezu. Jednd se o vina s dobrou
az vynikajici kyselosti, diky niZ jsou svézi a pfijemnd, s intenzivni, pfijemnou a dlouhotrvajici chuti.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 13 % objemovych.

Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pedpisy a pravnimi ptedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 5 g[l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢ité¢ho (v miligramech
na litr)

,Terre Tollesi“ Passerina/,Tullum* Passerina

Jednoodriidové bilé vino Passerina md slimové Zlutou barvu rizné intenzity. Viné je jemnd, s tény citrusovych ploda,
bilé broskve, mandli nebo kvétu cerného bezu.

Chut je suchd, s dobrou kyselosti, svézi a harmonicka, ¢asto s lehce hotkym mandlovym dozvukem.
Minimélni celkovy obsah alkoholu: 12,5 % obj.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 18 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 5 g[l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

5. Enologické postupy

a.  Zyldstni enologické postupy

Z4dné

b.  Maximdlni vjnosy:

,Terre Tollesi“ Rosso/,Tullum*“ Rosso

14 000 kg hroznti na hektar

,Terre Tollesi“ Rosso/,Tullum” Rosso

84 hektolitrti na hektar

,Terre Tollesi“ Rosso Riserva/,Tullum” Rosso Riserva
9000 kg hroznti na hektar

,Terre Tollesi“ Pecorino/,Tullum* Pecorino

63 hektolitrti na hektar

,Terre Tollesi“ Rosso Riserva/,Tullum” Rosso Riserva
63 hektolitri na hektar

,Terre Tollesi“ Pecorino/,Tullum* Pecorino

9 000 kg hroznii na hektar

,Terre Tollesi“ Passerina/,Tullum“ Passerina

9000 kg hroznti na hektar

,Terre Tollesi“ Passerina/,Tullum* Passerina

63 hektolitrd na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Hrozny urcené k vyrobé vin s kontrolovanym oznacenim ptvodu ,Terre Tollesi’/,Tullum“ se musi sklizet vyhradné
v oblasti produkce zahrnujici celé Gizemi obce Tollo v provincii Chieti.

7. Mostovi odriida (odridy)
Montepulciano N.
Passerina B.

Pecorino B.
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8.  Popis souvislosti

Zemépisné prostiedi

Jedine¢ny terén oblasti Tollo s sirokymi svahy svazujicimi se k Jaderskému mofi a impozantnim masivem Maiella,
ktery poskytuje vinicim vynikajici orientaci, dobré vétrani a absenci stojatych vod, zajistuje tradiéné péstované vinné
révé — odriiddim Montepulciano N., Pecorino B. a Passerina B. — idedlni podminky pro produkci zdravych a vysoce
kvalitnich hroznt s vyzna¢nymi vlastnostmi.

Ackoli je struktura piidy do jisté miry proménlivé, obecné se jednd o piidu hlinitou, blizici se jilovité; jilovitd ¢dst tvori
v priuméru asi 29 %, pfi¢emz hodnoty se pohybuji od 14,7 % do 45 %, zatimco piskovd slozka tvof{ v priiméru
36,5 %, pticemz hodnoty se pohybuji od 12,3 % do 59 %, pficemz pisek se ¢asto vyskytuje v aluvidlnich oblastech na
dné udoli. Hladina pH je subalkalickd nebo alkalickd s priimérnou hodnotou 7,88. Celkovy obsah uhli¢itand je obecné
velmi vysoky, v priméru kolem 32 %. Aktivni slozka pfitomnych uhlicitant je rovnéz obecné vysokd, v priméru
8,9 %. Obsah organickych latek je obecné velmi nizky.

Podnebi je mirné, prumérné teploty se pohybuji od 12 °C v dubnu do 16 °C v Hjnu, ale v ¢ervenci a srpnu byvé horko
a sucho s teplotami, které mohou pfesdhnout 35 °C. Primérny thrn srdzek se pohybuje kolem 700 mm/rok
s vyskytem pfedev$im v obdobi od listopadu do dubna.

Winklertv teplotni index, tj. primérnd aktivni teplota od dubna do fijna, je vys$si nez 2 200 stupiiodnd, coZ zajistuje
optimélni zrdn{ bilych i ¢ervenych odrid révy vinné.

Historické a lidské faktory

Vyskyt vinné révy a vina v této oblasti sahd az do fimskych dob. Svéd¢i o tom nalezy fragmenti i celych exemplatt
amfor na vino a vinnych sklept, které byly objeveny v nékterych ¢tvrtich mésta Tollo. V okoli Tolla byly rovnéz
nalezeny pozistatky svédéici o existenci nékterych fimskych ,villae rusticae®, coz jsou prvni piiklady velkych
usedlosti, kde bylo péstovani vinné révy jednou z hlavnich ¢innosti.

Na vyrobu vina v této oblasti od dob Rimské fise az po soucasnost odkazuje nespocet historickych dokumentd, od
dokumentu z roku 1062, v némz je Tullum nazyvdn pojmem ,castrum®, neboli pevnost, az po dokument z roku
1300, v némz se v ,Registri Angioini“ objevuje ndzev mista ve tvaru ,Tullum®,

O tom, Ze z pfistavu Ortona, odkud vyplouvaly lodé s ndkladem vinnych ,caratelli“ neboli sudti, véetné vina z oblasti
Tollo, se provozoval masivni obchod, existuji diikazy jiz z roku 1 400.

Vroce 1776 bylo tollské vino oslavovano v Neapolském krdlovstvi v nékterych basnickych skladbach, které definovaly
oblast Tollo jako: ,...malou oblast v Abruzzo Citeriore, nedaleko Jaderského mofe, pifjemné misto znimé svym
rubinové ¢ervenym vinem...“.

Teprve po temném mezidobi druhé svétové vélky, kdy bylo Tollo doslova srovnéno se zemi, se v3ak rtist zemédélského
hospodafstvi zacal podstatné opirat o produkci vina. Dnes je Tollo jednou z nejvyznamnéjsich vinafskych oblasti
v regionu.

Vedle historickych tradic a kofend je tfeba vyzdvihnout velmi ddleZitou roli, kterou sehral lidsky faktor
prostiednictvim vymezeni a zdokonalovani vinafskych péstebnich postupt.

Postupem ¢asu vyrobci stile vice zdokonalovali své péstitelské techniky, coz umoznilo zlepsit kvalitu vin s CHOP, a to
zejména diky studiim o rozdéleni pozemkd podle toho, kde je nejvhodnéjsi péstovat révu a v oblasti tradi¢ni odridy
Montepulciano, Pecorino a Passerina. To vedlo k odklonu péstiteld od expanzivnich systému péstovéni, s vyjimkou
nékterych vinic vyuZivajicich tradi¢ni pergolovy mifzovy systém v abruzzském stylu, a k dpravé zpiisobu vysadby,
systému fezu a forem tvarovani, aby se neustdle optimalizovalo obhospodafovani vinic a maximalizovaly vynosy
hroznt.

Pred uvedenim vina s DOCG (CHOP) ,Tullum*“/,Terre Tollesi“ na trh se také provadi zuslechtovani nebo zrni —
u nékterych vin delsi, u jinych kratsi. Zejména ¢ervend vina se nesméji uvddét na trh pred 1. lednem druhého roku po
sklizni, zatimco ,Rosso Riserva“ musi zrat nejméné dva roky, z toho Sest mésicti v dfevénych kontejnerech nebo
naddobdch.
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Pricinnd souvislost se zemépisnou oblasti

Kategorie vin 1) — Cervend vina s CHOP ,Tullum*/,Terre Tollesi se vyrdbéji z odr(id révy vinné, které se v této oblasti
aklimatizovaly a obzvldsté vynikly a jejichz specifické vlastnosti se plné odrdzeji ve vinech ,Tullum“ nebo ,Terre
Tollesi“. CHOP se vztahuje na typ ,Rosso”, véetné ,Rosso Riserva®, vyrabéného z hroznti odriidy Montepulciano, a na
bild vina vyrdbénd z hroznd mistnich odriid Pecorino a Passerina.

Primérné teploty v obdobi od dubna do fijna zajistuji optimaln{ zrdni bilych i ¢ervenych hroznil s vyssi koncentraci
extraktti a cukrl, zatimco vhodné teplotni rozdily dodavaji vindm v této oblasti, kterd lezi mezi horami a mofem,
kyselost a svéZzest.

Slozeni ptid - hlinitych i pis¢ito-vdpenitych — v kombinaci s vhodnymi teplotnimi rozdily umoziuje ziskat
uhlic¢itany a s nizkym obsahem organickych litek umoziuji vyrdbét Cervend vina s intenzivni barvou, bohatou
strukturou a koncentraci vini.

Environmentélni faktory souvisejici s klimatem a sloZenim ptdy, techniky péstovani (zonace, obhospodafovani vinic,
nizké vynosy, integrované zemédélstvi) a techniky vyroby vina (Setrné lisovani, dlouhé zrdni v 1dhvi a pouzivani
dfevénych sudt) proto umoznily vyrobcim vin s CHOP ,Tullum® dosdhnout vyznaéné proslulé kvality, a to i na
mezindrodni Grovni.

— Cervend vina s CHOP ,Tullum“/,Terre Tollesi“ maji intenzivni rubinovou barvu s lehkym nddechem do fialova,
ktery se zranim prechdzi do grandtové. Viiné ¢erveného ovoce, jako jsou tfesné, visné, ostruziny, $vestky, dZemy,
jsou typické pro odrtidu Montepulciano a umocnéné sloZenim vépenatych pud této oblasti produkce. V disledku
zrdni ve dfevé se mohou objevit také tony vanilky a kofeni. Chut je suchd, oplyvajici lehce trpkymi tiislovinami,
které se se zranim stdvaji mékkymi a sametovymi. Jsou to harmonickd, dobfte strukturovand, dlouhotrvajici vina
se znaénym mnozstvim extraktu.

— Jednoodridova bild vina Pecorino maji slimové Zlutou barvu riizné intenzity. Ve viini lze vnimat tény ovoce, jako
je hruska, jablko, bild broskev a mandle, a aroma $alvéje, levandule a kvétu cerného bezu. Pidy s vy$sim podilem
jilu a pisku umozuji produkci vin s velkou jemnosti a dobrou az vynikajici kyselosti, diky ¢emuz jsou svézi
a pifjemnd, s intenzivni a dlouhotrvajici chuti.

9. Dalsi zvlastni pozadavky (baleni, oznacovdni, jiné pozadavky)
Baleni ve vymezené oblasti
Pravni rdmec:
préavni predpisy EU
Typ dalsich podminek:
baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Veskeré tikony pfi plnéni do lahvi musi probihat v oblasti produkce vymezené v ¢lanku 6 jednotného dokumentu, aby
se zachovaly zvlastni vlastnosti produktd a jejich povést a byl zaruden jejich ptivod. Od uznani tohoto oznacent se tyto
ukony vzdy provadély v této velmi omezené oblasti produkee, v niZ se vzdy nachdzelo zna¢né mnozstvi zafizeni na
plnéni do lahvi.

Tato povinnost umoziuje udrZet kvalitu vin na vysoké trovni vzhledem k tomu, Ze technické znalosti mistnich
vyrobct umoZziiuji pfimo se vénovat viem fazim produkce aZ po plnéni do lahvi, a zejména naslednému zrdni a/nebo
zuslechfovani vin, pfi¢emz bud neni nutné zdsilky vina pfevdZet, nebo je alesponn doba pfepravy zkricena na
minimum.

Tato povinnost rovnéz zabraiuje moznym rizikim, kterd by mohla pro jakost vina znamenat pfeprava mimo
vinafskou oblast, jako napf. oxidace a tepelné namdhdni s nepiiznivymi wcinky na chemické, fyzikdlni
a organoleptické vlastnosti a mozné riziko mikrobiologické kontaminace (bakteriemi, viry, houbami, plisnémi
a kvasinkami).
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Plnéni do lahvi v této oblasti rovnéz umoznuje piislusnému subjektu zefektivnit kontrolni systém, zlepsit
sledovatelnost az do posledni fize produkce, a tim pfispét k maximdlni zdruce pivodu a identity vin.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/15566
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