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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2021/C 27/11)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢.1151/2012 (') do t#i mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Nagykun rizs“
EU ¢&.: PGI-HU-02416 - 22.8.2018
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Nagykun rizs"“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Madarsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chrénéné zemépisné oznaceni ,Nagykun rizs“ muzZe byt pouzito pro tato bild nebo celozrnnd (hnédd) zrna
madarskych odrtd druhu Oryza sativa L: M-225, M-488, Fruzsina M, Sandora, Ddma, Risabell, Janka, Abel a Bioryza.
Muze byt rovnéZ pouzito pro vSechny ostatni odridy ryze péstované v zemépisné oblasti, jejichz bild nebo celozrnnd
(hnédd) zrna spliuji tyto jakostni znaky:

v piipadé bilé ryze: ¢istota nejméné 99,9 % (m/m); pfimési nejvyse 0,1 % (m/m); zrna s Cervenym pruhem nejvyse 4 %
(m/m) a

v ptipadé hnédé ryze: Cistota nejméné 99,9 % (m/m); pfimési nejvyse 0,1 % (m/m); mletd zrna nejvyse 1,5 % (m/m);
zlomky zrn nejvyse 2 % (m/m).

Vzhledem k vlastnostem ptdy v téchto zemépisnych oblastech je u ,Nagykun rizs“ extrémné nizky obsah arsenu.
Neprekracuje hodnotu 0,1 mg/kg, coZ je vyrazné pod limitn{ hodnotou EU.

V zdvislosti na tvaru zrn ryZe mohou byt zrna kazdé odridy kulatd, polokulatd nebo dlouhd.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny faze vyroby: vysev, sklizen, suSeni a zpracovani.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Struné vymezeni zemépisné oblasti

RyzZe ,Nagykun rizs“ se péstuje ve spravnich hranicich obce Kistjszallds v severni ¢asti oblasti Nagykunsdg v zZupé Jasz-
Nagykun-Szolnok.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti
Souvislost mezi produktem a zemépisnou oblasti je zaloZena na jakosti.
Pfirodni faktory:

Meésto Kistijszdllds se nachdzi ve Velké uherské niziné. Vyrobni technologie téZ{ ze skutecnosti, Ze ornd puda v oblasti
mésta Kistjszdllds je ohraniCena kandly, do kterych proudi vody teky Hortobadgy-Berettyd, kterd tak zajistuje
zavlazovani ryZovych poli.

Pada v oblasti produkce ryze ,Nagykun rizs“ md tyto vlastnosti: do hloubky 1 metru md obsah jilu 50 az 60 %
a dokonce i pod trovni 1 metru je obsah jilu vy3si nez 40 %. Pidni profil je vysoce zhutnény; za sucha je ptida velmi
pevnd, za vlhka tvarnd a lepkava. V disledku docasného odvodnéni svrchnich vrstev ptidy pasobi voda tak, Ze ptida
(ktera md vysoky obsah jilu) nabobtnd a stane se nepropustnou. (Fuchs, 2012)

Ztizovéni ryzovych poli a ndslednd ochrana produkce zahrnovaly vystavbu protipovodiiovych hrézi, snizeni hladiny
podzemnich vod a vybudovéni zavlazovacich kandld. Déle nez 150 let trvajici technické a jiné prace vytvorily
v zemé&pisné oblasti podminky pro péstovani ryZe. V soucasné dobé se zde produkuje vysoce kvalitn{ ryZe, a to diky
nizké mife kontaminace biologicky Skodlivymi tézkymi kovy a bohatym zdrojim minerald, které jsou k péstovani
ryze potfebné.

Lidské faktory:

Produkce ryze v Madarsku zacala po druhé svétové vilce po vyzkumech provedenych Lajosem Kreybigem a Erng
Obermayerem a od roku 1948 se rozsifila do adoli feky Hortobagy-Berettyd. V Kistjszallds Varos Torténete (Historie
mésta Kistjszdllds) se uvddi, Ze ,prvni skupiny ndjemct ptdy vznikly v roce 1948 v ramci druzstva zemédélcti
v Kistjszdllds, zejména za ti¢elem produkce ryze“ (s. 161). Pozdgji vytvofily jadro novych druzstev.”

Produkce ryze ,Nagykun rizs“ v zemépisné oblasti pfinesla v poslednich 70 letech bohaté znalosti a know-how
a vytvofila fadu technickych feseni produkce, véetné fddné a spravné pfipravy pidy, zasobovani Zivinami, selekce
odriid a péce o né, ucinné kontroly chorob, vhodnych technik zavlazovani provadéného béhem urcité fize ristu
rostliny a peclivého procesu sklizné.

Ryze ,Nagykun rizs“ je vysledkem téméF tficetiletého Slechténi a je produkovdna z odrid, které jsou dokonale
piizptsobeny pidé a podnebi v regionu. Pfi Slechténi vznikly geneticky hodnotné odrady, které jsou dobie
pfizpiisobeny zemépisnym podminkdm a z téchto podminek tézi. Délka vegeta¢niho obdobi je pfizpiisobena
skute¢nému primérnému mnozstvi tepla, které je kazdoro¢né k dispozici. V ranych fazich vyvoje jsou rostliny
odolné viici chladu, coz jim umoziiuje prekonat nepfiznivé Géinky kritkych prudkych ochlazeni pocitkem kvétna.
Jejich kofeny a metabolismus jsou odolné viici vysoké koncentraci soli v ptidé. Kromé toho tyto odridy obsahuji
vysoké koncentrace nutri¢né vyznamnych stopovych Zivin.

V zemépisné oblasti byly vyvinuty zvlastni péstitelské techniky (know-how):

— Kvili zhutnéné padé s vysokym obsahem soli vyzaduji semena dlouhou kli¢ivost (40 dnti). Aby se podpofilo
kliceni, mus{ byt klicky béhem této doby tiikrdt aZ Ctyfikrdt zaplaveny. Dokud rostliny nemaji 6 az 8 listd,
zpravidla nejsou zaplaveny trvale. V jinych zemépisnych oblastech, kde se tato semena seji, dochdzi k zaplavovani

jiz na 3 nebo 4 listech.

— Ry?ze se sklizi, jakmile zrna dosdhnou obsahu vody 20-24 %, nebot se tak vyrazné zvysi jejich Cistota. V jinych
zemépisnych oblastech probihd sklizen za sussi faze, kdy zrna obsahuji 16 % vody.

Souvislost mezi kvalitou produktu a zemépisnym prostredim:
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Péstitelska technika ,Nagykun rizs“ zahrnuje zaplaveni oblasti béhem obdobf{ intenzivniho rtstu. V dasledku toho se
ptda (kterd md vysoky obsah jilu i v hloubce 1 metru) stivd nepropustnou. To rostliné brani v absorbovani arsenu,
ktery se uvoliiuje do podzemnich vod z hornin. V diisledku toho ryze ,Nagykun rizs“ obsahuje vyrazné méné arsenu
nez ryze vypéstovand jinde.

Vzhledem k péstitelskym postuptim pouzivanym v dané zemépisné oblasti spliiuje produkt ,Nagykun rizs“ podstatné
piisnéj$i poZadavky na jakost nez ryze produkovana v jinych zemépisnych oblastech.

Nizky obsah arsenu u ,Nagykun rizs“ (méné nez 0,1 mg/kg) je v Evropé jedine¢ny. V dasledku toho se ryze ,Nagykun
rizs“ vyvdzi dlouhodobé a nepfetrzité do zndmych mezindrodnich spole¢nosti vyrabgjicich détskou vyzivu
v Némecku. U ryZze uréené k produkci potravin pro kojence a malé déti je povolend mezni hodnota pro arsen 0,1 mg/
kg, coz je u ryze ,Nagykun rizs“ diisledné dodrzovano.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

http:/[eredetvedelem.kormany.hu/download/f/27/02000/11%20FM%20értesitd.pdf
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