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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti podle ¢l. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008
o definici, popisu, obchodni dpravé, oznacovini a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zruseni
nafizeni Rady (EHS) & 1576/89

(2020/C 417/10)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE
~VASI VADKORTE PALINKA“
Cislo spisu: PGI-HU-02408 - 22. 12. 2017

1. Zemépisné oznaceni, které md byt zapsino

,Vasi vadkorte palinka“

2. Kategorie lihoviny

Ovocny destilat (kategorie 9 ptilohy II nafizeni (ES) ¢. 110/2008)

3. Popis lihoviny
3.1. Fyzikdlni, chemické nebo organoleptické vlastnosti

Chemické a fyzické vlastnosti
Obsah kyseliny kyanovodikové: maximdlné 5 g/hl na 100 % objemovych

Obsah médi: maximalné 9 mg/l kone¢ného vyrobku

Organoleptické vlastnosti:
Cir4, bezbarva.
Aroma se vyznauje jemnou vani a trpkosti spolu s vyraznymi tény hrusek, citrust a kofeni.

Mé suchou, nendpadné svézi a kofenénou chut s jemnymi medovymi a koufovymi tény a s pikantnim doznivinim;
muiZe také vonét po citrusech a miiZe se vyznacovat nendpadnou trpkou ptichuti a rustikdlnim charakterem.

PHi zrani si zachovava charakteristickou chut a aroma pouzitého ovoce.

3.2. Zvldstni charakteristické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

Organoleptické vlastnosti destildtu ,Vasi vadkorte palinka“ objasiiuji jeho jedinecnost: jeho svézi, vyraznd, lehce trpka,
citrusovd viiné a chut, kofenéné, medové tény a struktura, kterd je diky plané hrusce pouzité pfi rmutovdani destildtu
,Vasi vadkorte palinka“ spiSe rustikdlni nez jemna.

() UFf. vést.L130,17.5.2019,s. 1.
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Destilat ,Vasi vadkorte palinka“ se vyrabi z plodt ptivodnich, stitem uznanych odriid hrusek péstovanych ve spravni
oblasti Zup uvedenych v bodé 4. Zikladni ptisada destilatu ,Vasi vadkorte palinka“ se sklddd nejméné ze 75 %
z planych hrusek, zbytek (nejvice 25 %) tvoii ptivodni, stitem uzndvané odridy hrusek (Bosc kobak, Conference,
Clapp kedveltje, Hardenpont téli vajkorte, Tiiskés korte, S6z6 korte). Stiplava trpkd piichuf a svézest destildtu ,Vasi
vadkorte pédlinka“ je ddna nizkym obsahem cukru a trpkou pfichuti plané hrusky, kterd tvof{ nejméné 75 % zapary
a jejiz sklizeni je obtiZné.

4.  Pfislusnd zemépisnd oblast

Destilat ,Vasi vadkorte palinka“ se vyrabi v ramci spravnich hranic Zup Vas a Zala. Rmutovani, kvaseni, destilace
a zrdn{ palenky mize probihat pouze v komer¢nich pélenicich v této zemépisné oblasti.

5. Metoda ziskdni lihoviny
Hlavni fize vyroby palenky jsou:
a) vybér a prejimka ovoce;
b) rmutovédni a kvaSent;
) destilace;
d) zrdni a skladovéni destildtu;

¢) vyroba, osetfeni a michdn{ destilatu.

a.)  Vybér a prejimka ovoce

Pokud jde o odrtidu, nejméné 75 % pfijatych hrusek musi byt plané hrusky (hrusen pland Pyrus pyraster subsp. pyraster);
zbytek, nejvyse 25 %, musi tvofit piivodni uznané odrtdy hrusek.

Pavodni, stitem uznané odridy hrusek jsou Bosc kobak, Conference, Clapp kedveltje, Hardenpont téli vajkorte,
Tiiskés korte a S6z6 korte.

Destilat se vyrabi z vhodné vyzrdlého ovoce, tj. ovoce s obsahem susiny nejméné 14 ref. %, dobré nebo vynikajici
jakosti. Mnozstvi pfejimaného ovoce zdvisi na hmotnosti. Béhem prejimky se jakost ovoce hodnoti na zdkladé
odbéru vzorkd. Organoleptické hodnoceni (vyzralost — od vyzrdlého po pfezrdlé —, zda je ovoce zdravé, Cisté, bez
cizich piimési — pudy, listi, vétvicek, kamenti, kovu nebo jiné hmoty — a bez plisni nebo hniloby atd.) a zkouska
obsahu susiny tvoii zdklad kontroly kvality a pfejimky (obsah cukru a méteni pH). K ovoci musi byt rovnéz piilozeny
doklady potvrzujici jeho ptivod. Dodavatel je povinen deklarovat ptivod ovoce a dodrzet ochrannou lhatu.

b.) Rmutovdni a kvaseni
Rmutovani:

Jedine¢nou vlastnosti pfi rmutovan{ destildtu ,Vasi vadkorte pdlinka“ je obsah cukru, ktery ¢inf 3—-5 % diky nizkému
obsahu cukru plané hrusky, kterd se pfi vyrobé pouziva.

Kvaseni:

Béhem kvaseni se musi teplota udrzovat na 16-23 °C a musi byt dosaZeno optimdlni hodnoty pH 2,8-3,2. Optimaln{
doba kvaSent ¢ini v zdvislosti na vnitfnich vlastnostech pouzitych hrusek deset dni.

ZkvaSend zdpara musi byt co nejdiive destilovana nebo musi byt zajistény zdkladni podminky pro spravné skladovani

pfed zahdjenim destilace (teplota musi byt co nejnizsi (0-10 °C), musi byt pouzity vodni uzavérky a nidoby musi byt
naplnény az po okraj).

c) Destilace

Destildt ,Vasi vadkorte pélinka“ 1ze pfipravit za pouziti jednostupiiové destila¢ni soustavy s rektifika¢ni kolonou nebo
v tradi¢ni tzv. kotlikové destila¢ni soustavé. Obsah alkoholu v destilovaném vyrobku je 55-85 obj. %.
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d.)  Zrdni a skladovdni destildtu

Po rafinaci musi destilat zrat v nerezovych ocelovych nadobach a je uchovévén v nefedéném stavu.

e.)  Vyroba, osetieni a michdni destildtu

Destildt musi byt ochlazen na teplotu -5 az -3 °C a ndsledné musi byt odstranény dal3i neistoty filtraci pres listovy
filtr. Po proveden filtrace se destilat skladuje, dokud se nezahfeje na teplotu 18-20 °C. Pdlenka muze byt smichdna
pouze tak, aby bylo zajisténo, Ze nejméné 75 % cukru ve rmutu doddvaného jako surovina pochazi z planych hrusek
a nejvyse 25 % z ostatnich vyse uvedenych odrid hrusek.

Pfed plnénim do lahvi musi byt obsah alkoholu v produktu upraven na hladinu vhodnou ke konzumaci pfiddnim
pitné vody, s pfihlédnutim ke stanovené toleranci pro baleny vyrobek ( 0,3 obj. %).

6. Souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym piivodem

6.1. Udaje 0 zemépisné oblasti nebo zemeépisném pivodu, které potvrzuji souvislost

Pland hruska — hovorové zndmd jako hrusen polnicka — je druh hrusky pochdzejici z zup Vas a Zala. Vyskytuje se
vét§inou na pfirozenych lesnich plochach.

Zéapadni ¢ast zZup Vas a Zala se nachdzi na tGpati Alp a krajina se od zdpadu na vychod pozvolné zvedd. Vétsina oblasti
je pokryta lesy. Pidy, které se zde nachdzeji, jsou prevazné hnédé, podobné ¢ernozemi, stiedni konzistence a jsou
mirné kyselé. Diky své poloze se tyto dvé Zupy nachdzeji v jedné z nejvlhéich oblasti Madarska: Alpokalja (Dolni
Alpy), i kdyz ro¢ni Ghrn srazek od zdpadu k vychodu klesd. Klima téchto Zup vykazuje urcité odli$nosti: smérem od
zdpadu na vychod, ktery je rovinaty, se klima stdva su$si a spiSe kontinentdlni, ackoli teplota kolem rozsihlych
zalesnénych ploch v regionu je niz3i nez v oblastech nezalesnénych. Mirné se svazujici terén podhaii a pfilehlych
oblasti vymezuje Gzemi péstovani planych hrusek s primérnym ro¢nim tGhrnem srazek 600-800 mm, tiebaze
v obdobi zrdni, tj. béhem zdfi a fijna, nebyvd srazek mnoho. V této oblasti je dostatek slunecniho svétla, 1 700-
1 800 hodin ro¢né. Diky blizkosti Alp je tato oblast o néco chladnéjsi nez sousedni Zupy.

Pland hru$en upfednostiiuje suché a slunné oblasti orientované na jih, které nejsou podmacené a béhem obdobi zrani
jsou teplé a jejichz pida je hutngjsi a podobd se Cernozemi, a lesy s niz§im korunovym zdpojem. Se spravnou ptidou
a mikroklimatem, jaké tato zemépisnd oblast poskytuje, mize pland hrusen rist celd desetileti, ne-li staleti. Vynosy
mohou ovlivnit odli§né povétrnostni podminky v jednotlivych letech.

6.2. Zvldstni charakteristické vlastnosti lihoviny, které Ize pFicitat zemépisné oblasti
Souvislost mezi destildtem ,Vasi vadkorte palinka“ a zemépisnou oblasti je zaloZena na kvalité a povésti vyrobku.

Jedine¢né organoleptické vlastnosti destildtu ,Vasi vadkorte pdlinka“ jsou ddny skutecnosti, Ze nejméné 75 % planych
hrusek pouzivanych ke rmutovani pochdzi z Zup Vas a Zala.

Tyto plané hrusky dobte dozrdvaji diky vysokému poctu hodin slune¢niho svitu a rezimu srazek. Cesén{ plodit plané
hrusné vyzaduje dovednost: vyzrélost lze stanovit na zékladé barvy a dotykem. Cilem je sklizet co nejvyzrélejsi plody.

Hnédé ptda podobnd ¢ernozemi s mirné kyselym pH a pomérné chladné podnebi této oblasti jsou pficinou vyssiho
obsahu kyselin v plodech plané hrusné, jez se odrdzi v aromatickych slozkach destildtu: ty dodavaji destildtu jeho
svéZest a citrusovou piichut a do ur¢ité miry i jeho trpkost.

Jelikoz md pland hruska mnohem niZsi obsah cukru nez jiné ovoce, je k vyrobé urcitého mnozstvi této palenky
zapottebi vétstho mnozstvi plané hrusky nez u béznych hruskovych destildtd. Vysoky podil planého ovoce
pouzitého k vyrobé destilatu ,Vasi vadkorte palinka“ se projevuje na jeho chutovych slozkach. Pland hruska dodéva
destildtu ,Vasi vadkorte pédlinka“ nejen jeho charakteristickou trpkou chut, ale i pikantnost, spiSe rustikilni nez
jemnou strukturu a kofenéné, medové tény.

Jelikoz destilat ,Vasi vadkorte palinka“ ma diky vysokému podilu pouzitych planych hrusek mirné trpkou chut, je
zapotiebi znaéné dovednosti k urceni toho, kdy se ma destilat oddélit od dokapové frakce, aby se do néj nedostaly
zadné prichuti, které by mohly jeho chut pokazit.
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Povést destilatu ,Vasi vadkorte palinka“ doklddaji ocenént, kterd ziskal:

— zlatd medaile na Druhé oteviené soutézi palenek a lihovin Zupy Vas v roce 2011,

— stifbrnd medaile na Ctvrté oteviené soutézi palenek a lihovin Zupy Vas v roce 2013,

— stiibrnd medaile na Sesté oteviené soutézi palenek a lihovin Zupy Vas v roce 2015,

— zlatd medaile na Soutézi palenek a lihovin vypélenych z jadrového ovoce Zupy Vas v roce 2015,

— stiibrnd medaile na Sedmé oteviené soutézi palenek a lihovin Zupy Vas v roce 2016,

— bronzovd medaile na Soutézi palenek a lihovin vypalenych z jadrového ovoce Zupy Vas v roce 2017.

Destildt ,Vasi vadkorte pdlinka“ se od roku 2006 objevuje na Ffadé velkych vnitrostdtnich prezentacnich akci
a degustacich po celém Madarsku. Mezi tyto akce patii kazdoro¢ni festival pdlenky v Gyule, festival palenky
v Budapesti, festival piva a vepfovych kolen mésta Békéscsaby, karneval Szombathely Saviria, festival gastronomie
mésta Sopron ({zutazds) a mezindrodni veletrhy Sirha, FeHoVa a OMEK v Budapesti ¢ Nérodni zemédélska
a potravindfskd vystava.

7. Pfedpisy evropské unie nebo vnitrostitni/regiondlni pfedpisy
— Zékon XI z roku 1997 o ochrané ochrannych zndmek a zemépisnych oznaceni
— Zakon LXXIII z roku 2008 o palence, matolinové pélence a ndrodni radé pro pélenku

— Nafizen{ vlddy ¢. 158/2009 ze dne 30. Cervence 2009, kterym se stanovi provadéci pravidla pro ochranu
zemépisnych oznaceni zemédélskych produktti a potravin, a o ovéfovani produktt

— Naftizeni vlady ¢. 22/2012 ze dne 29. tinora 2012 o Narodnim tfadu pro bezpecnost potravinového Fetézce

— Vynos ministra pro rozvoj venkova ¢. 49/2013 ze dne 29. dubna 2013 o meznich hodnotich pro urcité
kontaminujici a $kodlivé materidly pfirodniho pvodu v potravinich a o pozadavcich na nékteré materidly
a predméty urcené pro styk s potravinami

8. Udaje o zadateli

8.1. Clensky stdt, tieti zemé nebo pravnickd)fyzickd osoba:
Nazev: Birkds Palinka Kft.

8.2. Uplnd adresa (ndzev a &islo ulice, obec a PSC, zemé):
Adresa: GyGrvar, 9821 Gyd6rvdr, Hrsz. 435, 9821, Madarsko
E-mail: birkas@birkaspalinka.hu
Tel. +36 302563066

9. Doplnék zemépisného oznaceni

10. Zvlastni pravidla pro oznacovini
Kromé prvki stanovenych v pravnich predpisech obsahuje oznacent také tyto udaje:
— foldrajzi drujelz6“ [zemépisné oznaceni] (oddélené od ndzvu),

— ndzev ,Vasi vadkorte palinka“ musi byt uveden na predni i zadni etiketé.
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