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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace produktu na drovni Unie, pokud jde o ndzev v odvétvi vina
podle ¢l. 97 odst. 3 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2020/C 325/17)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU NA UROVNI UNIE
»,MONTELLO — COLLI ASOLANI"
PDO-IT-A0460-AMO02
Datum podini Zidosti: 18. 6. 2019

1. Zadatel a oprévnény zdjem
Consorzio di Tutela vini DOC Montello e Colli Asolani [Sdruzeni pro ochranu vin DOC Montello a Colli Asolani]

Seskupeni producentt pfedmétného CHOP

2. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)

Nazev produktu

|

Druh vyrobki z révy vinné

X

Souvislost

O

Omezeni pii uvddéni na trh

3. Popis a divody ke zméné

3.1. Zména ndzvu oznaceni
Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)
Clanky 1,2, 3,4,5,6,7,8a9
Popis a diivody
Tato zména se tykd zmény ndzvu CHOP z ,Montello — Colli Asolani“ na , Asolo Montello®/,Montello Asolo*.
U soucasného nazvu ,Colli Asolani“ doslo ke zkraceni na zemépisny nazev ,Asolo”, po kterém ndsleduje zemépisny

nizev ,Montello®, ktery se neméni. Uplnym ndzvem oznaceni bude tedy ,Montello Asolo®, pfi¢emz bude mozné
pouzit i alternativni nazev ,Asolo Montello®.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Tato ¢aste¢nd zména nemd vliv na zemépisné oznaceni ani hranice ptislusné oblasti produkce, které se neméni.

»Asolo“ je zemépisny ndzev historického mésta a dnesni obce nachazejici se v provincii Treviso, kterd byla —a stdle je —
pfednim hospodéiskym a kulturnim stfediskem ¢&dsti kopcovitého tzemi, kde se nachdzi oblast produkce
pfedmétného vina. Zemépisny nazev ,Asolo” je proto pro oznaleni této Casti tzemi, které bylo difve oznaCovino
jako ,Colli Asolani“, vice nez vhodny.

Ucelem nového ndzvu CHOP ,Asolo Montello* ¢i alternativniho ndzvu ,Montello Asolo® je potieba zdiraznit
souvislost mezi oznalenim tohoto vina a vymezenym zemépisnym tzemim zndmym svym historickym méstem
Asolo a sousedicim pohofim Montello.

Vzhledem k tomu, Ze obé vyse uvedené sousedici zemépisné oblasti, které dohromady tvoii oblast produkce, maji
stejné vlastnosti piidy, podnebi i kulturni historii, je G¢elem alternativniho ndzvu CHOP , Asolo Montello“/,Montello

Tato zména se tykd celé specifikace produktu a celého jednotného dokumentu v kazdém piipadé, kdy je zminén ndzev
oznaceni.

JEDNOTNY’ DOKUMENT

1. Nézev produktu
Asolo Montello

Montello Asolo

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni Sumivé vino

4. Popis vina (vin)

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Bianco (kategorie vina)

Barva: slimové zlutd se svétlezelenym nddechem.

Viné: lehce ovocna.

Chut: vyvazend, svéZzi, stirnutim se méni na jemnou.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % objemovych.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 15,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5,0 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

litr)

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio (kategorie vina)

Barva: v ptipadé Chardonnay zlatavé zlutd s rdznou sytosti; v ptipadé Pinot Bianco sldmové Zlutd; v piipadé Pinot
Grigio slimové Zlutd s nddechem do zlata.
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Viné: v piipadé Chardonnay ovocnd, charakteristickd; v pfipadé Pinot Bianco decentni, jemnd, charakteristickd;
v piipadé Pinot Grigio po exotickém ovoci a nékdy trochu kofenénd.

Chut: v pfipadé Chardonnay ovocnd, jemnd, decentni aZ intenzivni; v piipadé Pinot Bianco svéZi, intenzivni,
vytiibend; v ptipadé Pinot Grigio ptijemnd, bohatd, sametova.

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 % objemovych.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5,0 g/, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Bianchetta (kategorie vina)

Barva: slimové zlutd, obcas tmavd, se svétlezelenym nddechem.

Viiné: piechdzejici od jablka po exotické ovoce a liskové ofechy (stdrnutim).
Chut: svézi, intenzivni s lehkymi nadechy tiisloviny.

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 % objemovych.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Manzoni Bianco (kategorie vina)

Barva: slamové 7lutd, obcas se svétlezelenym nddechem.

Viné: ovocnd, charakteristicka.

Chut: svézi, bohatd, intenzivni, sametova.

Minimdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12 % objemovych.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5,0 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Chardonnay, Pinot bianco spumante (kategorie ,jakostni sumivé vino®)

Barva: v pfipadé Chardonnay svétld slimové zlutd s dlouhotrvajici pénou; v ptipadé Pinot Bianco svétld slimové 7lutd
s dlouhotrvajici pénou.

Viné: v piipadé Chardonnay ovocnd, jemnd; v pfipadé Pinot Bianco jemnd, charakteristicka.

Chut: v pfipadé Chardonnay intenzivni, charakteristickd, pfechdzejici od zvldsté tvrdé (extra brut) po suchou (dry);
v piipadé Pinot Bianco charakteristickd, bohatd, pfechdzejici od zvlsté tvrdé (extra brut) po suchou (dry).

Minimdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % objemovych.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5,0 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximadlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Rosso (kategorie vina)

Barva: rubinové Cervend, starnutim se obvykle méni na grandtové Cervenou.
Viné: intenzivni, charakteristickd, ptijemnd, starnutim se stdvé éterickou.
Chut: intenzivni, plnd, lehce bylinnd, vyvdZzena.

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,00 % objemovych.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 21,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
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»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Merlot (kategorie vina)

Barva: rubinové ervend, stirnutim se obvykle méni na barvu grandtového jablka.

Viné: vinovd, intenzivni, u mladého vina charakteristickd, jemnéjsi, stirnutim se méni na éterickou a piijemnou.
Chut: intenzivni, bohatd s nddechy do ttisloviny, vyvaZzend.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 % objemovych.

Minimaélni bezcukerny extrakt: 21,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 4,5

Minimélni celkové kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

litr)

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Cabernet, Cabernet Sauvignon; Cabernet Franc (kategorie vina)

Barva: v pfipadé Cabernet a Cabernet Sauvignon rubinové ¢ervend, stirnutim se obvykle méni téméf az na grandtové
ervenou; v ptipadé Cabernet Franc rubinové ¢ervend s nddechy do fialova, stirnutim se méni na grandtové Cervenou.

Viné: v piipadé Cabernet a Cabernet Sauvignon vinovd, intenzivni, charakteristickd, v pfipadé Cabernet Franc vinova,
lehce bylinnd, stdrnutim se méni na éterickou.

Chut: v pfipadé Cabernet intenzivni, bohatd, lehce bylinnd, lehce s nddechy do tfisloviny, vyvazend, charakteristickd;
v piipadé Cabernet Sauvignon bohatd, dobfe strukturovand, vyvdzend; v ptipadé Cabernet Franc suchd, intenzivni,
bohatd, lehce bylinnd, lehce s nddechy do tfisloviny, vyvdZzend, charakteristickd.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % objemovych.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 21,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

litr)

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Venegazziy a Venegazzii Superiore (kategorie vina)

Barva: intenzivni rubinové nebo grandtové Cervend.

Viné: vinovd, intenzivni a éterickd.

Chut: plnd, bohatd, vyvazend, dobfe strukturovana.

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,50 % objemovych. (13,00 % v piipad¢ verze superior).
Minimdlni bezcukerny extrakt: 23 g/l (25 g/l v ptipadé verze superior).

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Carmencére (kategorie vina)

Barva: rubinové Cervend, podle faze vyvoje vina se méni na granatové Cervenou.
Viné: odstiny jemné bylinné viiné pfechazejici do zralého ¢erveného ovoce.
Chut: jemnd, vyvaZend a dlouhotrvajici.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % objemovych.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 21,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Recantina (kategorie vina)

Barva: fialovo-Cervend, starnutim se obvykle méni na grandtové Cervenou.
Viné: intenzivni, charakteristickd, stdrnutim se stava éterickou.

Chut: suchd, kofenénd, intenzivni, plnd, vyvdzena.

Minimdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % objemovych.
Minimalni bezcukerny extrakt: 19,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)
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5. Enologické postupy

a.  Zvlastni enologické postupy

Zadné

b.  Maximdlni vynosy
Venegazzu
70 hektolitr na hektar
Merlot, Bianchetta, Chardonnay, Glera, Pinot bianco
84 hektolitri na hektar
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere, Recantina, Manzoni Bianco, Pinot grigio

77 hektolitr na hektar
6. Vymezend zemépisnd oblast

A)  Oblast produkce hroznii pouzivanych k vyrobé vin ,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ zahrnuje celé tizemi obci
Castelcucco, Cornuda a Monfumo a ¢dst Gzemi téchto obci: Asolo, Borso del Grappa, Caerano S. Marco, Cavaso
del Tomba, Crespano del Grappa, Crocetta del Montello, Fonte, Giavera del Montello, Maser, Montebelluna,
Nervesa della Battaglia, Paderno del Grappa, Pederobba, Possagno, S. Zenone degli Ezzelini a Volpago del
Montello.

Oblast je vymezena takto: Z lokality Ciano v obci Crocetta del Montello vede hranice smérem na vychod podél
provinéni silnice ,Panoramica del Montello“ k vyjezdu na kiizovatce se silnici ¢. 14 vedouci do Montella, jez
provinéni silnici kifzi. Od kiizovatky vede vertikdlné od silnice ,Panoramica“ az k vrchu, ktery se ty¢i nad fekou
Piavou. Odtud hranice pokracuje vychodné podél horni ¢asti svahu pohoti Montello, ktery lemuje feku Piavu az
po lokalitu Case Saccardi v obci Nerves della Battaglia. Déle se sta¢i na jihovychod podél hranice mezi obcemi
Nerves a Susegana a podél cesty na pobieZi Piavy, kterd vede kolem mareografu, do obce Nerves, kde se sta¢i na
zdpad podél stdtni silnice ¢. 248 ,Schiavonesca Marosticana“, jez pokracuje k hranici mezi provinciemi Treviso
a Vicenza v bodu oznacujicim zhruba 42 500 km v obci S. Zenone degle Ezzelini.

Odtud se stdci severné od hranice mezi provinciemi Treviso a Vicenza, kde v obci Borso del Grappa vede po
vrstevnici ve vy$ce 400 m nad mofem. Hranice odtud pokracuje po vySe uvedené vrstevnici stejnym smérem
a prochazi ptes ¢asti obci Borso del Grappa, Crespano del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba a Pederobba. Po
dosazeni obce Pederobba pokracuje jizné z bodu v nadmotské vysce 400 m, kde se setkdva s cestou Calpiana,
kterd v jihovychodnim sméru vede k provinéni cesté ,Pedemontana del Grappa“ vedle usedlosti Pedemontana.

Ve sméru této cesty sestupuje a ptipojuje se k cesté ,Pedemontana del Grappa“ a vede podél této cesty aZ po jeji
kiizovatku se stdtni silnic{ ¢. 348 ,Feltrina“ za obytnym centrem obce Pederobba.

Dile vede podél sttn{ silnice do lokality Onigo di Pederobba, kde odbocuje na vychod podél cesty do Covola do
Pieve a Rive. Nésledné vede podél kandlu Brentella ke koté s nadmoiskou vyskou 160 m a obraci se na
severovychod smérem ke Cavoli, prochdzi Cavoli a vstupuje do Barche, kde dosahuje bodu v nadmoftské vysce
146 m v blizkosti biehu feky Piavy. Z kéty s nadmoiskou vyskou 146 m ddle vede jizné podél této cesty az po
jeji kiizovatku s cestou do Crocetta del Montello v bodé oznacujicim zhruba 27 800. km.

Hranice déle pokracuje jizné podél této cesty k lokalité Fornace, kde odbocuje jihovychodné na cestu vedouci do
Rivasecca, prochdzi Rivasecco a pokracuje jihovychodné na cestu, kterd vede podél kandlu Castelviero az
k vychozimu mistu vymezeni oblasti produkce v lokalit¢ Ciano.

B)  Oblast produkce hroznt pouzivanych k vyrobé vina ,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ Sottozona Venegazzi
zahrnuje Cdst tzemi obce Volpago del Montello, konkrétngji ¢ast lokality Venegazzu odpovidajici listu
vlastnictvi €. 16.

Oblast je vymezena takto:

Zacind presné na 65 000. km stdtn{ silnice ¢. 248 ,Shiavonesca Marosticana“ (ddle jen ,Via Jacopo Gasparini®)
pfed monumentalni palladidnskou vilou ,Spineda Loredan“ a pokracuje na vychod az po katastralni hranice
parcely Venegazzu (pfedstavované hranici mezi listy vlastnictvi ¢. 16 a 21 patficimi obci Volpago del Montello).
Pak se std¢i doleva na sever a vede po katastrdlnich hranicich parcely Venegazzu az k ulici Via Fra Giocondo
v lokalité ,Case Semezin“. Poté se opét sta¢i doleva smérem na zdpad a vede po katastrdlni hranici parcely
Venegazzll (hranice mezi listem vlastnictvi ¢. 16 a listy vlastnictvi ¢. 13 a 12). Vede podél ulice Via Fra
Giocondo, podél kandlu Brentella od lesa v pohoff Montello k spravnim hranicim obci Volpago del Montello
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a Montebelluna (vyznacenym teckovanou &arou (...) na technickych mapéch regionu). Po protnuti pozemk
v lokalité Brunetta (115 m nad hladinou mofte), vede podél spravnich hranic obce Volpago del Montello az ke
statni silnici ¢. 248 ,Schiavonesca Marosticana“ (na 63,7 30. km), odkud vede po stétni silnici aZ po 65,000. km
a vraci se zpét do vychoziho bodu.

Popis oblasti produkce druhu Venegazzi se vztahuje k ndsledujicim prvkim na regiondlni technické mapé:
prvek N. 105 024 Volpago del Montello a spravni hranice obce Volpago del Montello.

7. Mostové odriida (odridy)
Cabernet Franc N. — Cabernet
Pinot Bianco B. — Pinot Blanc
Pinot Grigio — Pinot Gris
Pinot Grigio — Ruldnder
Glera Lunga B. — Glera
Recantina N.
Carmenere N. — Cabernet
Merlot N.
Chardonnay B.
Carmenére N. — Cabernet Italiano
Pinot Grigio — Pinot
Pinot Bianco B. — Pinot
Carmenere N. — Cabernet Nostrano
Carmeneére N.
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B [kiiZenec Manzoni]
Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

8.  Popis souvislosti
,Asolo Montello“/,Montello Asolo“— kategorie vina; Jakostni sumivé vino

Ptirodni faktory:

Oblast produkce vina ,Asolo Montello®/,Montello Asolo se nachdzi{ v regionu Veneto severné od Bendtek, v provincii
Treviso, pod svahy poho#{ Montello a pohoti Colli Asolani v podhti#{ Dolomit, mezi obci Nervesa della Battaglia na
vychodé a obci Fonte na zdpadé. Tyto dva téméf vertikdlni kopcovité systémy oddélené hlubokym, téméf kilometr
dlouhym tdolim, tvofi jeden geologicky utvar. V nadmoiské vysce pohybujici se od 100 do 450 metri tvoii
razovitou krajinu s vyraznymi rysy a jemnymi mirnymi svahy a kfivkami. Kopce jsou tvofeny velkymi dtvary
z tvrdého kameniva sklddajictho se z cementované horniny a jsou pokryté slinovitohlinitou nebo slinovitopiscitou
ptdou, ktera je i pfes pusobeni piirodnich Zivli vhodnd pro orbu a snadno se kyp#i. Jeji charakteristicky cervené
zbarveni doklddd jeji starovéky ptvod. Pidy neobsahuji uhlicitany a jsou kyselé, stfedni hloubky, maji dobrou
schopnost uklddat vodu a obsahuji velké mnozstvi minerdld. Zachovaly si své ptivodni vlastnosti, nebot nebyly nijak
zdvaznym zpusobem vystaveny rusivym vliviim. Stratigrafie ziistala neporuSend a struktura nebyla naruSena.
V organické Casti je zaznamendn vysoky stupeii mikrobiologické aktivity, kterd zajistuje rychly pisun Zivin.
Kameninovy ttvar je Casto ndchylny ke svislym prasklindm, které umoziuji cirkulaci vody v podzemi a vytvéreni
krasovych jevti, napfiklad okolo 2 000 ,sniZenin“ nebo zdvrtd, zejména v pohoif Montello. Tyto rizné velké diry
v zemi tvoif dokonaly systém pro podzemni odvodnéni. Klima typické pro toto tizemi se vyznacuje mirnymi jary,
nepiili§ horkymi léty a mirnymi podzimy diky svahiim pokrytym révou vinnou orientovanym na jih a uspofadani
reliéfu s kolmymi prvky vystavenymi chladngjsim vétrim ze severovychodu. Primérnd letni teplota je 22,6 °C
a nejvyssi teploty jsou dosahovany v ervenci. Podzim byva teply a suchy.
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Srazkovy thrn okolo 700 mm je typicky od dubna do zaf{ a byvd rovnomérné rozlozen. Tyto srizky dopadaji na
svahy piidy, coz znamend, Ze pfebyte¢nd voda je snadno odvadéna pry¢, a zkypfend struktura pady zajistuje jeji
rychlé vsakovani.

Historické faktory

Vinice byly poprvé vysazeny a péstovany na svazich pohoii Colli Asolani a Montello benediktinskymi mnichy
a pozdéji Bendtskou republikou. Benediktinsti mnisi se v oblasti usadili kolem roku 1000 n. 1., zejména v kldtefe
Santa Bona ve Vidoru a v kartouze Montello v Nervesi. Jejich aktivity mély velky dopad na zemédélskou a vinaiskou
historii oblasti a pomohly utvéfet kulturu zaméfenou na péstovani révy vinné a vino, coz se zachovalo dodnes. Ve
druhé poloving ¢trndctého stoleti, kdy oblast ptesla do rukou Bendtské republiky, byly kopce pohoif Colli Asolani
a Montello ihned rozpozndny jako ddlezitd vinatrskd oblast. Tamni vina byla vyvaZena jiz v roce 1400. V estnictém
stolet{ oblast proslavilo aristokratické usili o hleddni krdsy a dobroty, které lze nalézt v tradicich péstovéni a vyrdbéni
vina. Oblast ziskala obdiv nejvéhlasnéjsich vefejnych osobnosti a tamni vino se stalo vyhleddvanym produktem, ktery
vino z Bendtek dostal na tirovei vina dovdZzeného z Recka.

Lidské faktory

Stard rodinnd hospodéfstvi, pro kterd bylo vino diilezitou soucdsti kazdodenniho stravovini a mistni ekonomiky,
vytvorila v pFipadé ,Asolo Montello“/,Montello Asolo” krajinu, kterd se do zna¢né miry nezménila. Pivodni ptida
byla zachovédna, a proto je velmi vhodnd pro orbu. Neinvazivni révy vinné jsou zde v dne$ni dobé péstovany
spolecné s jinymi plodinami.

Vlivna bendtskd kultura v této oblasti rozvinula Zivé a dynamické podnikéni. Enologickd skola v Conegliano zalozend
v roce 1876 a Centrum pro vyzkum vinafstvi, které se nachdzi o nékolik kilometrti ddle, umoznily podnikatelim se

rozvijet a specializovat. Vysledkem je vzkvétajici vinafskd kultura, kterd téz{ z obdivuhodného povolani, které je pro
toto tizemi pfirozené.

Tyto faktory spolecné tvoif neocenitelny kapitdl, ktery vyznamnym zptisobem pfispivd k vytvafeni odridového
a enologického bohatstvi oblasti Asolo Montello.

Svahy jsou obzvlasté vhodné k produkci vofiavych a velmi intenzivnich bilych vin s ovocnymi a kofenénymi tony.
Studené proudy v této oblasti zptisobuji, Ze hrozny maji vyssi obsah organickych kyselin, zejména kyseliny jablecné.
Tyto hrozny jsou idedlni pro $umivé vina, kterd jsou charakteristickym zptisobem vytiibend a aromaticka.

Udoli a roviny s hlubsi a drodnéjsi pidou jsou zase vhodné k produkci jemnych, aristokratickych vin s vysokym
obsahem fenolickych a aromatickych latek potfebnych pro cervend vina. Vyznacuji se tony travin a zralého ovoce,
dobrou vyvdzenosti cukrii a kyselin a plnou strukturou. Pivodni starobylé odridy Bianchetta a Recantina zvy3uji
ptivodnost sortimentu vin.

,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ — kategorie ,jakostni Sumivd vina“
Informace o jakosti/vlastnostech vina, které jsou dany zemépisnym prostiedim:

Vina oznacend jako ,Asolo Montello“/,Montello Asolo” patiici do kategorie ,jakostni Sumivd vina“ maji slimové
zlutou barvu prechdzejici na stupnici intenzity od bledé po jasnou, s pfetrvavajicimi bublinkami, které jsou pro
kategorii ,jakostni Sumivd vina“ typické.

Organoleptické testovani vin oznacenych jako , Asolo Montello“/,Montello Asolo* patficich k druhu ,jakostni $umiva
vina“ odhalilo citrusové tény a viiné kvétin, ovoce a suseného ovoce, obohacené o Cerstvé kyselou chut a vytifbenou
strukturu.

Pricinna souvislost mezi prvky zemépisné oblasti a jakosti a vlastnostmi produktu, které jsou diny zemépisnym
prostiedim:

Vy3e popsané organoleptické vlastnosti vin oznacenych jako ,Asolo Montello“/,Montello Asolo* patficich k druhu
yjakostni Sumivd vina“ jsou ddny vlivem pudnich a klimatickych podminek v oblasti produkce a zapficinény lidskymi
faktory, které ovliviiovaly technologické inovace ve vyrobnim procesu téchto sumivych vin.

Kvili srazkovym thrndm a umistén{ ptidy na svazich musi pracovnici vinic vykondvat vétSinu své prace ru¢né, diky
¢emuz muze réva vinnd rist vyvazenym zpusobem. Dovednosti vinafti a kyprd struktura pidy zajistuji rychlou
absorpci vody do podlozi. To znamend, Ze odridy révy vinné pouzivané pro vina oznacend jako , Asolo Montello/
,Montello Asolo patiici do kategorie ,jakostni Sumivd vina“ rostou rychle, ale zdroven pfiméfené a vyvdzené.
Hrozny to chréani a zachovavd v nich latky, které jim dodavaji vyraznou a jemné ovocnou vini.
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Kyselost pudy ve spojeni s vyvojem a inovacemi v oblasti vinafskych technik v prabéhu let umoznila rostlindim
absorbovat v&t$i pocet mikrocdstic nez v neutrdlnich ptidach, diky cemuz mizZe réva vinnd dosdhnout vyvazeného
vegetativntho a produkéniho ristu.

Velikost pidnich &stic a sloZeni pidy zajistuji pravidelny pfisun vody ke kofentim, coZ je nezbytné pro to, aby méla
réva vinnd Cerstvou kyselou vini.

Tyto vlastnosti jsou umocnény technologickou inovaci procest autokldv, coz je technologie, kterd je dulezitd pfi
preméné kvasinek a zdtiraziiuje tony ovoce a citrust.

»Asolo Montello“/,Montello Asolo“ — kategorie vina
Informace o jakosti/vlastnostech vina, které jsou dany zemépisnym prostiedim:

Vina oznacend jako ,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ patfici do kategorie ,vino“ maji v pfipadé Cervenych vin
rubinové ¢ervenou barvu, kterd se stdrnutim méni na granatové ¢ervenou, a v ptipadé bilych vin maji slimové Zlutou
az zlatozlutou barvu s rliznou intenzitou.

Viné cervenych vin byva obvykle intenzivni, vyvazend, lehce tifslovd, mirné bylinna a jemnd.
Bild vina maji zase svéZi, intenzivni, ovocnou a vyvdZenou vini.
Viiné ¢ervenych vin je intenzivné vinovd, s dobrou vyvaZenou strukturou a riiznorodou aromatickou skladbou.

Bild vina maji naopak intenzivné kvétinové a ovocné aroma s tény citrust a Cerstvého ovoce, které jsou obohaceny
svézi kyselosti.

Pricinna souvislost mezi prvky zemépisné oblasti a jakosti a vlastnostmi produktu, které jsou ddny zemépisnym
prostiedim:

Charakteristi¢nost ¢ervenych vin ,,Asolo Montello“/,Montello Asolo“ patiicich do kategorie ,vino“ je dina kombinaci
klimatickych podminek, které panuji v oblasti produkce, lidskych faktorti, které ovliviiuji potencil hroznt pro
vyrobu vina, a v minulosti pouzivanych vinafskych technologii, které pfetrvavaji dodnes.

Zemépisné prostiedi se v oblasti produkce vyznacuje zejména svahy, které jsou vystaveny slune¢nim paprsktim a jsou
chranény pfed chladnym vétrem ze severu. To umoziiuje mirné podminky béhem podzimu.

Ve spojeni s dlouholetymi odbornymi znalostmi vinait v oblasti pfipravy a péstovni odolné révy vinné, kterd je
dobfe ptizplsobena vlastnostem piidy v oblasti produkce, to umoziiuje dlouhé zrani, které ¢asem zjemiuje ostré
a bylinné tény a poskytuje prostor pro zrani cukru a fenolii produkujicich jemnd, aristokratickd vina.

Zejména v mistech, kde piida obsahuje tenkou vrstvu slinu, maji ¢ervend vina vysoky obsah fenoli, rozmanitou vini
a dobrou vyvéazenost cukri a kyselin. To zapFiCinuje rubinové ervenou barvu, kterd se stirnutim méni na grandtové
ervenou, a vini s tény prechdzejicimi od lehce bylinnych po zralé ¢ervené ovoce. Vyvazend, bohatd chut méd dobrou
strukturu a mazZe byt intenzivni, lehce t¥slovd, jemnd, kofenitd a lehce bylinnd.

Bild vina ,, Asolo Montello®/,Montello Asolo“ patfici do kategorie ,vino® jsou naproti tomu vysledkem mirnych letnich
obdobf, kterd bran{ rychlému zrdni hroznti, a maji nizky obsah kyselin a viini s velmi sladkymi a exotickymi tony.

Kombinace odbornych znalosti vinafti pii péstovani révy vinné (od vybéru zdsob a rozhodovani o zpiisobu péstovani
az po fizeni ristu révy vinné) a velmi Grodné pidy a vyznamnych teplotnich vykyvi podporuje syntézu terpent
a benzent, které zapficinuji citrusové, kvétinové a cerstvé ovocné tony obohacené o svézi kyselou chut a vytiibenou
strukturu.

9.  Dalsi zvlastni poZadavky (baleni, oznacovini, jiné pozadavky)

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15006
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