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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 317/10)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tf mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,CESKY MODRY MAK*
EU &: PGI-CZ-02236 - 3.11.2016
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy)
,Cesky modry mak*

2. Clensky stét nebo treti zemé

Cesko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu
Ttida 1.8 Ostatni produkty piilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chrénéné zemépisné oznaCeni Cesky modry mék je uréeno pro semena jednoleté formy méku setého
modrosemenného (Papaver somniferum L.), kterd spliuji pozadavky na potravindfské vyuziti v souladu se specifikaci
jakosti uvedenou v tomto dokumentu.

Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak je urcen k vyuziti v potravindfstvi a pii uvedeni ke
konzumaci kone¢nému spotiebiteli musi vykazovat tyto vlastnosti:

Fyzikdlni a organoleptické vlastnosti:

Vzhled: semeno ledvinovité, dlouhé cca 1,0 mm, na povrchu rozbrazdéné v Sestitihelnikové plosky ohrani¢ené mirné
vystouplymi Zebry, zdravé, neposkozené, vyzrdlé, schopné skladovani.

Barva: jasnd, blankytné modra az modroseda.

Chut: sladkd, prechdzejici do jemné hoikého nadechu.

Viing: vyrazn, typickd pro Cesky modry mék, jemnd a pifjemna.
Konzistence: sypkd, bez hrudek.

Chemické a vyzivové tidaje:

Priimérné vyzivové tidaje na 100 g Ceského modrého méku (vybrané):
vapnik 1 402 mg

méd 2,20 mg

tuky 45,80 g

zinek 10 mg

niacin 0,99 mg

hot#¢ik 333 mg

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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zelezo 9,50 mg

vitamin E 4 mg

sodik 21 mg

thiamin 0,86 mg

mangan 2 mg

fosfor 854 mg

vitamin B6 0,55 mg

draslik 705 mg

riboflavin 0,17 mg

Celkovy obsah morfinu, thebainu a kodeinu nesmi pfesdhnout 25 mg/kg na povrchu semene a 0,8 % v susiné tobolky.

Produkt s chrénénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak nemdze byt v zddném piipadé zaménovan
s technickym makem produkovanym jako surovina pro farmaceutické vyuziti.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Péstovdny, sklizen a suseni

Produkt se péstuje na vhodnych ptiddch ve vymezenych oblastech, kdy doba seti musi probéhnout nejpozdéji do 20.
dubna.

Sklizet semen muze byt mechanizovand (zpravidla v konventnim zemédélstvi), pfipadné ru¢ni (pfedevsim
v ekologickém zemédeélstvi).

Smés makoviny a maku musi byt dosusena v haldch s aktivnim vétranim.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Musi byt zajisténo, aby nedoslo ke smiseni s produkty, které nespliiuji pozadavky specifikace.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti
Hranice zemé&pisné oblasti jsou definovany nésledujicim zptsobem:
— najihozdpadé: Chebsk4 panev, Cesky les, Sumava, Blansky les a podhti{ Novohradskych hor,
— na jihu: Treboniskd pénev, jizni okraj Ceskomoravské vrchoviny a feky Dyje a Morava za Hodoninem,
— najihovychodé: zapadni a severni okraj chranéné krajinné oblasti Bilé Karpaty,
— na vychodé: zdpadni, severni a jihovychodni okraj chrdnéné krajinné oblasti Beskydy,
— na zdpadé je dand oblast vymezena povodim feky Ohfe,
— severozapadni hranici vymezuje Mosteckd panev a feka Labe po Dé&in,

— severni hranici tvoii feky Plou¢nice a Kamenice a Luzické hory a ddle Libereckd pénev, jizni svahy Krkonos,
Broumovské hory a jizni svahy Orlickych hor,

na severovychodé: podhaii Kralického Snézniku, Rychlebské hory a Zlatohorska vrchovina, feka Opavice k soutoku
s Opavou, Opava k soutoku s Odrou, Odra k soutoku s Ol3i, Olse k soutoku s Lomnou a Lomnd aZ po chrdnénou
krajinnou oblast Beskydy.



25.9.2020 Utedni véstnik Evropské unie C 317/33

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Z4dost o zapis produktu Cesky modry mak je zaloZena na senzorickych a vyZivovych vlastnostech tohoto maku,
kterymi se odlisuje od jinych makd uvddénych na trh a které souvisi s péstovanim v dané zemépisné oblasti.

Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mék garantuje typickou makovou véini a chut, protoze
semena jinych modrych makd, pfedevsim pak obecné svétld, maji nevyraznou chuf i viini nebo ji nemaji viibec a diky
velmi tenkému osemen{ také nizky obsah vldkniny a ligninu véetné chutové vyznamnych doprovodnych latek. Cesky
modry mak je tak predstavitelem produktu s typickymi senzorickymi vlastnostmi, které jej odlisuji od ostatnich maki.
Makové semeno obsahuje 40 az 60 % velmi hodnotnych oleji (pfevazuje kyselina linolové a déle jsou obsazeny
kyseliny olejovd, palmitova, stearovd a také linolenova).

Vyjimeéné vlastnosti produktu s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mék jsou vdzdny na kombinaci
specifickych ptdnich typti a danych klimatickych regionti v dané zemépisné oblasti, a to v ndvaznosti na tradici
péstovani mdku v danych podminkich pfesahujici 150 let. Do oblasti vymezené pro péstovani produktu
s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak jsou zahrnuta viechna tzemi s danymi piidnimi typy
sahajicimi do nadmofské vysky 700 m. Do regionti vymezenych pro péstovani produktu s chrdnénym zemépisnym
oznaéenim Cesky modry mék jsou zahrnuty klimatické regiony sahajici do nadmoiské vysky 700 m, pficemz
nejlepsi produkéni podminky jsou v mirné kopcovitych az rovinatych polohich s nadmofskou vyskou od 300 m do
700 m v fepaisko-jecném az brambordfsko-psenicném a jecném vyrobnim typu (Vrbensky, 1960). Klimatické
regiony uvedené na mapé klimatickych regionti Ceské republiky koresponduji vyznamnym zptisobem s danymi
pudnimi typy.

a)  Dané piidni typy

pararendzina, rendzina, regozem arenickd, fluvizem, smonice, ¢ernozem, Cernice, Sedozem, hnédozem, luvizem,
kambizem moddlni, kambizem acidni, kambizem dystrickd, kambizem autrofni, pelozem, pseudoglej, glej,
organozem, antrozem.

b)  Klimatickeé regiony

teply, suchy; teply, mirné suchy; teply, mirné vlhky; mirné teply, suchy; mirné teply, mirné vlhky; mirné teply (az
teply), zna¢né vlhky; mirné teply, vlhky.

Jakost Ceského modrého méku je podstatné dana klimatickymi podminkami, pfedevsim priibéhem teplot a srazek
béhem roku, které se vyrazné odlisuji od klimatickych podminek v jinych oblastech, coz je zdsadni zejména
v kombinaci s puadnimi typy, které se ve vymezené oblasti vyskytuji. Hlavni rozdil mezi klimatem danych
klimatickych regionti a ptimotskym klimatem je v povaze zimniho obdobi (Groveni zdsob vlahy je na pocatku jara
vyssi, a tudiz vhodnéjsi pro vysev) a dile v tom, Ze v letnich mésicich, kdy jiz neni takovy dostatek vlahy, to jiz
produkci méku nevadi, protoze mak nesndsi vlhké pocasi pii dozravani. Nedostatek vody je vyznamnym negativnim
limitem produkce méku. Cesky modry mék vyzaduje strukturni pdy s dobrym vodnim rezimem, k ¢emuz jsou
podminky na danych ptdnich typech idedlni, protoze umoziuji seti do chladné pidy, kterd garantuje alespon zbytky
zimni vldhy a kondenzaci pidni a vzdusné vlhkosti. Slunecné a teplé pocasi, které je v klimatickych regionech pro
tcely péstovani maku jakozto dlouhodenni rostliny idedlni, je v dobé kveteni a zrdni tobolek velice Zddouci, protoze
tento proces urychluje. Naroky na teplo se béhem vegetace méni, toho lze optimalné docilit jediné v klimatickych
regionech Ceské republiky, protoze pfilis teplé klima piisobi negativné na tvorbu tukd a v déisledku negativni korelace
mezi obsahem lipidd a bilkovin pak dochdzi k néristu bilkovin — prekursortt morfinu.

Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak je mék olejny a vyznacuje se nizkym obsahem
alkaloiddi, vykazuje vyrazné niz$i hladiny morfinu a thebainu, coz je jeho typickd vlastnost, kterd indikuje i jeho
senzorické vlastnosti (viini a chut). Dlouhodobé provadéné rozbory v Ceské republice i v zahrani¢nich laboratoiich
doklddaji, ze obsah morfinu v produktu s chrénénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mék se pohybuje pod
limitem stanovenym lokdlnimi pravnimi pfedpisy. Kromé toho se tento produkt vyznacuje velmi nizkym obsahem
jinych alkaloidd. Jiné maky se musi pro potravinaiské dcely upravovat, protoze obsah napt. morfinu je u nich az 10x
vy$§i. Provedenymi tpravami (prani semen, termostabilizace apod.) vsak tyto mdaky ztrdceji kvalitu a typické
senzorické vlastnosti — chut a vini. Pozitivn{ senzorické vlastnosti jsou tedy u produktu s chrinénym zemépisnym
oznacenim Cesky modry mék pfirozené dény ptivodem z dané zemépisné oblasti bez nutnosti jakychkoli Gprav.
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Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak ma piiznivé vyzivové vlastnosti a vyznamny obsah
dietetickych slozek. Vykazuje mimofddné vysoky obsah vdpniku (600 x vys8i nez u pSeni¢né mouky a 9 x vy$si nez
maji jadra vlasskych ofechtl), vysoky obsah vitaminu E, kyseliny pantothenové, niacinu a thiaminu a vysoky obsah
mineralnich latek (méd, zinek, hoicik, Zelezo).

Vy$3i zemépisnd $iika a ptthodnd nadmotskd vyska ma dale pozitivni vliv na vy3si podil nenasycenych mastnych
i odborné studie a vysledky pokusti umoznujici detekovat chovani mastnych kyselin a jejich esterti (Steinbach M,
Lazarovici M., Ille C, et al. Rev Tomaine Med Ing1, 451, 1964; Vereschagin AG, Biochimija 27, 1866, 1962). Produkt
péstovany v daném klimatickém regionu obsahuje vyznamné mnozstvi kyseliny linolové a linolenové. Tim se jesté
vice stvrzuje specificnost produktu s chrénénym zemépisnym oznacenim Cesky modry mak vyplyvajici z jeho
osobitych vlastnosti, které lze pficist zemépisnému pivodu (Zehndlek P, Mdk — stile nedocenény, 4, Vyziva
a potraviny 5/2016).

Vzhledem ke svym kvalitnim vlastnostem je Cesky modry mdk vysoce cenény v fadé zemi — coz dokazuje skutecnost,
Ze vice nez 85 % semen Ceského modrého maku se vyvazi. Jednd se o oblibenou slozku jidel zejména v zemich, kde se
mék pouziva jako ndpln do pekafskych vyrobki.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://isdv.upv.czfwebapp/resdb.print_detail.det?pspis=OP/263
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