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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni jednotného dokumentu zménéného na zikladé schvileni zmény mensiho rozsahu
v souladu s ¢l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012

(2020/C 243/10)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v pfenesené pravomoci (EU) €. 664/2014 (V).

Zadost o schvéleni této zmény mensiho rozsahu je vefejné dostupnd v databdzi Komise eAmbrosia.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Castafia de Galicia“
EU ¢.: PGI-ES-0609-AMO1 - 31.01.2020
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Castafia de Galicia“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné zemépisné oznaleni ,Castafia de Galicia“ je vyhrazeno pro plody pochdzejici z mistnich galicijskych
kultivari kastanovniku jedlého (Castanea sativa, Mill.), uréené k lidské spotfebé a uvddéné na trh v Cerstvém ¢i
zmrazeném stavu.

K uvedenym kultivariim patii skupina ekotypti mistntho ptivodu pochézejicich ze selekce, kterou zemédélci po staleti
provadéli za Gcelem zlepsent jejich produktivnich a jakostnich vlastnosti. Tyto kultivary jsou velmi dobfe popsané
a zdokumentované z hlediska morfologie a genetické jedine¢nosti, kterymi se odlisuji od kultivart z ostatnich oblasti
produkce ve Spanélsku, Portugalsku a Francii. Pro zachovani biologické a genetické rozmanitosti jsou tyto kultivary
povazovény za nenahraditelné dédictvi fytogenetickych zdroji a na zdkladé pravni definice byly klasifikovany jako
,odrdy ur¢ené pro zachovani.

() Uf.vést.L179,19.6.2014,s.17.
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Diky zachovdani tradi¢nich zptsobii péstovani kastant v Galicii tak mohlo dojit k selekci homogenniho souboru
mistnich kultivard, na kterém se zaklddd dobré jméno a proslulost galicijskych kastant.

Zékladni vlastnosti, kterymi se kastany ,Castafia de Galicia“ vyznacuji, jsou:

— jemné oplodi hnédé zativé barvy,

— jemné osemeni (membrdna), které lehce pronikd do semene a po odloupnuti se snadno oddéli,
— sladka chuf a pevnd nemou¢nd struktura,

— 50 az 60 % obsah vody v plodu po sklizni,

— ve slupce se bézné nachazi nejvyse tfi plody,

— pramérny procentudlni podil uhlovodiki ve vysi 59,5 % (méfeno v susin€), coZ piesahuje podil v plodech ze vSech
ostatnich oblasti produkce na tizem{ Spanélska,

— velmi nizky primérny procentudlni podil puklych (4,5 %) a piepazenych plodt (2,1 %). V piipadé obou
parametrii maji galicijské kastany ve srovndn{ s ostatnimi oblastmi produkce ve Spanélsku nejnizsi hodnotu.

Po uddni pramérnych hodnot, kterymi se galicijské kastany vyznacuji, ndsleduji kritéria, kterd plody musi spliovat,
aby mobhly byt po sklizni ozna¢eny CHZO ,Castafia de Galicia“:

— minimaln{ obsah vody 50 %, maximdlni obsah vody 60 %,
— maximdlni podil pfepazenych plodii: 12 %,
— minimaélni podil uhlovodika: 55 %,

— maximdlni pocet plodl na kilogram nepfesahuje 120 kusti u Cerstvych produktd a 200 kus u zmrazZenych
produktd.

V kazdém baleni kastant s CHZO ,Castafia de Galicia“ se pFipousti nejvyse 5 % plodd, které nespliuji uvedené
pozadavky specifikace.

Zmrazovani se provadi vylu¢né pro tcely prodlouzeni obdobi konzervace produktu, aniz by se v pfesném slova
smyslu jednalo o proces zpracovdni, a Cerstvé i zmrazené plody vykazuji stejné vyse uvedené fyzické, chemické
a organoleptické vlastnosti.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

S vyjimkou vlastniho péstovani se v oznacené tizemni oblasti neprovadgji specifické postupy.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Cerstvé kastany s CHZO ,Castafia de Galicia“ se uvddéjf na trh v sifovém baleni, baleni z rafie nebo pytloviny.
Zmrazené produkty jsou na trh uvddény v obalech z materialt, které jsou podle platnych pravnich ptedpisti
v potravindfském priimyslu povoleny k baleni potravin. V obou pfipadech jsou povoleny hmotnosti 500 g, 1 kg,
2,5 kg, 5 kg, 10 kg, 15 kg, 20 kg a 25 kg. Mozné jsou i jiné formaty baleni za pfedpokladu, Ze se nezhorsi jakost
produktu.

3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Katany uvadéné na trh pod chranénym zemépisnym oznacenim ,Castafia de Galicia“ museji byt na obalu oznaceny
obchodni etiketou, kterd odpovidd vlastni znacce kazdého producenta/kazdé balirny a vlastni znacce CHZO,
a Gfednim logem chranéného zemépisného oznaceni.

Na obchodni etiketé, jakoZ i na etiketé s CHZO se musi povinné uvést chrinéné zemépisné oznaceni ,Castafia de
Galicia“.
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Na etiketdch u zpracovanych produktii (jako napf. u kastanového protlaku, kastanové pasty, kastanového syrupu,
kastand v alkoholu, ledovych kastanti, cukrovinek z ledovych kastant ...) se mize uvést, Ze kastany pouzité pfi jejich
zpracovani jsou kastany s CHZO ,Castaiia de Galicia“ za pfedpokladu, Ze surovina spliiuje pozadavky specifikace.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisnd oblast, ze které pochdzi kastany s CHZO ,Castafia de Galicia“, zahrnuje ¢dst izemi{ autonomni oblasti
Galicie, kterd je na zdpadé ohrani¢ena pahorkatinou Dorsal Gallega a na severu pohofim Sierra del Xistral.

Ze spravniho hlediska do oblasti péstovani patii:
— v provincii A Coruiia: okres Terra de Melide a obce Arzia a Boimorto (okres Arzda),

— ftzemi provincie Lugo, s vyjimkou obci O Vicedo, Viveiro, Xove a Cervo (okres Marifia Occidental), Burela a Foz
(okres Marifia Central) a Barreiros a Ribadeo (okres Marifia Oriental),

— vSechny obce provincie Ourense,

— provincie Pontevedra: okresy Tabeirds-Terra de Montes a Deza, obce Cotobade, A Lama a Campo Lameiro (okres
Pontevedra) a obec Cuntis (okres Caldas).

— Uvedend oblast produkce je vymezena na zdkladé urcitych srazkovych a teplotnich podminek, podminek danych
vztahem mezi srdzkami a teplotou, vyskovych a ptdnich podminek, které jsou optimdlni pro péstovani
jakostnich kastana.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Vymezend zemépisnd oblast se vyznacuje klimatickymi podminkami, jeZ jsou piiznivé pro tispé$né péstovani a diky
nimZ maji galicijské kastany vys3i jakost. K uvedenym podminkdm patif mirné teploty pfi ristu a zrdni plodu
a vlhkost prostiedi, diky niZ se plody vyznacuji zvySenym procentudlnim podilem vody. V dasledku téchto podminek
maji produkty vysokou jakost.

Nasleduje podrobny popis charakteristickych vlastnosti zemépisné oblasti CZHO v p#mé souvislosti s vlastnostmi
povazovanymi za optimdlni pro péstovani kastani:

— Srazky: oblast produkce se vyznacuje zvySenymi srdzkami, celkové roéni mnozstvi srazek se pohybuje v fadech
tisicd mm. V 1été se viak vyskytuje i obdobi sucha, které konéi v zat. Tyto podminky piiznivé ovliviuji jakost
kastanti. Do uvedené oblasti nejsou zahrnuty oblasti Galicie nachdzejici se v blizkosti pobfezi, v nichz srazky
pfesahuji uvedené hodnoty doporucené pro péstovani.

— Teplota: primérné ro¢ni teploty v oblasti se pohybuji od 6 do 14 °C, coZ je v rozmezi teplot doporuc¢enych pro
péstovani kastant (3 az 16 °C). Zvysené letni teploty ptiznivé ovliviiuji zrdni a rist plodi.

— Podminky dané vztahem mezi srizkami a teplotou: stfedovychod Galicie je oblasti s nejpiiznivéjsimi srazkové-
teplotnimi podminkami pro péstovani kastanu, rostliny, které se nejlépe dafi v prostiedi s uréitou vlhkosti,
v Zddném piipadé viak s nadmérnou vlhkost, kterd by zptisobovala choroby jako napt. inkoustovou chorobu
a rakovinu kary kastanovniku.

— Vyskopis: vymezend oblast lezi v nadmofiské vysce, kde se kastan nejlépe pfizptisobi (v rozmezi 400 aZ 900 m, ne
viak vyse nez 1 200 m).

— Pady a horniny: vétsinu povrchu tvof{ kypré Zulovité pidy a ptdy slozené z metamorfovanych hornin (riznych
druha bridlic), bohaté na organickou hmotu, s nizkymi hodnotami pH a nizkym obsahem aktivniho vdpence.
Tento typ pudy se povazuje za nejvhodnéjsi pro péstovani kastanu.

Péstovani kastanu je ekologicky prospésné a dokonale pfizptsobené ptidnim a klimatickym podminkdm, které panuji
v horskych a podhorskych oblastech vnitrozemi Galicie, takze kastany jsou zde nejkonkurenceschopnéjsi alternativni
zemédélskou plodinou. Vlastni historicky vyvoj usporddani a obhospodafovani tzemi (ve prospéch rychle rostoucich
druhd dfeva a péstovéani kukufice ¢i brambor) se sdm o sobé stal faktorem, ktery nejvice pfispél k vymezeni daného
tzemi.
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5.2. Specificnost produktu

Vedle specifickych vlastnosti, které plynou z vhodnych pddnich a klimatickych podminek oblasti produkce,
uvedenych v pfedchozim bodu, a diky nimZz plody optimalné rostou, spociva produkce galicijskych kastand na
intenzivn{ selekei, kterou po staleti provadéli galicijsti zemédélci v tzv. ,soutos, (vyraz ,soutos“ oznacuje plantdze,
které sestavaji ze stromt stejného ¢ podobného véku a u kterych se pouzivaji stejné zplisoby obdélavani). Lidsky
faktor tak diky tradi¢nim a peclivym zptisobtim obdélavani pisobil jako hnaci sila neustalé selekce odrtid (s ohledem
na produktivni vlastnosti a jakost) s cilem vytvofit fadu mistnich ekotypti, ze kterych se vyvinuly dnesni jakostni
galicijské kastany. Spojenim téchto prvkd dosdhly kastany véhlasu a proslulosti, které si uchovévaji dodnes.

[ dnes pouzivany produkéni model plantdzi ,soutos“ je nejen diikazem vazby mezi kulturou a tradici produkce
kastanti v Galicii, ale je i vyznamnym zdrojem rostlinného materidlu, ktery se pouzivd na novych plantdZich
kastanovnikd, jeZ jsou vhodné k pouzivani modernich zptusobii obdélavani.

Mezi vlastnostmi, kterymi se galicijské kastany odliduji od kastanti pochdzejicich z ostatnich oblasti produkce, Ize
jmenovat:

— jemné osement, coz do zna¢né miry usnadiiuje vyloupnuti plodu,
— nizky pramérny podil pfepaZeni, coZ — stejné jako v pfedchozim bodu — vyznamné usnadriuje vyloupnuti plodu,

— zvyseny procentudlni podil vody, coz je velmi cennd vlastnost jak pro spottebu Cerstvych kastand, tak pro dpravu
zpracovanych kastand,

— nizky procentudlni podil puklin, coz vyznamné sniZuje vyfazovan{ pii selekci,

— velmi vysoky procentudlni podil $krobu, coZ po jeho pfeméné na cukr (zptisobenou piirodni hydrolyzou
v pribéhu zrdni ¢i hydrolyzou vyvolanou teplotnimi procesy) kastantim proptjcuje vyrazné sladkou chut.

5.3. PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a specifickou jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu

Kastanovnik se v lesich Galicie vyskytuje jiz od pleistocénu, ale jeho zdomdacnéni a hospodaiské péstovani zapocalo az
v fimském obdobi. Pozdéji, ve stiedovéku, podnitila péstovani kastant cirkev a Slechta diky podpote, kterou mu
poskytovala. Tak se péstovani kastand, tésné spjaté s péstovanim vinné révy, rozsifilo.

Od pradavna tak dochdzelo k selekci a $ifeni mistnich odrid kastanovniku vysoké jakosti, obecné vhodnych k vyuziti
dfeva i plodi. Na druhou stranu pfispélo vyrazné rozptyleni obyvatel (pro Galicii vZdy typické), ktefi Ziji prakticky na
celém jejim tizemi (pobtezi, ndhornich plosindch ve vnitrozemi, tidolich a hordch), k selekci cetnych odriid, jez se
v rizné mife piizplisobily prostiedi a vykazuji velmi dobrou adaptaci na piidni podminky, jakoZ i nizkou tvorbu
pfepézek, vhodnou velikost, nizky pocet puklin atd.

Diky optimdlni pfizptsobivosti kastanovniku pfirodnim podminkdm vymezené zemépisné oblasti (specificky
charakter zemépisné oblasti) ma tak produkt zvysenou jakost, kterd souvisi s logickym vztahem mezi dobrym ristem
stromu a ziskdvdnim jakostnich plodéi. Kromé toho maji plody v disledku mirnych teplot v obdobi riistu a zrdni
kastanovniku, jakoz i diky zvySené vlhkosti prostfedi v oblasti produkce zvySeny procentudlni podil vody, coZ je
velmi cenénd vlastnost jak pro spotfebu v erstvém stavu, tak pro pouziti kastanti jako suroviny pii zpracovani na
jiné produkty.

Na druhé strané predstavoval tradi¢né zptsob péstovani na plantdZich soutos zdkladni produktivni model péstovani
kastanovniku v Galicii. Toto produktivni prostfedi umoznilo zemédélcim diky produktivité a jakosti provést
pozvolnou selekci, a doslo tak ke zdomdcnéni kastanovniku. Diky tomu vznikly skupiny mistnich ekotypt, z nichz
pochdzeji soucasné mistni kultivary pouzivané v produkci, které daly vzniknout jakosti a proslulosti galicijskych
kastand.
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Prestiz galicijskych kastanti potvrzuje i jejich trzni postaveni. Na $panélském trhu bylo vidy obvyklé, Ze pod
oznacenim galicijské kastany se proddvaly i kastany jiného ptvodu, coz dokazuje jejich proslulost. Historickou
proslulost galicijskych kastant dokumentuji tyto bibliografické odkazy:

— Cetné dokumenty zachované v galicijskych kldsterech, které odkazuji na vyznam kaStanovniku v Galicii ve
sttedovéku. Jednd se o odkazy v rtiznych dilech, mezi nimiz vynikaji spisy El priorato benedictino de San Vicenzo
de Pombeiro y su coleccion diplomdtica en la Edad Media a El monasterio de S. Clodio do Ribeiro en la Edad
Media: Estudio y Documentos, jejichz autory jsou M. Lucas Alvarez a P. Lucas Dominguez, & spis Coleccion
Diplomatica do mosteiro cisterciense de Sta. Marfa de Oseira od M. Romani Martineze.

— Alexandre Dumas u¢inil zminku o kvalité galicijskych kastant ve svém romdnu ,Z Paiize do Cadizu“ z roku 1847.

......

— Uvaha o kastanovnikovych hijich jako o jednom z nejdiilezitéjsich prvk zemédélské krajiny v Galicii,
zaznamenand Abelem Bouhierem v dile ,La Galice. Essai geographique d’analyse et d’interpretation d’un vieux
complexe agraire*.

— Cetné odkazy na slavnosti ,magosto” (lidov4 slavnost pofddand na mnoha mistech v Galicii, kde ve sttedu zdjmu je
kastanovnik), jako ptiklad Ize uvést zminku, kterou Manuel Murguia ucinil ve svém dile Historia de Galicia (1865).

— Diilezitou roli hrajf galicijské kastany v receptech, naptiklad v receptech, které sebral Manuel Puga y Parga (1874~
1917) ve své knize La Cocina Préctica (1905), ¢i v etnych pokrmech, které popsal Alvaro Cunqueiro v knize La
Cocina Gallega (1973).

Dals$im nepfimym ditkazem hojného rozifeni a zna¢ného véhlasu a proslulosti galicijskych kastand jsou ¢asté odkazy
na internetu souvisejici s galicijskou kuchyni a kuchyni jiného ptvodu. Tak napiiklad p#i vyhledavani pfes sluzbu
Google s datem 20. listopadu 2008 bylo nalezeno pfiblizné 5 600 vysledkii odkazujicich na ,castafia/s gallega/s
(galicijsky/é kastan/y) a ,castafia/s galega/s“ (stejny vyraz v galicij$tin€), zatimco pfi zaddni vyrazu ,castafia/s espafiola/
s“ (Spanélsky/é kastan[y) tento pocet neptekro¢i 200. U kastanti jiného piivodu (Asturie, Andalusie ¢i Extremadura)
pocet v Zddném z téchto piipadii nepiekrodil dvacitku.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://mediorural.xunta.gal/fileadmin/arquivos/alimentacion/produtos_calidade/tramitacion/IGP_Castana_de_Galicia_-
Pliego_de_condiciones_septiembre_2019_definitivo.pdf
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