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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zidosti o schvdleni zmény specifikace produktu, kterd neni mensiho rozsahu, podle ¢l. 50
odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o reZimech jakosti
zemédélskych produkti a potravin

(2020/C 238/06)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 (*), a to ve Ihiité tf mésicti ode dne zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACEN] PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU

Zédost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»Vinagre de Jerez“
EU ¢.: PDO-ES-0723-AMO1 - 18.12.2018
CHOP (X) CHZO ()

1.  Seskupeni Zadateldi a opravnény zdjem

Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Protegidas [Regula¢ni rada chrdnéného oznaceni piivodu]
»Jerez-Xéres-Sherry®; ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda® a ,Vinagre de Jerez". Avenida Alcalde Alvaro Domecq n° 2.
11402 Jerez de la Frontera (Cddiz). Spanélsko Tel. (+34) 956 332 050. vinjerez@sherry.org

Nafizen{ (regiondlni pobocky Ministerstva zemédélstvi, rybolovu a rozvoje venkova autonomni oblasti Andalusie) ze
dne 12. Gnora 2018 schvalujici naf{zeni o fungovéni regula¢ni rady chrdnéného oznaleni ptivodu ,Jerez-Xéres-
Sherry*“, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda“ a ,Vinagre de Jerez“ stanovi, Ze v souladu s podminkami stanovenymi
v kapitole IV hlavé III zdkona 2/2011 o kvalité potravin a rybolovu v Andalusii ze dne 25. bfezna 2011 je fidicim
orgdnem pro chrdnéné oznaceni ptivodu ,Vinagre de Jerez” regula¢ni rada. Vzhledem k tomu ma opravnény zdjem
podat zadost o tuto zménu specifikace produktu.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spanélsko

3.  Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)

O

Nazev produktu

X

Popis produktu
Zemépisnd oblast

Dukaz ptivodu

X O O

Metoda produkce

X

Souvislost

Oznacovani

o d

Jind [uvedte]

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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4. Druh zmény (zmén)

X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensitho
rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nema byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 téetiho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

5. Zmeéna (zmény)

Navrhuji se ¢tyfi zdsadni zmény s dopadem na rtizné body specifikace produktu a jednotného dokumentu, které jsou
zde za Ucelem vysvétleni navrzenych zmén uvedeny:

5.1. Odstranéni poZadavkii tykajicich se susiny a obsahu popela v chrdnénych octech
Dotéené body:
Oddil B.2 specifikace produktu a bod 3.2 jednotného dokumentu.

Predchozi text:

(..

Obsah rozpustné susiny nesmi byt nizsi nez 1,30 gramu na litr a procentni bod kyseliny octové, v kategorii ,Vinagre
Jerez Gran Reserva“ nesmi byt niz3i nez 2,3 gramu na litr a procentni bod kyseliny octové.

Obsah popela se pohybuje od 2 g/l nanejvyse do 7 g/1, v kategorii ,Vinagre de Jerez Gran Reserva“ pak od 4 do 8 g/1.
Pozménény text:

(Tyto dva poZadavky jsou z oddilu B.2 vymazdny)

Oddil F.4 specifikace produktu a bod 5.3 jednotného dokumentu.

Predchozi text:

(...

Své jedinecné vlastnosti ziskdvd ocet rovnéz zrinim v dfevénych soudcich ve zvldstnich mikroklimatickych
podminkdch sklep. Typ soudkti, ktery je k tomuto dlelu pouzivin — soudek z amerického dubu, v némz
dlouhodobé zrdlo sherry —, md schopnost vnitintho okyslicovéni, které je idedlni pro pomalé zrdni octd — jeho
ptisobenim dochdzi béhem zrdni k postupnému uvolnovani slozek, které napomahaji stabilizaci barviv, vytvafeji
seskupeni polymert a pfispivaji ke vzniku typického zbarveni pfechdzejictho od jantarového odstinu
k mahagonovému, vanilkovych tént a viné ptipominajici bilou kdvu a prazenou kévu ,torrefacto”. Hemicelulosa
obsazend ve dfevé navic umoziuje pozvolné odpafovani obsahu vody, ¢imz dochdzi ke zvySeni obsahu susiny,
minerdlnich solf a obsahu popelu v octu. Proto nesmi byt v kategorii ,Vinagre de Jerez“ obsah rozpustné susiny nizsi
nez 1,30 gramu na litr a procentni bod kyseliny octové, v kategorii ,Vinagre Jerez Gran Reserva“ nesmi byt niZ§i nez
2,3 gramu na litr a procentni bod kyseliny octové, a obsah popela se musi pohybovat od 2 g/l nanejvyse do 7 g/l,
v kategorii ,Vinagre de Jerez Gran Reserva“ pak od 4 do 8 g/l.

(...)
Pozménény text:
(...)

Své jedinecné viastnosti ziskdvd ocet rovnéz zrdnim v drevénych soudcich ve zvldstnich mikroklimatickjch podminkdch sklepii. Typ
soudkil, ktery je k tomuto ticelu pouZivdn — soudek z amerického dubu, v némz dlouhodobé zrdlo sherry —, md schopnost vnitiniho
okyslicovdni, které je idedlni pro pomalé zrani octii — jeho piisobenim dochdzi béhem zrdni k postupnému uvolfiovdni sloZek, které
napomdhaji stabilizaci barviv, vytvdreji seskupeni polymerii a pFispivaji ke vzniku typického zbarveni prechdzejiciho od jantarového
odstinu k mahagonovému, vanilkovych tonii a viiné pfipominajici bilou kdvu a praZenou kdvu ,torrefacto”.

(...

Odtvodnéni zmény
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Stanoveni minimalniho obsahu popelu a obsahu susiny ve specifikaci produktu, které sly nad rdmec pozadavki
obecnych pravnich predpist tykajicich se octtl, odrazely obecné hodnoty, které se tradicné nachdzely v chranénych
octech. Ty byly kvili charakteristikdm suroviny pouzivané k produkci vina vhodného k vyrobé octa obecné vyssi,
a to v dusledku pouzivani vinné §tdvy ziskané za urcitého tlaku (druhé lisovéni) a vyluéné ru¢niho sklizeni, takze
obsahovala stopky nebo stonky. Oba faktory mély piimy dopad na obsah popelu a susiny ve viné vhodném k vyrobé
octll a v kone¢ném diisledku tak i na vysledné octy.

V soucasné dobé¢ se téméf polovina vinné révy v oblasti produkce pro octy s chranénym oznacenim ptvodu sklizi
mechanicky, a to v disledku technologickych zlepSeni zavedenych péstiteli vinné révy: zptisoby vysadby lépe
uzptsobené mechanizaci, vy3$i tvarovani vinné révy, pouzivani sklize¢d, které s vinnou révou a hrozny zachdzeji
lépe atd. To vSe znamend, Ze znacnd ¢ast vinné révy pouzivané pro produkci vin vhodnych k vyrobé octa ,Vinagre de
Jerez” je drcena bez stopek, coz vyrazné sniZuje hladinu tanint a tim padem i popelu a susiny.

Podobné trend, kdy vyrobci produkuji kvalitngjsi a vytifbenéjsi octy, vede ke stdle vétsimu vyuzivani vinné $tavy
z prvniho lisovéni, kterd se ziskdvd pomoci velice nizkého tlaku a obecné se vylepsuje prostiednictvim kontroly
teploty. To opét znamend, Ze jsou ziskdna vina, kterd jsou aromati¢téjsi a jemnéjsi, ale maji rovnéz méné struktury,
niz§i obsah popelu a méné susiny. Je nutno mit rovnéz na paméti, Ze tyto dva faktory nemusi nutné ovliviiovat

odrtd a terroir.

Ze v3ech téchto dvodi regula¢ni rada, které radil technicky vybor vytvofeny za timto G¢elem, navrhuje odstranéni
téchto parametrii ze specifikace produktu. Ustanoveni obecnych prdvnich pfedpist tykajicich se octdl zdstdvaji
v platnosti.

5.2. PouZiti vinné $tdvy
Dotcené body:
Oddil B.4 specifikace produktu a bod 3.2 jednotného dokumentu.
Predchozi text:

(..)

Podle toho, jakd z odrid révy vinné byla pouzita, kromé toho dile mohou byt typy polosladkého ,Vinagre de Jerez*
rozdéleny do nize uvedenych typd, které mohou odpovidat kterékoliv z kategorii uvedenych v pfedchozim bodu:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“: jde o ocet s chranénym oznacenim ptvodu, do néhoz se béhem procesu zrani
pfiddvaji vina druhu Pedro Ximénez.

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel*: jde o ocet s chranénym oznacenim pivodu, do néhoz se béhem procesu zrdni
piidavaji vina druhu Moscatel.

Pozménény text:
(-er)
B.4.2.V kazdé z vyse uvedenych kategorii Ize nalézt nésledujici typy polosladkého ,Vinagre de Jerez*:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“: jde o ocet s chranénym oznacenim ptvodu, do néhoz se pfidavaji vina druhu
Pedro Ximénez nebo vinné §tavy z velmi zralych nebo na slunci suSenych hroznt odridy Pedro Ximénez z oblasti
produkce, do nichz byl za ti¢elem zastaveni kvasen{ pfidan neutrdlni alkohol vinného ptivodu.

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel“: jde o ocet s chrinénym oznacenim ptivodu, do néhoz se ptiddvaji vina druhu
Moscatel nebo vinné $tdvy z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznd odridy Moscatel z oblasti produkee,
do nichz byl za Gi¢elem zastaveni kvaSeni pfiddn neutrdln{ alkohol vinného ptivodu.

0ddil C.5 specifikace produktu; Zddnd zména jednotného dokumentu
Predchozi text:

Pfi vyrobé octa ,Vinagre de Jerez* jsou povoleny nasledujici postupy:
(e)

U octt ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“ a ,Vinagre de Jerez al Moscatel“ je rovnéz povoleno piiddni
alkoholizovanych vin z vinaiskych zdvodd uvedenych v seznamech pro chrdnéné oznaceni pivodu ,Jerez-Xérés-
Sherry*.
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Pozménény text:
Pfi vyrobé octa ,Vinagre de Jerez* jsou povoleny nasledujici postupy:

(..)

U octt ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez a ,Vinagre de Jerez al Moscatel“ je rovnéZ povoleno piiddni
alkoholizovanych vin z vinafskych zdvodii uvedenych v seznamech pro chranéné oznaceni pavodu ,Jerez-Xéres-
Sherry*, jakoZ i pfidani vinné $tavy z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznii téchto odriid z oblasti produkee,
do nichz byl za tcelem zastaveni kvaSeni pfiddn neutralni alkohol vinného ptvodu. Alkohol vinného ptivodu rovnéz
mus{ pochdzet z vinafskych zdvoda uvedenych v seznamech pro chranéné oznaceni pivodu ,Jerez-Xérés-Sherry*.

Odtivodnéni zmény

Pti vypracovavani specifikace produktu pro chrdnéné oznaceni ptivodu bylo piipadné slazeni chranénych octl za
tcelem vyroby polosladkych octli omezeno na alkoholizovand vina produkovand za pouziti odrtid Pedro Ximénez
nebo Moscatel ve vinafskych zdvodech uvedenych v seznamech pro oznaceni ptivodu ,Jerez-Xeres-Sherry*.

Nutnost, aby tato vina — v souladu se specifikaci produktu pro chrdnéné oznaceni piivodu ,Jerez-Xérés-Sherry” — méla
obsah alkoholu 15 % obj., v§ak zna¢né omezuje moznosti jejich pouziti, jelikoz dochdzi k fedéni stupné kyselosti
a zvyseni obsahu alkoholu, coz maze vést k tomu, Ze se vysledné octy budou nachdzet mimo limity stanovené ve
specifikaci pro tyto parametry.

Je tfeba mit na paméti, Ze kvalitativnim cilem je, aby v sobé tyto octy mély ur¢itou sladkost, jakoZ i organoleptické
charakteristiky typické pro uvedené odriidy, které v dané oblasti ziskavaji velmi vyraznou jedinecnost, a to diky
charakteristikim odrtdy i diky tradi¢nimu postupu pfezravani nebo ,asoléo” [suSeni na slunci].

Pouzit{ vinné §tavy v téchto velmi zralych nebo na slunci susenych odrtid z oblasti produkce, do nichz byl za t¢elem
zastaveni kvaSeni pfiddn neutrdlni alkohol vinného ptvodu (ktery musi rovnéz pochdzet z vinafskych zdvoda
uvedenych v seznamech pro chrdnéné oznaceni pvodu ,Jerez-Xéreés-Sherry“), umozni ziskat chrdnéné octy jemné

obohacené tény téchto odriid, které maji potiebnou sladkost, ale nadmérné nefed{ stupenn kyselosti ani vyznamné
nezvysuji obsah alkoholu.

5.3. Ochrana polosladkych a sladkych typii ,Vinagre de Jerez”
Dot¢ené body:
Oddil B.2 specifikace produktu a bod 3.2 jednotného dokumentu.
Predchozi text:
Chrdnéné octy se vyznacuji ndsledujicimi zvldstnimi analytickjmi charakteristikami:

Obsah zbytkového alkoholu nesmi prekrocit 3 % obj., pouze u octii vyrobenych z vin Pedro Ximénez nebo Moscatel je povolen
obsah 4 % obj.

Celkovy obsah kyseliny octové musi byt nejméné 70 g/, pouze u octii vyrobenych z vin Pedro Ximénez nebo Moscatel je povolen
obsah 60 g/1. Octy typu Gran Reserva musi mit celkovy obsah kyseliny octové nejméné 80 g/1.

(...

Kategorie octii vyrobené z vin Pedro Ximénez nebo Moscatel musi vykazovat obsah redukcnich ldtek pochdzejicich z uvedenych
druhii vin, a to nejméné 60 g/I.

Pozménény text:
Chrdnéné octy se vyznacuji ndsledujicimi zvldstnimi analytickymi charakteristikami:
Obsah zbytkového alkoholu nesmi prekrocit 3 % obj., pouze u sladkych a polosladkych octii je povolen obsah 4 % obj.

Celkovy obsah kyseliny octové musi byt nejméné 70 g/l, pouze u sladkych a polosladkych octii je povolen obsah 60 g/l. Octy typu
Gran Reserva musi mit celkovy obsah Ryseliny octové nejméné 80 g/I.

(..

Obsah redukenich ldtek v polosladkém octu ,Vinagre de Jerez* musi byt nejméné 60 g/I.
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Obsah redukcnich ldtek v sladkém octu ,Vinagre de Jerez* musi byt nejméné 150 g/I.
Oddil B.4 specifikace produktu a bod 3.2 jednotného dokumentu.
Predchozi text:

Podle délky zrdni se octy s chrdnénym oznacenim piivodu déli na tyto kategorie:

(...)

Podle toho, jakd z odriid révy vinné byla pouZita, kromé toho ddle mohou byt typy polosladkého ,Vinagre de Jerez* rozdéleny do
nize uvedenych typii, které mohou odpovidat kterékoliv z kategorii uvedenych v predchozim bodu:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez*: jde o ocet s chrinénym oznacenim pivodu, do néhoZ se behem procesu zrdni priddvaji
vina druhu Pedro Ximénez.

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel”: jde o ocet s chrdnénym oznacenim pivodu, do néhoz se béhem procesu zrdni ptiddvaji vina
druhu Moscatel.

Pozménény text:

B.4.1. Podle délky zrdni se octy s chranénym oznacenim piivodu déli na tyto kategorie:

(...)
B.4.2.V kaZdé z vySe uvedenych kategorii ze nalézt ndsledujici typy polosladkého ,Vinagre de Jerez*:

1) ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez*: jde o ocet s chrdnénym oznacenim piivodu, do néhoz se pfiddvaji vina druhu Pedro
Ximénez nebo vinné stdvy z velmi zraljch nebo na slunci susenych hroznii odriidy Pedro Ximénez z oblasti produkce, do nichz
byl za ticelem zastaveni kvaseni pfiddn neutrdlni alkohol vinného pivodu.

2) ,Vinagre de Jerez al Moscatel“: jde o ocet s chranénym oznacenim piivodu, do néhoz se ptiddvaji vina druhu Moscatel nebo
vinné $tdvy z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznii odriidy Moscatel z oblasti produkce, do nichZ byl za ticelem
zastaveni kvaeni priddn neutrdlni alkohol vinného piivodu.

B.4.3. Octy popsané v piedchozim bodu mohou byt uvddény na trh jako ,Vinagre de Jerez Dulce®, pokud je obsah redukénich ldtek
nejméné 150 g/I.

0ddil C.5 specifikace produktu; Zddnd zména jednotného dokumentu
Predchozi text:
Pfi yyrobé octa ,Vinagre de Jerez” jsou povoleny ndsledujici postupy:

(...)

U octii ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez* a ,Vinagre de Jerez al Moscatel” je rovnéz povoleno pfiddni alkoholizovanych vin
z vinafskych zdvodii uvedenych v seznamech pro chrdnéné oznaceni pivodu ,Jerez-Xérés-Sherry®.

(...)
Pozménény text:

Pfi vyrobé octa ,Vinagre de Jerez jsou povoleny ndsledujici postupy:

(...

U octii ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez* a ,Vinagre de Jerez al Moscatel“ je rovnéz povoleno pfiddni alkoholizovanych vin
z vinatskych zdvodii uvedenych v seznamech pro chrinéné oznaceni piivodu ,Jerez-Xéres-Sherry“, jakoZ i pfiddni vinné Stdvy
z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznii téchto odriid z oblasti produkce, do nichZ byl za tcelem zastaveni kvaseni pfiddn
neutrdlni alkohol vinného pivodu. Alkohol vinného pivodu rovnéz musi pochdzet z vinatskych zdvodii uvedenych v seznamech
pro chrdnéné oznaceni piivodu ,Jerez-Xéres-Sherry*.

U octii ,Vinagre de Jerez Dulce” je kromé minimdlniho obsahu redukcnich ldtek z vin nebo vinnych $tdv Pedro Ximénez nebo
Moscatel uvedenyich v oddilu B.4 povoleno pfiddni zahusténé vinné stdvy a rektifikované zahusténé vinné stdvy.

(..)
Odtivodnént:

Jak je uvedeno v pfedchozim bodu, soucasnd specifikace produktu stanovi, Ze produkty z riznych kategorii podle
délky zrani (,Vinagre de Jerez®, ,Vinagre de Jerez Reserva“ a ,Vinagre de Jerez Gran Reserva“) mohou byt klasifikoviny
jako polosladké octy, pokud je obsah redukénich latek v disledku pouziti vhodnych vin vyrobenych z odrid Pedro
Ximénez nebo Moscatel nejméné 60 g/l.
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Tyto polosladké octy jsou bezesporu ptimo vazany na tradi¢ni alkoholizovand vina s chranénym oznacenim ptvodu
Jerez-Xéres-Sherry*, z nichz ,Vinagre de Jerez“ historicky vznikl, a na odrtidy, které se v oblasti k vyrobé téchto vin
tradi¢né pouzivaji. Proto se nyni navrhuje rozsifit seznam pfipadnych chrdnénych octl tak, aby nezahrnoval pouze
octy slazené viny Pedro Ximénez nebo Moscatel, ale také octy, do nichz byla pfiddna zahusténd vinnd $tdva nebo
rektifikovand vinnd $téva, jelikoZ tyto piisady se rovnéz siroce pouzivaji ke slazeni vin Jerez.

To by rovnéz umoznilo doplnit sladkost zajistovanou témito odriidami, diky ¢emuz by vysledny ocet dosahl tirovné
nejméné 150 g1, coz je Groven, pii niz je sladkost jiz pomérné vyznamnd, jako je tomu v pfipadé vina chranéného
chranénym oznacenim ptvodu ,Jerez-Xérés-Sherry*.

5.4. Zména definice vhodného vina a vylepSeni seznamu surovin
Dotcené body:
Oddil D specifikace produktu a bod 3.2 jednotného dokumentu.
Predchozi text:
Octy s chranénym oznacenim piivodu ,Vinagre de Jerez* vznikaji vyhradé octovym kvasenim ,vhodnych vin“.

(...)

PFi produkci uvedenych vin se dodrzuji jak ustanoveni obsaZend ve specifikacich tykajicich se téchto oznaceni vin, tak i poZadavky,
které stanovi pouZitelné prdvni predpisy, pokud jde o pouziti hroznii pochdzejicich z oblasti tohoto CHOP a pokud jde
o enologické postupy.

Pozménény text:
Octy s chrdnénym oznacenim piivodu ,Vinagre de Jerez vznikaji octovym kvasenim ,vhodnych vin“.

(..

P¥i produkci uvedenych vin se dodrzuji jak ustanoveni obsazZend ve specifikacich tykajicich se téchto oznaceni vin, tak i poZadavky,
které stanovi pouZitelné prdvni predpisy, pokud jde o pouZiti hroznii pochdzejicich z oblasti tohoto CHOP a pokud jde
o enologické postupy, aniz by byla dotcena skutecnost, Ze spontdnni zahdjeni procesu octovaténi mohlo zpiisobit sniZeni obsahu
alkoholu pod limity stanovené v danych prdvnich predpisech.

U octii ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“ a ,Vinagre de Jerez al Moscatel je kromé toho povoleno pfiddni alkoholizovanych vin
z vinatskych zdvodii uvedenych v seznamech pro chrdnéné oznaceni ptivodu ,Jerez-Xéres-Sherry®, jakoZ i pfiddni vinné $tdvy z velmi
zralyjch nebo na slunci suSenych hroznii téchto odriid z oblasti produkce, do nichz byl za iicelem zastaveni kvasent p¥iddn neutrdlni
alkohol vinného piivodu. Alkohol vinného piivodu rovnéZ musi pochdzet z vinaiskych zdvodii uvedenych v seznamech pro chrdnéné
oznaceni ptivodu ,Jerez-Xéres-Sherry*.

=y

U octil ,Vinagre de Jerez Dulce* je rovnéZ povoleno ptiddni zahusténé vinné Stdvy a rektifikované zahusténé vinné stdvy.
Odtvodnéni:

Soucasné znéni oddilu (D) umoziuje produkovat ocet ,Vinagre de Jerez* z vin s chrdnénym oznac¢enim ptvodu ,Jerez-
Xéres-Sherry” a ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda®, kterd spliuji podminky stanovené v piislusnych specifikacich
produktu. Je tfeba ptipomenout, Ze ocet ,Vinagre de Jerez* historicky pochdzi z vin v procesu zrdni, kterd se
piirozené ,pfeménila“ (zoctovatéla) ptisobenim bakterii octového kvaseni.

Jedna z podminek stanovenych ve vyse uvedenych specifikacich viak stanovi, Ze minimélni skute¢ny obsah alkoholu
téchto vin musi ¢init 15 % obj. Pfirozené octovaténi Casto znamend, Ze Cast alkoholu se pfeméni na kyselinu octovou,
coz snizuje celkovy obsah alkoholu pod tuto hodnotu.

Navrhuje se proto, aby specifikace produktu ,Vinagre de Jerez“ umoziiovala povolit vhodnd vina, jejichz obsah
alkoholu se v dusledku spontdnniho zahdjeni procesu octovaténi nachdzi pod limity stanovenymi v p¥islusnych
specifikacich produktu.

A konecné je v souladu se zménami obsazenymi ve vySe uvedenych bodech doplnén seznam surovin.
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]EDNOTNY DOKUMENT
,VINAGRE DE JEREZ*
EU &: PDO-ES-0723-AMO1 - 18.12.2018
CHOP (X)CHZO ()

1. Nazev

,Vinagre de Jerez*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.8: Ostatni produkty pfilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Vinagre de Jerez* je produkt vznikly octovym kvasenim vhodnych vin vyrobenych v oblasti produkce; pfi jeho vyrobé
a zrani se pouzivaji tradini postupy popsané v bodu 3.4 a jsou pro néj typické nize uvedené organoleptické
a analytické charakteristiky.

Chranéné octy se vyznacuji nasledujicimi zvlastnimi analytickymi charakteristikami:

— Obsah zbytkového alkoholu nesmi ptekrocit 3 % obj., pouze u sladkych a polosladkych octt je povolen obsah 4 %
obj.

— Celkovy obsah kyseliny octové musi byt nejméné 70 g/l, pouze u sladkych a polosladkych octi je povolen obsah
60 g/l. Octy typu Gran Reserva musi mit celkovy obsah kyseliny octové nejméné 80 g/l.

— Obsah sirant nejvyse 3,5 g/l.

— Obsah reduk¢nich latek v polosladkém octu ,Vinagre de Jerez* musi byt nejméné 60 g/l.

— Obsah redukénich latek v sladkém octu ,Vinagre de Jerez“ musi byt nejméné 150 g/1.

Octy s chranénym oznaCenim pivodu ,Vinagre de Jerez“ maji tmavé zlatou aZz mahagonovou barvu a hustou
a kluzkou konzistenci. Jejich viiné je vyrazna a slabé alkoholickd a pfevazuji v ni vinné a dfevité tony. Jejich chut je
kyseld, pfesto viak piijemnd, s dlouhou dochuti.

Podle délky zrani se octy s chranénym oznacenim ptivodu déli na tyto kategorie:

a) ,Vinagre de Jerez": jde o ocet s chranénym oznacenim ptvodu, ktery zraje nejméné Sest mésica.

b) ,Vinagre de Jerez Reserva“: jde o ocet s chranénym oznacenim piivodu, ktery zraje nejméné dva roky.

¢) ,Vinagre de Jerez Gran Reserva“: jde o ocet s chranénym oznacenim pivodu, ktery zraje nejméné deset let.

V kazdé z vyse uvedenych kategorii 1ze nalézt nasledujici typy polosladkého ,Vinagre de Jerez*:

— ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“: jde o ocet s chrdnénym oznacenim ptivodu, do néhoz se ptiddvaji vina druhu
Pedro Ximénez nebo vinné §tdvy z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznii odriidy Pedro Ximénez z oblasti
produkce, do nichz byl za ticelem zastaveni kvaseni pfidan neutrdlni alkohol vinného pavodu.

— ,Vinagre de Jerez al Moscatel: jde o ocet s chrdnénym oznacenim piivodu, do néhoZ se pridavaji vina druhu
Moscatel nebo vinné §tavy z velmi zralych nebo na slunci susenych hroznt odrtidy Moscatel z oblasti produkce,
do nichz byl za ¢elem zastaveni kvaseni pfiddn neutrdlni alkohol vinného ptvodu.

A konecné typy popsané v predchozim odstavci mohou byt uvddény na trh jako ,Vinagre de Jerez Dulce®, pokud je
obsah reduk¢nich latek nejméné 150 g/l
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Octy s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Vinagre de Jerez* vznikaji octovym kvasenim ,vhodnych vin“.

Surovinou pro vyrobu octti ,Vinagre de Jerez“ jsou tzv. ,vhodnd vina“. Tato vina pochdzeji ze sklept v oblasti
produkce octa, kterd se shoduje s oblasti produkce, na kterou se vztahuji chranénd oznaceni pivodu ,Jerez-Xéres-
Sherry” a ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda*; a patii mezi né:

a) Vina stejného ro¢niku, kterd jsou expedovana se svym pfirozenym obsahem alkoholu na objem.
b) Zrald vina, kterd podstoupila minimaln{ pramérnou dobu zran{ stanovenou v piislusnych specifikacich produktu.

Pfi produkci uvedenych vin se dodrzuji jak ustanoveni obsazend ve specifikacich tykajicich se téchto oznaceni vin, tak
i pozadavky, které stanovi pouzitelné pravni pfedpisy, pokud jde o pouziti hroznii pochdzejicich z oblasti tohoto
CHOP a pokud jde o enologické postupy, aniz by byla dotéena skute¢nost, Ze spontanni zahdjeni procesu octovaténi
mohlo zptisobit sniZeni obsahu alkoholu pod limity stanovené v danych pravnich pfedpisech.

U octt ,Vinagre de Jerez al Pedro Ximénez“ a ,Vinagre de Jerez al Moscatel“ je kromé toho povoleno piidani
alkoholizovanych vin z vinaiskych zdvodd uvedenych v seznamech pro chrdnéné oznaceni pivodu ,Jerez-Xérés-
Sherry*, jakoz i pfiddni vinné §tdvy z velmi zralych nebo na slunci susenych hrozna téchto odrid z oblasti produkee,
do nichz byl za Géelem zastaveni kvaSeni pfiddn neutrdlni alkohol vinného ptivodu. Alkohol vinného pivodu rovnéz
musi pochdzet z vinafskych zdvodti uvedenych v seznamech pro chranéné oznaceni piivodu ,Jerez-Xéres-Sherry*.

U octtl ,Vinagre de Jerez Dulce” je rovnéz povoleno pfiddni zahusténé vinné $tdvy a rektifikované zahusténé vinné
stavy.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti
a) Denaturace

Veskery objem ,vhodnych vin“ musi projit procesem denaturace, kterd se provadi ¢dsteénym octovaténim
v okamziku, kdy se vino ocitne v zafizeni uvedenych sklept; pro tyto tcely se uzivé ocet, ktery je v daném sklepu
uskladnén, a to v takovém mnozstvi, aby vyslednd smés obsahovala nejméné 1° kyseliny octové.

b) Octovaténi

Octovaténi je proces premény alkoholu, ktery je obsazen ve ving, na kyselinu octovou, a to ptsobenim bakteri
octového kvaseni. Existuji dva procesy, které lze k vyrobé octa ,Vinagre de Jerez“ pouZit:

1) Postup, ktery je pouzivin v tzv. ,Bodegas de Elaboracion de Vinagre* (sklepy pro vyrobu octa): jednd se
o prumyslovd zafizeni, kterd maji k dispozici ocetnice, v nichz se surovina — ,vhodné vino“ — pfeméni
metodou fizeného octového kvaseni v odpovidajici ocet.

2) Postup, ktery je pouzivan v tzv. ,Bodegas de Crianza y Expedicién de Vinagres“ (sklepy pro zrani a expedici
octtl) a pii kterém dochdzi k octovaténi uvnitt stejnych drevénych nddob, v nichz produkt zraje.

¢) Zrani

Zvlastni systém zrdni, kterym vznikaji octy s chrdnénym oznacenim ptvodu, miZe predstavovat bud tradi¢ni
systém ,criaderas y solera“ (v rdmci néhoz se soudky umistuji do raznych Grovni zndmych jako criaderas, které
odpovidaji riznym stupfiim zrdni, pfi¢emz ty nejstarsi se nachdzeji na Grovni podlahy (solera) a nizsi fady jsou
pravidelné dopliiovany octy z vysSich fad), nebo systém ,afiadas“ [vintage], kterym se pfipravené octy
zpracovavaji tak dlouho, dokud neziskaji organoleptické a analytické vlastnosti, které jsou charakteristické pro
pfislusné typy octa.

1) Nadoby pro zrani

Veskeré zdsoby octa, ktery je uréen ke zrdni, musi byt skladovany v dievénych nadobéch, které byly predtim
pouzity ke zrdn{ vina; objem téchto nddob je nejvyse 1 000 1. Regula¢ni rada miiZe pro zrdni vin vyjimecné
povolit pouzivini dfevénych nidob s objemem vys$im nez 1000 I, pokud maji tyto nddoby tradi¢ni riz
a pokud se jejich uzivani jako takové zaregistruje u regulaéni rady pied zvefejnénim ve specifikacich.

2) Minimdln{ primérné stari
Ke spotiebé mohou byt nabizeny pouze octy dosahujici primérného stdfi nejméné Sesti mésici. U octa

,Vinagre de Jerez Reserva“ musi pramérné staf{ dosahovat nejméné dvou let a u octa ,Vinagre de Jerez Gran
Reserva“ deseti let.
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Octy, pro jejichZz vyrobu bylo pouZito vyhradné vino z jediného ro¢niku a které se béhem zrani nikdy
nemichaji s octy pochdzejicimi z riznych sklizni, mohou byt oznaceny ndzvem ,Afiada“ [,Vintage*], pokud
jsou staré nejméné dva roky. Tento vyraz je v souladu s ostatnimi oznacenimi uvedenymi v bodu 3.2. za
pfedpokladu, Ze dané vino odpovidd charakteristikdm, které jsou v jednotlivych pfipadech pozadovany.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, na ktery zapsany ndzev odkazuje

,Vinagre de Jerez*, ktery je uréen k pHimé spotiebé, se sti¢i do nddob ze skla ¢i jinych materidld, které ddvaji vyniknout
typickym vlastnostem tohoto produktu a které odpovidaji jmenovitym mnozstvim, kterd jsou pro tento potravinaisky
produkt v dané dobé povolovéna.

,Vinagre de Jerez “ muzZe byt sticen:

1) v zafzenich pro sticeni do lahvi, které maji k dispozici firmy zapsané do rejstitku Bodegas de Crianza y
Expedicion de Vinagres, nebo

2) v zafizenich sti¢iren opravnénych regula¢ni radou, ve vlastnictvi hospodéiskych subjektt v oblasti produkce nebo
mimo ni; tyto subjekty ziskdvaji od firem zapsanych v uvedeném rejstitku volné loZeny ocet ,Vinagre de Jerez*
a podileji se vyhradné na jeho staceni do lahvi.

V obou piipadech lze udélit povoleni pouze tém sta¢irndm, které u regula¢ni rady prokdzou, zZe spliuji zdkonem
stanovené pozadavky, které jsou v jednotlivych regionech stanoveny, pokud jde o stdCeni octa, a Ze maji zaveden
takovy systém kontroly jakosti, ktery v plném rozsahu zaru¢i zpétnou sledovatelnost a spravné vyuziti produktu
ziskaného od sklepti zapsanych do uvedeného rejstiiku pro tcely stacent.

3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, na ktery zapsany ndzev odkazuje

Na etiketé i zadni etiketé lahvi s octem se musi povinné uvést zietelné oznaceni ,Denominacién de Origen ,Vinagre de
Jerez* (chrdnéné oznaceni pivodu ,Vinagre de Jerez“) a oznaceni typu octa, jakoZ i veskeré obecné tidaje vymezené
platnymi pravnimi pfedpisy. Kromé toho musi byt octy uvddény na trh se zdruénimi kontrolnimi paskami, které
vydavé regulacni rada, nebo zadnimi etiketami, na nichz je vytistén rozliSovaci znak chranéného oznaceni piivodu
a identifika¢ni alfanumericky kdd, v souladu s pfedpisy stanovenymi regula¢ni radou.

Regula¢ni rada ovéfuje, zda jsou etikety uvadéjici ndzev chranéného oznaleni pivodu ,Vinagre de Jerez v souladu
s udaji obsazenymi ve specifikacich, jakoz i s ustanovenimi obsazenymi ve zvldstnich pravnich ptedpisech tykajicich
se chranéného oznaceni ptivodu.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkee octa ,Vinagre de Jerez“ zahrnuje administrativni tizemi obcf Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa
Maria, Sanldcar de Barrameda, Trebujena, Chipiona, Rota, Puerto Real a Chiclana de la Frontera v provincii Cadiz
a obce Lebrija v provincii Sevilla, nachdzejici se vychodné od 5° 49’ z. d. a jizné od 36° 58’ s. 8.

Oblast produkce popsand vyse je stejnd jako oblast produkce chranénych oznadeni ptvodu ,Jerez-Xéres-Sherry*
a ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda“.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Oblast produkce octa ,Vinagre de Jerez“ je svébytnou oblasti, jejiz rdz spoluutvéfely historické, pfirodni i lidské
faktory:

a) Historické faktory

Po celd tisicileti, kterd tvoi{ d&jiny okresu Jerez jiz od doby fénického osidleni, bylo péstovéni vinné révy spolu
s vyrobou vina a octa jednim z urcujicich prvka této oblasti. Diky zemépisné poloze Marco de Jerez a blizkosti
historicky velmi vyznamnych obchodnich pfistavli, napt. v Cadizu ¢i v Seville, pfedstavovala mistni vina a octy
Casty ndklad lodi vyplouvajicich jak do Ameriky, tak i na trhy na severu Evropy. Zdsadni byla i skute¢nost, Ze ke
zrani vin a octil se pouzivaly nidoby vyrobené v zdmoiskych $panélskych koloniich ze dfeva amerického dubu.
Rovnéz systém ,criaderas y soleras®, ktery je typicky pro vinafstvi v oblasti Jerezu, md jasné vymezeny historicky
ptivod sahajici aZ do 17. stoleti, kdy bylo zapottebi uspokojit trzni poptavku po vinech a octech stalé jakosti, aniz
by bylo nezbytné Celit rozmartim dané sezény.
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b) Piirodni faktory

Oblast produkce se rozklddd na niZinatém ¢i mirné zvinéném povrchu, jehoZz stoupdni se pohybuje mezi 10
a 15 %, s prevahou pud zvanych ,albariza“, coz je mékkd vdpenatd pida bélavé barvy se znacnou schopnosti
zadrzovat vlhkost. Vynikd svym obsahem vépence, jilu a kfemene. Podnebi je teplé, nejnizsi zimni teploty se
pohybuji kolem 5 °C a nejvyssi letni teploty dosahuji 35 °C. Oblast produkce md vice nez 300 slune¢nych dnt
v roce a prumérné ro¢ni mnozstvi srazek predstavuje pfiblizné 600 1/m?, pfiCemZ pievazné mnoZstvi srazek
spadne v listopadu, prosinci a bfeznu. Tento faktor je tieba v kazdém piipadé posuzovat v souvislosti s typickym
druhem pudy v této oblasti, tzv. ,albariza“, ktery se vyznacuje schopnosti zadrzovat vlhkost a branit jejimu
odpafovéni. A kone¢né je na misté se zminit i o vlivu dvou vétrs, které v regionu pfevazuji: jde o suchy a teply
vychodni vitr, vanouci ze stfedozemi, a o zdpadni vitr, ktery vane smérem od ocednské oblasti, a je proto do
zna¢né miry nasycen vlhkosti, takze ptindsi vyrazné osvézeni, zejména v lété.

¢) Lidské faktory

Systém ,criaderas y solera®, ktery je pro zrani octa ,Vinagre de Jerez" pfevazné pouZivan, je systémem zrani, ktery
mé ptvod pfimo v oblasti produkee; stejné je tomu, i pokud jde o tzv. ,bota“, typicky soudek zhotoveny ze dfeva
amerického dubu, ktery je do zna¢né miry nasdkly vinem. Pro typické vlastnosti octll s chrdnénym oznacenim
ptivodu ,Vinagre de Jerez“ md vyznam i stavebni Gprava. Sklepy, v nichz ocet zraje, maji obvykle sedlovou st¥echu
s vysokymi krovy, coZz napoméha provzdu$néni vnitin{ ¢asti, a zmirnuje tak vliv tepelnych vykyvil zvenci. Zdi
byvaji obvykle natolik silné, aby zajistily izolaci, a okna byvaji umistovana v ur¢ité vysce, coz umoziuje cirkulaci
vzduchu a piistup svéziho no¢niho vinku od zdpadu, zdroven viak brani pfimému dopadu svétla na soudky.

5.2. Specificnost produktu

Specifi¢nost octa ,Vinagre de Jerez“ se odviji zejména od suroviny, z niz se produkuje: tzv. ,vhodnych vin“. Z oblasti
produkce pochazi také nékolik druhti vin, jejichz produkce ma v této oblasti velmi hlubokou tradici; charakteristiky
nékterych z téchto vin lze v octu ,Vinagre de Jerez* zfetelné rozeznat: $kdlu barev pfechdzejici od tmavé zlaté
k mahagonové a slabé alkoholickou viini, v niz pfevazuji vinné a dfevité tony.

Na druhou stranu klimatické podminky dané oblasti a typickd stavebni Gprava sklepd, diky niz vznikd specifické
vnitfni mikroklima, pfispivaji k tomu, Ze béhem procesu zrdni dochazi k takové koncentraci jednotlivych slozek octa,
kterd ur¢uje jeho dlouhou dochut.

5.3. Pficinnd souvislost tezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu

Vsechny zminéné horopisné, piidni a podnebné charakteristiky proptjcuji vinicim nachdzejicim se v oblasti produkce
typické vlastnosti, které do zna¢né miry urcuji nezaménitelny rdz tzv. ,vhodnych vin“ a ndsledné i octa ,Vinagre de
Jerez*, ktery se z téchto vin vyrdbi. Zdsadni tlohu pfitom hraje vliv pfirodnich faktord, které se na ,vhodnd vina“
pfendseji z pouzitych odrad vinné révy (Palomino, Moscatel a Pedro Ximénez). V tak teplych oblastech, jakou je
i oblast, v niz se produkuje ocet ,Vinagre de Jere®, dozrava vinna réva obvykle diive a mosty zde mivaji vysoky obsah
cukru a pomérné malo kyselin. V dobé nejaktivnéjsiho vegetacniho ristu dosahuje svételny integral v oblasti produkce
vysokého stupné, diky ¢emuz se plody spravné vyvijeji a dozrdvaji. Léto se navic v oblasti produkce obvykle vyznacuje
obdobim sucha, které pifipadd pravé na dobu mezi dozrdvinim plodd a vinobranim, a pfevahou velmi suchého
a teplého vychodniho vétru. Za téchto podminek pisobi dile vliv vychodniho vétru s vyraznymi termickymi acinky,
vanouctho od Atlantického ocednu; diky vlivu tohoto vétru jsou letni noci typické vinkem pfindsejicim vydatnou
rosu, jeZ vyrovnavd nedostatek vlahy, ktery by mohl byt zhorSovan intenzivnim slune¢nim zafenim v oblasti.
Rozhodujici tlohu pfitom hraje také ptida ,albariza“, kterd diky své schopnosti zadrzovat vlhkost zajistuje
dostate¢nou zdsobu podzemni vody.

Zésadni vyznam maji rovnéz vlastnosti vyplyvajici z piitomnosti kvasinek, které byly odpraddvna peclivé vybiriny
a vazany na podminky Zivotniho prostfedi v dané oblasti. Vysledkem metabolismu vinnych alkoholii a polyalkohold
za pouziti kvasinek pochdzejicich z ,Marco de Jerez* je soubor sekunddrnich prvka a jejich pfeména v primdrni
slozky vina: sniZen{ obsahu glycerinu, zvySeni obsahu acetaldehydt a produkti esterifikace. Zbytkové acetaldehydy
se poté pfeméni v acetin, ktery spolu s vy$simi alkoholy ddva octu ,Vinagre de Jerez“ jeho nezaménitelnou vini. Pro
jakost a jedine¢nost octa ,Vinagre de Jerez” je zasadni také zna¢ny obsah zbytkového alkoholu, diky némuz mohou
vznikat esterifikované slouceniny (zejména etylacetdt), které vytvafeji strukturu octa, obohacuji jeho sloZeni
a harmonizujf aromatické latky vznikajici béhem octovaténi.
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Své jedinecné vlastnosti ziskdvd ocet rovnéZ zranim v dfevénych soudcich ve zvldstnich mikroklimatickych
podminkdch sklepti. Typ soudkd, ktery je k tomuto Géelu pouzivan, ma schopnost vnitintho okyslicovani, které je
idedlni pro pomalé zrani octli — jeho plisobenim dochdzi béhem zrani k postupnému uvoliiovani slozek, které
napomahaji stabilizaci barviv, vytvéfeji seskupeni polymerti a pfispivaji ke vzniku typického zbarveni prechazejiciho
od jantarového odstinu k mahagonovému, vanilkovych tént a viiné pfipominajici bilou kdvu a prazenou kédvu
Ltorrefacto”.

Pouzit{ systému ,criaderas y soleras“, ktery je v dané oblasti dominantnim systémem zrani, pfispivd ke znaéné
homogenizaci octdt a zmirfiuje rozdily mezi jednotlivymi ro¢niky. A konec¢né, diky stavebni Gipravé sklept v oblasti
Marco de Jerez, kterd poméhd zachovévat urcité mikroklima, Ize nejen zajistit pozvolné okyslicovani octd, ale
i vynikajic{ podminky pro uchovavani soudkd, v nichZ ocet ,Vinagre de Jerez” zraje.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Zménénou specifikaci produktu Ize nalézt na této adrese:

https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Vinagre Jerez_modificado.pdf

nebo prostrednictvim domovské stranky regiondlniho Ministerstva zemédélstvi, rybolovu a rozvoje venkova (https:/|

juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html), a to prostfednictvim nésledujiciho
linku: ,Areas de actividad“/,Industrias y Cadena Agroalimentaria“/,Calidad“/,Denominaciones de calidad“/,Vinagres*.
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