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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi

vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 196/08)

Toto ozndmeni je zvefejnéno v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pienesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»MOr/Méri“
Referencni ¢&islo: PDO-HU-A1333-AMO02
Datum ozndmeni: 10. 3. 2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zdapis druhu vyrobku vina Mér Premium

a) Polozka specifikace vyrobku, jiZ se zména tyka:
— 1L Popis vin
— III. Zvlastni enologické postupy
— V. Maximélni vynosy
— VL Povolené odriidy vinné révy
— VIL Souvislost se zemépisnou oblasti
— VIIL Dal3i podminky

b) Polozky jednotného dokumentu, jichz se zména tyka:
— Popis vina nebo vin
— Enologické postupy — zvldstni enologické postupy
— Enologické postupy — maximadlni vynos
— Souvislost se zemépisnou oblasti
— Dalsi podminky

¢) Duvody: Vinafskd oblast M6r ma staletou tradici vyroby plnych, tézkych, zralych bilych vin. Cilem pozménovaciho
navrhu je chranit tuto tradici a vytvofit kategorie vin vy$si kvality na zakladé pozadavkd, jako je niZ${ primérnd mira
vyroby, kvalitn&jsi hrozny a soulad se specifickymi uvedenymi enologickymi postupy.

2. Zapséani novych povolenych odriid (Generosa, Pinot Blanc, Pinot Noir, Syrah)

a) Polozka specifikace vyrobku, jiz se zména tykd:
— VL Povolené odriidy vinné révy

b) Polozka jednotného dokumentu, jiZ se zména tyka:

— Hlavni mostové odridy

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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¢) Duvody: Prace madarskych vinait v poslednich desetiletich vedla k vzniku nékolika novych odrid, z nichz Generosa
jiz byla v ramci vymezené oblasti nékolika vinafi vysdzena. V poslednich letech si vina vyrobend z odriidy Generosa
ziskala vysoké uzndni jak v odbornych kruzich, tak mezi spotfebiteli, ¢imz se zlepsila povést vinafské oblasti.
Odrtida Pinot Blanc se ve vinafské oblasti péstuje jiz po desetileti, i kdyz pouze na malé plose. V né&kolika
vinafskych podnicich se proddvaji kvalitni vina vyrobend vyhradné z hroznd Pinot Blanc. Potencidl této mostové
odridy muze byt v této vinaiské oblasti plné vyuzit. Povoleni odriidy Pinot Noir ve vinaiské oblasti je dilezité pro
vyrobce rizovych i sumivych vin. Kategorie riizovych vin vyhovuje ve viech ohledech chuti modernich spotfebitelt
vina. V chladnéj$im podnebi vinaiské oblasti Mér se rtizovd vina mohou prosadit vedle klasickych bilych vin.
Odrtida Syrah se péstuje ve vinafské oblasti jiz fadu let, i kdyZ nikoli na velké plose. Relativné pozdni kveteni
a zran{ této odriidy mohou byt v této vinaiské oblasti vyhodou, nebot se z ni vyrdbé&ji lehéi vina. Diky Stiplavym,
kofenénym a nékdy minerdlnim téntim si vina z této odrtidy ziskala ve vinafské oblasti své misto.

3. Zména ndzvu a dal$i upfesnéni ddaji
a) Polozka specifikace vyrobku, jiZ se zména tyka:
— VIL Souvislost se zemépisnou oblasti
— VIIL Dal3i podminky
— IX. Sledovani, odbér vzorki a organoleptické hodnoceni vin
b) Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Tato zména se netyka jednotného dokumentu.

¢) Divody: Zmény technické povahy

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nézev produktu
Moér

Mori
2. Typ zemépisného oznaceni
CHOP - chrénéné oznacen{ pivodu
3. Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

4. Popis vina
Bild vina
Bild vina maji bledou ¢i jasnou barvu od bilo-zelenavé pies slamové Zlutou k zlatozluté. Vyznacuji se Cerstvou, Zivou
kyselosti, kvétinovymi nebo ovocnymi tény, lehkosti a Cerstvosti. Vétsinou nemaji tony vzniklé zranim v sudech. Sarze

se stfedni plnosti jsou typicky aromatické s vyraznym charakterem. Vlastnosti uvedené odrtidy jsou obecné snadno
rozpoznatelné.

*  Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimélni celkova kyselost 4,6 g1, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):
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RiiZovd vina
Riizova vina maji riZzovou, fialovou, lososovou (barva cibulové slupky) nebo svétle ¢ervenou barvu. Jsou lehkd, ovocnd
a uréend ke spotiebé béhem roku.

*  Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkovd kyselost 4,6 gll, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Cervend vina
Cervend vina se vyrdbéji jako vina s kratkou maceraci (5-7 dni) ke spotiebé béhem roku. Jsou lehkd, jednoduchd a jejich

aromata a chut pfipominaji ¢ervené ovoce. Barva je svétle rubinova.

*  Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 4,6 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Vina Premium

Tato vina maji zlatavou az zlatou barvu. Typickd vyraznd kyselost a vysoky obsah alkoholu umoziuji delsi zrdni.
Vzhledem k del§imu starnuti se sekunddrni pfichuté zrdni stavaji dominantnimi a v nékterych p¥ipadech vina ziskdvaji
i mineralitu.

*  Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
predpistim Unie.

V pfipadé vin Premium pochdzejicich z hroznt z pozdni sklizné, vybéru z hroznt a ze zaschlych hroznt je
minimdlni celkovy obsah alkoholu 12,83 % a maximadlni obsah t€kavych kyselin je 2 g/l.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkovd kyselost 4,6 gll, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):
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5. Enologické postupy

a) Zdkladni enologické postupy
Vino - pouziti enologickych postupti
Zvlastni enologicky postup
Pouziti davkovych lisi.
Zakdzané enologické postupy
Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin
Vina Premium nesmi byt doslazovana a jejich most nesmi byt obohacovan.
Pravidla tykajici péstovani révy
Péstebni postupy
1. Pravidla tykajici se vedeni révy

a. Z vinic existujicich k 1. srpnu 2010 je mozné sklizet hrozny s chranénym oznacenim piivodu bez ohledu na
pouzivané, difve schvélené techniky vedeni révy, a to po celou dobu existence téchto vinic.

b. Vedeni révy u vinic vzniklych po 1. srpnu 2010 musi byt nasledujict:

i. vedenina hlavy,

ii. vedeni Gobelet,

iii. vedeni Amrella,

iv. nizké veden,

v. stfedni vedent,

vi. vysoké vedeni.

2. Pravidla tykajici se hustoty vysadby na vinici:

a. z vinic existujicich k 1. srpnu 2010 je mozné sklizet hrozny s chranénym oznacenim ptivodu bez ohledu na
pouzivanou, difve schvélenou hustotu vysadby révy, a to po celou dobu existence téchto vinic;

b. u vinic vzniklych po 1. srpnu 2010 je hustota vysadby vinné révy nejméné 3 300 rostlin na hektar;
¢. u vinic vzniklych po 1. srpnu 2016 je hustota vysadby vinné révy nejméné 3 500 rostlin na hektar.
3. Pravidla tykajici se poctu ocek:
pro produkci vin Mér je povoleno 10 ocek na m2.
4. Metoda sklizné

Ru¢ni nebo mechanizovand sklizeni je povolena pro vSechna vina s CHOP, zatimco u vin Premium je povolena
pouze rucni sklizen.

Minimaélni obsah pfirodniho cukru a mozny obsah alkoholu hroznt
Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin
Pro bild, rizovd a Cervend vina: 9,0 % objemovych (-14,9 stupné madarského mostoméru)

U bilych vin z pozdniho sbéru, vybéru z hroznii a ze zaschlych hrozni je minimalni pfirozeny obsah cukru
hroznti stanoven na 216 g/l a mozny obsah alkoholu na 12,83 % objemovych (20 stupnt madarského
mostoméru).

Pravidla tykajici se data sklizné a oznacovani odriid
Péstebni postupy
Uréeni zacdtku sklizné:

O datu zahdjeni vinobran{ rozhoduje kazdy rok piislusny vinaisky spolek dne 20. srpna. Zddnému vinu, které je
vyrobeno z hroznti sklizenych pied datem pocatku sklizng, které ur¢il vinafsky spolek, nelze vydat osvédceni
o ptivodu vina s CHOP ,Mér/Méri“ a toto vino nemize byt proddvano s CHOP. Datum zahdjeni vinobrani se
zvefejiiuje ve formé ozndmeni vinafskych spolki. V piipadé mimofddnych okolnosti (napf. tykajicich se pocasi
nebo infekce) miize byt udélena vyjimka.
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Pravidla pro oznacovani ndzvu odrtidy:

Oznacovani ndzvu odridy a jeho synonym, jak je definovdno v pfislusnych vnitrostdtnich ptredpisech o zafazeni
odrid révy pro vyrobu vina, je povoleno pro vinaiské vyrobky z oblasti Mér kterékoli kategorie s vyhradou

téchto omezeni a dodatkd:

a. pokud je vino oznaceno jednim ndzvem odridy, nejméné 85 % vyrobku musi byt vyrobeno z uvedené

odridy;

b. pokud je vino oznaceno vice ndzvy odrtd, 100 % vyrobku musi byt vyrobeno z uvedenych odrtd;

¢. oznacovani ndzvem odridy neni povoleno pro vina z oblasti Mér, které jsou odliSeny pfesnéj$im vyrazem

podléhajicim omezenim ,muskotdly* (muskat).

b) Maximdlni vynosy

Bild, rdzovd, ¢ervend vina

100 hektolitrti na hektar

Bil4, rtizovd, Cervend vina

13 600 kg hroznti na hektar

Vina Premium

60 hektolitrti na hektar

Vina Premium

8 500 kg hroznii na hektar

Vina Premium, pozdni sbér a vybér z hroznti

45 hektolitrii na hektar

Vina Premium, pozdni sbér a vybér z hroznti

8 000 kg hroznti na hektar

Vina Premium, vina ze zaschlych hroznii a ledové vina
20 hektolitrti na hektar

Vina Premium, vina ze zaschlych hroznii a ledové vina

5000 kg hroznii na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

K vyrobé vinatskych produktd s CHZO ,M6r/Méri“ mohou byt pouzity hrozny z vinic v obcich Csdkberény, Csékakd,
Moér, Pusztavam, Soréd a Zamoly v Zupé Fejér, které jsou v katastru vinafskych oblasti (péstitelskd oblast Mor)
klasifikovany jako oblasti t¥idy I a II.

7. Hlavni mostové odriady

Syrah — Blauer syrah

Tramini — Traminer

Syrah — Serine noir

Kirélylednyka — Feteasca regale

Syrah — Marsanne noir

Sauvignon - Sovinjon

Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir — Savagnin noir

Pinot noir — Pinot cernii

Lednyka — Lednysz6l6

Olasz rizling — Nemes rizling
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Tramini — Roter traminer
Cabernet franc — Carbonet
Tramini — Savagnin rose

Pinot blanc — Weissburgunder
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Chardonnay — Kerekleveld

Pinot noir — Pignula

Sauvignon — Sauvignon bianco
Olasz rizling — Grasevina

Lednyka — Dievcenske hrozno
Sziirkebardt — Auvergans gris

Irsai olivér — Zolotis

Kékfrankos — Blaufrinkisch
Kiralylednyka — Galbena de ardeal
Rizlingszilvani -Miiller Thurgau blanc
Sziirkebarat — Pinot gris
Rizlingszilvani — Miiller Thurgau bijeli
Zenit

Sauvignon — Sauvignon blanc
Séarga muskotédly — Weiler

Ezerj6 — Korponai

Rizlingszilvdni — Rizvanac

Pinot noir - Pinot tinto

Irsai olivér — Muskat olivér
Tramini — Gewd{irtztraminer

Pinot noir — Kisburgundi kék
Pinot noir — Spatburgunder

Z61d veltelini — Zoldveltelini
Sziirkebarat — Pinot grigio

Sérga muskotély — Muscat lunel
Z61d veltelini — Griiner muskateller
Tramini — Traminer rosso

Z61d veltelini — Griiner veltliner
Pinot noir — Pino cserniij
Rizlingszilvani — Rivaner

Tramini — Tramin cervené
Kékfrankos — Moravka

Kékfrankos — Blauer lemberger

Irsai olivér — Irsai
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Rajnai rizling — Rhine riesling
Cabernet franc — Cabernet
Chardonnay — Chardonnay blanc
Séarga muskotdly — Muscat zlty
Ezerjo — Tausendachtgute
Kirélylednyka — Erdei sdrga

Ezerj6 — Szadocsina

Rajnai rizling — Rheinriesling
Kirélylednyka — Little princess
Cabernet franc — Kaberne fran
Rajnai rizling — Riesling

Cabernet franc — Gros vidur

Merlot

Kirdlylednyka — Konigstochter
Olasz rizling — Welschrieslig
Ottonel muskotdly — Muskat ottonel
Lednyka — Feteasca alba

Rajnai rizling — Weisser riesling
Sarga muskotdly — Muscat zlty
Kiralyleanyka — Konigliche madchentraube
Rajnai rizling — Johannisberger
Pinot noir — Rulandski modre

Pinot blanc — Pinot beluj

Syrah — Shiraz

Sarga muskotdly — Muscat lunel
Olasz rizling — Risling vlassky
Cabernet sauvignon

Chardonnay — Ronci bilé
Sziirkebardt — Grauburgunder
Sziirkebarat — Ruldnder

Cabernet Franc — Carmenet

Sarga muskotdly — Muscat weisser
Cserszegi fdszeres

Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Rizlingszilvani — Miiller Thurgau
Kékfrankos — Limberger

Sauvignon — Sauvignon bijeli

Sarga muskotdly — Moscato bianco
Pinot blanc — Fehér burgundi

Ezerjé — Trummertraube

Lednyka — Mddchentraube
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Sarga muskotdly — Muscat blanc
Sarga muskotdly — Weisser
Sarga muskotdly — Muscat de Frontignan
Ezerjo — Tausendgute

Pinot noir — Pinot nero

Ottonel muskotdly — Miszket otonel
Kirélylednyka — Ddnosi lednyka
Kékfrankos — Blauer limberger
Olasz rizling — Riesling italien
Pinot noir — Kék burgundi

Pinot blanc - Pinot bianco
Ezerjo — Kolmreifler

Generosa

Rajnai rizling — Riesling blanc
Syrah — Sirac

Chardonnay — Morillon blanc
Z61d veltelini — Veltlinské zelené
Pinot noir — Blauer burgunder
Olasz rizling — Olaszrizling
Sziirkebardt — Graumonch
Cabernet franc — Gros cabernet
Irsai olivér — Zolotisztiij ranniij

Sarga muskotdly — Muscat blanc

Popis souvislosti
Vino (1)
1. Popis vymezené oblasti

a) Pfirodni a kulturni faktory

Vinafskd oblast M6r, jedna z nejmensich madarskych historickych vinafskych oblasti, se rozkldda v tidoli Mor,
které lezi na dpati pahorka Vértes v Zupé Fejér.

Mikroklima a pfevladajici smér vétru ve vinaiské oblasti ovliviiuje idoli Mor, které je tektonickym zlomem mezi
pahorkatinami Bakony a Vértes. Soucasnd morfologie vznikla ve vodnich ttvarech v obdobi pozdniho pliocénu
a ¢tvrtohor, jak o tom svédél svédecké vrchy pokryté $térkem a reliéf tvofeny dlouhymi a $irokymi hiebeny
s ¢lenitymi a mirné klesajicimi svahy. Vértes je nizké krasové pohofi s roklemi a skalnimi pahorky.

Hnédé lesni pady s jilovitymi vrstvami (ndsledek iluviace) se vétsinou vyvinuly na sprasich, nékdy smiSenych
s vapencovymi tlomky a oligocennimi pisky. Dolomity a vdpence jsou pokryty rendzinami.

Podnebt je pro péstovani vinné révy vhodné, ackoli je chladngjsi, nez je madarsky primeér. Zimy jsou mirné,
proudéni vzduchu vyrazné v priibéhu celého roku. Béhem léta sviti slunce na vétSinu vinic po cely den.
Priimérnd rocni teplota je 10 °C. Pro tuto oblast jsou typické primérné svételné podminky, pficemz Ghrn srazek
¢inf 600-650 mm. VétSina srdzek spadne v 1ét€, nejméné v tnoru a bfeznu. Pievlddaji severozdpadni vétry.
Obvyklé je mirné chladné a pomérné destivé pocasi.
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b) Lidské faktory

Piedpokldda se, ze péstovani révy v této oblasti sahd az do dob starovékého Rima. Listiny vydané po zalozenf
uherského statu v 11. stoleti viak poskytuji o mistnim vinafstvi jednozna¢né dikazy. Prvni pisemnd zminka
pochdzi z doby po piichodu madarskych kment ve stfedovéku: vinice Vajal (M6r) se poprvé zmiriuji v zdvéti
Slechtice Miklése Csdka z roku 1231.

Osmanska vldda ovlivnila péstovani révy v této oblasti velmi nepfznivé: tureckd posadka stahujici se z hradu
Csokakd vypilila vesnice a znicila i vinice.

Pfi ndsledné obnové oblasti hral kli¢covou tlohu fad kapucint a némecti osadnici (do oblasti je pozvaly slechtické
rody Hochburgti a Lambergti). Osadnici s sebou pfinesli moderni vybaveni a sofistikované tradice péstovani
vinné révy a vyroby vina. Kapucini z Méru, kteff zde v letech 1694 az 1696 zalozili kldster, udrzovali tizké
vztahy s ostatnimi fady usidlenymi v Tokajské oblasti. Podle tstni tradice jim byly zasldny $tépy odrtidy Ezerjé,
aby mobhli zdejsi vinice opétovné vysadit.

Odrada Ezerjo, nyni uvadénd jako jeden z typickych madarskych produktti (hungaricum), se stala ve vinaiské
oblasti hlavni mostovou odridou béhem opétovné vysadby poté, co oblast zasdhla epidemie msicky. Rozvoj
vinohradnictvi a vyroba vina hrala hlavni roli v tom, Ze se Mér stal v roce 1758 trznim méstem.

Historické zdznamy ukazuji, Ze hrozny napadené uslechtilou plisni Botrytis byly ve vinafské oblasti poprvé
sklizeny v roce 1834. V 19. stoleti se diky dobré zptsobilosti pro piepravu stdle vétsi mnoZstvi mistnich vin
prodavalo zejména na rakouském trhu.

Ackoliv prvni vinafské sdruzeni v této oblasti bylo zalozeno jiz v roce 1882 v obci Csdkberény a zddost
o vytvofeni samostatného vinafského regionu Mor byla poddna v roce 1901, dekret uznavajici jeji vznik byl
schvdlen aZ v roce 1928.

Po druhé svétové vilce az do konce osmdesitych let poskytovalo technologické zdzemi pro péstovani
a zpracovani hroznd, nutnou skladovaci kapacitu a vyznamnou &ast trznich piilezitosti ve vinafském regionu
statni zeméd€lské druzstvo Mér. V poloviné osmdesatych let dosahly vinice oblasti svého nejvétsiho rozsiteni
v historii. Kromé zasobovani domdciho trhu se prodej soustiedil hlavné na vyvoz do Sovétského svazu.

Po zméné rezimu v roce 1990 bylo stitni zeméd€lské druzstvo a jeho vinafské kapacity zruseny. V disledku
privatizace se osud vinafského regionu vratil zpét do rukou mistnich orgdnd s rozhodovacimi pravomocemi,
jednotlivych zemédélet a vinafskych podnikil. Tyto uddlosti vyznamné zménily hospoddfskou strukturu
vinafstvi. Vznikla fada rodinnych usedlost a dnes v oblasti Mér a jejim okoli funguje mnoho prosperujicich
vinafskych podnikd. Rozloha vinic se nicméné sniZila na 685 hektard.

Diky rozvoji rodinnych vinafskych podnikd, staletym zkusSenostem a odbornym znalostem se vina z oblasti Mér
stavaji mezi spotiebiteli ¢im dal oblibenéjsi. O tomto trendu svéd¢i velky pocet zlatych medaili v domdcich
a mezindrodnich soutézich vin a rovnéz zahdjeni prodeje na zahrani¢nich trzich.

Vino (2)

2. Popisvin

Vina z oblasti M6r se vyznacuji velmi bohatymi aromaty a chutémi, relativné vysokym obsahem alkoholu a kyselin,
jsou obvykle suchd, ptijemnd na patfe. Zdkladem osobité chuti je bohaty a plny charakter spole¢né s vyvdzenou
kyselosti. Zejména v dobrych roc¢nicich vznikaji harmonickd vina s vyraznymi kyselinami a rovnéz vyraznym télem,
z nichZ se pfi zachovani spravné technologie vyroby vina a zrani vyrdbéji vina Premium.

Vina z oblasti Mér jsou v literatufe Casto oznacovana jako tvrdd, vyraznd, dokonce ,muzskd“. Vina z tohoto regionu
maji strukturu, télo, obsah cukru a kyselost, jez obvykle charakterizuji velka vina.
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Viépenatd puda se ve vinech projevuje osobitou strukturou kyselin, diky niZ jsou vina velmi chutna. TatdZ struktura
kyselin udrzuje trvanlivost vin Premium z vybéru z hroznd, kterd jim umozZriuje vyvijet se a zrat az sedm let.
Vzhledem k ¢astému vétrnému pocasi je vyskyt plisnovych onemocnéni révy v Gdoli M6r neobvykly. Proto jsou
béhem vétsiny rocnikdl zpracovaviny zdravé hrozny. Vina vyrobend ze zdravého ovoce se vyborné hodi
k dlouhodobému zrani a na vyrobu archivnich vin (,muzeélis borok*).

Hrozny odridy Ezerjé zraji za piiznivych povétrnostnich podminek do zlatoZluta a maji vynikajici chut.
V nékterych letech je mozné vyuzit pro vyrobu zvldstnich jakostnich vin botrytizované hrozny.

3. Souvislost mezi oblasti vyroby, lidskjmi faktory a vyrobkem
Diky pf{rodnim a lidskym faktorim se ve vinafské oblasti M6r po staleti vyrabéji vina zndmad po celém Madarsku.

Pfiznivé mezoklima a mikroklima na jiZnich a jihozdpadnich svazich pahorkd vytvofily dobré mistni péstebni
podminky.

Velkym piinosem je specifickd ,vétrnost” tidoli, kterd pomdhd omezovat plisnové choroby hroznd a také sniZuje
riziko mrazti, které se bud viibec nevyskytnou, nebo je jejich pocet alespon velmi snizen. Mezi dalsi vyhody patii
poloha vinic na piikrych jihozdpadnich svazich na okraji tidoli Mér a z toho vyplyvajici pfiznivd mira slune¢niho
svitu a moznost jejtho vyuziti. Za zvldstni charakter vdéci vina z oblasti Mor také piddm s relativné vysokym
obsahem vépence.

Péstovani vinné révy a produkce vina v regionu zahrnuji Sirokou $kalu jedine¢nych a tradi¢nich postupd, které maji
klicovy vyznam z hlediska jejich dlouhodobych t¢inkd. Péstovani a zpracovani hroznti v této oblasti vyrazné lis{ od
jinych vinafskych regionti, nebot némecky hovofici osadnici si s sebou pfinesli péstitelské postupy ze svych
domovskych regiontl, kapucini zavedli nové metody vinohradnictvi a produkce vina a pfispélo i to, Ze se tyto
specifické postupy v té dobé vyvijely lokalng, tedy v izolaci.

Vinice, kde se péstuje tradiénim zptsobem, stile vyuZzivaji postupy typické pro danou vinafskd oblast: tzv.
,holohlavy“ fez révy a vedeni révy na hlavu s pouzitim kolikd s cilem pFiblizit hrozny bliZe k zemi, kterd je pfes den
zahiiva, ¢imzZ se zajistuje fddné zrani a zlepsSeni kvality hroznt. Vyrobci vina z oblasti Mor se téchto péstitelskych
postuptt drzi doposud. Vsichni vyrobci vina z regionu se snazi vyuzivat zptsoby nizkého vedeni révy.

Pomoci peclivého odstranéni vyhonkd se rovnomérné rozlozi rodivd ocka. To napomahd zdravému rtstu hroznd,
coZ je pro vyrobu ovocnych vin z oblasti Mér klicové.

Suroviny vyrobené timto zptisobem jsou velmi vhodné pro delsi zrdni, napiiklad v pfipadé vin Premium, které byly
v tomto regionu vyrabény ve velkych sudech. Divodem je, Ze mensi vnéjsi povrch umoziuje v dievénych sudech

delsi zrani.

Az do 50. let 20. stoleti se v oblasti prakticky jako jedind péstovala odrida Ezerjo, kterd se stala ,znackou kvality*
oblasti. Od té doby se zde péstuji dalsi, pfevdzné bilé mostové odriidy. Jednd se o odridy Zold veltelini,
Rizlingszilvdni, Rajnai rizling, Chardonnay, Lednyka, Kirdlylednyka, Sauvignon, Sziirkebardt a Tramini, jakoZz
i nékolik odrid modré vinné révy, péstovanych v malém rozsahu. Nejvyznamnéjsi odriadou vinafského regionu je
odriida Ezerjo, kterd se péstuje na téméf jedné tfetiné tzemi.

V disledku toho je vino z oblasti Mér stile ve velké mife ztotoziiovano s vinem ,Mori Ezerjé*, které vzniklo diky
Stastné kombinaci odriidy a vhodné zemépisné oblasti. Tato odriida se v Madarsku péstuje na nékolika mistech, ale
sviij skute¢ny domov nalezla na svazich pohoii Vértes.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Pravidla pro oznacovani (1)
Pravni rdmec:
vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
dalsi ustanovent tykajici se oznaCovéni
Popis podminek:

a) Na etiketé miZe byt uvedeno oznaceni ,oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés* (,chranéné oznaceni piivodu®)
a odvozend pfidavnd jména v madarském jazyce, jakozZ i v jakémkoli tifednim jazyce Evropské unie.
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b) Na etiketé vina s chranénym oznacenim ptivodu ,M6r/Méri“ se slova ,oltalom alatt all6 eredetmegjelolés” (,chranéné
oznaceni ptivodu) mohou nahradit vyrazem ,védett eredetti bor* (vino s chranénym pavodem).

¢) Chrdnéné oznaleni ptivodu ,Mér” Ize nahradit ndzvem ,Moéri“ nebo ,Méri borvidék” (vinaiskd oblast Moér). Na
etiketdch se mohou uvaddét gramatické obmény odvozené od vSech ndzvii obci uvedenych v bodé VIII[1.1.2 pomoci
slovotvorné ptipony ,i“.

d) Uvédéni roku sklizné je povinné pro vina primeur nebo nova vina.

e) Pokud je uveden ro¢nik sklizng, 85 % dot¢eného vina musi pochazet z uvedeného ro¢niku. Vyjimka se vztahuje na
vina primeur nebo nové vina, jakoZ i vina ,virgin vintage nebo ,els6 sziiret (prvni sklizen), u nichz 100 % vina
musi pochdzet z roku sklizné.

f) Vyrazy ,terméhelyen palackozva“ (plnéné do lahvi v oblasti vyroby), ,termeldi palackozds® (plnéné do lahvi
vyrobcem) a ,pinceszovetkezetben palackozva® (plnéné do lahvi vinatskym druzstvem) mohou byt uvedeny na
vinech s oznacenim ,Mor/Méri“.

g) Vyraz ,rozé“ miZe byt nahrazen vyrazem ,rosé” a vyraz kiivé“ vyrazem ,cuvée®.

Pravidla pro oznacovani (2)

Prdvni rdimec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

h) Vyrazy ,kiivé“ nebo ,cuvée“ lze oznalovat vina ziskand scelovanim nékolika odrtid révy, pficemz tyto odridy
mohou byt na etiketé uvedeny v sestupném pofadi podle piislusného podilu s cilem poskytnout informace

zdkaznikim. Pokud jsou ndzvy odrtid uvedeny, musi byt uvedeny ndzvy vSech odrtd, které cuvée tvori.

i) Na etiketé je mozné uvést vyraz ,0reg t6kék bora“ (,vino ze staré révy*), pokud minimalné 85 % vina pochdzi z vinic,
jejichZ réva je starsi 40 let.

j)  Pouziti vyrazu ,birtokbor” (vino z vinafstvi) je povoleno u vina z oblasti Mor za pfedpokladu, Ze 100 % hroznt
pouzitych jako surovina k vyrobé vina pochdzi z oblasti obhospodafované piislusnym vinafem. V piipadé
rodinnych podniki se slova ,birtokbor” (vino z vinafstvi) mize uvddét na etiketé vin vyrobenych na vinicich, které

obhospodatuji rodinni pfislusnici.

k) Vyrazy ,késéi sziiretelésii bor” (vino z pozdni sklizné), ,vélogatott sziiretelésti bor* (vino z vybéru z hroznty) ,f6bor*

(hlavni vino), ,jégbor (ledové vino) a ,toppedt sz816b61 késziilt bor* (vino vyrobené ze zaschlych hroznti) mohou
byt uvedeny pouze na etiketé vin Premium.

Jiné vyrazy podléhajici omezeni, které mohou byt uvedeny:
Pravni ramec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalich podminek:

dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek:

— mugzedlis bor (archivni vino): bild vina, vina Premium,
— birtokbor (vino z vinafstvi): viechna vina,

— Oreg t6kék bora (vino ze staré révy): vechna vina,
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— virgin vintage nebo els§ sziiret (prvni sklizefi): véechna vina,

— muskotaly (muskat): bild vina,

— cuvée nebo kiivé: viechna vina,

— sziiretlen (nefiltrované): ¢ervend vina,

— primdr (primeur) nebo tjbor (nové vino): bild, riizova, ¢ervend vina,

— barrique: bild, ¢ervend vina, vina Premium.

Mens{ zemépisné jednotky, které mohou byt uvedeny vedle oznac¢eni CHOP ,Mér*:
Pravni rdimec:

vnitrosttni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek:

Obce:

— 7upa Fejér: Csdkberény, Csokakd, Pusztavam, Soréd, Zamoly

U vin z oblasti Mér oznacenych ndzvem obce musi nejméné 85 % hroznii pochdzet z vinic, které jsou podle vinatského
katastru klasifikovany jako oblasti tfidy I a II ploch vinic v této obci, a az 15 % vyrobkl z hrozni muZze pochdzet
z jinych ¢dsti vymezené zemépisné oblasti Mor.

Pravidla pro baleni produktt

Pravni rdmec:

zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stét.

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Vina Premium Ize proddvat pouze v ldhvich.

Toto pravidlo se nevztahuje na vina vyrobend v oblasti produkce vinafem v jeho vlastnim vinafstvi urcend ke spotiebé
na miste.

Vina Premium mohou byt proddvana pouze v hospodafském roce nésledujicim po sklizni.
Produkce v jiné nez vymezené zemépisné oblasti (1)

Pravni rdmec:

zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stét.

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Z historickych dtvodt se vina ,M6r“ s oznacenim CHOP mohou kromé obci uvedenych v kapitole IV vyrdbét v téchto
zupéch a obcich:

— Zzupa Fejér:
obce Aba, Alcsiutdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felesit, Gdrdony, Gytr6, Igar, Kajdsz6, Kdpolndsnyék,

Lajoskomdrom, Martonvasdr, Mez6komdrom, Nadap, Pakozd, Pdzmdnd, Seregélyes, Sukord, Szabadhidvég,
Székesfehérvar, Tordas, Val, Velence,
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— Zupa Bécs-Kiskun:

obce Agasegyhdza, Akaszt6, Apostag, Bicsalmds, BicsszG16s, Ball6szog, Balotaszllds, Bitmonostor, Bécsa, Borota,
Bugac, Csdszdrtoltés, Csengdd, Csdtalja, Csdvoly, Csikéria, Csdlyospdlos, Dunapataj, Dunavecse, Dusnok,
Ersekcsanad, Ersekhalma, Fels6lajos, Fiilophaza, Fillopjakab, Hajos, Harkakotony, Harta, Helvécia, Imrehegy, Izsdk,
Jakabszéllds, Janoshalma, Jaszszentldszlo, Kaskantyti, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom, Kerekegyhdza,
Kiskéros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunmajsa, Kisszallds, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehért6, Kunszallas, Kunszentmikls,
Ladénybene, Lajosmizse, Lakitelek, Pirt6, Pahi, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Siikkosd, Szabadszallas, Szank,
Szentkiraly, Tabdi, Tazldr, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszaug, Tompa, Vaskiit, Zsana.

Vyroba v jiné nez vymezené zemépisné oblasti (2)

Pravni rdmec:

zajidtuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stat.
Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

— Zupa Komdrom-Esztergom:

obce Aszér, Baj, Bajot, Barsonyos, Csdszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklds, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztole, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyor6sbanya, Nagyigmand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siittd, Szomdd,
Tét, Tata, Tokod, Vérteskethely, Vértessz616s,

— Zupa Pest:

obce Abony, Albertirsa, Bénye, Budajend, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dény, D6msod, Gomba, Herndd,
Indrcs, Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyoréd, Monor, Monorierds, Nagykéros, Ocsa, Orbottyan,
Orkény, Péty, Pilis, Pilisborosjens, Réckeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tapidszele,
Tépi6szentmarton, Telki, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Urom, Vac, Vacegres, Veresegyhaz,

— Zupa Somogy:

obce Andocs, Balatonberény, Balatonbogldr, Balatonendréd, Balatonkereszttr, Balatonlelle, Balatondszod,
Balatonszabadi, Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok, Kaposkeresztir, Kardd, Kercseliget,
Kéthely, Kotcse, KSroshegy, Latrany, Lengyeltoti, Marcali, Mosdds, Ordacsehi.

Vyroba v jiné neZ vymezené zemépisné oblasti (3)

Prdvni rdmec:

zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lensky stat.
Typ dalich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

— 7upa Tolna:

obce Alséndna, Alsényék, Aparhant, Bita, Bataapati, Bataszék, Bikdcs, Bolcske, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Decs,
Dunafoldvar, Dunaszentgyorgy, Duzs, Ficdnkert, Fels6nyék, Graboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Harc, Hgyész,
Iregszemcse, Izmény, Kakasd, Kéty, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa,
Magyarkeszi, Medina, Mécsény, Mordgy, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagymdnyok, Nagyszékely, Nagyszokoly,
Ozora, Ocsény, Paks, Pincehely, Regoly, Sarszentlérinc, Simontornya, Siéagard, Szalka, Szekszard, Tamasi, Tengelic,
Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Véralja, Virdomb, Zdvod, Zomba,

— Zupa Veszprém:

obce Abrahémhegy, Alséors, Asz6fé, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmaédi,
Balatoncsics6, Balatonederics, Balatonfiired, Balatonfékajdr, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonrendes,
Balatonszepezd, Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Csabrendek, Dorgicse, Fels6ors, Gyulakeszi,
Hegyesd, Hegymagas, Képtalantoti, Kisapdti, K6vdgoors, Koveskdl, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj,
Lovas, Mencshely, Mindszentkélla, Monostorapiti, Monoszl6, Nemesgulics, Nemesvita, Obudavér, Orvényes,
Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfillop, Salfold, Sdska, Siimeg, Siimegprdga, Szentantalfa, Szentbékkalla,
Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Uzsa, Vdszoly, Zalahaldp, Zanka.
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Toto pravidlo se nevztahuje na vina Premium, jakostni Sumiva vina a aromatickd jakostni Sumiva vina, kterd mohou byt
zpracovdna pouze v obcich uvedenych v kapitole IV.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/2/6d/82000/Mor%200EM_vv2_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/2/6d/82000/Mor%20OEM_vv2_standard.pdf

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 196/08

