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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 190/06)
Toto ozndment je zvefejnéno v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Kunsig/Kunsagi“
Referencni ¢islo: PDO-HU-A1332-AMO02
Datum ozndmeni: 9. 4. 2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Rozsifeni vymezené oblasti o lokality Kémpoc, Petéfiszéllis, Pilmonostora a Ujszilvis

a) Polozka specifikace, jiZ se zména tykd:
— IV. Vymezena oblast

b) Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Vymezend zemépisnd oblast

¢) Vymezend oblast je doplnéna o pasma I. a IL ti{dy vinaiského katastru obci Kompoc, Petdfiszdllds, Pdlmonostora
a Ujszilvds. Tyto oblasti zapsané do vinafského katastru maji stejné charakteristiky jako oblasti vymezené pro
CHOP ,Kunsdg“ Péstovani révy je soucdsti tradi¢nich hospodafskych cinnosti jejich obyvatel. Zafazeni mezi

vinafské oblasti a moZnost produkce pod chranénym oznacenim ptivodu ,Kunsdg“ vyraznym zptsobem pfispivaji
k zaméstnanosti a pi{jmtim a k rozvoji a obnové piislusnych venkovskych oblasti.

2. Zahrnuti odriidy Mdtrai muskotdly na seznam povolenych odriid
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:
— VL. Povolené odrady révy
— VIIL Doplikové podminky
b) Polozka jednotného dokumentu, jiZ se zména tykd:
— Vymezend zemépisnd oblast
— Dopliikové podminky — Ostatni ddaje s omezenym pouZzitim

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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¢) Matrai muskotdly je bild odrida, kterd byla vyslechténa v Madarsku. Byla vyslechténa Pilem Kozmou a Lészl6 Sz.
Nagyem diky kifZeni odrtid Arany sdrfehér (Izsdki) a Muscat ottonel a péstuje se ve vinafské oblasti Kunsdg na
rozloze 5,9929 hektard. Je uvedena mezi povolenymi odrtidami v pfiloze 1 nafizeni ¢. 56 ministerstva rozvoje
venkova ze dne 30. srpna 2014 (o klasifikaci mostovych odrtd) a je uvedena na seznamu tykajicim se tradi¢niho
vyrazu ,muskotdly“ v piiloze 15 nafizeni ¢. 127 ministerstva pro zemédélstvi a rozvoj venkova ze dne
29. z4i 2009 (o zpusobu poskytovéni vinohradnickych a vinafskych tidaji a vyddvani osvédceni o pivodu, jakoz
i o produkci, uvddéni na trh a oznacovani vinafskych produkt®). Toto zahrnut{ nemd vliv na souvislost mezi
oblasti produkce a produktem, protoze specifikace CHOP ,Kunsdg® jiz obsahuje odridy identické s odriidou
Matrai muskotély, pokud jde o uZitnou hodnotu.

Zahrnuti odrid Bibor kadarka a Kirmin na seznam povolenych odrid
a) Polozky specifikace, jichz se zména tyka:
— VL Povolené odridy révy
b) Polozka jednotného dokumentu, jiZ se zména tyka:
— Vymezend zemépisnd oblast
¢) Odridy Bibor Kadarka a Kdrmin umozZuji vyrobu jakostnich vin. Péstitelé révy je v regionu péstuji na plose

21 hektarti. Odriady se pouzivaji kvili barvé a prispivaji tak k jakosti ¢ervenych vin s chranénym oznacenim
pavodu ,Kunsag*.

Zahrnuti odrid Blauburger, Syrah a Turdn na seznam povolenych odrid
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

— VI Povolené odrtdy révy
b) Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:

— Vymezend zemépisnd oblast

¢) Odridy Blauburger, Syrah a Turdn umoziuji vyrobu jakostniho vina. Péstitelé révy je v regionu péstuji na plose
34 hektarti. Mohou byt pouzity v jednoodridovych vinech nebo v cuvée; moznost pouzivat CHOP Kunség
rozsifuje odbyt vin, kterd se z nich ziskdvaji.

Zahrnuti odrid Furmint, Gyongyrizling, Leinyka a Zeng6 na seznam povolenych odrid
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:

— VL. Povolené odrady révy
b) Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:

— Vymezend zemépisnd oblast

¢) Odrtdy révy Furmint, Gyongyrizling, Lednyka a Zeng6 umoziiuji vyrobu jakostniho vina. Péstitelé révy je
v regionu péstuji na 35 hektarech vinic. Pouziti CHOP ,Kunsag* zlepsuje odbyt vin, kterd se z nich ziskdvaji.

Zména obecnych pravidel tykajicich ndzvu

a) Polozka specifikace, jiz se zména tyka:
— VIIL Doplitkové podminky

b) cast jednotného dokumentu, jiz se zména tykad:
— Dalsi pozadavky — Pravidla tykajici se idaja

¢) Domnivime se, Ze je dilezité, aby na etiketdch vin s chranénym oznacenim ptivodu ,Kunsdgi“ byl ndzev odridy
zdiiraznén, uveden ¢itelné a nebyl odsunut do pozadi a aby etiketa nebyla zahlcena tdaji.

Ovéfeni souladu se specifikacemi
a) Polozky specifikace, jichz se zména tyka:

— X — Rozdélen{ kol v rdmci vinafské obce
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b) ¢ast jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Tato zména se netykd jednotného dokumentu.

) Za ovéfeni souladu se specifikaci produktu odpovidd predseda vinafské obce, nebot md k dispozici prostfedky, aby
tak ucinil.

8. Zména maximélniho povoleného obsahu t&kavych kyselin

a) Polozky specifikace, jichz se zména tyka:
— 1L Popis vin

b) &ast jednotného dokumentu, jiZ se zména tykd:
— Enologické postupy — Zvlastni enologické postupy

¢) V tabulce II/1 A nadepsané ,Povolené analytické limity” se maximalni obsah tékavych kyselin méni na 2 g/l pro
odrtidové bilé vino nebo cuvée z hroznt z pozdni sklizné, odridové cervené vino nebo cuvée z hroznti z pozdni
sklizng, odradové bilé vino nebo cuvée ze zaschlych hroznt, odriidové ¢ervené vino nebo cuvée ze zaschlych
hroznti, ledové bilé a ledové Cervené vino.

9. ZruSeni pozadavku na zrini v sudech
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:
— 1L Popis vin
b) ¢ast jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Enologické postupy — Zvlastni enologické postupy

¢) V tabulce tykajici se povinnych enologickych postupt se zrusuje povinnost zrdni v sudech po dobu 3 mésict pro
odriidové bilé vino nebo cuvée (cuvée) z hroznti z pozdni sklizng, odridové ¢ervené vino nebo cuvée z hroznti
z pozdni sklizné a odriidové cervené vino nebo cuvée z vybéru z hrozni. Pozadavek na oxidacni oSetfeni je
v rozporu s praxi vinafské oblasti; tento pozadavek neni odivodnény, nebot vyrobci ¢asto pro vina s chranénym
oznacenim piivodu ,Kunsdg“ vyuzivaji subtraktivni metody.

10. Pravidla pro expedici vina
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:
— VIIL Doplikové podminky
b) cast jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Doplnikové podminky — Pfedpisy v oblasti expedice vin
¢) Kontrola ustanoveni stanovenych v tomto oddile nemiZe byt organizovéina vinafskou oblasti, jeji zruseni umozni
sniZit administrativni zatéz zicastnénych stran.
11. Zména pravidel tykajicich se baleni
a) Polozky specifikace, jichZ se zména tyka:
— VIIL Doplikové podminky
b) ¢ast jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Doplitkové podminky — Pravidla pro baleni
) Pismena a), b) a d) bodu 3 se zrusuji. Zruseni tohoto poZadavku zlepsuje obchodni prilezitosti dotéenych subjektt
a zdroven snizuje jejich administrativn{ z4téz.
JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nizev produktu
Kunsag

Kunsagi

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu
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3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

4. Popis vina (vin)

Bilé vino — odriidové a cuvée

Vina barvy svétle zelené, svétlé nebo intenzivngjsi slimové zluté, s nizkym obsahem alkoholu, jemnd na patfe s tény
Cerstvého letntho ovoce nebo nékdy citrusovych plodd, suchd, polosuchd, polosladkd nebo sladkd v zévislosti na
obsahu cukru.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd ptislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Miniméln{ celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 16,67
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

RiiZové vino — odriidové a cuvée

Vina barvy svétle rizové, rizové nebo fialové, mirné a vynikajici kyselosti, s ovocnou chuti a aromaty. Na zdkladé
obsahu cukru mohou byt suchd, polosuchd, polosladkd nebo sladka.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,33
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Vino klaret — odriidové a cuvée

U odridovych vin aromata a chuté vlastni odradé; pokud jde o vina cuvée, jednd se o vina s riiznou povahou podle
poméru odrid, zaoblenymi kyselinami, stfednim obsahem tfislovin a stfedné plné chuti, suchd, polosuchd,
polosladkd nebo sladkd v zdvislosti na obsahu cukru.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkové kyselost 3,5 miliekvivalentu na litr
Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

Cervené vino — odriidové a cuvée

Cervend vina s rubfnovou aZ tmavé rubinovou barvou, s intenzivnimi aromaty ovoce a koteni, mladd, se stfednim
obsahem tfislovin, pfijemné kyselosti odpovidajici poméru pouzitych odrid, suchd, polosuchd, polosladkd nebo
sladkd v zdvislosti na obsahu cukru.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Bilé vino odriidové nebo cuvée, z hroznii z pozdni sklizné
Vina zlatavé barvy s komplexnimi aromaty, s plnou a olejovou texturou a pfichutémi stdrnuti v sudu a lahvi,
s pijemnou kyselosti odpovidajici poméru pouzitych odriid, ¢asto se zbytkovym cukrem.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdln{ celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 33,33
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Cervené vino odriidové nebo cuvée, z hroznii z pozdni sklizné

Rubinova nebo tmavé ¢ervend barva, komplexni aromata, plnd a hladkd textura, ptichut zrdni v sudu a lahvi, pfjemnd
kyselost odpovidajici poméru pouzitych odrid. Casto se zbytkovym cukrem.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Miniméln{ celkova kyselost

3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

33,33

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Bilé vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

Vina Zluté barvy pfechdzejici v zelenou, s aromaty a ptichutémi vlastnimi odriidé révy, s Zivou kyselosti, stfedné
kulatd, duznatd a silnd. Na zdkladé obsahu cukru mohou byt suchd, polosuchd, polosladkd nebo sladka.

*

pfedpistim Unie.

Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkové kyselost

3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

RiiZové vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

Vina se svétle riizovou, rtizovou nebo fialovou barvou, s elegantni jemnou kyselosti, vyjime¢né ovocnymi aromaty,
suchd, polosuchd, polosladkd nebo sladkd v zdvislosti na jeho obsahu cukru.

*

pfedpistim Unie.

Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd ptislusnym pravnim

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkové kyselost

3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Cervené vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

Vina s tmavé rubinovou nebo tmavé ¢ervenou barvou, s ovocnymi, nékdy kofenénymi aromaty, mirné duznatym
charakterem, mékkd, s pfichutémi zrani v sudu a lahvi a stfednim obsahem tiislovin, suchd, polosucha, polosladkd

nebo sladkd z4vislosti na obsahu cukru.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Bilé vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hrozni

Vina zlaté barvy, s komplexnimi aromaty, s vysokym obsahem pfirodniho cukru; obecné polosladkd nebo sladkd
s Sirokou a hladkou texturou, aromaty a komplexnimi pfichutémi medu, zralého nebo suchého ovoce a nékdy
i uslechtilé plisné.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 33,33
litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Cervené vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznil

Cervené vino s tmavé rubfnovou nebo tmavé ervenou barvou, s viin{ suseného ovoce a/nebo koteni, robustni,
duznaté, s piichutémi, které jsou typické pro zrani v sudu nebo lahvi. Maji stfedni obsah tfislovin, ¢asto se zbytkovym
cukrem.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 33,33
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Bilé vino ledové

Vino ma zlatavou barvu. M4 plné a komplexni aroma, Zivou kyselost a velmi vysoky obsah cukru. Md koncentrovanou
a sladkou (medovou) chut.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkové kyselost

3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

33,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Cervené vino ledové

Barva bronzové Cervend; viné je plnd a slozitd, s velmi vysokym obsahem cukru; vyznacuje se koncentrovanou

a sladkou chut{ medu a stfednim obsahem tfislovin.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

33,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Bilé vino Sumivé

Odpovidajici barva; aromata a chut neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odrtidu révy. Vyznacuji se svou

harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkové kyselost

5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

RiiZové vino Sumivé

Odpovidajici barva; aromata a chut neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odriidu révy. Vyznacuji se svou

harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkové kyselost

5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Cervené vino sumivé

Odpovidajici barva; aromata a chut neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odrtidu révy. Vyznacuji se svou

harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimdlni celkova kyselost

5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — bilé

Vina mohou byt suchd, polosuchd nebo polosladkd, lehce perlivd. Maji svétle Zluto-zelenou az svétle slimovou barvy;
vyznacuji se nizkym obsahem alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chutf cerstvych vinnych hrozn.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

7

Minimalni celkové kyselost

5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — riiZové

Vina mohou byt suchd, polosuchd nebo polosladka, lehce perlivd. Maji svétle az plné rizovou barvu; vyznaluji se
nizkym obsahem alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chuti ¢erstvych vinnych hrozn.
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* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

7

Minimalni celkové kyselost

5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — cervené

Vina mohou byt suchd, polosucha nebo polosladkd, lehce perlivd. Maji fialovou barvu; vyznaluji se nizkym obsahem
alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chuti erstvych vinnych hrozn.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim

pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

7

Minimdln{ celkova kyselost

5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

Enologické postupy

a)  Zdkladni enologické postupy

Povinné enologické postupy — Vino (1)

Zvlastni enologicky postup

Bild odridovd a cuvée vina, riZovd odriidovd a cuvée vina:
— hrozny musi byt zpracovdny v den sklizné,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— povinné ¢isténi mostu.

Vina klaret odriidovd a cuvée, ¢ervend odradovd a cuvée vina:
— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy.

Bilé vino odrtidové nebo cuvée, z hroznti z pozdni sklizné
— hrozny musi byt zpracovany v den sklizng,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— povinné ¢isténi mostu,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku ndsledujictho po roku sklizné,
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— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrat v ldhvi.

Cervené vino odriidové nebo cuvée, z hroznti z pozdni sklizné:

— duzina se musi fermentovat na slupkdch,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdiive 1. bfezna roku nasledujiciho po roku sklizng,
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrat v lahvi.

Bilé vino odrtidové nebo cuvée, z vybéru z hroznit:

— hrozny musi byt zpracovany v den sklizné,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— povinné ¢isténi mostu,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku nésledujictho po roku sklizng,
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrat v ldhvi.

Povinné enologické postupy — Vino (2)

Zvlastni enologicky postup

Ruzové vino odridové nebo cuvée, z vybéru z hroznt:

— hrozny musi byt zpracovany v den sklizng,

— lisovéni se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— povinné ¢isténi mostu,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdiive 1. bfezna roku nasledujictho po roku sklizné,
Cervené vino odridové nebo cuvée, z vybéru z hrozni:

— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovéni se provaddi vyhradné davkovymi lisy,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdiive 1. bfezna roku nasledujictho po roku sklizng,
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrdt v lahvi.

Bilé vino odrtidové nebo cuvée, ze zaschlych hrozni:

— hrozny musi byt zpracovany v den sklizné,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy,

— povinné ¢isténi mostu,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku nésledujiciho po roku sklizng,
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrdt v ldhvi.

Cervené vino odridové nebo cuvée, ze zaschlych hrozni:

— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovéni se provaddi vyhradné davkovymi lisy,

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdiive 1. bfezna roku nasledujictho po roku sklizné,
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrat v ldhvi.

Bilé a ¢ervené ledové vino:

— manudlni sklizné pii teploté nizsi nez 7 °C,

— lisovani vinnych hroznt v chladném stavu,

— kvaseni az do dosazeni pozadovaného obsahu cukru,

— zrdni v lahvich po nejméné 6 mésict.



8.6.2020 Utedni véstnik Evropské unie C 190/19

Zakézané enologické postupy — Vino:
Zvlastni enologicky postup

Bilé vino odridové nebo cuvée, z hroznti z pozdni sklizng, ¢ervené vino odriidové nebo cuvée, z hroznii z pozdni
sklizné, bilé vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznd, rizové vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznd,
Cervené vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznt, bilé vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznd, cervené
vino odridové nebo cuvée, ze zaschlych hroznt, bilé ledové vino, cervené ledové vino:

— vylepSovani mostu,

— slazeni vina.

Pravidla pro péstovani révy — Péstebni postupy a hustota vysadby

Péstebni postupy

V piipadé stavajicich vinic osdzenych pfed 31. prosincem 2011 mohou byt vina s chrinénym oznacenim ptvodu
,Kunsdg/Kunsagi“ vyrobena z hroznd pochdzejicich z této vinice az do vykluceni vysadby, a to bez ohledu na péstebni

postupy nebo hustotu vysadby na vinici.

V piipadé vinic osdzenych po 31. prosinci 2011 mohou byt vina s chranénym oznacenim ptvodu ,Kunsdg/Kunsagi
vyrdbéna pouze z hrozni pochdzejicich z vinic, kde se uplatiiuji tyto péstebni postupy:

— vedeni na hlavu,

— vedeni de vgjite,

— Moserovo vedent,

— vedeni v jednoduchém kordonu,
— vedeni Sylvoz.

V piipadé vinic osdzenych po 1. lednu 2012 musi byt hustota vysadby nejméné 3 300 kefti na hektar. Za tcelem
stanoveni rozestupu mezi fddky a kefi se povoluje vysadba ve dvojitych fadcich a/nebo po dvou kefich za
pfedpokladu, Ze interval mezi fadky a mezi kefi je jednotny. Vzddlenost mezi fadky nesmi byt mensi nez 1 m a vétsi
nez 3,6 m, zatimco vzdélenost mezi kefi musi byt nejméné 0,6 m a nejvice 1,2 m. Pii vysadbé po dvou kefich musi
byt zohlednéna primeérnd vzdalenost mezi kefi.

Pii uréovani zatéZe nesmi pocet ocek z kazdého kete piekrocit 16 na metr ¢tvere¢ni bez ohledu na péstebni postup.
Kone¢ny vynos, ktery je nezbytny ke splnéni cilti produkee, musi byt upraven profezdvanim hroznt v nezbytné mite

béhem péstebniho obdobi.

Pro vyrobu vyrobki z vinné révy s chranénym oznacenim pavodu ,Kunsdg/Kunsdgi“ sméji byt pouzity pouze hrozny
pochazejici z vinic, jejichZ mira chybé&jicich ket je niz$i nez 10 %.“

Pravidla pro péstovani révy — Nacasovéni a zptsob sklizné a jakost hroznt
Péstebni postupy

O datu zahdjeni vinobrani rozhoduje kazdy rok pfislusny vinafsky spolek, a to na zdkladé zkusebnich sklizni, které se
provadgji kazdy tyden od 1. srpna.

Zadny produkt vyrobeny z hroznii sklizenych pred datem zahdjeni vinobrani, jeZ stanovi uvedeny vinaisky spolek,
nemuize ziskat osvédeni o pivodu vyddvané pro vino s CHOP ,Kunsdg/Kunsigi“ a nelze jej uvddét na trh
s oznacenim CHOP ,Kunsdg/Kunsdgi“. Datum zahdjeni vinobrani se zvefejiiuje ve formé ozndmeni vinafskych spolki.

Pfi vyrobé vyrobki z révy vinné by mél byt na zdkladé platnych pravnich predpist Madarska a Evropské unie pouzit
minimalni obsah cukru a potencidlni obsah alkoholu v hroznech podle niZe uvedené tabulky.

Hrozny lze obecné sklizet ru¢né i mechanicky; ndsledujici produkty vSak mohou byt vyrobeny pouze z hroznt
ziskanych ru¢né:

— vina z hroznt z pozdni sklizné,
— vina z vybéru z hroznd,
— vina ze zaschlych hroznd,

— ledovd vina.
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Minimalni pfirozeny obsah cukru a minimalni potencidlni obsah alkoholu v hroznech
Péstebni postupy

Druh vina/KategorieMinimaln{ obsah pfirozeného cukru v hroznech je 17,5 "MM (vyjadreny ve stupnich madarského
mostomeéru)

Vina — Bild odridovd a cuvée vina, rizova odridova a cuvée vina, klaret odridova a cuvée vina a cervend odriidovd
a cuvée vina:14,82

Vina — bild a Cervend, z pozdni sklizné:19

Vina - bild, riZzova a ¢ervend, z vybéru z hroznt:19

Vina - bild a Cervend, ze zaschlych hroznti:20

Vina — bild a Cervend ledové vina:16,66-25

Sumivé vina:14,82

Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym:14,82

Minimélni mozny obsah alkoholu z hroznti [(% objemovych) pti 20 °C]

Vina — Bild odridovd a cuvée vina, rizova odriidové a cuvée vina, klaret odridové a cuvée vina a Cervend odridova
a cuvée vina:9

Vina — bild a Cervend, z pozdni sklizné:12,08

Vina - bild, rizovd a ¢ervend, z vybéru z hrozn(:12,08
Vina — bild a Cervend, ze zaschlych hroznii:12,83

Vina — bila a cervend ledova vina:16,66

Sumiva vina:9

Perlivé vina dosycend oxidem uhlicitym:9

b)  Maximdlni vynosy

Bil4d odridova a cuvée vina, rGzovd odriidova a cuvée vina, klaret odriidové a cuvée vina a Cervend odriidovd a cuvée
vina, Sumiva vina:

100 hektolitrt na hektar

Bil4 odridova a cuvée vina, rGzovd odriidova a cuvée vina, klaret odrtidové a cuvée vina a Cervend odriidovd a cuvée
vina, Sumiva vina:

14 300 kg hroznti na hektar

Bild odridovd a cuvée vina, riizovéa odriiddova a cuvée vina, klaret odriiddova a cuvée vina a Cervend odriidova a cuvée
vina, Sumivd vina:

14 300 kg hroznti na hektar

Perliva vina dosycend oxidem uhlicitym:

14 300 kg hroznti na hektar

Bild a ¢ervend vina, odriidova nebo cuvée, z pozdni sklizné:

70 hektolitr na hektar

Bild a Cervend vina, odridové nebo cuvée, z pozdni sklizné:

10 000 kg hroznti na hektar

Bil4, rdZzové a Cervend vina, odriidové nebo cuvée, z vybéru z hrozn:
70 hektolitr na hektar

Bild, riZova a ¢ervend vina, odriidové nebo cuvée, z vybéru z hrozni:
10 000 kg hroznti na hektar

Vina odriidové nebo cuvée ze zaschlych hroznt;, bild a ¢ervend ledovd vina
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42 hektolitri na hektar
Vina odridové nebo cuvée ze zaschlych hroznd, bild a ¢ervend ledova vina

6 000 kg hroznii na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Vymezenou zemépisnou oblasti je Gizemi téchto obci, kterd jsou podle vinafského katastru klasifikovana jako pozemky
tiidy I a IIl: Abony, Akaszté, Albertirsa, Apostag, Agasegyhaza, Ball6szog, Balotaszallds, Bicsalmds, Bécssz616s, Bénye,
Bdcsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhdza, Csemd, Csengdd, Cserkesz8l6, Csépa, Csikéria, Cs6lyospdlos, Dany,
Dunapataj, Dunavecse, Domsod, FelsGlajos, Fiilophdza, Filopjakab, Fiilopszdllds, Harta, Gomba, Harkakotony,
Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsidk, Jakabszdllds, Janoshalma, Jszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszld,
Kakucs, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas,
Kiskunmajsa, Kisszallds, Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszéllds, Kunszentmiklos,
Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykdt, Monor, Monorierds, Méricgdt, Nagykdta, Nagyksros, Nagyrév,
Nyérlérinc, Nyarsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Pahi, Pilmonostora, Petdfiszallds, Pilis, Pirt6, Rackeve, Solt,
Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszdllds, Szank, Szelevény, Szentkiraly, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetujfalu,
Tabdi, Tdpi6szentmdrton, Tépidszele, Tazldr, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszafoldvdr, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt,
Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvas et Zsana.

7. Hlavni mostové odriady
Chasselas — Weisser Gutedel
Tramini — Traminer
Syrah — Blauer Syrah
Syrah — Serine noir
Kirdlylednyka — Feteasca regale
Syrah — Marsanne noir
Kadarka — Jenei fekete
Hamburgi muskotaly — Muscat de Hamburg
Pozsonyi fehér — Czétényi fehér
Kékoporto — Portugizer
Sauvignon - Sovinjon
Kovidinka — A dinka crvena
Pinot noir — Kék rulandi
Pinot noir — Savagnin noir
Pinot noir — Pinot cernii
Furmint — Zapfner
Lednyka — Lednysz616
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Olasz rizling — Nemes rizling
Tramini — Roter traminer
Cabernet franc — Carbonet
Nektar
Tramini — Savagnin rose
Pinot blanc — Weissburgunder
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Furmint — Furmint bianco

Chardonnay — Kereklevelii
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Pinot noir — Pignula

Sauvignon — Sauvignon bianco
Olasz rizling — Grasevina
Sziirkebardt — Auvergans gris
Lednyka — Dievcenske hrozno
Irsai olivér — Zolotis
Kékfrankos — Blaufrdnkisch
Kirdlylednyka — Galbena de ardeal
Rizlingszilvani -Miiller thurgau blanc
Sziirkebarat — Pinot gris
Rizlingszilvani — Miiller thurgau bijeli
Zenit

Sauvignon — Sauvignon blanc
Ezerjé — Korponai
Rizlingszilvani — Rizvanac
Kadarka — Negru moale
Ezerfurtd

Chasselas — Chrupka belia
Pinot noir - Pinot tinto

Turdn

Kékoportd — Portugais bleu
Irsai olivér — Muskat olivér
Kadarka — Kadarka negra
Harsleveld — Lipovina

Chasselas — Fendant blanc
Tramini — Gewurztraminer
Kadarka — Gamza

Pinot noir — Kisburgundi kék
Pinot noir — Spatburgunder
Chasselas — Saszla belaja

Z61d veltelini — Zoldveltelini
Arany sarfehér — Huszér sz6l6
Sziirkebardt — Pinot grigio
Chasselas — Fehér gyongysz8ls
Furmint — Szigeti

Z61d veltelini — Griiner muskateller
Kovidinka — Steinschiller
Tramini — Traminer rosso

Z61d veltelini — Griiner veltliner
Gyongyrizling

Pinot noir — Pino cserniij

Rizlingszilvdni — Rivaner
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Akdran Sarfehér — Izsdki Sarfehér
Tramini — Tramin cervené
Kékfrankos — Moravka

Kdrmin

Kékfrankos — Blauer lemberger
Irsai olivér — Irsai

Rajnai rizling — Rhine riesling
Cabernet franc — Cabernet
Chardonnay — Chardonnay blanc
Hamburgi muskotaly — Muszkat gamburgszkij
Harsleveld — Garszlevelji

Ezerjo — Tausendachtgute
Kirdlylednyka — Erdei sdrga
Kékoporté — Portugalske modré
Kadarka — Kadar

Ezerj6 — Szadocsina

Rajnai rizling — Rheinriesling
Chasselas — Chasselas doré
Kirdlylednyka — Little princess
Cabernet franc — Kaberne fran
Rajnai rizling — Riesling

Zweigelt — Zweigeltrebe

Arany Sarfehér - Fehér dinka
Harsaleveld — Feuilles de tilleul
Bibor Kadarka

Cabernet franc — Gros Vidur
Kirdlyleanyka — Konigstochter
Hamburgi muskotdly — Muscat de hambourg
Olasz Rizling - Welschriesling
Ottonel muskotaly — Muskat ottonel
Kadarka — Toroksz616

Lednyka — Feteasca alba

Kadarka — Szkadarka

Rajnai rizling — Weisser riesling
Kiralyleanyka — Konigliche maddchentraube
Rajnai rizling - Johannisberger
Kovidinka — A dinka rossa

Pinot noir — Rulandski modre
Kovidinka — A ruzsica

Pinot blanc — Pinot beluj

Syrah — Shiraz

Zengd
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Olasz rizling — Risling vlassky
Hamburgi muskotdly — Miszket hamburgszki
Cabernet sauvignon
Chardonnay — Ronci bilé
Sziirkebardt — Grauburgunder
Chasselas — Fehér Fabidnsz6l6
Sziirkebarat — Ruldnder
Cabernet Franc — Carmenet
Cserszegi fiiszeres

Chasselas — Chasselas dorato
Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Kékoport6 — Blauer portugieser
Rizlingszilvdni — Miiller thurgau
Harsleveld — Lindeblattrige
Kékfrankos — Limberger
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Zweigelt — Rotburger

Kadarka — Csetereska

Pinot blanc — Fehér burgundi
Ezerj6 — Trummertraube
Lednyka — Mddchentraube
Hamburgi muskotdly — Moscato d’Amburgo
Kovidinka — A dinka mala

Karat

Ezerj6 — Tausendgute

Pinot noir — Pinot nero

Arany Sérfehér - Német dinka
Ottonel muskotaly — Miszket otonel
Kiralylednyka — Ddnosi lednyka
Kadarka — Fekete budai
Pozsonyi Fehér - Czétényi
Kovidinka — A kamena dinka
Kékfrankos — Blauer limberger
Métrai muskotély

Olasz rizling — Riesling italien
Pinot noir — Kék burgundi

Pinot blanc — Pinot bianco
Chasselas — Chasselas blanc
Ezerj6 — Kolmreifler

Generosa

Furmint — Moslavac bijeli

Furmint — Mosler
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Blauburger

Rajnai rizling — Riesling blanc
Syrah — Sirac

Chardonnay — Morillon blanc
Z61d veltelini — Veltlinské zelené
Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Jubileum 75

Pinot noir — Blauer burgunder
Olasz rizling — Olaszrizling
Sziirkebardt — Graumo6nch
Cabernet Franc — Gros Cabernet
Arany Sarfehér - [zsdki

Irsai olivér — Zolotisztiij ranniij

Kékoporté — Modry portugal

Popis souvislosti
Pro vSechny kategorie — Popis zemépisné oblasti

a)  Piirodni a kulturni faktory

Vymezend oblast produkce je situovéna ve stfedni ¢dsti Mad'arska. Nachdzi se pfedevsim v oblasti Velké uherské niziny
(Alfold), kterd je situovdna mezi fekami Dunaj a Tisza a v oblasti Tiszazug. Na severovychodé je oblast spojena
s nékterymi oblastmi produkce Csepelského ostrova a na severu s oblastmi produkce v pohof{ G6d6l16.

Charakteristika oblasti produkce z hlediska ptirodniho prostiedi je dina pfedev$im jeji rovinatosti. Nadmotska vyska
oblasti je mensi nez 150 m, tizemi je rovinaté, pfevyseni nepfesahuji 10 az 20 m.

Oblast Kunsdg je pokryta pfevazné pis¢itymi pudami s vdpencem (navaté pisky bohaté na humus) a v mensi mife
i lesnimi hnédymi ptidami, ¢ernozemi, lu¢nimi a aluvidlnimi pidami. Pis¢ité pdy jsou jedinecné kvili své rychlé
akumulaci tepla a tim, Ze diky své svétlé barvé 1épe odrazeji slune¢ni zateni, coz podporuje zrani hroznti. Diky tomu,
ze jejich kiemenny obsah presahuje 75 %, piedstavuji navic ochranu pfed msickou. Jejich obsah Zivin, vody a minerdla
je vSak nizsi.

Klimatické podminky v oblasti produkce je determinovdno kontinentdlnim podnebim, které md v Madarsku
dominantni postaveni. Vyznacuje se zejména horkymi léty a chladnymi zimami.

Primérna teplota je 10 °C az 11 °C. Béhem vegeta¢niho obdobi v Cervenci a srpnu jsou ¢astd mimofddnd horka.
Primérny pocet hodin slune¢niho svitu pfesahuje 2 000 hodin za rok.

Primérny ro¢ni thrn srdzek se pohybuje mezi 450 a 500 mm, coz je obecné pro potfeby vinafstvi uspokojivé, ale
rozdéleni srazek je v pribéhu roku nerovnomérné.

b) Lidské faktory

Vzhledem ke své velké zemépisné rozloze méd produkéni oblast silnou tradici péstovani révy a vyroby vina. Prvni
pisemné dikazy ukazuji na pitomnost vinic jiz v roce 1075. Ve stfedovéku byla vyroba vina motivovana pfedevsim
mistn{ poptdvkou. V obdobi po osmanské okupaci byly ve vymezené oblasti vysazeny vinice s cilem znovu zhodnotit
opusténé piscité oblasti a fixovat navaté pisky. Tyto vinice byly téméF zcela uetfeny pred krizi msicky (probihajici od
roku 1875), a vyrazné tak stouply na cené. Technologicky pokrok, jehoZz bylo dosazeno koncem 19. stoleti, umoznil
znacné zlepsit kvalitu vina v tomto regionu. Od zacatku 20. stoleti vina z téchto produkénich oblasti vyrazné zvysila
sviij podil na trhu a svou povést, coZ vedlo k rozsifeni plochy vénované vinafstvi.

Diky nepfetrzitému a neustdlému technologickému vyvoji je mozné vyuZivat metodu obohacovdni, vyrdbét
v soucasnosti pozadovand bild a riiZovd vina, jakoZ i ¢ervend vina s Cerstvou chuti, kterd zvyraziuji ovocnou chut
hroznt.
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Slogan vinafského regionu ,A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora“ (Vino Kunségi, vino pro kazdy den) je od roku 2000
chrdnén.

Producenti ptsobici ve vymezené zemépisné oblasti si vybiraji strukturu odrid pfizptsobenou potencidlu
ekologickych podminek. Védomé vyvazuji zemépisny podil tradi¢nich a novych odrid a pouzivaji technologie vina
a vinné révy, které odpovidaji specifickym rystim trhu.

Vino

2. Popis vin

Vina se rychle rozvijeji, maji mirnou kyselost a jsou jemnd. Bild a riiZovd vina maji intenzivni chut a jsou bohatd na
aromata. Cervend vina jsou obecné ovocnd, lehkd, s méné sytymi barvami a méné vyraznymi tfislovinami. Diky ristu
na vapencovo-piscitych ptidich maji vina relativné nizkou mineralitu.

Vina vyrobend z vybéru z hroznt jsou odrtidovd vina s vyvdZenym pomérem kyselin, alkoholu a cukru.

Vina vyrobend z hroznt z pozdniho sbéru a ze zaschlych hrozni jsou duznatd a vyznacuji se zvldstnim charakterem
vyplyvajicim z vyrobniho procesu a zrani. Obsahuji zbytkovy cukr.

Ledovd vina jsou plnd; diky svému zbytkovému cukru, tfislovindm a obsahu alkoholu maji vyvazenou sladkou chut.

3. Souvislost mezi oblasti produkce, lidskymi faktory a produkty

Ekologické prostiedi, zejména piscitd pida, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tyto vlastnosti se vyskytuji
piedev$im v rychle se vyvijejicich, obvykle leh¢ich vinech s relativné nizkou kyselosti (jsou spise polosladka), rychle se
vyvijejicimi kyselinami a u vétsiny ro¢nikti s nizkym obsahem alkoholu.

Vina maji niz${ obsah minerdlnich ltek, coZ je typické pro piscité pidy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovina
v prvn{ fadé jako vina s kritkym obdobim zrdni urCend na brzkou spotiebu. Ekologické Zivotni prostiedi vedlo
k pfijeti mnoha tradi¢nich odrid révy vazanych na tento vinafsky region (Ezerj6, Kadarka, Kovidinka atd.). Typickou
povahu odrid lze podpofit vybérem hroznt. Hrozny mohou v nékterych pipadech vést ke vzniku mimofddnych
ro¢nikdl. Z prezralych a zaschlych hrozna se vyrdbi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrani stile
zlep3uje. Lehkd a Cerstvd vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem
uhlic¢itym.

Vinafskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochdzi vice
neZ polovina hroznt sklizenych v Madarsku. Vyroba vina ma kromé hospodéiského vyznamu i dilezitou socidlni
tlohu, nebot je dilezitym zdrojem i dopliikkem pi{jmt a pomédhd udrZzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikim (napf. pisCité plidy, nedostatek srazek) je péstovéni vinnych hroznd jednou
z nejhospodarngjsich péstitelskych cinnosti v této oblasti. Diky své jedinecné tloze pfispivd vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivnéj$im. Vinice byly a jsou G¢innym prostfedkem k omezeni rozsifovani vétrnych piskd;
protoZe jde o pudu s relativné nizkym hydrologickym rezimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou neZ jiné
plodiny.

Na vinicich oblasti Kunsdg pfevlddaji ptivodni a nové vyslechténé madarské odridy révy.

Vinafskd oblast je obecné spotiebiteliim dobfe zndma, a to zejména diky svym lehkym vintim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskdtovymi viny.

Sumivé vino

b) Lidské faktory
Kromé jiz vy3e popsanych lidskych faktort se $umivé vina z oblasti Kunsdg vyznacuji témito vlastnostmi:

Péstovanim odrid révy vinné s typickym profilem kyselosti vinafské oblasti (napt. Ezerj6, Cserszegi fliszeres atd.)
polozili vinati zaklady pro vyrobu $umivého vina a perlivého vina.

2. Popis vin

Sumivd vina jsou lehkd, s Cerstvou vini a osvézujici kyselosti.
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3. Souvislost mezi oblasti produkce, lidskymi faktory a produkty

Ekologické prostredi, zejména piscitd ptda, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tyto vlastnosti se vyskytuji
piedev$im v rychle se vyvijejicich, obvykle leh¢ich vinech s relativné nizkou kyselosti (jsou spise polosladka), rychle se
vyvijejicimi kyselinami a u vétsiny ro¢nikti s nizkym obsahem alkoholu.

Vina maji niz3{ obsah minerdlnich latek, coZ je typické pro piscité pudy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovina
v prvni fadé jako vina s krdtkym obdobim zrdni uréend na brzkou spotfebu. Ekologické prostedi vedlo k adopci
mnoha tradi¢nich odrid révy védzanych na tento vinafsky region (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka atd.). Typickou povahu
odrid 1ze podpofit vybérem hroznt. Hrozny mohou v nékterych pfipadech vést ke vzniku mimotddnych ro¢nika.
Z prezrélych a zaschlych hroznt se vyrabi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrdni stdle zlepsuje.
Lehka a Cerstvd vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu Sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem uhlicitym.

Vinafskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochdzi vice
nez polovina hroznti sklizenych v Madarsku. Vyroba vina ma kromé hospodaiského vyznamu i dilezitou socidlni
tlohu, nebot je dilezitym zdrojem i doplitkkem pi{jmt a poméahd udrzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikim (napf. piscité ptidy, nedostatek srazek) je péstovéani vinnych hroznd jednou
z nejhospodarngjich péstitelskych ¢innosti v této oblasti. Diky své jedine¢né tlloze pfispiva vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivnéjsim. Vinice byly a jsou G¢innym prostfedkem k omezeni rozsifovani vétrnych piskd;
protoZe jde o pudu s relativné nizkym hydrologickym rezimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou neZ jiné

plodiny.
Na vinicich oblasti Kunsdg pfevlddaji pivodni a nové vyslechténé madarské odridy révy.

Vinafskd oblast je obecné spotfebitelim dobfe zndma, a to zejména diky svym lehkym vintim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskatovymi viny.

Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

b) Lidské faktory
Kromé jiz vyse popsanych lidskych faktorti se Sumiva vina z oblasti Kunsag vyznacuji témito vlastnostmi:

Péstovanim odrid révy vinné s typickym profilem kyselosti vinafské oblasti (napt. Ezerj6, Cserszegi fliszeres atd.)
polozili vinafi zaklady pro vyrobu $umivého vina a perlivého vina.

2. Popis vin

Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym jsou lehka vina se svézi viini.

3. Souvislost mezi oblasti produkce, lidskymi faktory a produkty

Ekologické prostiedi, zejména pis¢itd piida, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tyto vlastnosti se vyskytuji
pfedev$im v rychle se vyvijejicich, obvykle leh¢ich vinech s relativné nizkou kyselosti (jsou spise polosladkd), rychle se
vyvijejicimi kyselinami a u vétsiny ro¢nikd s nizkym obsahem alkoholu.

Vina maji niz${ obsah minerdlnich latek, coZ je typické pro pis¢ité pdy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovina
v prvni fadé jako vina s kratkym obdobim zrdni ur¢end na brzkou spotiebu. Ekologické prostiedi vedlo k adopci
mnoha tradi¢nich odrid révy vdzanych na tento vinaisky region (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka atd.). Typickou povahu
odrtd lze podpofit vybérem hroznt. Hrozny mohou v nékterych ptipadech vést ke vzniku mimorddnych rocnika.
Z ptezrélych a zaschlych hroznti se vyrabi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrani stile zlep3uje.
Lehkd a Cerstvé vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu Sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem uhlicitym.

Vinafskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochazi vice
nez polovina hroznt sklizenych v Madarsku. Vyroba vina ma kromé hospodaiského vyznamu i dilezitou socidlni
tilohu, nebot je dilezitym zdrojem i doplitkem pfijms a pomahd udrzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikim (napf. pis¢ité ptdy, nedostatek srdzek) je péstovani vinnych hroznd jednou
z nejhospodarngjsich péstitelskych cinnosti v této oblasti. Diky své jedine¢né tloze pfispivé vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivnéj$im. Vinice byly a jsou G¢innym prostredkem k omezeni rozsitovani vétrnych piskd;
protoze jde o ptdu s relativné nizkym hydrologickym rezimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou nez jiné
plodiny.
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Na vinicich oblasti Kunsdg pfevlddaji ptivodni a nové vyslechténé madarské odridy révy.

Vinafskd oblast je obecné spotiebiteliim dobfe znadma, a to zejména diky svym lehkym vintim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskdtovymi viny.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Pravidla pro oznacovani — mensi zemépisné jednotky, které se mohou uvést na etiketé
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni piedpisy
Typ dalsich podminek:
Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:
i)  Uvedeni ndzvu obci

Nézvy obci nalezejicich k vinafské oblasti Kunsdg mohou byt oznaceny jako zemépisnd jednotka mensi, neZ je
vymezena oblast Kunsag, kromé ndzvu obci Izsdk a Monor.

ii) Uvedeni ndzvu vinice (pozemku)

Nézev vymezené oblasti Kunsdg a obce mohou doprovézet tato jména vinic (pozemkd):
— Arany-hegy (v obci Ceglédbercel)

— Fischer-part (v obcich Cegléd a Ceglédbercel)

iii) Oznaceni ndzvi sektorti

Nézev vymezené oblasti Kunsdg mohou doprovazet tato jména sektort:

— Kecskemét, zahrnujici oblasti vinic odpovidajici pozemkiim pasma L. a IL. tiidy vinafského katastru obci Fels6lajos,
Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszéllds, Ladinybene a Lajosmizse.

— Tiszakiirt, zahrnujici oblasti vinic odpovidajici pozemkim pdsma 1. a IL tiidy vinafského katastru obci
Cserkesz616, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas a Tiszaug.

Je-li uvedeno jméno daného sektoru, nazev lokality se neoznacuje jako mensi zemépisnd jednotka.

Na etiketé mize byt uvedena mensi zemépisnd jednotka pouze tehdy, pokud se jednd o produkt, ktery pochdzi zcela
z oblasti vinic vymezené touto zemépisnou jednotkou.

Pravidla pro oznacovén{

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Dalsi ddaje pro omezené pouziti:

— ,Muskotdly*: Vino vyrobené nejméné z 85 % z jedné nebo vice ndsledujicich odrtid: Cserszegi ftiszeres, Irsai Olivér,
Generosa, Hamburgi muskotaly, Nektdr, Mdtrai Muskotaly, Ottonel muskotaly a Tramini.

— ,Primér* (primeur): vino stocené do lahve v roce sklizné. Jako synonymum lze pouzit vyraz ,Gjbor* (nové vino).
Na etiketé nesmi byt uveden ndzev odridy Arany Sarfehér.

Pro vina cuvée lze pouzit slova ,kiivé“ (cuvée) nebo synonymum ,hdzasitdss“ (kupdz) a také origindl ,,cuvée*.
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Pravidla pro baleni produktt

Pravni rdmec:

Vnitrosttni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Staceni vin, Sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym je provadéno ve sta¢irnach schvalenych
vinafskou komunitou Kunsag.

Produkce mimo vymezenou zemépisnou oblast:

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Schvileno na Gizemi lokalit Borota, Csongrad a Hajos.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 190/06

