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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 172/05)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Duna-Tisza-kozi“
Referencni ¢islo PGI-HU-A1342-AMO02
Datum oznameni: 14/02/2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zména minimdlniho skute¢ného obsahu alkoholu na 4,5 % obj.
a) Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tyka:
— 1I. Popis vin
— VIL Souvislost se zemépisnou oblasti
b) Cast jednotného dokumentu, jiz se zména tykd:
— Popis vina nebo vin
— Souvislost se zemépisnou oblasti

¢) Na trhu je poptdvka po vinech s niZ$im obsahem alkoholu, lehkou strukturou a zbytkovym obsahem cukru.
Organoleptické vlastnosti produktd s niz§im skuteénym obsahem alkoholu a zbytkovym obsahem cukru spliiuji
pozadavky specifikace produktu.

2. Zména obecnych pravidel pro oznacovani
a) Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— VIIL Dal3i podminky
b) Cst jednotného dokumentu, jiz se zména tykd:
— Dalsi podminky — pravidla oznac¢ovani

¢) Domnivdme se, Ze ndzev odridy na etiketdch vin s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Duna-Tisza-kozi“ by mél
vynikat a byt jasné ¢itelny, aniZ by etiketa ztratila svjj charakter nebo byla piili§ pfeplnéna.

3. ZvySeni maximdlniho vynosu na hektar na 160 hl/ha
a) Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— V. Maximélni vynos
b) Cast jednotného dokumentu, jiz se zména tyké:
— Enologické postupy — maximalni vynos

¢) V dusledku restrukturalizaéniho programu v poslednich letech se struktura vinic v oblasti produkce vyrazné
zménila. Producenti maji v soucasnosti k dispozici vinice, které umoziiuji daleko efektivnéjsi péstovani vinné révy,
jez ma stejnou kvalitu jako predtim, ale poskytuje vétsi vynosy. Vinarské vyrobky s povésti zemépisného oznaceni
,Duna Tisza-kozi“ Ize pfi téchto vynosech produkovat také.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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4. Moznost vyroby bilého vina z odriid ,,Mdtrai muskotdly“ a ,,Vértes Csillaga‘
a) Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— VI Povolené odrtdy vinné révy
b) Cést jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Hlavni odridy vinné révy

¢) Velmi kvalitni vino lze vyrdbét z révy odriidy ,Métrai muskotaly“ a ,Vértes Csillaga“. Plody téchto neklasifikovanych
odrid zpracovéavali mistni vyrobci vina pfedeviim na most. Povolenim pouzivat chranéné zemépisné oznaceni
,Duna-Tisza-kozi se jesté ddle zvysi povést téchto vin.

5. MozZnost vyribét Cervené vino z odriidy Syrah
a) Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tyka:
— VI Povolené odrtdy vinné révy
b) Cést jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:

— Hlavni odridy vinné révy

vvvvv

vino. Povolenim pouzivat chranéné zemépisné oznaceni ,Duna-Tisza-kozi“ se umozni uvadét toto vino na trh
s oznacenim jeho mista paivodu.

’

6. Rozsifeni oblasti produkce mimo vymezenou oblast
a) Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tyka:
— VIIL Dal3i podminky
b) Cdst jednotného dokumentu, jiz se zména tykd:
— Dalsi podminky — Vyroba mimo vymezenou oblast produkce

¢) Z davodu konkurenceschopnosti a kvili zvySeni moznosti vyuziti hrozntl, které se tam péstuji, je vhodné rozsifit
produkci mimo vymezenou oblast na celou oblast povolenou na zdkladé predpisti. Tato oblast poskytuje stejné
podminky zpracovani jako podminky platné pro soucasnou oblast produkce, na kterou se vztahuje chrinéné
zemépisné oznacen{ ,Duna-Tisza-kozi".

7. Rozsifeni odrid, které 1ze pouZivat pfi vyrobé muskitovych vin
a) Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— VIIL Dal3i podminky
b) Cést jednotného dokumentu, jiz se zména tyka:
— Dalsi podminky — Pravidla pouZzivani nékterych vyraza
¢) Podle vnitrostitnich pravnich predpis jsou odriidy Csabagyongye, Mdtrai muskotily a Zefir klasifikoviny jako

muskdtové odrtidy, a proto je pouzivani odrtid vyjasnéno.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
1. Nézev produktu

Duna-Tisza-kozi

2. Typ zemépisného oznaleni

CHZO - chranéné zemépisné oznaceni

hed

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino
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4. Popis vina

Bild odriidovd vina a cuvée

Odradova vina s vyraznym a svéZim charakterem a sttedné dlouhym zdvérem maji ovocnou a kvétinovou viini a chut,
které jsou typické pro pouzitou odriidu. Suché, polosuché, polosladké nebo sladké vino.

*

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim pfedpisim Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

8

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

4,5

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g1, vyjadreno jako kyselina vinnd

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

16,67

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):

RiiZovd odriidovd vina a cuvée

Lehkd a svézi vina s intenzivni kyselosti vyrobend z modrych hroznt s Zivou a svézi ovocnou vini a chuti (maliny,
broskve, visné, rybiz, jahody atd.), pfipadné s kvétinovymi aromaty. Suché, polosuché, polosladké nebo sladké vino.

*

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim pfedpisim Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

8

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

4,5

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g[l, vyjadreno jako kyselina vinnd

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Odriidovd vina siller a cuvée

Télnatd odriidovd vina s viin{ a chuti, které jsou typické pro pouzitou odriidu, se zaoblenymi kyselinami; kupdze maji
mirny obsah taninu odpovidajici poméru pouzitych odrid. Suché, polosuché, polosladké nebo sladké vino.

*

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pfislusnym pravnim pfedpisim Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

8

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

4,5

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g1, vyjadreno jako kyselina vinnd

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):
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Cervend odriidovd vina a cuvée

Odrtidova vina s vini a chuti, které jsou typické pro pouzitou odridu, se zaoblenymi kyselinami; kupdze maji obsah
taninu odpovidajici poméru pouzitych odriid a sametovou chut a télo; tato vina maji ovocnou (vi$né, maliny, vlagské
ofechy, rybiz atd.), kofenénou (skofice, vanilka), cokolddovou a tabdkovou vini. Suché, polosuché, polosladké nebo
sladké vino.

*  Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd ptislusnym pravnim pfedpistim Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 8

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 4,5

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g1, vyjadreno jako kyselina vinnd
Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 20

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Enologické postupy

a) Zdkladni enologické postupy

Pravidla tykajici se vedeni vinné révy:
Péstebni postupy

1. Pravidla tykajici se vedeni vinné révy:

a) v pipadé stavajicich vinic osdzenych pred 1. lednem 2012 se vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Duna-
Tisza kozi“ mohou vyrabét z vinnych hroznii pochazejicich z téchto vinic az do vykluceni vinice, a to bez ohledu na
metodu péstovani nebo hustotu vysadby;

b) v pfipadé vinic osdzenych po 1.lednu 2012 se vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Duna-Tisza kozi“ mohou
vyrabét pouze z vinnych hroznl pochdzejicich z vinic vysazenych témito péstitelskymi metodami:

i. vedeni na hlavuy,
ii. Amrella,
iii. Moserovo vedeni nebo srdcové vedent,
iv. jednoduchy zdvés,
v. Sylvoz.
Pravidla tykajici se hustoty vysadby na vinici
Péstebni postupy
a) v ptipadé vinic osdzenych po 1. lednu 2012 by hustota vysadby méla byt nejméné 3 300 keft na hektar;

b) pokud jde o vzdilenost radk a vzdélenost ket v fadé, piipousti se kromé fddkid pravidelné oddélovanych
mezifadim a vysadby samostatnych ket oddélovanych mezerami z obou stran i dvojité fddkovani a/nebo vysadba
kefd po dvou. Vzdilenost mezi fadami musi byt nejméné 1,00 m a nejvyse 3,60 m, pficemz vzdalenost mezi kefi
musi byt nejméné 0,60 m a nejvySe 1,20 m. V piipadé zdvojenych kett je rozhodujicim faktorem pramérnd
vzdélenost mezi kefi;

¢) kone¢ny vynos potfebny k dosazeni cilt produkce se musi urcit regulaci trstt hroznd podle potfeby béhem
vegetatniho obdobi.

Minimdln{ obsah cukru v hroznech

Péstebni postupy

Minimdlni obsah pfirozeného cukru v hroznech podle madarského mostoméru ((MM°] pii 17,5 °C):
1. bild odridova vina a cuvée 13,43;

2. rizovd odriidova vina a cuvée 13,43;
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3. odridova vina Siller a cuvée 13,43;

4, Cervend odriidova vina a cuvée 13,43.

Potencidlni minimaln{ obsah alkoholu v hroznech ([% obj.] pti 20 °C):
1. bild odridova vina a cuvée 8,00;

2. rizové odridovd vina a cuvée 8,00;

3. odridova vina Siller a cuvée 8,00;
4

. Cervend odrtidové vina a cuvée 8,00.

b) Maximdlni vynosy
Vino

160 hektolitrti na hektar
Vinna réva

24 000 kg hroznti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Uzemi zup Bécs-Kiskun, Csongrad, Jasz-Nagykun Szolnok a Pest, které jsou podle registru vinic klasifikovany jako tiida
[all

7. HLAVNI MOSTOVE ODRUDY
Tramini — Traminer
Syrah — Serine noir
Syrah — Marsanne noir
Kadarka — Jenei fekete
Hamburgi muskotdly — Muscat de Hambourg
Pozsonyi fehér — Czétényi fehér
Kékoporté — Portugizer
Kovidinka — A dinka crvena
Pinot noir — Kék rulandi
Furmint — Zapfner
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Tramini — Roter traminer
Cabernet franc — Carbonet
Zalagyongye
Nektar
Tramini — Savagnin rose
Furmint bianco
Chardonnay — Kereklevelii
Medina
Aletta
Csabagyongye — Perle di csaba
Olasz rizling — Grasevina
Kékfrankos — Blaufrinkisch
Kiralylednyka — Galbena de ardeal

Sziirkebarat — Pinot gris
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Kunledny

Csabagyongye — Pear] of csaba
Sauvignon — Sauvignon blanc
Rozilia

Ezerfiirtd

Kékoportd — Portugais bleu
Kadarka — Kadarka negra
Tramini — Gewiirtztraminer
Pinot noir — Kisburgundi kék
Patria

Pinot noir — Spatburgunder
Z61d veltelini — Zoldveltelini
Kerner

Arany séarfehér — Huszar sz616
Sziirkebardt — Pinot grigio
Kovidinka — Steinschiller
Tramini — Traminer rosso
Gyongyrizling

Pinot noir - Pino csernijj
Rizlingszilvdni — Rivaner
Tramini — Tramin cervené
Csabagyongye — Perla di csaba
Irsai olivér — Irsai

Chardonnay — Chardonnay blanc
Hamburgi muskotaly — Muszkat gamburgszkij
Harslevell — Garszleveljii
Ezerjo — Tausendachtgute
Kirélylednyka — Erdei sdrga
Kékoportd — Portugalske modré
Rajnai rizling — Rheinriesling
Kiralylednyka — Little princess
Bibor kadarka

Harsleveld - Feuilles de tilleul
Cabernet franc — Gros vidur
Kirdlylednyka — Konigstochter
Hamburgi muskotdly — Muscat de Hambourg
Ottonel muskotdly — Muskat ottonel
Kadarka — Toroksz616

Rajnai rizling — Weisser riesling
Kovidinka — A ruzsica

Pinot blanc — Pinot beluj

Zeng6

Hamburgi muskotdly — Miszket hamburgszki
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Cabernet sauvignon

Pelso

Chardonnay — Ronci bilé
Sziirkebarat — Grauburgunder
Franc — Carmenet

Kékfrankos — Limberger

Ezerj6 — Trummertraube
Hamburgi muskotdly — Moscato d’Amburgo
Ezerjé — Tausendgute

Arany sérfehér — Német dinka
Olasz rizling — Riesling italien
Bianca

Generosa

Poloskei muskotdly
Blauburger

Syrah — Sirac

Chardonnay — Morillon blanc
Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Pinot noir — Blauer burgunder
Olasz rizling — Olaszrizling
Cabernet franc — Gros cabernet
Odysseus

Irsai olivér — Zolotisztiij ranniij
Kékoporté — Modry portugal
Alicante boushet

Chasselas — Weisser gutedel
Syrah — Blauer syrah
Kiralylednyka — Feteasca regale
Sauvignon - Sovinjon

Pinot noir — Savagnin noir
Pinot noir — Pinot cernii
Villard blanc

Nero

Olasz rizling — Nemes rizling
Pinot blanc — Weissburgunder
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Viktéria gyongye

Pinot noir - Pignula

Orpheus

Sauvignon — Sauvignon bianco
Duna gyongye

Sziirkebardt — Auvergans gris

Irsai olivér — Zolotis
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Rizlingszilvani -Miiller thurgau blanc
Rizlingszilvani — Miiller thurgau bijeli
Zenit

Gsillam

Ezerj6é — Korponai

Rizlingszilvdni — Rizvanac

Kadarka — Negru moale

Chasselas — Chrupka belia

Pinot noir — Pinot tinto

Turdn

Irsai olivér — Muskat olivér
Harsleveld — Lipovina

Chasselas — Fendant blanc

Kadarka — Gamza

Chasselas — Saszla belaja

Vértes csillaga

Chasselas — Fehér gyongysz48l6
Furmint - Szigeti

Z61d veltelini — Griiner muskateller
Z61d veltelini — Griiner veltliner
Csabagyongye — Zsemcsug szaba
Arany sarfehér — Izsaki sarfehér
Kékfrankos — Moravka

Karmin

Kékfrankos — Blauer lemberger
Rajnai rizling — Rhine riesling
Cabernet franc — Cabernet

Pannon frankos

Kadarka — Kadar

Ezerj6 — Szadocsina

Chasselas — Chasselas doré
Cabernet franc — Kaberne fran
Rajnai rizling — Riesling

Zweigelt — Zweigeltrebe

Arany sarfehér — Fehér dinka
Merlot

Olasz rizling — Welschrieslig
Csabagyongye — Vengerskii muskatnii rannijj
Kadarka — Szkadarka

Kirélyleanyka — Konigliche madchentraube
Rajnai rizling — Johannisberger

Pinot noir — Rulandski modre
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Kovidinka — A dinka rossa
Syrah — Shiraz

Rubintos

Olasz rizling — Risling vlassky
Chasselas — Fehér fabidnsz6l6
Sziirkebarat — Ruldnder
Cserszegi ftiszeres

Chasselas — Chasselas dorato
Ottonel muskotdly — Muscat ottonel
Kékoporté — Blauer portugieser
Rizlingszilvani — Miiller thurgau
Harsleveld — Lindeblittrige
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Zweigelt — Rotburger
Csabagyongye — Perla czabanska
Kadarka — Csetereska

Pinot blanc — Fehér burgundi
Kovidinka — A dinka mala
Rozsakd

Karat

Pinot noir - Pinot nero

Ottonel muskotaly — Miszket otonel
Kirélylednyka — Ddnosi lednyka
Kadarka — Fekete budai
Pozsonyi fehér — Czétényi
Kovidinka — A kamena dinka
Kékfrankos — Blauer limberger
Miatrai muskotély

Pinot noir — Kék burgundi

Pinot blanc — Pinot bianco
Chasselas — Chasselas blanc
Furmint — Moslavac bijeli

Ezerj6 — Kolmreifler

Furmint — Mosler

Rajnai rizling - Riesling blanc
Refrén

Z61d veltelini — Veltlinské zelené
Jubileum 75

Csabagyongye — Perle von csaba
Sziirkebarat — Graumonch
Arany sarfehér — Izsdki

Zefir
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8. Popis souvislosti

Vino - popis vymezené oblasti (1)

a) Pfirodni a kulturni faktory

Oblast, na kterou se vztahuje chranéné zemépisné oznaceni ,Duna-Tisza kozi“, se nachdzi ve stfedni ¢asti Madarska.
Rozprostird se prevazné na tzemi Velké uherské niziny, kterou ohranicuji feky Dunaj a Tisa a kterd je zndmd jako
mezifi¢i Dunaje a Tisy (regiony Kiskunsdg, Eszak-Bicska, Jdszsig a Tdpi6sig), a zédsti v regionu Tiszazug
a v Congrddské zupé vychodné od feky Tisa. Na severozdpadé je oblast spojena s nékterymi produkénimi oblastmi
Cepelského ostrova a na severu s produkénimi oblastmi v pohoii Godolls.

V oblasti produkce panuji environmentdlni podminky, které jsou ddny zejména jeji niZinnou polohou a rovinatosti.
Nadmotskd vyska je ve vétsiné oblasti mensi nez 150 m nad mofem. Terén je rovinaty, vyskové rozdily zde dosahuji
nejvyse 10-15 m.

Pady v oblasti produkce, na kterou se vztahuje chrdnéné zemépisné oznaceni ,Duna-Tisza-kozi“, jsou pomérné
homogenni, nebot vétsina oblasti se nachdzi na vapencovych piscitych ptdach. Vznik téchto pis¢itych ptd se ptipisuje

zejména Fece Dunaj, kterd pii odklonu z vychodu na zdpad naplavila béhem tisicilet{ do mezifi¢i Dunaje a Tisy pisecné
usazeniny. Pis¢ité pidy se vyznacuji tim, Ze se rychle zahfivaji, ¢imz pomahaji hrozniim dozrévat.

Na druhé strané maji takové piidy nedostate¢nou schopnost ptisunu Zivin a zadrzovani vody a nizky obsah minerdlnich
latek. Klimatické podminky produkéni oblasti urcuje zejména kontinentalni podnebi prevlddajici v Madarsku, které se
vyznacuje predevs§im horkymi léty a studenymi zimami. Kvili spojeni klimatickych podminek, nizinatého charakteru
a relativné nizké nadmoftské vysky je tieba pocitat s vyskytem zimnich, jarnich a podzimnich mrazi. Primérna teplota
se pohybuje kolem 10-11 °C. Primérnd doba slune¢niho svitu je 2 000 hodin za rok. Primérné ro¢ni srazky se
pohybuji v rozmezi 450-500 mm.

b) Lidské faktory

Produkéni oblast méd vzhledem ke své velké zemépisné rozloze bohatou tradici péstovani vinné révy a vyroby vina. To
Castecné souvisi s prosperujicim obdobim tohoto odvétvi ve stfedovéku, po némz ndsledovalo obnovené
obhospodarovani (stabilizace) opusténych pisc¢itych oblasti po osmanské okupaci. Epidemie filoxéry péstovani vinné
révy diky odolnosti pis¢itych piid vii¢i ni prakticky viibec neovlivnila, naopak vyrazné posilila jeho tlohu.

Vliv lidskych faktorti je v oblasti produkce patrny v:

— uvédomélém rozvoji odradové struktury (s tradiénimi a novymi odr@idami) pfizptsobeném potencidlu
poskytovanému ekologickymi podminkami,

— rozvijen{ vinohradnickych a vinatskych metod, jez reaguji na zvlastni ekologické a ¢aste¢né i trzni aspekty,
— rozvijeni zdzem{ a integra¢ni struktury v souladu s ekologickymi a trznimi podminkami.

Vino - popis vymezené oblasti (2)

2. Popis vin

Vina se rychle rozvijeji, jsou obvykle lehkd, s jemnym charakterem kvili niz§imu obsahu kyselin; nékteré ro¢niky maji
vysoky obsah alkoholu.

Bild a rizovad vina maji intenzivni aroma a bohatou chut. Vina siller a ¢ervend vina jsou obvykle ovocnd a lehi, se
svétlejsi barvou a jejich tifsloviny se rovnéz rychle rozvijeji.

Vina maji kvili pis¢ité ptidé nizsi obsah minerélnich latek.
3. Souvislost mezi produkéni oblasti, lidskymi faktory a produktem

Ekologické prostiedi, zejména pis¢itd ptida, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Vina z oblasti produkce jsou
oznacovana v prvni fadé jako vina s kratkym obdobim zrdni urcend na brzkou spotiebu. Ekologické Zivotni prostiedi
vedlo k rozsifeni nékolika dobfe adaptabilnich odriid (Bianca, Kovidinka, Cserszegi fiiszeres, atd.).

Chranéné zemépisné oznaleni ,Duna-Tisza kozi“, které pfedstavuje necelou polovinu celkové produkce vinné révy
v zemi, sehravd klicovou tilohu v odvétvi péstovdni vinné révy a vyroby vina madarského zemédélstvi. Vyroba vina mé
kromé hospodatského vyznamu i dulezitou socidlni Glohu, nebot je dilezitym zdrojem i dopliikem piijma a pomahd
udrZovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem k mistnim ekologickym charakteristikdm (napf. piscité pudy,
nedostatek srazek) je péstovani vinnych hroznd jednou z nejhospodarnéjsich péstitelskych ¢innosti v této oblasti.
Krajinotvorny vliv péstovéni vinné révy piispiva ke zvySeni ptitazlivosti této oblasti.

Vinice se G¢innym zptisobem branily a brani $ifeni ndnosti pisku a vinnd réva ma v porovnani s jinymi rostlinami
tendenci 1épe pFezit v ptidéch s nizkou schopnosti zadrzovat vodu. Podil ptivodnich a nové vyslechténych madarskych
mostovych odrtid révy vysazenych na téchto vinicich (vice nez 60 %) je nejvyssi v Madarsku a tyto odrtidy tvorii patef
vyroby vina. Existuje ¢im dél tim vét$i poptdvka po (sndsenlivych a odolnych) odrtidéch révy vyvinutych z Vitis vinifera,
druhu, ktery je dobfe pfizptsobeny mistnim ekologickym podminkdm, a po odriidach vytvofenych kfiZenim Vitis
vinifera s jinymi druhy rodu Vitis, ¢imz se zajistuje ziskovost.
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velmi dobrou povést u spotiebitelt.

Vlivem zmén Zivotniho stylu se upravily ndvyky v oblasti spotieby vina, pficemz se zvysila poptdvka po aromatickych,
svézich vinech s nizkym obsahem alkoholu. Uspokojeni této poptavky umoziiuji specifické vlastnosti, péstované odriidy
i technologickd ptipravenost vinafi.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Pravidla pro oznacovani
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
Dal3{ ustanoven tykajic{ se oznac¢ovani
Popis podminek:

1. Vyraz ,oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés“ (chrdnéné zemépisné oznaceni) se miZe nahradit tradi¢nim vyrazem
Jtajbor” (zemské vino).

Pravidla pouZzivani nékterych vyraza
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

i) ,Muskotdly“ (Muskdt): Vino vyrobené z hroznt jedné nebo vice téchto odriid: Aletta, Csabagyongye, Cserszegi
fliszeres, Generosa, Irsai Olivér, Matrai muskotdly, Muscat ottonel, Nektdr, Poloskei muskotaly, Tramini nebo Zefir
(nejméné z 85 %);

i) ,Primér* (primeur): vino plnéné do lahvi v roce sklizné. Je rovnéz mozné pouzivat synonymni vyraz ,Gjbor* (nové
vino).

Vyroba mimo vymezenou oblast produkce

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni predpisy

Typ dal$ich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

v téchto spravnich oblastech sousedicich s vymezenou oblasti:

obce v Zupdch Baranya, Békés, Borsod-Abatj-Zemplén, Fejér, Hajdu-Bihar, Heves, Komdrom-Esztergom, Nograd, Tolna
a spravni oblast Budapesti.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/6/2d/82000/Duna-Tisza%20k%C3%B6zi%200F]_v5.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/6/2d/82000/Duna-Tisza%20k%C3%B6zi%20OFJ_v5.pdf
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