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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) € 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2020/C 170/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO
ZEMEPISNEHO OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU

Zédost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
JFRAISE DU PERIGORD"
EU ¢.: PGI-FR-0133-AMO1 - 11.8.2017
CHOP () CHZO (X)
1.  Seskupeni Zadateli a opravnény zijem

Union Interprofessionnelle de la Fraise du Périgord (UIFP)
Mairie de Vergt

24 380 Vergt

FRANCE

Tel. +33 622062573
E-mail: contact@fraiseduperigord.com

SloZeni a oprdvnény zdjem: SdruZeni sestdvd ze subjektli zabyvajicich se produkei a expedici jahod ,Fraise du
Périgord“. Jedna se tedy o subjekt, ktery je k Zddosti o zménu specifikace plné opravnén.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)
O Nézev produktu
Popis produktu
Zemépisnd oblast
Ditikaz ptivodu
Metoda produkce
Souvislost
X Oznacovani

Jiné: vypusténi shrnuti specifikace, aktualizace kontaktnich tdaja, druh produktu, baleni, kontrolni subjekty,
vnitrostatni poZadavky, aktualizace jednotného dokumentu.

4. Druh zmény (zmén)

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemad byt kvalifikovdna jako zména mensiho
rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro né&jz nebyl zvefejnén jednotny dokument (nebo
jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovana jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce
natizeni (EU) ¢. 1151/2012

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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5.  Zmeéna (zmény)

Ucelem zddosti o zménu je na jedné strané revidovat ustanoveni stavajici specifikace a na strané druhé uvést do
souladu ustanoven specifikace, coZ je nezbytné vhledem ke zméndm v obsahu specifikaci CHZO (k zdpisu CHZO do
rejstitku doslo v roce 2004).

5.1. Popis produktu

Tato &st specifikace produktu byla zcela pfepsdna a zménéna tak, aby se soustfedila na popis produktu ,Fraise du
Périgord“. Byla vypusténa slovnikova definice jahody.

Popis uvedeny ve stavajici specifikaci se nahrazuje timto:
,Produkt ,Fraise du Périgord*“ se péstuje na poli a sklizi se v okamziku zralosti.

Jahody ,Fraise du Périgord“ pochdzeji z odrtid, které na zdkladé jejich chutového potencidlu vybrala mezioborovad
komise seskupent, jez schvaluje odrtidy. Spotiebitelské baleni musi obsahovat pouze jahody téZe odridy.

Jednotlivé jahody ,Fraise du Périgord“ musi byt zdravé, nedeformované, lesklé a neznecisténé. Maji minimalni obsah
cukru (stupe Brix) stanoveny podle obdobi sklizné a podle odrtidy. Vykazuji stejnomérnou barvu, velikost i stupen
zralosti. Jsou zafazeny do kategorie ,extra“ nebo ,I*

Produkt ,Fraise du Périgord” se na trhu nabizi v ¢erstvém nebo zmrazeném stavu.

Cerstvé jahody musi mit erstvé a zelené kaligni listky. Bez ohledu na zpfisob baleni se na trh uvddéji peclivé upravené.
Mrazené jahody jsou celé nebo rozkrojené, se stopkou ¢i bez ni.”

Hlavni zména spocivé v zafazeni zmrazené varianty produktu.

Zafazeni zmrazené varianty umozni, aby se v potravindiském pramyslu zddraznil ptivod jahod pouzivanych po
zmrazeni zejména k vyrobé dzemt. Nékup zmrazenych jahod umoziuje zpracovatelim rozlozit produkci v ¢ase
a zaroven zajistit kvalitu produktu, jenz vydrzi ¢erstvy velmi krdtkou dobu (nékolik dni).

Zamrazuji se pouze jahody, které spliiuji kritéria CHZO pro uvedeni na trh v erstvém stavu. V podminkdch produkce
¢i tfidéni neni rozdil. Tato zména nemd vliv na souvislost s ptivodem jahod ,Fraise du Périgord*.

Zmrazeni musi probéhnout v kratké lhaté (72 hodin), aby nedoslo k zhoreni chuti produktu ,Fraise du Périgord*, jez
je zdsadni pro jeho dobrou povést.

Testy, které seskupeni provedlo, ukdzaly, Ze zmrazeni neposkozuje organoleptické vlastnosti (cukernatost,
stejnomérny stupen zralosti atd.) a nezptisobuje hromadéni plodd, jez by mohlo poskodit kvalitu nabizenych
produktd (zabarveni, velikost atd.). Jednotlivé jahody ,Fraise du Périgord“ ziistdvaji zdravé, nedeformované, lesklé
a neznecisténé.

Popis uvddi obecné vlastnosti produktu ,Fraise du Périgord®, at uz v Cerstvém nebo zmrazeném stavu, a ddle
vyjmenovéva rozdily vyplyvajici z toho, zda je na trh uveden v Cerstvém nebo zmrazeném stavu.

Jahody ,Fraise du Périgord“ se mohou dodévat na trh celé nebo rozkrojené, se stopkou ¢i bez ni, zatimco Cerstvé
jahody ,Fraise du Périgord” se prodavaji celé s Cerstvymi a zelenymi kali§nimi listky.

Do obecného popisu bylo doplnéno, Ze jahody ,Fraise du Périgord* se péstuji na poli.,Ucelem tohoto doplnéni je
zdtiraznit jedine¢nost produkce jahod ,Fraise du Périgord®, kterd je jiz uvedena ve zvefejnéném souhrnném ptehledu
a ve specifikacich, aviak nebyla dostatené zminéna v popisné Casti specifikace. Tak je tomu rovnéz u upfesnéni
wSpotiebitelské baleni musi obsahovat pouze jahody téze odriidy*. V této vété nahradil vyraz ,spotfebitelské baleni”
vyraz ,vanicka®, ktery byl p#li§ restriktivni. Diky této zméné bude mozné nabizet produkt ,Fraise du Périgord
i v jinych nddobach nez ve vanickdch a lépe naplnit o¢ekdvani spotfebiteld.
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Vyrazy pouZité pro popis produktu ,Fraise du Périgord” jsou shrnuty ve vété ,Jednotlivé jahody ,Fraise du Périgord“

musi byt zdravé, nedeformované, lesklé a neznecisténé*. Slova ,Vzhled musi byt leskly. Tvar musi byt celistvy bez
deformaci. Na jahoddch nesmi byt hniloba ¢i stopy po chorobé. Plod musi byt pevny na dotek.” Uvedené skutecnosti
jsou viak jiz ve vySe uvedené vété obsazeny v podobé vyrazil ,zdravé, nedeformované, lesklé a neznecisténé".

Byl rovnéz odstranén ddaj o ,jasné Cervené” barvé. Neodpovidal skutecnosti, nebot stdvajici specifikace uvddi, Ze se
toto kritérium mtze v zavislosti na odradé lisit. V nové specifikaci se nyni uvadi, ze jahody ,Fraises du Périgord"
,maji rovnéz jednotné zabarvent, jeZ je pro odrtidu charakteristické a odpovidd schvélenym pozadavkim®.

Byl vypustén nize uvedeny odstavec, nebot seznam odrtd je pouze orientacni, lze jej doplitovat a vybér spadd do
metody produkce:

,Kazdd nova odrtida zafazend do seznamu odriid, jimz mdze byt udéleno CHZO, bude uvedena v dodatku CHZO.
Odrudy zptisobilé od data uzndni CHZO jsou:

— u produkce od zacdtku jara do 31. fjna: Gariguette, Elsanta, Darselect, Seascape a Mara des Bois,

— u produkce od 15. ervna do 31. fijna: Selva.”

Byla pfesunuta kritéria pro schvdleni doddvek jahod od producentt, kterd jsou nyni uvedena v &asti metoda produkece.
Cést ,Popis* v jednotném dokumentu obsahuje nové znéni specifikace. Soucdsti této zmény je ve srovnani se

souhrnnym piehledem doplnéni zmrazenych jahod a odstranéni povinnosti uvddét jahody na trh ve vanickéch
o hmotnosti 250 nebo 500 g, coz se z obchodniho hlediska ukdzalo jako pfili§ omezujici.

5.2. Zemépisnd oblast

Vymezeni zemépisné oblasti zUstdvd nezménéné. Zmény ve specifikaci a v jednotném dokumentu jsou formalni:
seznam kantond a obcf byl nahrazen seznamem vsech obci, aniz by doslo ke zméné vymezené oblasti. Byla doplnéna
obec Saint Pantaly d’Ans, a tim dochdzi k napravé opomenuti v seznamu uvedeném ve stavajici specifikaci, ackoli je
tato obec soucdsti dané oblasti, a je tedy na mapé&. Mapa zobrazujici zemépisnou oblast se nahrazuje zfeteln&jsi
mapou.

Ze stavajici specifikace a souhrnného prehledu se odstratiuji tidaje v popisné ¢asti zemépisné oblasti. Ponechdvaji se
pouze udaje popisujici zemépisnou oblast produkce jahod ,Fraise du Périgord”, které se pfesunuji do kapitoly 6

tykajici se Gdaji, které odvodiuji souvislost se zemépisnym ptvodem. Odstrafiuji se obecné informace, které nemaji
pfimou souvislost s prezentaci zemépisné oblasti produkce jahod ,Fraise du Périgord*.

5.3. Diikaz pivodu
NiZe uvedny odstavec ,seznam producentii ve vymezené oblasti*:

,Producenti jahod, jimz md byt udéleno CHZO, musi byt usazeni ve vymezené oblasti produkce, jez je uvedena vyse,
a musi splilovat poZadavky této specifikace.

Producenti jsou uvedeni na seznamu, ktery obchodni subjekty pribézné aktualizuji.“

se nahrazuje novym odstavcem vychdzejicim z vnitrostdtnich pfedpist:

,Kazdy hospodafsky subjekt, ktery se podili na produkci nebo baleni produktu s CHZO ,Fraise du Périgord“, md
povinnost pfedlozit seskupeni své identifikacni tidaje, aby mohl ziskat oprdvnéni, k ¢emuz musi dojit pfed zahdjenim

dané ¢innosti.“

Odstavec ,Produkce na evidovanych pozemcich nachédzejicich se ve vymezené oblasti“ se pfesouvd do ¢dsti metoda
produkee:

,Jahody FRAISES DU PERIGORD se péstuji na pozemcich, jez se kazdorocné vybiraji a eviduji. Kritéria pro vybér
a evidenci pozemk:

— zemépisné umisténi pozemku: ve vymezené oblasti,

— charakteristika pozemku: puda, kterd se snadno prohfeje a u niZ nehrozi riziko zaplavy.
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Kazdy evidovany pozemek urceny k péstovani jahod je identifikovan katastralnim ¢islem.
Odstavec ,Sledovatelnost produkce pro trh” se vypousti a nahrazuje.

Jako Gvod této &asti specifikace se dopliiuje nize uvedeny odstavec, jenz md osvétlit sledovatelnost definovanou ve
specifikaci:

,Sledovatelnost smérem ke spottebiteli i smérem k producentovi je od sklizné zajisténa tak, aby bylo mozné:
— sledovat produkt od spottebitele k producentovi,

— umoznit producentim nachdzet zemédélské pozemky, jejichz produkci Ize sklizet k danému datu,

— nalézt Sarze produktd pfi uvddéni na trh na zdkladé ¢isla Sarze producenta.”

Definice Sarze, kterd byla uvedena v metodé produkce, se piesouvd sem. Je pfevzata a doplnéna o jednotky casu
a mista:

,Sarze jahod je definovana jako mnozstvi produktu jednoho producenta, které bylo sklizeno za ptil dne na jednom
zemédélském pozemku a pochdzi z jedné odrady.

V této definici se v souladu s definici uvedenou v ¢asti metoda produkce vyraz ,katastrdlni“ pozemek nahrazuje
vyrazem ,zemédélsky“ pozemek. Zemédélsky pozemek mutize zahrnovat jeden nebo vice katastrdlnich pozemkd,

vivs

pfi¢em? tento vyraz je z hlediska kontroly koherentnéjsi, nebot odpovidd produkéni jednotce.

V souvislosti s ,popisem metody produkce“ se dopliiuje povinnost vést zemédélsky denik pro zaznamendvani
péstebnich postupt.

,Do zemédélského deniku se zaznamendvaji péstebni postupy na kazdém pozemku, a to bez ohledu na pouzity nosi¢
(papirovy ¢i elektronicky). Diky zdznamu se lze sezndmit se vSemi ukony a zdsahy provedenymi na kazdém
zemédélském pozemku.

Zemédélské pozemky se v tomto deniku kazdoro¢né eviduji pfed tim, neZ se pfipravi pro péstovani.”

Dopliluje se odstavec definujici ,dodaci list“, ktery nahrazuje ,dodaci paletovy list“. V pfislusném odvétvi se tento
vyraz nyni pouzivd k oznaceni daného dokladu, jehoZ obsah se zachovavé a dopliiuje o povinnost uvadét katastralni
nebo referen¢ni ¢islo zemédélského pozemku. Upfesnéni tykajici se typu baleni ,vanicka o hmotnosti 500 nebo
250 g“ se vypousti v souvislosti s jiZ uvedenym vypusténim vyrazu ,vanicka“.

Totéz plati pro odstavec tykajici se ,pfejimactho listu®, ktery nahrazuje ,paletovy list“. V pfislusném odvétvi se tento
vyraz nyni pouZivd k oznaleni daného dokladu, jehoZz obsah se zachovéva a dopliuje o povinnost uvadét hodinu
dodéni a riznd ovéfend kritéria:

— katastralni nebo referen¢ni ¢islo zemédélského pozemku,

— obsah cukru,

— teplotu plodg,

— identifika¢ni ddaje schvalovaciho subjektu,

— znacku schvéleni pro kazdé kritérium pozadavkd pro pfijeti,

— schvéleni CHZO ,Fraise du Périgord*.

Kromé toho se pro lepsi sledovatelnost doplituje, Ze:

— ,Kazdd sarze musi byt identifikovdna &islem pfejimaciho listu stanoveného pfi prejimce Sarze.”

Je zachovédna povinnost uvadét na balenich ¢islo umoziiujici identifikaci producenta. Vyraz ,spotiebitelské baleni”
nahrazuje v souladu se zbytkem specifikace vyraz ,vanicka“.

Dopliiuje se odstavec definujici ,dodaci list a/nebo fakturu®, ktery nahrazuje ,expedicni list*. V pfislusném odvétvi se
tento vyraz nyni pouZiva k oznaceni daného dokladu, jehoZ obsah se upfesniuje, a to i pro plody uréené k zamrazeni:

,Obsahuji: ¢islo piejimaciho listu (¢islo Sarze), ndzev odridy, druh baleni, mnozZstvi, datum a ¢as expedice.”
Za Gcelem sledovani zmrazeného produktu se dopliuje odstavec:

»Zpracovatel vede skladovou evidenci.
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Kazda zmrazend SarZe je identifikovana skladovym listem, jenz obsahuje:
— dislo palety v mrazici jednotce,

— dislo palety zdkaznika (je-li k dispozici),

— dislo dodaciho listu,

— nézev produktu/odriidy,

— pocet baleni,

— Cistou hmotnost po zmrazeni,

— datum a ¢as zmrazeni,

— datum minimdln{ trvanlivosti.”

Pro lepsi sledovatelnost byla rovnéz doplnéna doba archivace dokumentt:

,Vechny dotéené hospodiiské subjekty musi po dobu nejméné dvou let archivovat dokumenty, které zajistuji
sledovatelnost kazdé sarze.”

Vsechny tyto zmény maji zlepsit sledovatelnost a usnadnit kontroly upfesnénim zdznamdi.

5.4. Metoda produkce

Tato ¢ast byla zcela pfepracovdna s cilem zlepsit jeji uspofddani, obsah a moznost kontroly. V dasledku toho se
viechny predchozi kapitoly rusi a nahrazuji. Je vSak tfeba zdiraznit, Ze timto pfepracovanim se v zdsadé
nezpochybrtiuji hlavni aspekty CHZO: jahody péstované na poli, vybrané a evidované pozemky, vybrané odridy,
ruéni sklizent v okamziku zralosti.

Evidence pozemki:

V souladu s definici $arze pro tcely sledovatelnosti produktu se dopliuje definice zemédélského pozemku. Definice
zni takto:

,Zemédelsky pozemek je vymezen jako soubor ochrannych piistieskd, v nichz se uplatriuji jednotné postupy (bez
ohledu na druh rostliny), pokud jde o hnojeni, zavlazovani a fytosanitdrn{ osetfeni, pficemz v kazdém ochranném
piistiesku je zaveden lokalizovany zavlazovaci systém. Na jednom zemédélském pozemku lze péstovat pouze jednu
odridu.”

Byl doplnén postup kazdoro¢niho vybéru a evidence pozemkil.
V souladu s vy$e uvedenou definici se dopliiuje vyraz ,zemédélsky“ pozemek.
Byl doplnén koncept ro¢ni inventury s cilem vyjasnit postup, ktery musi hospodaiské subjekty dodrzovat.

Byla doplnéna kritéria vybéru (pisCitd ptda s filtra¢ni schopnosti, jez neobsahuje vapnik) v souladu se specifi¢nosti
zemépisné oblasti ve specifikaci a popsanymi geologickymi a piidnimi faktory.

,Zemédélské pozemky se kazdoro¢né vybiraji a eviduji.

Producenti kazdoro¢né pted vysadbou provadéji soupis zemédélskych pozemkt uréenych k péstovani jahod ,Fraise
du Périgord®, pfi¢emz jim je ndpomocen technik povéfeny seskupenim.

Technik zohlednuje tato kritéria: pidy peclivé vybrané na zdkladé piidnich a klimatickych vlastnosti (piscitd ptda
s filtra¢n{ schopnosti, jez neobsahuje vapnik). Vybrané pozemky se snadno prohfeji, nehrozi u nich riziko zaplavy a maji
pudu s kyselym pH, jez je vhodné pro péstovani jahod.*

Dopliiji se upfesnéni ohledné obnovy pozemkd. Zachovavi se stiiddni plodin a doplriuje se doba ponechdni ladem
(odpovidajici dobé vysadby jahod na pole). Osetfeni pidy nyni reguluje seskupenti, které hospodaiskym subjekttim
dévd k dispozici seznam registrovanych produktt.

,Kazdoro¢né se pfed novou vysadbou muze provadét obnova pozemkd, aby se odstranily problémy zptsobené
vycerpanim pdy nebo monokulturou, jez souviseji s pfedchozimi plodinami:

— bud stfidanim plodin. V takovém piipadé odpovidd doba ponechdni ladem alespon dobé vysadby jahod na pole,

— nebo osetfenim ptidy. Pii pfipravé pidy se v ramci moZnosti ddva pfednost jemné dezinfekei (pfedevsim na bézi
pary). Pro odetfeni pudy se pouzZivaji pfipravky uvedené na seznamu piipravki registrovanych seskupenim.”
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Hnojen{ — zavlazovdni — ochrana rostlin

Dopliuji se faktory, na jejichz zdkladé se u kazdého nového pozemku ur¢eného pro péstovéni jahod provadi analyza
ptdy. Z této analyzy se poté bude kazdoroc¢né pred sadbou jahod vychdzet pti provadéni planu zmén a hnojent.

Text zni takto:

,Producenti pfed kazdou sadbou vypracuji obecny pldn zmén a hnojeni nebo nebo jej zadaji k vypracovani technikovi
povérenému seskupenim.

Vypracovava se na zdkladé vysledki celkové analyzy ptidy (analyza tirodnosti) provadéné u kazdého nového pozemku
uréeného pro péstovani jahod. Tato analyza ukazuje v pudé obsazené oxid fosfore¢ny (P205), draslik (K20), oxid
hofe¢naty (MgO) a uhli¢itan vapenaty (CAO) a dile pak hodnotu pH.

S ohledem na povahu ptidy se dopliiuje zavlazovani pomoci lokalizovaného zavlazovaciho systému, ¢imz se dopliuji
stavajici ustanoveni specifikace, jez predpokladd dokonale kontrolované zavlazovani odpovidajici potfebam rostliny.

,Zavlazovani pomoci lokalizovaného zavlazovactho systému je povinné.”

Vzhledem k tomu, Ze ustanoveni o ochrané zdravi rostlin se nezménila, pfejimaji se beze zmény.

Rostlinny materidl

Udaje tykajici se odrid, jez byly uvedeny v ¢asti Popis produktu, jsou piesunuty do této Casti specifikace, aniz by byly
zménény. Popisuji metodu produkee, a nikoli produkt.

Jahody ,Fraise du Périgord* se ziskavaji:
— z certifikovanych rostlin,
— z odrtd zapsanych do seznamu odrtd vybranych seskupenim.

Odridy vybird mezioborovd komise pro schvalovini odriid na zédkladé nize uvedenych kritérii, jez vyhodnocuji
producenti pii testovani novych odrad:,

Tato &ast je doplnéna o kritéria pro vybér odrid, kterd zahrnuji jak popis jahod ,Fraise du Périgord*, tak kritéria pro
schvalent:

— vzhled: barva, tvar, lesk a velikost,

— obsah cukru: minimélné 6 az 6,5° Brix podle odrudy,

— skladovatelnost,

— dobré chutové vlastnosti.

Dile se upfesiiuje, jakym zptisobem pracuje mezioborovd komise pro schvalovani odrtid.

,Tato komise sloZend ze sedmi ¢lend sdruzujici vétsinu subjektdl zabyvajicich se produkei a expedici se schdzi nejméné
jednou ro¢né, aby stanovila zmény, které je tfeba v seznamu vybranych odrid provést: nové odriidy nebo vytazeni
zapsanych odriid. Rozhodnuti jsou pfijimédna vétsinou p¥itomnych ¢lend.”

Seznam odrid je ze specifikace (popisu produktu) vyjmut, nebot v dané dobé byl pouze orientacni. Specifikace jiz
totiz stanovovala moznost dopliovdni uvedeného seznamu. Dopliuje se, Ze zmény seznamu se piislusnym
subjektiim, kontrolnimu subjektu a INAO oznamuji pfed zacdtkem ndsledujictho roku vysadby.

,2Zmény seznamu oznamuje piislusnym subjekttim, kontrolnimu subjektu a INAO seskupeni pred zacitkem
ndsledujictho roku vysadby.”

Stejné jako v cdsti ,Popis produktu” je péstovani na poli, které je ve stdvajici specifikaci pouze letmo zminéno,
vysvétleno a doplnéno o povinnost péstovat jahody na hrtibcich. Doplituje se datum instalace ochrannych piistieska.
Specifikace tedy uvadi:

,Plodina se péstuje na poli, pficemz ochranné piistiesky se instaluji nejpozdéji v dobé kvétu.

Jahody rostou na hriibcich, coz zlepsuje schopnost pudy odvadét vodu.

Uvedené postupy byly upfesnény, nebot jsou soucdsti schopnosti a dovednosti producentd, ktef jejich uplatiiovanim
pozivitné ovliviuji vlastnosti jahod ,Fraise du Périgord*.

Hustota vysadby ziistala beze zmény (< 6 rostlin na m? pod ochrannym pfistfeskem).
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Sklizen

Dopliuje se, Ze ,tato faze zahrnuje sklizen, zabaleni plodii pro spotiebitele a ptepravu do meziskladu.” Specifikace je
doplnéna, aby bylo zfejné, ze sklizefi se v souladu s &asti ,Souvislost“ provadi ru¢né a ze dovednosti a schopnosti
sbéract uplatiiované pii sklizni jsou pro kvalitu produktu zdsadni. Jahody se sbiraji ru¢né a vkladaji piimo do
spotiebitelského baleni, pficemz se co nejvétsi pozornost vénuje zplisobu uvddéni na trh a kvalité. Price sbéract je
hodnocena znackou schviéleni.

Ke zméné specifikace dochdzi z dvodu nahrazeni vyrazu ,vanicka“ vyrazem ,spotiebitelské baleni“ a zruSeni gramdze
250 nebo 500 g, jez byla z obchodniho hlediska p#li§ omezujici. Specifikace nedefinuje jednotlivé druhy
spotiebitelského baleni, ale stanovi maximalni hmotnost (10 kg) doplnénou o urcité podminky, aby se omezilo
pomackani ploda.

Ve specifikaci se tedy uvadi:

,Jahody se sklizeji ru¢né a vkladaji pfimo do spotiebitelského baleni o ¢isté hmotnosti nejvyse 10 kg. Aby se zabranilo
pomackani plodd, lze jahody sklddat nejvyse ve téech vrstvach.

Spotfebitelské baleni musi obsahovat pouze jahody téze odriidy a kategorie.”

Dopliuji se rovnéz podminky pro teplotu pfi sklizni, nebot je ddlezitd pro kvalitu jahod a pracovni podminky
sbéraca, aby nesklizeli, kdyz je p#ili§ velké teplo. Ve specifikaci se tedy uvadi:

,Sklizen neprobihd, pokud venkovni teplota piesdéhne 28 °C pfed 15. ¢ervnem a 30 °C po 15. Cervnu, nejsou-li
ochranné piistiesky ochlazovany.”

Dile se dopliiuje, Ze ,doba mezi sklizni a doddnim do meziskladu nesmi pfesdhnout ptl dne, aby se zabranilo
poskozeni produktu.

V souladu s popisnou ¢asti se rovnéz doplriuje, Ze sklizené jahody musi vykazovat sourodou barvu, jez je pro odradu

typicka.

Pfejimka — expedice
Udaje tykajici se piejimky jahod, jez byly uvedeny v &dsti Popis produktu, jsou piesunuty do této ¢dsti specifikace.

V tomto novém znéni se rozli$uje mezi kontrolou obsahu cukru a schvélenim, nebot v praxi se provadéji ve dvou po
sobé jdoucich fazich. Pouze takové SarZe jahod, jeZ Gspé$né projdou kontrolou obsahu cukru, mohou byt schvaleny
pro udéleni CHZO.

,U kazdé 3arze jahod se kontroluje obsah cukru, diky ¢emuz lze ovéfit, Ze jahody vykazuji minimalni cukernatost
stanovenou v tabulce minimélniho obsahu cukru podle odridy a obdobi.

Tato tabulka se s kazdou zménou v seznamu povolenych odrid aktualizuje. Tyto zmény oznamuje piislusnym
subjekttim, kontrolnimu subjektu a INAO seskupeni.

Sarze jahod, u nichz analyza obsahu cukru prokdze soulad s pozadavky, se ndsledné podrobi schvalovacimu fizeni.”

Specifikace odkazuje na tabulku minimdlniho obsahu cukru podle odriidy a obdobi, jez je aktualizovdna po kazdé
zméné v seznamu povolenych odriid. Tyto zmény jsou ozndmeny piislusnym subjektiim, kontrolnimu subjektu
a INAO.

Byla upfesnéna ustanoveni o schvalovani, aby bylo zfejmé, Ze zndmka rovnajici se nule, niZsi nez 1 nebo 2 v rdmci
jednoho kritéria pozadavki pro schvaleni znamend, Ze SarZe je vyfazena. Doplituje se tedy novy odstavec, ktery zni:

,Sarze jahod musi ziskat celkem nejméné 9 z 15 bodd, aby mohlo byt pfizndno CHZO ,Fraise du Périgord, piicemz
nesmi byt udélena zndmka 0, -1 nebo —2.“

Kritéria pro schvéleni: barva, pevnost, velikost, lesk, zptisob uvddéni na trh a tvar zistdvaji beze zmény. Vypousti se
vyraz ,dostate¢né Grovné kvality (bez hniloby, chorob, nezralych nebo prezrilych plodi, zna¢né deformovanych,
mdlych, mékkych nebo nedostate¢né velkych plodd, znecisténych vanicek). Je nahrazen vyrazem ,zdravotni stav®,
pokud jde o choroby, hnilobu a znecisténou vanicku. Kontrola obsahu cukru a zabarveni se vztahuje na pfipady
nezralych nebo pfezrilych plodi, kontrola tvaru se tykd ptipadii deformovanych plodd, lesk plodtt mdlych a velikost

plodii nepostacujici velikosti. Dopliiuje se vyraz ,vlhkost plodt®, jimz se dopliiuje kritérium ,suché/vlhké jahody*.
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Po pfijeti a schvileni se jahody umisti do chladného prostoru. V ndvrhu specifikace se upfesiiuji podminky pro
chlazeni tak, aby byly viechny vlastnosti jahod zachovany. Dopliiuje se tedy:

,Za tlelem ochrany jahod pfed teplotnim stresem, jenz by nevratné poskodil jejich kvalitu, musi byt rychlost
zchlazeni ploda ptizplisobena jejich teploté pii pijeti.

Pokud je tedy teplota jahod pii piijeti vy3si nez 20 °C, je zakdzdno umistit je do zafizeni s dynamickym chlazenim
a ventilaci s teplotou +2 °az +4 °C. Plody musi byt totiz skladovdny bud v prostoru se ,statickym“ chlazenim pfti
teploté +6 °C, nebo v chladirné s mechanickou ventilaci pfi teploté 10 az 12 °C, aby bylo mozné pomalu a stabilné
snizovat jejich teplotu.”

Maximdlni doba skladovani jahod po pfijeti (48 hodin) a teplota jahod pfi expedici (6 aZ 12 °C) zUstavaji beze zmény.

Teplota v nakladnich automobilech se nahrazuje povinnosti realizovat pfepravu zptsobem, ktery zajisti, Ze: ,jahody

budou prepravovédny v chladu®, nebot je obtizné patficné zkontrolovat teplotu vozidla pfi naklddani, jelikoz jsou
oteviené dvefe.

Byla odstranéna doporuceni pro uvadéni na trh.

Hluboké zmrazen{

Hlavnim divodem Zadosti o zménu CHZO je doplnéni o hluboké zmrazeni, jez v zemédélsko-potravinarském odvétvi
umozni zpracovévat hluboce zmrazené jahody, pfi¢emz bude zdtraznén jejich ptivod.

Hluboké zmrazeni neposkozuje organoleptické vlastnosti a vzhled jahod, jez vytvafeji specifi¢nost tohoto CHZO.
Musi k nému dojit nejpozdéji do 72 hodin od pfijeti v meziskladu. Testy, které seskupeni provedlo, ukdzaly, ze
zmrazeni neposkozuje organoleptické vlastnosti (cukernatost, stejnomérny stupefi zralosti atd.) a nezpiisobuje
hromadéni plodd, jez by mohlo poskodit kvalitu nabizenych produktd (zabarveni, velikost atd.). Jednotlivé jahody
,Fraise du Périgord“ ziistdvaji zdravé, nedeformované, lesklé a neznecisténé.

Do specifikace se dopliiuji tyto body:

sJahody se schvilenym CHZO urcené k hlubokému zmrazeni se mrazi maximdlné do 72 hodin po pfijeti
v meziskladu. Po tuto dobu se uchovavaji v chladu.

Jahody se zmrazi bud p¥{mo v baleni, do néhoz jsou umistény po sklizni, nebo v ,kulickich“ na mrazici desce.
V posledné uvedeném piipadé se jahody po hlubokém zmrazeni ithned zabali.

Minimdlni trvanlivost hluboce zmrazenych jahod ¢ini dva roky.”

5.5. Souvislost

Tato kapitola byla rozdélena do tfi ¢asti, aby bylo mozné vyzdvihnout zvldstnosti zemépisné oblasti, specificnosti
produktu a pfic¢innou souvislost. Jednd se o zmény ve znéni nebo o upfesnéni, jez nepfindseji zidnou podstatnou
zménu.

Cést jednotného dokumentu ,Souvislost* se aktualizuje za stejnych podminek. Cast souhrnného piehledu ,Souvislost*
se proto méni a dopliuje.

Specifické vlastnosti oblasti zahrnuji faktory, které umoziuji podrobngjsi lokalizaci departementu Dordogne
a podrobnéjsi popis z pudniho a klimatického hlediska. Zavedeni péstovani jahod v oblasti je poté popsino
z historického hlediska, pficemz jsou zdiraznény znalosti a dovednosti péstiteldt. Zdtiraznily se dokonald znalost

péstovani plodiny na poli (hriibky, ochranné pristfesky) a sbér (ru¢né pfimo do spotfebitelského baleni).

Ve specifi¢nosti produktu se uvadéji popisné tdaje jahod ,Fraise du Périgord, pficemz se klade diiraz na jejich
jedine¢né vlastnosti. Jahody ,Fraise du Périgord“ se vyznacuji tim, Ze se péstuji na poli, zatimco v Evropé je rozsifeno
péstovani nezdvislé na pdg, a od standardnich jahod se odlisuji podminkami, za nichZ se sklizeji a nabizeji na trhu.
Aby je bylo mozné sklizet ve stavu zralosti, musi mit stejnorodou barvu, jez je pro vybranou odriidu charakteristicka.

Pricinnd souvislost se opird o kvalitu a dobrou povést produktu a dokazuje souvislost mezi povahou ptd, zptisobem
péstovani, sklizni a vlastnostmi jahod ,Fraise du Périgord“.
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5.6

5.7

Oznacovdni
Cést ,Oznacovani®, jez je soucdsti stavajici specifikace i souhrnného piehledu, se méni.

Z dtvodu zmén vnitrostdtnich pravnich pfedpisti a nafizeni se vypustila povinnost uvddét seznam certifikovanych
vlastnosti na etiketdch.

Byla doplnéna povinnost, aby kazdé spotiebitelské baleni bylo opatieno identifika¢nim ¢islem producenta.
Byla rovnéz uloZena povinnost uvadét logo seskupent.

Oznacovani hluboce zmrazenych jahod podléhd stejnym pravidlim a navic musi uvddét minimdln{ trvanlivost.

Jiné

Shrnut{

Shrnuti specifikace bylo vypusténo.

Prislusny orgén ¢lenského stitu

V souladu s nafizenim (EU) ¢. 1151/2012 se dopliiuji kontaktni Gdaje na Institut national de la qualité et de 'origine
(Nérodni institut jakosti a ptivodu, INAO) jakozZto pfisluiny orgdn ¢lenského stétu.

Seskupen{ zadatelt

Byly aktualizovany kontaktni idaje seskupeni zadateld. Popisnd ¢dst se vypousti.

Druh produktu

Zménil se odkaz na tfidu produktd, aby byl shodny s pfilohou XI provadéciho nafizeni (EU) ¢. 668/2014.

Balen{

Povinnost baleni v oblasti se uz nachdzi vyslovné ve stavajici specifikaci. Tykd se pouze Cerstvych jahod a rozsituje se
na zmrazené jahody. Jahody se zmraz{ bud pfimo v baleni, do néhoZ jsou umistény po sklizni, nebo v ,kulickdch na
mrazici desce. V posledné uvedeném piipadé se jahody po hlubokém zmrazeni ihned zabali.

Specifikace se dopliiuje o nezbytné podklady a dopliiuje se novy odstavec, ktery zni:

,Jahody ,Fraise du Périgord“ se uvddéji na trh Cerstvé a balené ve vymezené zemépisné oblasti. Jahody se totiZ sbiraji
pfimo do spotiebitelského baleni, nebot se jednd o velmi kfehky produkt, u kterého je tfeba zamezit veskeré
zbyte¢né manipulaci, kterd poskozuje jeho kvalitu a jeho uchovavani. Navic baleni v oblasti usnadiiuje sledovatelnost
a kontrolu produktt.

Jahody ,Fraise du Périgord* lze zmrazit a balit mimo zemépisnou oblast.”

Kontrolni orgdn

V souladu s vnitrostatnimi pokyny, jejichZ cilem je harmonizovat vypracovani specifikaci, se nazev a kontaktni idaje
certifika¢niho organu vypoustéji. Tato polozka nyni uvddi kontaktni tdaje piislusnych francouzskych kontrolnich
organit: Nérodni tstav pro kontrolu ptvodu a jakosti (INAO) a Generdlni Feditelstvi pro hospodaiskou soutéz,
ochranu spotfebitele a boj proti podvodiim (DGCCRF). Nézev a kontaktni Gdaje certifika¢niho orgdnu lze nalézt na
webovych strankdch INAO a v databdzi Evropské komise.

Vnitrostdtni pozadavky

Vzhledem ke zméndm vnitrostatnich pfedpistt mé polozka ,Vnitrostitn{ pozadavky“ podobu tabulky shrnujici hlavni
kontrolované prvky a metodu hodnoceni.

Aktualizace jednotného dokumentu

Z jednotného dokumentu se vypoustéji bod 4.4 o dikazu pavodu, 4.5 o metodé produkce a 4.7 o kontrolnich
orgdnech. Nejsou jiZ totiz soucdsti vzoru stanoveného v nafizeni (EU) ¢. 668/2014.
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JEDNOTNY DOKUMENT
,FRAISE DU PERIGORD*
EU &: PGI-FR-0133-AMO1 - 11.8.2017
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Fraise du Périgord"

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Fraise du Périgord” se péstuje na poli a sklizi se v okamziku zralosti. Ziskdva se z odrtd vybranych pro jejich
chutovy potencidl. Spottebitelské baleni musi obsahovat pouze jahody téze odridy.

Jednotlivé jahody ,Fraise du Périgord“ musi byt zdravé, nedeformované, lesklé a neznecisténé. Maji minimalni obsah
cukru (stupeni Brix) stanoveny podle obdobi sklizné a podle odridy. Vykazuji stejnomérnou barvu, velikost i stupen
zralosti. Jsou zafazeny do kategorie ,extra“ nebo ,I*

Produkt ,Fraise du Périgord” se na trhu nabizi v ¢erstvém nebo zmrazeném stavu.
Cerstvé jahody musi mit cerstvé a zelené kaligni listky. Bez ohledu na zpfisob baleni se na trh uvadgji peclivé upravené.

Mrazené jahody jsou celé nebo rozkrojené, se stopkou ¢i bez ni.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce jahod musi probihat v zemépisné oblasti. Zahrnuje vysadbu, sklizeri a schvalovani.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Jahody ,Fraise du Périgord*, jez se uvad§ji na trh Cerstvé, se bali a pfed expedovanim skladuji ve vymezené zemépisné
oblasti. Jahody se totiz sbiraji piimo do spotiebitelského baleni, neboft se jednd o velmi kiehky produkt, u kterého je
tieba zamezit veskeré zbyte¢né manipulaci, kterd poskozuje jeho kvalitu a uchovdvini. Navic baleni v oblasti
usnadnuje sledovatelnost a kontrolu produktda.

Jahody se sklizeji ru¢né a vkladaji pfimo do spotiebitelského baleni o ¢isté hmotnosti nejvyse 10 kg. Aby se zabranilo
pomackani plodd, sklddaji se jahody nejvyse ve trech vrstvach.

Spotiebitelské baleni musi obsahovat pouze jahody téze odridy a kategorie.

Jahody se poté pred expedici a prodejem spotfebiteli uchovavaji v chladu po dobu nejvyse 48 hodin. Za dcelem
ochrany jahod pfed teplotnim stresem, jenz by nevratné poskodil jejich kvalitu, musi byt rychlost zchlazeni plodi
pfizptisobena jejich teploté pii prijeti.

Jahody ,Fraise du Périgord* lze zmrazit mimo zemépisnou oblast.

Zmrazené jahody ,Fraise du Périgord* lze balit mimo zemépisnou oblast.
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3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych informaci stanovenych pravnimi pfedpisy o oznacovini potravin a jejich obchodni dpravé se
v oznaceni produktu uvedou do stejného zorného pole zapsany nézev produktu a symbol CHZO Evropské unie.

Stitky piipojené ke spotiebitelskému baleni musi obsahovat:

— nézev CHZO: ,Fraise du Périgord*

— ,certifikované®: doplnéné o ndzev certifika¢niho orgdnu.

Kazdé spotiebitelské baleni je opatfeno identifika¢nim ¢islem producenta.

Pokud jde o jahody, které se proddvaji Cerstvé, je na kazdém uzavieném spotiebitelském baleni (vicko, f6lie) uvedeno
nize uvedené logo, které je urceno seskupenim, jez je ddvd k dispozici viem pFislusnym hospodatskym subjekttim.
Pokud jde o neuzaviend spotiebitelskd baleni s jahodami na platech, uvadi se logo bud na baleni nebo na platu.

o

” N\

\ = DU )
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Stitek u zmrazenych jahod obsahuje stejné informace jako stitek u cerstvych produktfi, navic se uvddi teplota
skladovéni a minimdln{ trvanlivost.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce jahod ,Fraise du Périgord“ zahrnuje velkou ¢ast departementu Dordogne a nékolik obci hrani¢icich
s departmentem Lot.

Departement Dordogne

kantony Bergerac-1, Bergerac-2, Coulounieix-Chamiers, Isle-Manoire, Lalinde, Montpon-Ménestérol, Pays de la Force,
Périgord Central, Saint-Astier, Sarlat-la-Canéda, Vallée Dordogne, Vallée de I'lsle, Vallée de 'Homme.

Obce Agonac, Ajat, Allemans, Antonne-et-Trigonant, Archignac, Auriac-du-Périgord, Azerat, (La)Bachellerie, Bardou,
Bars, Bertric-Burée, Biras, Blis-et-Born, Boisse, (La)Boissiere-d’Ans, Borréze, Bouniagues, Bourdeilles, Bourg-des-
Maisons, Bourg-du-Bost, Brantdme en Périgord (u ¢dsti odpovidajici tzemi delegované obce Saint-Julien-de-
Bourdeilles k 1. lednu 2016), Brouchaud, Bussac, Calviac-en-Périgord, Carlux, Carsac-Aillac, (La)Cassagne, Cazoules,
Celles, Cercles, Champcevinel, (Le)Change, Chapdeuil, Chassaignes, Chéteau-l’]’ivéque, Chavagnac, Chourgnac,
Colombier, Coly, Comberanche-et-Epeluche, Condat-sur-Vézere, Conne-de-Labarde, Cornille, Coulaures, Coutures,
Creyssac, Cubjac, (La)Dornac, Douchapt, Escoire, Faurilles, Faux, Fossemagne, Gabillou, (La)Gonterie-Boulouneix,
Grand-Brassac, Granges-d’Ans, Hautefort, Issigeac, Jayac, (La)Jemaye, (Le)Lardin-Saint-Lazare, Léguillac-de-Cercles,
Limeyrat, Lisle, Lusignac, Mayac, Milhac-d’Auberoche, Monbazillac, Monmadalés, Monmarveés, Monsaguel,
Montagnac-d’Auberoche, Montagrier, Montaut, Nadaillac, Orliaguet, Paulin, Paussac-et-Saint-Vivien, Périgueux, Petit-
Bersac, Peyrillac-et-Millac, Plaisance, Ponteyraud, Port-Sainte-Foy-et-Ponchapt, Prats-de-Carlux, Ribagnac, Ribérac,
Sadillac, Saint-André-de-Double, Saint-Antoine-d’Auberoche, Saint-Aubin-de-Cadelech, Saint-Aubin-de-Lanquais,
Saint-Capraise-d’Eymet, Saint-Cernin-de-Labarde, Saint-Crépin-et-Carlucet, Sainte-Eulalie-d’Ans, Saint-Geniés, Saint-
Géraud-de-Corps, Saint-Julien-de-Lampon, Saint-Just, Saint-Léon-dIssigeac, Saint-Martin-de-Gurson, Saint-Martin-de-
Ribérac, Saint-Méard-de-Drone, Saint-Méard-de-Gurcon, Sainte-Mondane, Sainte-Orse, Saint-Pantaly-d’Ans, Saint-
Pardoux-de-Drone, Saint-Paul-Lizonne, Saint-Perdoux, Saint-Rabier, Sainte-Radegonde, Saint-Rémy, Saint-Sulpice-de-
Roumagnac, Saint-Victor, Saint-Vincent-de-Connezac, Salignac-Eyvigues, Savignac-les—ﬁglises, Segonzac, Sencenac-
Puy-de-Fourches, Simeyrols, Siorac-de-Ribérac, Temple-Laguyon, Thenon, Tocane-Saint-Apre, Tourtoirac, Trélissac,
Vanxains, Veyrignac a Villetoureix.

Departement Lot

obce Anglars-Nozac, Fajoles, Gourdon, Léobard, Masclat, Milhac, Payrignac, Rouftilhac a Saint-Cirq-Madelon.
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5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

Zemépisna oblast CHZO ,Fraise du Périgord“ odpovida historické oblasti produkce jahod v regionu Périgord, ve
kterém byl jahodovnik vysazen na pozemcich mimofddné vhodnych k péstovani jahod.

Zemépisnd oblast produkce CHZO ,Fraise du Périgord“ zahrnuje hlavné stfed a jih/jihovychod departementu
Dordogne a velmi malou &dst departementu Lot, se kterou departement Dordogne na jihovychodé sousedi.

vevs

zaznamenat téméf viudyptitomny les. Zvlastnosti tohoto regionu je téméf v§udypfitomny les hluboce se prolinajici
s obdéldvanymi pozemky, ¢asto se nachdzejicimi na diive odlesnénych plochdch na vyhodné orientovanych svazich.

Cely region Périgord, ktery je Siroce otevien smérem k ocednu, ovliviiuje mirné ocednské podnebi. Primérnd teplota
dosahuje pfiblizné 12 °C bez velkych vykyvii béhem roku. Uhrn srdzek je dost vydatny. Cini 800 az 900 mm za rok.

Péstovani jahod se v departementu Dordogne objevuje koncem 19. stoleti, ale jen ve velmi omezené mife. Po druhé
svétové vélce se jahody ve vétsi mife zacinaji péstovat na lehkych, piscitych a kyselych ptdach svahii obce Eglise-
Neuve de Vergt.

V Sedesitych letech 20. stoleti si péstitelé uvédomili, Ze je tfeba obnovovat vysadbu, kterd ndsledkem vycerpani ptd
dost rychle sldbne. Aby ziskali novou ptdu, zacali vysekdvat naletové kastany a uvédomili si, Ze tyto vlhké ptdy jsou
zcela vhodné pro péstovani jahod. V roce 1960 jich bylo vyprodukovdno 1000 tun. V roce 1988 je zaloZeno
sdruzeni Union Interprofessionnelle de la Fraise du Périgord (UIFP), jez sdruzuje péstitele, druzstva, aukéni trh obce Vergt
a soukromé odesilatele.

Diky tradici péstovani a vytvofeni specifickych profesnich struktur bylo mozné zvladnout sdilené postupy na zakladé
znalosti a dovednosti péstiteltl jahod ,Fraise du Périgord*, pokud jde o vybér pozemka (vlastnosti ptidy) a odrid
(chutné odrtdy), dokonalou znalost péstovani (hriibky, ochranné piistiesky) a sbér (ru¢ni sklizeni pfimo do
jednotkovych baleni). Tyto péstitelské ndvyky umoziuji vypéstovat kvalitni jahody, jejichz podminky skladovani pred
expedici jsou vzhledem k jejich kiehkosti rovnéZz upraveny pfedpisy.

Specificnost produktu

Jahody ,Fraise du Périgord“ se vyznacuji tim, Ze se péstuji na poli, zatimco v Evropé je rozsifeno péstovani nezavislé na
ptidé, a od standardnich jahod se odlisuji podminkami, za nichZ se sklizej{ a nabizeji na trhu. Aby je bylo mozné
sklizet ve stavu zralosti, musi mit stejnorodou barvu, jeZ je pro vybranou odriidu charakteristicka.

Jahody ,Fraise du Périgord” se sklizeji ru¢né piimo do spotiebitelského baleni, pficemz se velmi dbéd na zptsob, jakym
se spotfebiteli nabizeji. Musi byt zdravé, nedeformované a lesklé. Jahody se peclivé tiidi podle velikosti a uklddaji
maximdlné do tf{ vrstev na sebe, aby se zabrdnilo pomackani ploda ve vétsich nddobach. Maji jednotné zabarveni,
velikost a stupen zralosti.

Pricinnd souvislost
Pfi¢innd souvislost se zakldda na kvalité a dobré povésti jahod ,Fraise du Périgord.

Ptdni a klimatické podminky jsou pro produkci jahod ,Fraise du Périgord” vhodné. Jahody se zpravidla péstuji na
svazich (¢asto na pozemcich, které byly difve odlesnéné, tj. na ,nové“ pdg), jez jsou vystaveny slunci, diky ¢emuz
dobfe dozravaji. Piida se vybird na zdkladé jejich vlastnosti: pida s filtra¢ni schopnosti spiSe pis¢itého charakteru
s mirné kyselym pH a bez aktivniho vdpence. Jahody rostou na hribcich, coz zlepsuje schopnost pidy odvadét vodu
a zamezuje ududeni rostliny. S ohledem na povahu pid je zavedeno a dobfe kontrolovano hnojeni a lokalizované
zavlazovéani podle potfeb rostliny.

Jahoddm v regionu Périgord prospivaji mirné teploty bez velkych vykyvi, coz umoziiuje riist a rovnomérné zrani
ploda. Péstovani na poli pod ochrannymi piistiesky, jez se instaluji nejpozdéji v dobé kvétu, tak umoziiuje
spotiebiteli najit jahody ,Fraise du Périgord” ve stincich po nejméné Sest mésicti v roce, tj. od dubna do fijna. Toto
dlouhé obdobi produkce navic umoziuje udrzet si sbérace, jejichz dovednosti pii sklizni jsou pro kvalitu produktu
zésadni. Cerstvé jahody se totiz sbiraji ruéné a vklddaji pfimo do spotiebitelského baleni, pficemz se co nejvétsi
pozornost vénuje jejich vzhledu, tvaru a kvalité. Péstovani jahod pod ochrannymi piistfesky chrani plody pied
nepiznivym pocasim (silny vitr, dést, krupobiti), zajistuje jejich Cistotu, jejich lesk a vytvaii teplo, coz zarucuje ¢asné
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zrani a rozlozeni obdobi produkce. Rovnéz umoziiuje chranit jahody pfed velkymi vedry, které mohou plody
i poskodit. V takovém piipadé musi péstitel sbirat jahody béhem nejchladnéjsich obdobi a béhem sklizné je chranit
pfed horkem. Zvlastni pozornost je tieba vénovat teplotdm pii sklizni a skladovani. Takto ziskany produkt maze byt
nésledné zmrazen, avSak v takové lhiité, aby byly zachovany jeho vlastnosti.

Produkt ,Fraise du Périgord“ se t&i dobré povésti, o niz svéd¢i jeho dlouhodobé se zysujici hodnota. Prosadil se tak na
riznych prodejnich mistech, o ¢emz svéd¢i i cenik uvedeny v jednom dentku z 31. kvétna 1974 ,V obci Rungis se
jahody z regionu Périgord prodavaly za 3,50 aZ 4,80 franku za kg, v departementu Lot-et-Garonne za 2,80 az 3,80
franku*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-FraisePerigord.pdf
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