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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 18/11)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ze dne
17. i{jna 2018 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»DEALURILE VRANCEI*
Referencni &islo: PGI-RO-A1582-AMO1
Datum ozndmeni: 10. 10. 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zavedeni novych odrid révy do péstovani

Popis a diivody

Specifikace se dopliiuje 0 nové mostové odrudy, které se ve vymezené oblasti pfipoustéji pro péstovéni a z nichz se
produkuji vina se zemépisnym oznacenim, a to v situaci, kdy v poslednich letech dochdzi ke zméndm klimatu, jimz se
nékteré odrudy lépe pfizpusobily, a vzhledem k vy$§imu poctu dnt slune¢niho svitu v této oblasti, coz miiZe pfispivat
k intenzivnéjsi akumulaci aromat a barev u nékterych odrtid uréenych k produkci bilych a cervenych vin.

Tato zména se dotykd jednotného dokumentu.

2. Zmény vynosi vinafské produkce

Popis a duvody

Specifikace se méni v souvislosti se zvysujici se produkei v odvétvi vinafstvi, pficemz se tato zména tykd jednotného
dokumentu.

Zména je nutnd, nebot byly nové zaloZeny vinice jejich pfeménou/restrukturalizaci. Byly vyslechtény klony a podnoze
s vy$§im kvalitativnim i kvantitativnim potencidlem, které zejména v letech s pifznivymi klimatickymi podminkami

poskytuji vyssi vynosy a jez rovnéz diky zpracovatelskym technologiim zajistuji zachovéni kvality pozadované pro
zemépisnd oznaceni.

3. Zména vymezené zemépisné oblasti produkce

Popis a dtivody

Specifikace se dopliiuje o rozsifeni vymezené zemépisné oblasti zemépisného oznaceni o nékteré lokality spravni
jednotky Vrancea, na jejimz tizemi se produkuji hrozny pro vyrobu pifslusnych vin se zemépisnym oznacenim.
V téchto lokalitdch panuji stejné padni a klimatické podminky jako v jinych oblastech Zupy Vrancea ve specifikaci
uvedenych jako soucdst zemépisné oblasti produkce; nachdzeji se totiz v jejim bezprostiednim sousedstvi.

Jednotny dokument se odpovidajicim zpiisobem méni.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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4. Doplnéni zvlastnich postupii pfi vyrobé rzzovych vin

Popis a divody
Specifikace se dopliiuje o podminky vyroby bilych nebo riiZovych vin a vin z odrtid Pinot Gris a Traminer Roz, jez jsou
nezbytné vzhledem k vyvoji enologickych technologii a zméndm v preferencich spotiebitelt ohledné téchto odrid, jez

maji zvlastni vlastnosti, zejména v ptipadé rizovych vin.

Zména se nedotykd jednotného dokumentu.

5. Zména podminek klasifikace produkce vina

Popis a divody

Na zadost producentd, ktefi tvrdi, Ze nékteré kvalitativni vlastnosti produktli s oznacenim ptivodu jiz nejsou zaruleny,
se pieformulovdvaji podminky, za kterych mize byt ziskand produkce klasifikovdna. Tato zména se nedotykd
jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev produktu

Dealurile Vrancei

2. Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

3. Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

4. Popis vina

FyzikdIné-chemické a organoleptické parametry — bild/rizovd vina

Bild vina se vyznacuji komplexitou chuti a viini, svéZesti, vyvaZenosti, kvétinovym aromatem raze, véeliho medu nebo
kofeni s jemnymi tény Cerstvého nebo tropického ovoce a stiedni nebo vysokou kyselosti. Z odrid révy péstované
v této oblasti Ize vyprodukovat vina, kterd skytaji Sirokou $kdlu viini, a to kvétin, ovoce a kofeni, jez jsou zvyraznény
jemnymi nuancemi minerdlnich aromat.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) | 200

Fyzikdlné-chemické a organoleptické parametry — Cervend vina

Cervend vina ziskdvaji svou expresivitu z ovocnych tond, jez podporuji tony minerdlni. Koncentrace anthokyanii jim
dodévd intenzivni barvu, kterd se v zdvislosti na odridé révy mtze ménit z rubinové cervené po fialové Cervenou.
Suchd a polosuchd varianta vina nabizeji expresivitu aromatu typického pro danou odridu, aromata Cerveného lesniho
ovoce a plnou chut.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) | 150

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Vlastnosti vinic

Péstebni postupy

— nejméné 2 500 rostlin na hektar,

— zptisob vedeni révy: polokmen s vedenim na hlavu s jednim nebo pfipadné dvéma rameny,

— zavlazovan{ — vyzaduji-li to ptdni a klimatické podminky, pouzivaji se kapénkové zavlazovaci systémy, v jejichz
zavadéni se pokracuje. Vyuzivaji se tak, aby nebyla ohroZena kvalita hrozn.

b. Maximdlni vynosy

Sauvignon, Pinot Gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd, Traminer alb

17 600 kg hroznii na hektar

Busuioacd de Bohotin, Traminer Roz, Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagra

17 600 kg hroznii na hektar

Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Francugd, Bibeascd gri, Sarba, Merlot, Burgund mare, Pinot Noir, Bibeascd
Neagrd

19 000 kg hroznii na hektar

Feteascd regald,Riesling italian,Crampogie, Craimposie selectionatd,Galbend de Odobesti, Mustoasd de Maderat, Furmint,
Muscadelle

22 000 kg hroznti na hektar

Semillon, Pldvaie, Cadarcd, Negru aromat, Aromat de lasi, Unirea, Miorita, Portugais bleu, Codana
22 000 kg hroznti na hektar

Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Arcas, Barbera, Nebbiolo

22 000 kg hroznii na hektar

Sauvignon, Pinot Gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd, Traminer alb

135 hektolitrti na hektar

Busuioacd de Bohotin, Traminer Roz, Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd

135 hektolitri na hektar

Feteascd alb3, Riesling de Rhin, Aligote, Frncusd, Bibeascd gri, Sarba, Merlot, Burgund mare, Pinot Noir, Bibeascd
Neagrd

145 hektolitrt na hektar

Feteascd Regald, Riesling Italian, Crdimposie, Crimposie Selectionatd, Galbend de Odobesti, Mustoasd de Miderat,
Furmint,Muscadelle

170 hektolitri na hektar
Semillon, Pldvaie, Cadarcd, Negru Aromat, Aromat de lasi, Unirea, Miorita, Portugais Bleu, Codani

170 hektolitri na hektar
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Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Arcas, Barbera, Nebbiolo
170 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast
Zupa Vrancea:
— obce: Panciu, Crucea de Sus, Dumbrava, Crucea de Jos, Satu Nou, Neicu,
— obce: Movilita, Diocheti-Rediu, Movilita- Trotusanu, Frecdtei, Vileni,
— obce: Strdoane, Repedea, Muncelu, Strdoane, Valeni,
— obce: Fitionesti, Fitionesti, Holbdnesti, Ghimicesti, Ciolinesti, Mdndstioara,
— obce: Mérasesti, Haret, Calimanesti, Modruzeni, Siretu, Tisita, PAdureni,
— obce: Tifesti, Sarbi, Olesesti, Vitinesti, Clipicesti, Batinesti, Igesti, Pitrdscani,
— obce: Piunesti, Viisoara,
— obce: Ruginesti, Copacesti, Vileni, Anghelesti,
— obce: Pufesti, Domnesti-Targ, Ciorani, Domnesti-sat,
— obce: Odobesti, Unirea,
— obce: Brosteni, Pitulusa, Arva,
— obce: Jarigtea, Virsdtura, Pidureni, Scanteia,
— obce: Bolotesti, Gigesti, Pietroasa, Vitdnestii de sub Magura, Putna, Ivincesti,
— obce: Cotesti, Budesti, Valea Cotesti, Golestii de Sus,
— obce: Urechesti, Popesti, Terchesti,
— obce: Dumbrdveni, Dragosloveni, Candesti, Alexandru Vlahuta, Dumbriveni,
— obce: Bordesti, Bordestii de Jos,
— obce: Tamboesti, Slimnic, Trestieni, Pietroasa, Pidureni, Obrejita,
— obce: Slobozia Bradului, Coroteni, Valea Beciului, Cornetu,
— obce: Carligele, Dalhduti, Bontesti, Blidari,
— obce: Campineanca, Pietroasa,
— obce: Vartescoiu, Faraoanele, RAmniceanca, Beciu, Pietroasa, Olteni,
— obce: Slobozia Ciorasti, Jiliste, Armeni. Zupa Buziu:
— obce: Grebdnu, Ziplazi, Livada, Livada Micd, Plevna, Homesti,
— obce: Podgoria, Oratia, Cotatcu, Tabacari,

— obce: Topliceni, Riducesti.

7. Hlavni odrida (odriidy) vinné révy
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Sarba B
Galbend de Odobesti B — Galbend de Cipitanu, Galbend Uriasd, Galbend
Miorita B
Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux
Sémillon B — Semillon blanc
Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Aromat de lasi B
Bibeascd gri G
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Cramposie B

Cramposie selectionatd B
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Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Ménch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling

Unirea B

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamai bilaie

Furmint B — Furmin, Som szalai, Szegszolo

Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Burgund Mare N — Grosser burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Codand N

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Cadarcd N — Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gimz3, Fekete budai

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Arcag N

Barbera N

Nebbiolo N

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova,Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneasci B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovai, Muscat violet cyperus, Timaioasd violetd
Negru Aromat N

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Mustoasd de Miderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube

Traminer aromat alb B

8. Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti
Litologické podlozi — pisky pokryté vrstvami sprase sttidajicimi se s vrstvami moiskych jilii a piska.

Reliéf — stfidani rovinatych a kopcovitych pozemkd s nadmotskou vyskou mezi 100 a 300 m, jez jsou orientovany
zdpadovychodné. Jejich orientace a svazitost zajistuji optimdlni podminky pro péstovani révy a potencidl pro rizné
odridy, které se v této oblasti péstuji.

Podnebi — mirného kontinentalniho typu s vykyvy zptsobenymi masami vzduchu z Evropy a Atlantiku. Slune¢ni zdfeni
vykazuje primérné ro¢ni hodnoty pfevysujici 120 kcal/cm? ve vétsiné ¢dsti oblasti a hodnoty pFesahujici 140 kcal/cm?
v Castech, jez jsou orientovany jiznim smérem. V poslednich letech byl zaznamendn jev oteplovani klimatu spolu
s nestabilnim srdzkovym tthrnem znamenajicim, Ze se stifdaji obdobi sucha a nadmérného mnozstvi srazek.

Pdy — maji pramérnou a lehkou texturu, kterd zaji$tuje propustnost a pfirozené poskytuje nezbytny obsah Zivin, jenz
je pro péstovani révy optimdlni.

Udaje o produktu

Bild vina se vyznacuji extraktivnosti, vyvaZenou strukturou a dobrou kyselosti, jez vyplyvaji z jihovychodni orientace
svah, ale také z péstebnich postupti, diky nimz se produkce udrzuje na pfijatelné trovni.

Cervend vina jsou cenéna pro jemnost, lehkou tiislovitost a intenzivn{ barvu, piicem? za tyto vlastnosti vdéci obzvlaste
silnému slune¢nimu zdfeni a piidam s lehkou texturou. Jakost vinafskych produktt nesoucich toto zemépisné oznaceni
vyplyva zejména z pudnich a klimatickych podminek v této oblasti a implicitné z postupt péstovani révy a vyroby vina,
jeZ jsou vysledkem letitych zkuSenosti mistnich vinafd.
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9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dal$i pozadavky)
Podminky uvddéni na trh
Pravni rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
dalsi ustanoveni tykajici se oznacovan{
Popis podminek:

74dna dalsi ustanoveni.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_ig_dealurile_vrancei_modif_cf_cererii_1425_14.06.2019_no_-
track_changes.pdf
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