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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2019/C 336/04)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 (! do ti{ mésictt ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,MIOD SPADZIOWY Z BESKIDU WYSPOWEGO*
EU ¢.: PDO-PL-02316 — 30. 6. 2017
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev (ndzvy)
,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Polsko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfi{da 1.4 Ostatni produkty Zivo¢isného piivodu (vejce, med, riizné mlécné vyrobky kromé masla atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego“ je tekuty nebo zkrystalizovany med vyrdbény z medovice jedlové.
Surovinou pro vyrobu medu s ndzvem ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego® je medovice jedlovd z jedlovych lestt
v horskych oblastech Ostrovnich Beskyd (Beskid Wyspowy) a mensi ¢dsti Makovskych Beskyd (Beskid Makowski)
zvané Myslenické Beskydy (Beskid Myslenicki). Tuto substanci produkuji msice druhu medovnice jedlovd
(Cinara pectinata Nordl) na jedli bélokoré (Abies alba).

Msice sbiraji z jedlovych vétvi rostlinnou $tavu, z niz vyuzivaji bilkovinné slozky a vylu¢uji zbylé slozky, tj. lepkavou
tekutinu, ktera se skladd zejména ze sacharidt — medovici. Veely sbiraji medovici z jehli¢i a vétvicek jedle a z povlaku
na povrchu pudy pod korunou jedli. Medovice ma zpocitku svétlou barvu, brzy se viak do ni dostanou rtizné ptimési,
jako jsou zrnka kvétniho pylu nebo spéry hub a fas. Tyto doplitkové latky dodavaji medu s ndzvem ,Miéd spadziowy
z Beskidu Wyspowego* jeho charakteristické Cernozelené zbarveni.

,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ produkuji vyluéné véelstva plemene korutanského (neboli kratiského) (Apis
mellifera carnica) linie ,Dobra“ nebo jejich kiiZenci s jinymi v¢elami korutanského plemene (Apis mellifera carnica).
Kfizenci musi ze sami¢i strany pochdzet z linie ,Dobra“, zatimco sam¢i linie musi byt z korutanského plemene. V
oblasti udrzovaciho $lechténi a na jejich okrajich je mozné chovat pouze veeli plemena korutanské linie ,Dobra“.

Medovice z jedle bélokoré predstavuje alespont 95 % celkového obsahu medovice v medu oznacovaném jako ,Mi6d
spadziowy z Beskidu Wyspowego*“. Nejvyse 5 % medovice miize pochdzet z listnatych stromdl.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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Organoleptické vlastnosti

,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego® md hustou a lepkavou konzistenci. Nezkrystalizovany med md
Cernozelenou barvu s pi{padnym tmavohnédym zabarvenim. Po zkrystalizovani ziskdva svétlejsi zelenoSedy az
hnédy odstin. Barva medu dosahuje alespoi 86 mm Pfundovy stupnice. Ke krystalizaci medu dochdzi pomalu po
piiblizné ctyfech mésicich od jeho odstfedéni, kdy ziskdvd jemnozrnnou nebo stfednézrnnou strukturu. ,Miéd
spadziowy z Beskidu Wyspowego“ md intenzivni aroma se specifickou viini pfipominajici pryskyfice a jemnou,
sladkou chut.

S chranénym oznacenim pivodu ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ nelze proddvat med vykazujici znaky
rozvrstveni nebo fermentace.

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:
— obsah vody — nejvyse 17,5 %
— vodivost v [mS/cm] — nejméné 1,20 mS/cm
v [10-4 S.cm-1] nejméné 12,00
— aktivita diastdzy (podle Schadeovy stupnice) — nejméné 15
— obsah 5-hydroxymethylfurfuralu (HMF) — nejvyse 15 mg/kg
Mikrobiologické vlastnosti
V medu s ndzvem ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego* jsou pfitomny tyto indikdtory medovice: spéry hub a
fasy. Z hub prevazuji Atichia: Hormisciumi, Triposporium, Capnophialophorapinophila a Triposporiumpinophilum. Jsou to
charakteristické druhy pro tento med, které se vyskytuji jak v medovici, tak i v medu. Pokud jde o fasy, pfevazuji

bunky tas Pleurococcussp, Chlorococcus a Cystococcus. Mohou se v ném vyskytovat také sinice Cyanophyceae a rozsivky
Diatomeae. Cernozelend barva medu je disledkem pfitomnosti indikdtort medovice.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

Prikrmovéni v¢el cukernym roztokem je mozné po zakonceni produkce medu s ndzvem ,Midd spadziowy z Beskidu
Wyspowego®. Béhem ziskdvini medu je krmeni véel nepfipustné. V bezsniiskovém obdobi, pokud je ohrozen
nélezity rozvoj véelich rodin, je mozZné vcely podpirné piikrmovat medocukrovym téstem. PFikrmovéni
(podnécovani) v¢el v bezsniskovych obdobich musi byt zakonceno nejpozdéji 10 dni pied vyskytem medovice.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny fize produkce a sti¢eni medu s ndzvem ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ musi probihat ve
vymezené zemépisné oblasti uvedené v bodé 4. Béhem produkce medu neni povoleno provadét zddnd opatieni s
pouzitim lé¢ivych pripravki. Povoleno je biologické osetfeni, v jehoZz diisledku nemtize dojit ke kontaminaci medu.

Nepiipustné je filtrovani medu, jeho michéni s jinym medem, pasterizace medu nebo jeho zahfivani na teplotu nad
40 °C.

Pokud med ve velkoobchodnich nddobdch zkrystalizuje, je povolena jeho dekrystalizace ve specidlnich k tomu

uréenych zafizenich (dekrystaliza¢ni komory) s regulovanou vnitini teplotou. Béhem dekrystalizace nesmi v zadné
jeji fazi teplota presdhnout 40 °C. Teplotu v komofe je nutné zaznamendvat alespori jednou denné.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Baleni produktu ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ musi probihat v oblasti vymezené v bod¢ 4.
Tento pozadavek vyplyvé z tradi¢nich postupti a je nezbytny pro usnadnéni sledovani a kontroly pivodu medu, ¢imz

se sniZuje riziko jeho miseni s jinymi medy, pfedchdzi zneuZit{ ndzvu p#i prodeji medi z jinych regionti a zajisténi
uplatiiovani zvlastnich pravidel tykajicich se oznacovani uvedenych v bodé 3.6.
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Cilem tohoto pozadavku je rovnéz zarucit néleZitou kvalitu produktu a zabranit riziku zmén fyzikdlné-chemickych
vlastnosti (HMF, aktivita diastdzy) a organoleptickych charakteristik. Pokud nejsou pfi pfemistovani medu zachovany
odpovidajici podminky, mize med jakoZto hygroskopickd ltka pfijimat vlhkost nebo rychle krystalizovat. Maze
pohlcovat jiné pachy, které mohou celkové zménit chut medu. Proto je nutné pro pfepravu medu pouzivat specidlné
upravend vozidla.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Véelafi zabyvajici se produkei a balenim medu s oznaCenim ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ a subjekty
ptsobici v oblasti nakupu a baleni tohoto medu musi pouzZivat jeden vzor etikety. Systém jednotnych etiket md
zarudit ndleZitou kvalitu a umoznit snadnou identifikaci produktu. Etikety jsou distribuovany Sdruzenim producentt
medu oznacovaného jako ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego“. Sdruzeni predklada ptislusnému kontrolnimu
orgdnu pravidla distribuce a rejstitk vydanych a pouzivanych etiket. Zdsady distribuce nesméji zadnym zptsobem
diskriminovat producenty, ktefi nejsou ¢leny sdruZeni.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

,Midéd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ je produkovin v Malopolském vojvodstvi v okresech Limanowa a
Myslenice.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Jakost medu oznacovaného jako ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ je ddna nejen vyjimecnymi vlastnostmi
pirodniho prostiedi, ale také dovednostmi mistnich vcelafti. Pouze diky kombinaci vyse uvedenych faktort je mozné
ziskat medovicovy med s tak jedine¢nymi vlastnostmi.

Priblizné 40 % plochy Ostrovnich Beskyd je pokryto lesy. Prevazuji zde lesy nizsich poloh: lesy bukovo-jedlové,
jedlové lesy a smiSené bory jedlovo-smrkové. Vyskyt jedle bélokoré ve zdejsich lesich je nejvétsi z celého Polska.

V pasmu Ostrovnich Beskyd se na tizem{ pokrytém jedlovymi lesy ptivodné vyskytovala v¢ela medonosna korutanska
(kraniskd) (Apis mellifera carnica), kterd byla ptizptisobena obtiZznym klimatickym a Zivotnim podminkdm. Evoluci se
vyvinula mistni populace pozd&ji nazvana jako ,Dobra“, kterd se pfirozenym vybérem pfizptisobila tamnim tézkym
podminkdm a ziskala mnoho cennych vlastnosti, jako je odolnost vii¢i nemocem, velkd odolnost vici chladu,
schopnost pfezimovat na medovici, prerufovani kladen{ vajec v zdf, opatrné zahajovani kladeni vajec na jafe a
rychly rozvoj po stabilizaci pocasi. Korutanskd vcela linie ,Dobra“ se naucila vystacit si v zimé s velmi malym
mnoZstvim potravy. Diky tomu se vCela zacala v téchto oblastech pfirozené vyskytovat, ackoli medovicovy med neni
vhodny jako potrava na pfezimovani, tyto véely byly schopny bézné prezimovat. Jind plemena a vceli linie by na
zdsobach medovice, kterd se v Ostrovnich Beskydech vyskytovala, schopny pfezimovat nebyly.

Specifické vlastnosti medu ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego®, jako je vysoky podil medovice jedlové, souviseji
se zemépisnou oblasti, konkrétné jedlovymi lesy v hornaté oblasti Ostrovnich Beskyd. Jedle ¢erpd vodu z ptdy,
mineralni soli a stopové prvky se tak dostdvaji do rostlinné §tavy, kterd je surovinou pro produkci medovice.
Specifické slozen{ a zvldstn{ vlastnosti medu oznacovaného jako ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego* jsou dany
rovnéz vyskytem medovnice jedlové v horskych jedlovych lesich Ostrovnich Beskyd a chemickym sloZenim
medovice, kterou produkuje. ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego*“ se vyznacuje vysokou vodivosti a chemickym
sloZenim vyrobku, které odrazi vysoky obsah mineralnich soli v piidé Ostrovnich Beskyd.

Dalsim charakteristickym znakem medu s ndzvem ,Midéd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ je vétsi podil pylu
vétrosprasnych rostlin. Naopak obsah pylu z hmyzosnubnych rostlin je v tomto medu zna¢né niz$i nez u medu
nektarového. A to z toho divodu, Ze v obdobi vyskytu medovice na jedli bélokoré v Ostrovnich Beskydech se zde
nevyskytuje témeéf zddny nektar s vyjimkou lip. V&tsi obsah pylu z anemogamickych (vétrosprasnych) rostlin doklad4
nepfitomnost nebo pouze omezené zastoupeni nektaronosnych rostlin, coZ je typickd vlastnost medovicového medu
z jehli¢natych stromd, zejména z medovice jedlové.
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V regionu Ostrovnich Beskyd ma vyuZivani medovice jedlové véelami dlouhou historii, diky ¢emuz se vyvinula mistni
linie v¢el ,Dobra“. Tato skutecnost doklddd velmi tzkou spojitost mezi ndzvem ,Midd spadziowy z Beskidu
Wyspowego“ a oblasti, z niZ pochdzi. Véela linie ,Dobra“ v priibéhu staleti vyvinula mechanismy, které ji umoznily se
rozvinout v tomto regionu, kde pfevazuje vyskyt jedlové medovice jakozto hlavni potravy a kde by v¢ely jinych
plemen ¢i linif nebyly schopny samostatné prezit. Diky témto unikdtnim vlastnostem byly schopny tyto divoké vcely
zabydlovat tizemi, kterd pokryval jedlovy prales. Diky svym vlastnostem, které se formovaly po nékolik staleti, se
véely linie ,Dobra“ v§eobecné nejlépe hodi k produkci medu s oznacenim ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego®,
jelikoz medovici nejrychleji nachdzeji, nejlépe zpracovévaji a jejich med je nejkvalitnéjsi. Ze maji vyjimecné
mechanismy vyvinuté véelou linie ,Dobra“ v oblasti Ostrovnich Beskyd velky vyznam, doklddd rovnéz vysokd
aktivita diastdzy u medu s oznacenim ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego®. Tento parametr svéd¢i o vysokém
obsahu cennych enzymii v medu, které pochdzeji pravé z organismu véel korutanského plemene linie ,Dobra*, jez se
vyskytuje v oblasti Ostrovnich Beskyd.

Dlouha tradice véelafstvi v této oblasti pfispéla k rozvoji dovednosti mistnich véelatt. Ti nevyuzivali dovezené linie
ani kifZeni vcel nepfizptisobenych tamnim klimatickym a pastevnim podminkdm. A diky jejich chovatelské ¢innosti
se podafilo udrzet linii ,Dobra“ v nezménéném stavu do dneska. Mistni velafi vypracovali postupy produkce a
ziskdvani medu s oznacenim ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ a chovu v¢el. Diky snaze mistnich véelat
spadd v¢ela korutanského plemene linie ,Dobra“ od roku 2014 pod ochranu genetickych zdrojti. Na tizemi dvou obci
okresu Limanowa byl pro ni vytvofen region udrzovaciho slechténi. Tato iniciativa pfispivd k ochrané jedine¢nych
vlastnosti v¢ely linie ,Dobra“, coz bezprostifedné vede k zachovani specifickych vlastnosti medu s oznacenim ,Midd
spadziowy z Beskidu Wyspowego*.

,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego“ se vyznacuje nizkym obsahem vody a HMF (5-hydroxymethylfurfuralu).
Nizky obsah vody doklddd dobré odpafovani vody pisobenim véel béhem zrdni medu a schopnost véelaft spravné
urcit nejlepsi ¢as pro medobrani. HMF vznikd v medu z jednoduchych cukrt v disledku vysoké teploty zahfivani a
dlouhého skladovani. Nizky obsah HMF v produktu ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego® potvrzuje, Ze je Cerstvy
a Ze byl zahifvan pouze na nizkou teplotu, diky ¢emuz jsou zachoviny jeho cenné slozky. Znalosti a zkuSenosti
mistnich v¢elafti a rovnéz péce o to, aby med byl Cerstvy, to v§e md vliv na chemické slozeni medu a s nim souvisejici
vlastnosti medu s oznacenim ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego®.

Kombinace vech téchto prvka, véetné vysokého podilu jedle bélokoré v lesich, chovu mistni linie v&el ,Dobra*, ¢istoty
zivotniho prostfedi a vstiicného mikroklimatu Ostrovnich Beskyd i tradiéntho modelu véelafstvi a dovednosti
mistnich v¢elafti, se pfimo odrdzi ve specifickych vlastnostech medu s ndzvem ,Miéd spadziowy z Beskidu
Wyspowego®.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/|www.gov.pl/web/rolnictwo[wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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