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Zvetejnéni Zadosti o zdpis podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2016/C 474/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvad pravo podat proti Zadosti o zdpis ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) & 1151/2012 ().

]EDNOTNY/ DOKUMENT

»MARCHE“
¢. EU: IT-PGI-0005-01338 - 26.5.2015

CHOP ( ) CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy)
~Marche"

2. Clensky stit nebo treti zemé

Italie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tt{da 1.5 Oleje a tuky (mdslo, margarin, olej atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné zemépisné oznaceni ,Marche” je uréeno extra panenskému olivovému oleji ziskdvanému z oliv vyprodu-
kovanych v zemépisné oblasti, jez je uvedena v bodé 4.

Pfi uvedeni ke spotfebé musi extra panensky olivovy olej s chranénym zemépisnym oznacenim ,Marche* vykazovat
tyto vlastnosti:

— barva: Zlutozelend,

— vlastnosti tykajici se viné a chuti:

Deskriptor Mediin
Vady 0
Ovocnd chut a viiné 3-7
Hotkost 2,5-7

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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Deskriptor Medidn
Stiplavost 3-7
Trdva a/nebo mandle a/nebo artycok 2-6

Celkovd maximdlni kyselost vyjadfend jako hmotnostni podil kyseliny olejové: 0,4 %

Peroxidové ¢islo: < 12 (meq O,/kg)

Kyselina olejova: min 72 %

Kyselina linolovd: max 9 %

K232: max 2,2

K270: max 0,15

Delta K: max 0,005

Celkové mnozstvi polyfenoli: min 200 mg/kg (ur¢ené kalorimetricky a vyjadfené v kyseliné gallové)

Produkt s CHZO ,Marche se vyznaCuje ovocnou stfedné nezralou chuti a vini, stfedni hotkosti a $tiplavosti
s mirnym kolisinim intenzity souvisejicim s agronomickymi/technologickymi parametry a rokem sklizné. Ovocnd
chut a viiné se vyznacuji Cerstvymi bylinnymi tony doprovdzenymi typickou vini trdvy, nékdy doprovizenymi/
nahrazenymi vini mandli a/nebo artycoku v zévislosti na pfevazujici pouzité odriidé.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

Pro vyrobu oleje s chranénym zemépisnym oznacenim ,Marche” se pfevdzné pouZivd dvandct odriid, z nichz je
deset autochtonnich. Jednd se o tyto autochtonn{ odridy: Ascolana tenera, Carboncella, Coroncina, Mignola, Orbe-
tana, Piantone di Falerone, Piantone di Mogliano, Raggia/Raggiola, Rosciola dei Colli Esini a Sargano di Fermo.
Zbyvajici dvé odridy, Frantoio a Leccino, se pouZivaji tradicné, nebot se obé na daném tzemi péstuji zhruba sto
let, kdy se po tuhych mrazech v letech 1905, 1929 a 1956 rozsifily diky své odolnosti vii¢i chladu a dobré vynos-
nosti. Uvedenych dvandct odrdd musi mit v olivovych hdjich, samostatné nebo v kombinaci, minimédlné 85 %
zastoupeni. Jiné odrtdy jsou povoleny nejvyse v 15 % podilu.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fdze produkce, tj. péstovani, sklizen a lisovani oliv, musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Olej s CHZO ,Marche“ se musi uvddét na trh v nddobdch povolenych podle platnych pravnich pfedpisti o objemu
nejvyse pét litrti. Nadoby musi byt opatieny peceti a Stitkem.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na etiketé mus{ byt uveden vyraz ,olio extravergine di oliva ,Marche“ IGP“ zfetelnym, nesmazatelnym pismem tak,

aby jej bylo mozné odlisit od v3ech ostatnich informaci na etiketé.

Je povoleno pouzivat oznaceni, kterd odkazuji na podniky, jména, obchodni ndzvy, soukromé znacky a sdruzeni,
nemaji-li pochvalny charakter nebo nemohou-li uvést kupujictho v omyl.

Nézev zemédélského podniku, statku nebo zemédélské usedlosti se smi uvadét, pouze pokud byl produkt ziskin
vyhradné z oliv sklizenych v olivovych hdjich, jez jsou soucdsti zemédélského podniku. Odkaz na baleni v podniku

zpracovavajicim olivy je povolen, jen pokud se olej v daném podniku bali.

Tyto Gdaje mohou byt na etiketé¢ uvedeny pismeny o vySce a Sifce nepfekracujici polovinu vysky a sitky pismen
pouzitych u chranéného zemépisného oznaceni.

Je povoleno pouzivat vyraz ,monovarietale* (jednoodriidovy), po kterém ndsleduje nézev pouzitého kultivaru, jenz
je soudasti kultivart vyjmenovanych v bodé 3.3.

Na etiketé se musi povinné uvést rok produkce oliv, z nichz byl olej vyroben.
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Etiketa musi byt opatfena symbolem Evropské unie pro chrdnéné zemépisné oznaceni, a to v souladu s platnymi
piedpisy ¢tyfbarevné nebo Cernobile.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Do oblasti produkce olivového oleje s chranénym zemépisnym oznacenim ,Marche” ndlezeji tyto obce, na jejichz
tzemi se péstuji olivovniky vodné pro produkci oliv s pozadovanymi kvalitativnimi vlastnostmi. Déle je uveden
seznam obci, jejichZ tizemi je do oblasti CHZO Marche zahrnuto celé. U obci, jez jsou zaclenény ¢astecné a lezi na
daném uzemi, se pfedklddd seznam katastrdlnich listd, nazyvanych téz mapové listy. Listy jsou jednozna¢né cislo-
vény podle jednotlivych obci. Kazdd obec je rozdélena na listy a parcely. Veskerd dokumentace je ulozena na tifadu
danové spravy (pozemkovém fondu).

a)  Zcela zahrnuté tizemi obci:

Acquaviva Picena, Agugliano, Altidona, Ancona, Appignano, Appignano del Tronto, Ascoli Piceno, Auditore,
Barbara, Barchi, Belforte all'Isauro, Belforte del Chienti, Belmonte Piceno, Belvedere Ostrense, Camerano, Camerata
Picena, Campofilone, Camporotondo di Fiastrone, Carassai, Cartoceto, Castel di Lama, Castelbellino, Castelfidardo,
Castelleone di Suasa, Castelplanio, Castignano, Castorano, Chiaravalle, Cingoli, Civitanova Marche, Colli del Tronto,
Colmurano, Corinaldo, Corridonia, Cossignano, Cupra Marittima, Cupramontana, Falconara Marittima, Falerone,
Fano, Fermignano, Fermo, Filottrano, Folignano, Force, Fossombrone, Francavilla d’Ete, Fratte Rosa, Frontino,
Gabicce Mare, Gradara, Grottammare, Grottazzolina, Gualdo, Isola del Piano, Jesi, Lapedona, Loreto, Loro Piceno,
Lunano, Macerata, Macerata Feltria, Magliano di Tenna, Maiolati Spontini, Maltignano, Massa Fermana, Massignano,
Mercatino Conca, Mergo, Mogliano, Mombaroccio, Mondavio, Mondolfo, Monsampietro Morico, Monsampolo del
Tronto, Monsano, Montalto delle Marche, Montappone, Monte Cerignone, Monte Giberto, Monte Porzio, Monte
Rinaldo, Monte Roberto, Monte San Giusto, Monte San Martino, Monte San Pietrangeli, Monte San Vito, Monte
Urano, Monte Vidon Combatte, Monte Vidon Corrado, Montecalvo in Foglia, Montecarotto, Montecassiano,
Monteciccardo, Montecopiolo, Montecosaro, Montedinove, Montefalcone Appennino, Montefano, Montefelcino,
Montefiore dell’Aso, Montegiorgio, Montegranaro, Montegrimano Terme, Montelabbate, Monteleone di Fermo,
Montelparo, Montelupone, Montemaggiore al Metauro, Montemarciano, Monteprandone, Monterubbiano,
Montottone, Moresco, Morro d’Alba, Morrovalle, Numana, Offagna, Offida, Orciano di Pesaro, Ortezzano, Osimo,
Ostra, Ostra Vetere, Palmiano, Pedaso, Peglio, Penna San Giovanni, Pergola, Pesaro, Petriano, Petriolo, Petritoli,
Piagge, Piandimeleto, Pietrarubbia, Poggio San Marcello, Pollenza, Polverigi, Ponzano di Fermo, Porto Recanati,
Porto San Giorgio, Porto Sant’Elpidio, Potenza Picena, Rapagnano, Recanati, Ripatransone, Ripe San Ginesio,
Rosora, Rotella, Saltara, San Benedetto Del Tronto, San Costanzo, San Giorgio di Pesaro, San Lorenzo in Campo,
San Marcello, San Paolo di Jesi, Santa Maria Nuova, Santa Vittoria in Matenano, Sant’Angelo in Pontano,
Sant’Elpidio a Mare, SantIppolito, Sassocorvaro, Sassofeltrio, Senigallia, Serra de’Conti, Serrungarina, Servigliano,
Sirolo, Smerillo, Spinetoli, Staffolo, Tavoleto, Tavullia, Tolentino, Torre San Patrizio, Trecastelli, Treia, Urbino,
Urbisaglia, Vallefoglia, Venarotta.

b) Obce zahrnuté castetné (pomlcka znamend, Ze jsou zahrnuty viechny katastrdlni mapové listy mezi
uvedenymi dvéma ¢iselnymi Gdaji, napiiklad 4-8 znamend, Ze jsou zahrnuty mapové listy 4, 5, 6, 7 a 8):

Acquacanina — mapové listy ¢. 3, 7, 8; Acqualagna — mapové listy ¢. 1-31, 34-54; Acquasanta Terme — mapové
listy ¢ 12, 22-26, 34-39, 45-50, 57-67, 71, 73-84, 90-92, 95-98, 104, 105, 110-113; Amandola — mapové
listy ¢. 1-26, 29-34, 40-50, 53-60, 65, 66, 68-70; Apecchio — mapové listy ¢. 2-7, 21; Apiro — mapové listy
¢. 1-20, 22-29, 33-41, 48-50, 5355, 64, 65; Arcevia — mapové listy ¢. 1-39, 41-48, 52-59, 63-69, 73, 75-79,
84-90, 93-101, 103-109, 114-121, 123; Cagli — mapové listy ¢.. 1-40, 42-61, 65-83, 85-104, 107-117, 122-
138, 150-157, 176-180, 192-198; Caldarola — mapové listy ¢. 1, 2, 6, 8, 13-16, 22-25, 30; Camerino — mapové
listy ¢. 1-9, 15-19, 25-28, 34-36, 43-50, 58-65, 71-75, 78-87, 89, 90, 102-124; Carpegna — mapové listy
¢. 1-24, 28-30; Castelraimondo — mapové listy ¢. 1, 3, 4, 10-22, 24-28, 30-32; Cerreto d’Esi — mapové listy
¢. 1-3, 8-20; Cessapalombo — mapové listy ¢. 1, 2, 4, 5, 7-9; Comunanza — mapové listy ¢. 1-16, 18-25, 27-30,
33-38, 41-44, 46-52, 54; Esanatoglia — mapové listy ¢. 2-4, 9-11, 13, 14, 17, 19, 20, 26; Fabriano — mapové
listy ¢. 19-22, 25, 26, 39-43, 57-63, 80-87, 93-103, 117-122, 136-143, 153-159, 167-170, 177-180, 192—
195, 208, 216, 225-227; Fiastra — mapové listy ¢. 1, 6-8, 10, 11, 14-17, 23-26, 32-37, 40, 45; Fiordimonte —
mapové listy ¢. 1-7; Frontone — mapové listy ¢. 1-12, 15; Gagliole — mapové listy ¢. 6, 7, 11-13, 16-19, 21, 22;
Genga — mapové listy ¢. 1-3, 7, 12, 18, 20, 24, 25, 29, 34, 40-42, 50-52, 60-63, 68—70; Matelica — mapové listy
¢ 11, 16-19, 21-26, 31-35, 40-45, 48-58, 60-83; Mercatello sul Metauro — mapové listy ¢. 27-29, 36, 47-51,
59-61, 69; Montefortino — mapové listy ¢. 6-8, 11, 12, 19, 22, 23, 28, 35, 46; Montegallo — mapové listy ¢. 7, 8,
13; Muccia — mapové listy ¢. 1, 4, 7-9, 11, 12, 18-21; Pieve Torina — mapové listy ¢. 2, 5-7, 23-25, 35-37;
Pievebovigliana — mapové listy ¢. 1-16, 20, 21, 26; Piobbico — mapové listy ¢. 8, 16, 17; Pioraco — mapové listy
¢. 8-10, 12-15; Poggio San Vicino — mapové listy ¢. 1, 2, 5, 6, 11; Roccafluvione — mapové listy ¢. 1-22, 27-36,
38, 40-50, 52-60; San Ginesio — mapové listy ¢. 1-35, 37, 39-56, 59—64, 68—77; San Severino Marche — mapové
listy ¢ 1-6, 13-26, 31-40, 45-51, 57-67, 68, 77-85, 90-100, 106-117, 120-128, 131-143, 148-159, 165-
172, 181-186, 191-197; Sant'’Angelo in Vado — mapové listy ¢. 1-49, 52-56, 60—64, 67—87; Sarnano — mapové
listy ¢. 1-5, 7, 9-15, 21-24, 29-32, 36-39, 43-45; Sassoferrato — mapové listy ¢. 1-4, 6-9, 12-16, 21-25, 27—
35, 37-46, 48-57, 61-68, 72-75, 82-88, 93-96, 100-102, 107-110, 117-119, 125-128, 136, 137; Serra San
Quirico — mapové listy & 1-3, 5-10, 16-20, 25-28, 32-36, 38-43, 45; Serra Sant’Abbondio — mapové listy
¢ 1-5, 7-10, 12, 15-17; Serrapetrona — mapové listy ¢. 9-13, 19, 20, 25, 26, 30, 31, 34; Urbania — mapové listy
¢. 1-16, 18, 19, 21-33, 38-44, 48-59, 64-69, 76, 77.
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5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Olivovy olej ,Marche se jiz po velmi dlouhou dobu t&i dobré povésti, jiz si uchovavd az do dne$nich dni.
V nejstar$ich historickych zdznamech se zminuje olej ,di Marca“ nebo ,de Marchia®, zatimco v poslednich dvou

stoletich se vice rozifila podoba ndzvu oleje v mnozném Cisle ,Marche” odkazujici na ndzev regionu, ktery se
s kone¢nou platnosti objevil v dekretu, na jehoz zdkladé se v roce 1860 pfipojil k italskému stétu.

Olivovy olej ,Marche” a jeho kvalita jsou zmifiovany v obdobi tzv. Signoril (vlad republikdnskych obci). V roce
1228 musely lodé z regionu Marche, které kotvily u beht feky Pdd ve mésté Ferrara, platit mytné zndmé jako
Jripatico” ve vysi 25 liber oleje, kterému se pfisuzovala vyssi hodnota nez oleji z jinych regiond. Uvedenou skute¢-
nost potvrzuji pravidla bendtského cechu obchodniki s olejem (,Arte dei Ternieri“) sepsand v roce 1263, v nichZ se
uvadi, Ze olej ,de Marchia“ se mél dévat stranou od jinych podobnych produktd, aby se diky své barvé a chuti
proddval za vy$si cenu.

Olivovy olej ,Marche” se prodaval i florentskym obchodnikiim. V roce 1347 florentsti obchodnici s vlnou dovezli
z regionu Marche nejméné 2 500 hlinénych dzbant olivového oleje. Olej se do ostatnich regionti takto vyvazel az
do poloviny 17. stoleti. Za zminku stoji, ze velky bdsnik regionu Marche, Giacomo Leopardi, napsal v dopise
z tnora 1828 svému otci, Ze ,I'olio della Marca“ (olej z regionu Marche) je prosluly i za hranicemi regionu.

Tato dlouholetd dobrd povést nedoznala v priibéhu stalet! zmén a v soucasnosti je olej ,Marche” diky svym vlast-
nostem vyhleddvany a cenény vice nez kdy predtim. Zminéna fakta potvrzuje bezpocet italskych i mezindrodnich
ocenéni, kterd v poslednich letech obdrzely podniky z regionu Marche (ocenéni za nejlepsi tradi¢né lisovany italsky
olej od svazu Unione Mediterranea Assaggiatori Oli (Sttedomofsky svaz degusttorti oleje), World Culinary Cup na
soutéZi Expogast, International Olive Oil Award v Curychu, Los Angeles County Fair, Der Feinschmecker, Due Olive
Award od organizace Slow Food, BioFach, AVPA v Pafizi, New York International Olive Oil Competition, Global
Olive Oil Competition v Sanghaji, Copenhagen International Olive Qil Awards, Orciolo d’'oro dell’Enohobby, Ercole
Olivario).

Dile pak lze uvést, Ze nazev se rozsifil jak do obchodniho, ale i bézného jazyka, coz lze do zna¢né miry objektivné
dolozit. Nejvice o tom svéd¢i skutecnost, Ze po zaddni vyrazu ,olio Marche* do hlavnich vyhleddvacti se zobrazi

tisice dokumentdl, pficemZ mnohé z nich jsou obzvldsté dilezité a potvrzuji, Ze ndzev bézné pouZivaji odbornici
v oboru, poéinaje hospodaiskymi subjekty.

V oblasti obchodu bylo pouzivani ndzvu v poslednich letech omezeno evropskymi pfedpisy pro oznaceni pavodu
(nafizeni (ES) ¢. 2815/98, nafizeni (ES) ¢. 1019/2002 a nafizeni (EU) ¢. 29/2012). Pfesto poptdvka na trhu pfiméla
nékteré producenty k pouzivani zemépisného odkazu ,olio Marche®, o ¢emz svéd¢i mnohé sankce uloZené piislus-
nym oddélenim ministerstva zemé&d€lstvi, potravindfstvi a lesnictvi.

Tato dobrd povést oleje ,Marche” nepochybné vyplyva z jeho kvalitativnich vlastnosti, které se zaklddaji na kombi-
naci ptdnich, klimatickych, technologickych a socidlné-ekonomickych faktorti.

Olej ,Marche“ je produkt se Zlutozelenou barvou a stfedni aZ intenzivnéj$i ovocnou vini a chuti, ktery je jasné
rozeznatelny od podobnych produktd. Celkové jde o velmi aromaticky olej s dobfe vyvdzenymi chutovymi vjemy.
Popis chuti a senzorického profilu olivového oleje ,Marche” zaloZzeny na analyzdch provedenych od roku 2009 na
259 vzorcich je potvrzen v technické zpravé vypracované vedoucim subjektu ASSAM (Agentura pro sluzby
v zemédélsko-potravinaiském odvétvi regionu Marche) (subjekt akreditovany Mezindrodni radou pro olivy v roce
2001 a v soucasnosti schvileny ministerstvem zeméd€lstvi, potravindfstvi a lesnictvi).

Daldi studii vypracoval Institut pro zpracovani olivového oleje v Pescafe, jejimZ cilem bylo identifikovat ,prvky
meziregiondlni charakterizace”. Souddsti studie bylo zaznamendni uhlikovych spekter 1*C u stovek vzorkil oleje
vyprodukovaného v regionu Marche. Cilem statistické analyzy relativni intenzity znaka 13C mastnych kyselin trigly-
cerid bylo urcit skupiny homogennich oleji ovlivnénych zemépisnou oblasti produkce. Na tomto védeckém
zdkladé se ve studii zjistilo, Ze ve srovndni s oleji pochdzejicimi z regiontt Abruzzo a Apulie pfedstavuji oleje
z regionu Marche ,odlisnou skupinu“. Tim se je$té vice stvrzuje specifi¢nost oleje ,Marche” vyplyvajici z jeho osobi-
tych vlastnosti, které lze pfi¢ist vzdjemnému plisobeni mezi zemépisnym prostfedim a oblasti produkce.

Na zdkladé klasifikace podle Mennella, ktery rozdglil Itdlii na 15 klimatickych oblasti, se region Marche s ro¢ni
izotermou 15 az 16 °C fadi do oblasti 6 ((ibo¢i centrdlni oblasti Jadranu).
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Oblast produkce zahrnuje zhruba 76 % plochy regionu a dovoluje zajistit ekonomickou udrZitelnost produktu
s CHZO, nebot umoziiuje disponovat kritickym mnozstvim produktu, ktery pfestoze predstavuje jen kolem 0,5-
0,7 % italské produkce, mize zemédélcim zajistit uspokojivy vynos, a to v souladu s jednou se zdkladnich zdsad
nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

Specifi¢nost produktu nezaznamendvd mezi jednotlivymi oblastmi péstovani oliv v regionu Marche pfilisné rozdily,
nebot oblast produkce je pomérné sourodd, a je tieba zdlraznit, Ze olej ,Marche* se produkuje predevim
z autochtonnich odrid, které byly v prabéhu staleti vyslechtény a uchytily se.

Marche jsou nejsevernéjsi jadransky region, ve kterém jsou olivovniky hlavni stromovou rostlinou. Tato skute¢nost
mé vliv na jedine¢nou povahu produktu, ktery se vyznacuje tekutosti vyplyvajici z toho, Ze dochdzi k mensi tvorbé
nasycenych mastnych kyselin, jako jsou kyselina palmitovd a linolovd, ve srovndni s kyselinou olejovou a dalsimi
nenasycenymi kyselinami. Timto zastoupenim kyselin se piiblizuje olejim z oblasti jezera Garda a Ligurie, které
jsou hrani¢ni oblasti péstovani oliv, a vysledné nenasycenosti tuku dané polokontinentalnimi klimatickymi podmin-
kami. Nepfili§ vysoké teploty maji piiznivy vliv na obsah polyfenolt, ktery je ze vSech zapsanych italskych ozna-
Ceni (42 CHOP a 1 CHZO) nejvyssi. Mistni odriidy, které se v pribéhu staleti ptizplsobily prostéedi regionu
Marche, jesté vice obohacuji senzoricky profil oleje jedinenymi viinémi (trdvy, mandle, artycoku).

Dalsim aspektem specifi¢nosti oleje ,Marche* je hodnota maximalni kyselosti (0,4 %), jeZ je v rdmci vSech zapsa-
nych oznaeni nejnizsi. Tento kvalitativni parametr vyrazné sniZuje variabilitu oleje ziskdvaného ve vymezené
oblasti produkce.

Dalsim faktorem pfispivajicim k vynikajici kvalité¢ oleje ,Marche je zvldstni pozornost, jez se vzdy tradicné vénuje
vybéru optimalniho obdobi a zplsobu sklizné. Zptisob sklizné zistal po celou dobu stejny, pficemz olivy se skli-
zeji piimo ze stromu bud ru¢nim obirdnim, nebo pomoci néstrojii usnadiujicich préci, coZ je v soucasnosti nej-
rozsifengjsi zptsob, nebo mechanickymi systémy, které zarucuji, Ze olivy zistavaji celé a neposkozené. V regionu
,Marche“ se nikdy nesklizely olivy spadlé na zem.

Region ,Marche” se rovnéz pysni dlouhou tradici technologie extrakce oleje. Pfi vypracovadvani soupisu v roce 1910
bylo v provincii Ancona zaznamendno 163 lisoven olivového oleje v provozu, jez byly pohdnény bud zvifaty, nebo
motorem. Z toho lze usoudit, Ze takové zafizeni byla rozsitena ve vech obcich regionu, v nichZ se olivy péstovaly.
V roce 2000 bylo v regionu v provozu 165 lisoven. Tato zafizeni jsou tedy natolik rozsifend, Ze lze konstatovat, zZe
v soucasnosti jsou sluzby lisovani oliv dostupné v kazdé obci, v niZ se olivy péstuji. Jde o skute¢nou a jedine¢nou
sit lisoven oliv zajistujici, aby drceni oliv probihalo rychle, ¢imz se zachovd jejich vysokd kvalita. Moderni techno-
logie jsou v regionu Marche dostupné i proto, Ze tam md sidlo pfedni svétovy vyrobce strojii pro odvétvi produkce
oleje.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto natizeni)

Uplné znénf specifikace je k dispozici na internetové adrese:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

Ize vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),
kliknout na ,Prodotti DOP e IGP* (Produkty s CHOP a CHZO - na obrazovce nahofe vpravo), déle pak na ,Prodotti
DOP, IGP e STG* (Produkty s CHZO, CHOP, ZTS - na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di produzione
allesame dell'UE* (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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