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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zdpis podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2016/C 282/09)
Timto zvefejnénim se pfiznavd pravo podat proti Zddosti o zdpis namitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
»OLIVA DI GAETA“
¢. EU: PDO-IT-02101 - 23.12.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Nazev

,Oliva di Gaeta“
2. Clensky stit nebo treti zemé
Itdlie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tt{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Oznaceni ,Oliva di Gaeta“ je urCeno pouze olivim odridy ,Itrana“ (zvané rovnéz ,Gaetana“) PH uvedeni ke spo-
tiebé musi ,Oliva di Gaeta“ vykazovat tyto vlastnosti:

— tvar: zplostély kulaty,

— velikost: nejméné 12 mm,

— pocet plodii na kg: nejvyse 410,

— barva: od syté rizové po fialovou,

— pomér duZznina/pecka: nejméné 3,

— celkové mnozstvi polyfenolti: nejméné 12 mg/kg,
— tokoferoly celkem: nejméné 42 mg/kg.

Vedle toho musi byt duznina zcela oddélena od pecky, mit jemnou texturu, vyraznou chut (mirné hotkou, octovou
a/nebo mlé¢nou) a barvu od syté riizové po fialovou.

Pripadné vady, napf. vady slupky s moznym poskozenim duZniny, zvrdsnéni, neodstranénd stopka a poskozeni
zptisobené vytrusnymi rostlinami a/nebo hmyzem jsou pfijatelné nejvyse do 6 % podilu.
3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K produkei oliv s CHOP ,Oliva di Gaeta“ se pouziva vyhradné odrtida ,Itrana“ (zvand téZz ,Gaetana“). Vyuzivani
geneticky upravenych rostlin odriidy ,ltrana“ se nepfipousti. Je zakdzdno pouZivat nezralé nebo mékké olivy nebo
olivy s Cervenym vnéjsim oplodim a/nebo duzninou, jejiZ barva nedosahuje krvavé cerveného odstinu.
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3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

3.5.

3.6.

Vsechny faze produkce (péstovani oliv, jejich sklizeni a zpracovani) musi probihat v zemépisné oblasti vymezené
niZze v bod¢ 4.

Zvlastni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt uvadény ke spotiebé s chranénym oznacenim ptivodu ,Oliva di Gaeta“ Ize balit:

— do nddob vhodnych pro skladovani potravin s maximdlnim objemem 25 litri. Pfi tomto typu baleni se musi
datum baleni zfetelné vyznacit dobte viditelnymi a nesmazatelnymi pismeny,

— do prithlednych sklenénych naddob s maximdlnim objemem 4 litry,
— do plastovych nadob na jedno pouziti s maximalnim objemem 4 litry.

Pfi baleni je povoleno pouzivat okyselujici a/nebo konzervaéni latky, napf. kyselinu L-askorbovou a kyselinu citro-
novou, a tim pfiznivé ovlivnit a prodlouzit trvanlivost produktu.

Je ptipustnd pasterizace solného nalevu.
Pasterizace oliv je zakdzana.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketé produktu ,Oliva di Gaeta“ musi byt uvedeno logo Evropské unie pro CHOP a tyto dopliiujici informace:
— ndézev ,Oliva di Gaeta“, za nimZ nésleduje zkratka ,DOP“ (CHOP),
— ndzev, obchodni ndzev a adresa producenta,

— nize uvedené logo produktu.

Je zakdzano doplnovat jakékoli jiné oznaceni, které neni vyslovné stanoveno. Je viak dovoleno pouziti oznaceni,
kterd odkazuji na soukromé znacky, pokud takovd oznaceni nemaji pochvalny charakter nebo nejsou s to uvést
spotfebitele v omyl. Déle je mozné uvést nazev podniku, z jehoz péstebnich ploch produkt pochézi, jakoz i dalsi
pravdivé a dolozitelné tidaje, které jsou povoleny unijnimi, vnitrostitnimi ¢i oblastnimi prdvnimi pfedpisy a nejsou
v rozporu s G¢elem a s ustanovenimi této specifikace.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast péstovan{ a produkce oliv s chranénym oznafenim ptvodu ,Oliva di Gaeta“ zahrnuje Gizemi regiond Lazio
a Campania, jeZ jsou uvedena niZe:

provincie Latina: celé tzemi obci Bassiano, Campodimele, Castelforte, Cori, Fondi, Formia, Gaeta, Itri, Lenola,
Maenza, Minturno, Monte S. Biagio, Norma, Priverno, Prossedi, Roccagorga, Roccamassima, Roccasecca dei Volsci,
Sermoneta, Sezze, Sonnino, Sperlonga, Spigno Saturnia, SS. Cosma e Damiano, Terracina a ¢dst tzemi obce
Cisterna di Latina. Pokud jde o obec Cisterna di Latina, dolni hranici oblasti produkce tvoii Zelezni¢ni linka
Rim-Neapol,

provincie Frosinone: celé tzemi obci Amaseno, Ausonia, Castelnuovo Parano, Coreno Ausonio, Esperia, Pico,

provincie Rim: celé tizemi obci Castel Madama, Castel S. Pietro, Palestrina, Labico, Valmontone, Artena, San
Gregorio da Sassola, Casape, Poli a Tivoli,
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provincie Caserta: celé Gizemi obci Sessa Aurunca a Cellole.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Vymezenou zemépisnou oblast zahrnujici 44 obci tvoii celistvd oblast, kterd se rozprostird od severu na jih podél
hiebenti hor Tiburtini, Prenestini, Lepini, Ausoni a Aurunci. Péstovani oliv v této oblasti téméf vyhradné spociva
v odridé ,ltrana“ (zvané téz ,Gaetana“), pficemz je bezprostiedné spjato s mistni spolecenskou strukturou, kterd
v prubéhu staleti pfedstavovala urcujici faktor rozvoje tzemi, a tedy Zivota celych generaci, a méla vyrazny vliv
pfedevs$im na hospodafstvi této oblasti. Odriida ,Itrana“ (zvand téz ,Gaetana“) se dokonale pfizpisobila ptidnim
podminkdm oblasti péstovani oliv ,Oliva di Gaeta“, jeZ jsou mimo tuto oblast zastoupeny méné.

Odrtida Itrana“ md dvoji vyuzZiti a je pro ni typické pozdni dozrévini. Plody se sklizi ve zcela zralém stavu. Uréeni
spravného stupné zralosti je zdkladni podminkou pro dosaZeni typickych vlastnosti produktu ,Oliva di Gaeta“.
Olivy ,Oliva di Gaeta“ se musi sklizet ve zcela zralém stavu, jehoz je dosazeno tehdy, kdyZz je vnéjsi oplodi Cerné
a lesklé a pfipadné potazené ojinénym zdvojem, jemuz se mistné f{kd ,panno®, zatimco duznina postupné z vnéjsi
¢asti nabyva tmavé vinové-ervené barvy. Je velmi dilezité, aby péstitel a/nebo producent vyhodnotil spravny stu-
peit zralosti, aby se po procesu kvaseni dosdhlo pozadované barvy produktu ,Oliva di Gaeta“.

Pfi kvaseni oliv ,Oliva di Gaeta“ se postupuje podle tradi¢ni metody ,Itrana“. Ta se mezi mistnimi producenty pfe-
dava z generace na generaci a praktikuje se vyhradné ve vymezené zemépisné oblasti. Spocivd v tom, Ze pFirozené
mlééné kvaSeni zadind bez pfimého pfidani soli a/nebo umélych okyselujicich latek. Jednd se o metodu, jez se
vytvéfela postupem Casu a kterd vychdzi z kvasnych procesti, na nichz se podili Sirokd a rozmanitd mikrobidlni
fléra, kterd se vyviji spontdnné a kterd vyvoldvd zpocatku velmi rychlé a ndsledné pomalé kvaseni, jez se po pfi-
dani soli stabilizuje. Rizeni tohoto procesu vyzaduje, aby producent diisledné sledoval prostiedi, které tvoii voda
a olivy a ke kterému se ndsledné pfiddvd stl. V pribéhu procesu musi producent pravidelné dolévat nélev, aby
olivy nikdy nebyly vystaveny vzduchu.

Olivy ,Oliva di Gaeta“ se od jinych druhd stolnich oliv odliduji fizenim fddného pribéhu procesu kvaseni a urce-
nim zméknuti duzniny, aby ji bylo mozné oddélit od pecky, a dile pak svou chuti, jez je mirné hoikd, nakysla
a/nebo mlécna.

Z mnoha historickych pramend, které pochdzejici uz z obdobi vévodstvi Gaeta a tykaji se produkce a prodeje
(Cernych) stolnich oliv, vyplyvd, Ze spravni tizemi zminéného vévodstvi bylo kolébkou oliv téhoz ndzvu.
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Nézev ,Oliva di Gaeta“ lze historicky spojovat s oblasti pivodu této plodiny, tedy vévodstvim Gaeta, jakoz
i s ptistavem, ze kterého vyplouvaly lodé zasobujici vyznamné trhy s ¢ernymi olivami. Od té doby nazev ,Oliva da
Gaeta“ pouzivaji obchodnici i producenti na oznaceni ¢ernych stolnich oliv odridy Itrana ziskanych jedine¢nym
postupem mistntho zpracovani. Z historického hlediska vazbu mezi produktem a zemépisnou oblasti doklddaji
etné pisemné prameny. Cetné jsou také historické zminky o zptisobu zpracovéni téchto Cernych stolnich oliv.
Nézev ,Oliva di Gaeta“ je jiz nékolik desetileti pevné zazity, o ¢emz svéd¢i faktury, etikety, reklamn{ materidl, publi-
kace apod.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto natizeni)

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

lze vstoupit piimo na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),
kliknout na ,Prodotti DOP e IGP* (Produkty s CHOP a CHZO - na obrazovce nahofe vpravo), déle pak na ,Prodotti
DOP, IGP e STG* (Produkty s CHZO, CHOP, ZTS - na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di produzione
all'esame dell'UE (Specifikace produkce, jeZ jsou pfedmétem zkoumdni EU).
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