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Zvetejnéni Zddosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2016/C 188/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢linku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»GORGONZOLA*
ES ¢.: IT-PDO-0217-01214 - 18.03.2014
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd
— [ Nazev produktu
— [X Popis produktu
— [ Zemépisnd oblast
— X Duakaz pavodu
— X Metoda produkce
— [ Souvislost
— Oznacovani
— [ Vnitrostdtni pozadavky

— X Jind [Zména norem tykajicich se baleni]

2. Druh zmény (zmén)

— X Zména jednotného dokumentu nebo piehledu
— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani prehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 nafizeni
(ES) & 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékarskych opatteni
ze strany vefejnych organd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3.  Zména (zmény):
Popis produktu

Produkt zlstdvd nezménény. Odstraiuje se vSak piidavné jméno ,molle“ (mékky), nebot se nehodi pro vSechny
druhy syra ,Gorgonzola“ — jako mékky syr nelze oznacovat zejména vyrazny druh. PouZivani terminu ,molle“ pro
vSechny druhy syra Gorgonzola tedy neni spravné a mohlo by mimo jiné komplikovat Gfedni kontroly zaméfené
na ovéfovani dodrzovéni specifikace, pokud jde o druh ,piccante (vyrazny). Ddle se odstraiuje pf¥idavné jméno
,grasso“ (tuény), nebot je nadbytecné — v bodé 3.2 jednotného dokumentu se uvadi minimdlni podil tuku v susiné.

() Uk vést. L 343, 14.12.2012,s. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, p. 12. Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012.
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V platné specifikaci se barva syrové hmoty popisuje jako modrozelend. Navrhuje se, aby mohla byt oznacena i jako
Sedomodra, aby tak bylo mozné presné popsat vechna moznd zabarveni rtiznych druht syra ,Gorgonzola“. Acko-
liv je typickou barvou syrové hmoty modrozelend, muze se v disledku rozvoje Zivé aerobni plisné v prabéhu zrani
barva na pohled jevit i jako Sedomodrd. Pokud by specifikace neuvddéla, Ze syrovd hmota mtize mit i Sedomodrou
barvu, mohlo by i v tomto pi{padé pii Gfednich kontrolich zaméfenych na ovéfovani dodrzovani specifikace
s ohledem na zabarveni hmoty dochazet ke komplikacim.

Miniméln{ doba zrdni uvedend v platné specifikaci se v zavislosti na ruznych druzich syra ,Gorgonzola“ lisi. Zru-
Suje se proto nevhodny obecny odkaz na minimalni dobu zrdni 15 dni uvedeny v platné specifikaci.

Produkt z(stdvd nezménény. Informace o tom, Ze chut syra zdvidi vyhradné na délce doby zrdni, neni spravna,
a proto se odstrafuje. Chut mtze byt (i kdyZ jen v malé mife) ovlivnéna i jinymi faktory, napfiklad hmotnosti
bochniku.

Vhodngjsim zptisobem se definuji rtizné druhy syra ,Gorgonzola“, které se klasifikuji na zdkladé jejich hmotnosti,
chuti a doby zrdni. Pfedchozi klasifikace, kterd byla zavedena zménou zaregistrovanou v roce 2009, muze byt
zavadgjici, nebot byla zaloZena pouze na kritériu rozmért bochnikil a pouzivala terminy ,grande (velky bochnik),
Jmedia“ (stfedni bochnik) a ,piccola“ (maly bochnik). V zdjmu vyjasnéni se tedy upfesiiuje, Ze klasifikace je zaloZena
nejen na kritériu hmotnosti, ale také na kritériich chuti a doby zrdni. Pouziti termind ,dolce” (velky bochnik, jemny
druh), ,piccante* (velky bochnik, vyrazny druh) a ,piccola piccante* (maly bochnik, vyrazny druh) za acelem klasifi-
kace se zdd byt spravnéjsi, nebot tak lze jednotlivé druhy syra ,Gorgonzola“ jednoduse identifikovat. ,Velky boch-
nik, jemny druh“ odpovidd ,velkému“ z piedchozi klasifikace. Vyraz ,lehce vyraznd chut“ se vypousti jako
nevhodny, nebot tento druh syra md jemnou chut, jak je uvedeno ve specifikaci. ,Velky bochnik, vyrazny druh*
odpovida ,stfednimu“ bochniku z pfedchozi klasifikace. ,Maly bochnik, vyrazny druh“ odpovidd ,malému*“ boch-
niku z pfedchozi klasifikace.

Minimdlni a maximdln{ rozméry bochnikd se mirné upravuji, aby 1épe odrdzely skute¢nou produkci: v zavislosti na
vétsim nebo mensim obsahu vody v bochniku mutze dochdzet ke zvétseni nebo zmenseni objemu syrové hmoty.

Dopliiuje se maximélni doba zrdni (viz bod ,Metoda produkce®).
Definujf se tedy rizné druhy syra ,Gorgonzola“, které se klasifikuji na zdkladé jejich hmotnosti, chuti a doby zréni:

— velky bochnik, jemny druh (,dolce”): hmotnost mezi 9 a 13,5 kg s jemnou chuti a dobou zrdni minimalné 50
a maximdlné 150 dnf;

— velky bochnik, vyrazny druh (,piccante): hmotnost mezi 9 a 13,5 kg se zfetelné vyraznou chutf a dobou zrdni
minimélné 80 a maximdlné 260 dnf;

— maly bochnik, vyrazny druh (piccola piccante”): hmotnost mezi 5,5 a max 9 kg se zfetelné vyraznou chuti
a dobou zrdni minimalné 60 a maximdlné 200 dni.

Diikaz pivodu

Za Ucelem zajisténi pravosti syra ,Gorgonzola“ muze byt tento syr uvadén na trh veelku, jako palbochnik s vodo-
rovnym fezem nebo porcovany, a zabaleny do razené hlinikové folie.

Aby byla zachovdna jakost, zarucen piivod a zajidténa kontrola syra ,Gorgonzola“, miiZe se tento syr po certifikaci

opravnénym kontrolnim subjektem nebo jim povéfenym jinym kontrolnim subjektem uvddét na trh rovnéz jako
baleny porcovany syr bez razené hlinikové folie.

Metoda produkce

Hodnoty tykajici se teploty a relativni vlhkosti prostor, v nichz syr zraje, se mirné méni, aby se zohlednily inovace
zafizeni na zrdni syra a souvisejicich technologii, které zlepsuji jakostni vlastnosti syra ,Gorgonzola“.

Dopliuje se maximdlni doba zréani, protoze delsi zrani by pifedstavovalo vazné riziko, Ze vyrobek ztrati své speci-
fické a charakteristické vlastnosti.



C 18846 Utedni véstnik Evropské unie 27.5.2016

Oznacovani

Aby se usnadnilo ovéfovani dodrzovani specifikace, a zejména aby se spotiebitelé mohli informované rozhodnout
i v ptipadé, Ze se vyrobek ball v maloobchodni prodejné na pfani zdkaznika, zavadi se povinnost uvadét na razené
hlinikové f6lii na velkych a malych bochnicich, jakoZ i na ptilbochnicich s vodorovnym fezem a na porcovaném
syru ,Gorgonzola“ vyrazného druhu oznaceni ,piccante” (vyrazny).

Ze stejného divodu usnadnéni ovéfovani specifikace, a zejména aby méli spotiebitelé moznost se informované
rozhodnout, se zavddi povinnost uvddét na primarnim obalu baleného porcovaného syra pochizejictho z velkych
a malych bochnikd vyrazného druhu syra ,Gorgonzola“ oznadeni ,piccante (vyrazny).

Jind

Aby byla zachovina jakost, zaruCen puvod a zajisténa kontrola syra ,Gorgonzola“ uvedeného na trh jako baleny
porcovany syr, stanovi se, Ze jeho porcovani a baleni musi byt ovéfeno opravnénym kontrolnim subjektem nebo
jinym jim povéfenym kontrolnim subjektem. Divodem je, Ze mechanické krdjeni bochnikii a palbochnikt s vodo-
rovnym fezem zabalenych do razené hlinikové folie neni kviili bezpecnosti potravin mozné. Vzhledem k tomu, Ze
bochniky syra ,Gorgonzola“ nemaji na boku zddnou znacku, musi pivod porcovaného syra bez hlinikové félie
ovéfit kontrolni subjekt. Toto opatfeni nebrdni tomu, aby mohli maloobchodnici na zddost spotiebitele nebo za
tcelem ptimého prodeje syr ru¢né krdjet a balit. Ru¢ni krdjeni bochnikil a ptlbochnikii zabalenych do razené hlini-
kové félie nozem v maloobchodnich prodejnich nevyzaduje odstranéni této fdlie ani nepfedstavuje riziko
z hlediska bezpe¢nosti potravin. Syr se musi krdjet a balit pfimo pfed spotiebitelem nebo o to spotiebitel muze
pozadat, zejména aby mohl zkontrolovat, ze pouzity bochnik nebo ptlbochnik byl zabalen do razené hlinikové
félie. Povolit je tieba i to, aby maloobchodnici ru¢né kréjeli bochniky nebo piilbochniky syra zabaleného do razené
hlinikové fdlie za tGcelem pimého prodeje za predpokladu, Ze na takto porcovaném syru vidy zlstane ¢dst folie
jako zdruka pravosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin ()
»GORGONZOLA*
ES ¢.: IT-PDO-0217-01214 - 18.03.2014
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazev

,Gorgonzola“

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Itdlie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
T#{da 1.3. Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Gorgonzola“ je syrovy plisiiovy syr vyrdbény vyhradné z plnotu¢ného pasterizovaného kravského mléka s homo-
genni syrovou hmotou slimové barvy, jez ma v dasledku vyvoje plisni charakteristické modrozelené ajnebo Sedo-
modré Zilkovani.

Syr ,Gorgonzola“ md tyto vlastnosti:

— Tvar:
— vilcovity, s plochou horni a dolni stranou a rovnym fezem;

— rozméry: minimalni vyska fezu je 13 cm; primér mezi 20 a 32 cm;

(}) Nahrazeno nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012.
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— Klasifikace na zaklad¢ kritérii tykajicich se hmotnosti, chuti a zralosti:

1. velky bochnik, jemny druh (dolce): hmotnost mezi 9 a 13,5 kg s jemnou chuti a dobou zrdni minimalné
50 a maximdlné 150 dnf;

2. velky bochnik, vyrazny druh (piccante): hmotnost mezi 9 a 13,5 kg se zietelné vyraznou chuti a dobou
zrani minimédlné 80 a maximdalné 260 dni;

3. maly bochnik, vyrazny druh (piccola piccante): hmotnost mezi 5,5 a max 9 kg se zfetelné vyraznou chuti
a dobou zrdni minimdlné 60 a maximdlné 200 dni.

— Kdara: barvy Sedé ajnebo nartizovélé, neni uréend ke spotiebé;

— Syrova hmota: homogenni, slimové barvy, jez ma v disledku vyvoje plisni charakteristické modrozelené af
nebo $edomodré Zilkovéni;

— Podil tuku v susiné: minimélné 48 %.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Plnotu¢né kravské mléko, teleci syfidlo, sil.

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

Alespon 50 % susiny obsazené v krmivu pro krdvy (za rok) pochdzi z oblasti produkce.

3.5. Specifické kroky pi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, jeho zpracovani a zrdni syra, jenZ mtiiZe byt oznaten CHOP ,Gorgonzola“, jakoz i umistovani
identifika¢nich znacek podle bodu 3.7 probihd ve vymezené zemépisné oblasti.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Syr ,Gorgonzola“ mize byt uvddén na trh vcelku, jako pilbochnik s vodorovnym fezem nebo porcovany, a zaba-
leny do razené hlintkové félie.

Syr ,Gorgonzola“ se po certifikaci oprdvnénym kontrolnim subjektem nebo jim povéfenym jinym kontrolnim sub-
jektem muZze uvadét na trh rovnéz jako baleny porcovany syr bez razené hlinikové fdlie. Aby byla zachovéna
jakost, zaruen puvod a zajisténa kontrola syra ,Gorgonzola“ uvedeného na trh jako baleny porcovany syr, musi
byt jeho porcovani a baleni ovéfeno opravnénym kontrolnim subjektem nebo jinym jim povéfenym kontrolnim
subjektem. Dtvodem je, Ze mechanické krdjeni bochnikéi a palbochniki s vodorovnym fezem zabalenych do
razené hlinikové folie neni kvtili bezpe¢nosti potravin mozné. Vzhledem k tomu, Ze bochniky syra ,Gorgonzola“
nemaji na boku Zddnou znacku, musi pivod porcovaného syra bez hlinikové folie ovérit kontrolni subjekt.

Syr ,Gorgonzola“ se miZe na Zadost spottebitele krdjet a balit v maloobchodni prodejné za pfedpokladu, Ze je
viditelnd razend hlinikovd félie. Syr ,Gorgonzola“ se rovnéz muze kréjet a balit v maloobchodni prodejné za Gce-
lem pfimého prodeje za pfedpokladu, Ze na porcovaném vyrobku vzdy ziistane ¢dst razené hlinikové f6lie jako
zdruka jeho pravosti.

3.7. Zyldstni pravidla pro oznacovdni

Na bochniky syra ,Gorgonzola“ se ve vymezené zemépisné oblasti umistuji dvé identifika¢ni znacky, a to:

— pii vyrobé syra se na obé ploché strany pfipevni identifika¢ni znacka s identifika¢nim ¢&islem mlékérny (viz
obrazek 1),

Obrdzek 1
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— ve chvili, kdy vyrobek dosdhne vlastnosti potfebnych k jeho uvedeni ke spotiebé, se celé bochniky, pilbochniky
s vodorovnym fezem, jakoZ i porcovany syr podléhajici ustanoveni bodu 3.6 zabali do razené hlinikové félie
s vyrazenym identifikaénim oznacenim (viz obrdzek 2). Na této razené hlinikové folii se uvddi ndzev CHOP
,Gorgonzola“ doprovdzeny symbolem Unie. V ptipadé velkych a malych bochnikd, ptlbochnikil s vodorovnym
fezem a porcovaného syra s vyraznou chuti se vedle oznaceni CHOP ,Gorgonzola“ nebo pod nim uvadi men-
$im pismem, neZ jakym je vyobrazen tento ndpis, oznaceni ,piccante” (velky bochnik, vyrazny druh) nebo ,pic-
cola piccante* (maly bochnik, vyrazny druh).

Obrdzek 2

g

Baleny porcovany syr

V piipadé baleného porcovaného syra Gorgonzola se na primdrnim obalu v hlavnim zorném poli uvadi tato
oznacent:

— nézev CHOP ,Gorgonzola“ doprovdzeny symbolem Unie pro CHOP,

— v piipadé porcovaného syra pochizejictho z velkych nebo malych bochnikd vyrazného druhu syra se vedle
oznaceni CHOP ,Gorgonzola“ nebo pod nim uvddi mensim pismem, nez jakym je vyobrazen tento ndpis, ozna-
ceni ,piccante”.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vymezend zemépisnd oblast zahrnuje celé izemi téchto provincii:

— Bergamo, Biella, Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco, Lodi, Milano, Monza, Novara, Pavia, Varese, Verbano-
Cusio-Ossola, Vercelli.

Dile zahrnuje tyto obce nachdzejici se v provincii Alessandria:

— Casale Monferrato, Villanova Monferrato, Balzola, Morano Po, Coniolo, Pontestura, Serralunga di Crea, Cereseto,
Treville, Ozzano Monferrato, San Giorgio Monferrato, Sala Monferrato, Cellamonte, Rosignano Monferrato,
Terruggia, Ottiglio, Frassinello Monferrato, Olivola, Vignale, Camagna, Conzano, Occimiano, Mirabello Mon-
ferrato, Giarole, Valenza, Pomaro Monferrato, Bozzole, Valmacca, Ticineto, Borgo San Martino a Frassineto Po.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Ptirodni faktory souviseji s klimatickymi podminkami vymezené zemépisné oblasti, které jsou pfiznivé pro dosta-
tek krmiva pro dojnice a jeho jakost, jakoz i pro vyvoj mikrobiologickych ¢initeld, ktef{ urcuji organoleptické vlast-
nosti syra a jeho zbarveni. Pokud jde o lidské faktory, vedle historického vyznamu syra pro mistni ekonomiku se
zdiraziiuje, Ze sloZité postupy vztahujici se na produkei syra ,Gorgonzola“ jsou vysledkem tradi¢ntho manudlniho
syraiského uméni: naockovani mléka mléénymi kulturami a suspenzi penicilinovych spor a vybranych kvasnic,
jakoz i pfidavani telectho syfidla pii optimalni teploté, soleni na sucho a charakteristické dérovani syrové hmoty
béhem zrdni jsou postupy, jez se ve vymezené zemépisné oblasti preddvaji po staleti.

5.2. Specificnost produktu

,Gorgonzola“ je syrovy plisnovy syr s homogenni syrovou hmotou slimové barvy, jez ma v disledku vyvoje plisni
charakteristické modrozelené a/nebo Sedomodré Zilkovani.

Jeho chut muazZe kolisat od jemné aZ po zfetelné vyraznou v zavislosti na riiznych faktorech, zejména na kratsi
nebo delsi dobé zrdni.

5.3. Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou viastnosti produktu (u CHZO)

Dostatek krmiva pro dojnice a jeho jakost spole¢né s tradi¢nimi syrafskymi postupy, zejména ockovinim mléka
penicilinovymi sporami, solenim na sucho a dérovdnim syrové hmoty béhem zrani, rozhodujicim zptsobem ovliv-
fuji organoleptické vlastnosti a zbarveni syra ,Gorgonzola*“.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo
Ize vstoupit pfimo na domovskou strinku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),
kliknout na ,Prodotti DOP IGP“ (Produkty s CHOP a CHZO - na obrazovce nahofe vpravo), dile pak na ,Prodotti DOP

IGP STG“ (Produkty s CHZO, CHOP, ZTS — na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkouméni EU).

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 3.
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