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¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2016/C 58/14)

Timto zvefejnénim se piizndvd prévo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY’ DOKUMENT
~FOGACA DA FEIRA“
¢. EU: PT-PGI-0005-01342 - 1.6.2015
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev:
,Fogaca da Feira“
2. Clensky stit nebo treti zemé
Portugalsko
3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Tt{da 2.3 Chléb, pecivo, cukrafské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekaiské zbozi
3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Fogaca da Feira je cukrdfsky vyrobek s jemnou chuti a vinf citronu a skofice, hnédého odstinu a kuzelovitého
tvaru. V horni ¢dsti jej zdobf{ ¢tyii hroty.

Je z nadychané a lehké stiidky jemné nazloutlé barvy s malymi otvory. Jeho kdrka je kiupava.

Produkt Fogaca da Feira se mize proddvat baleny, volné loZeny nebo zmrazeny, a to o rizné velikosti, pokud se
jeho vyska od priméru spodni ¢dsti nelisi o vice nez 35 %.

Lze jej rovnéZ proddvat rozdéleny na pilky a/nebo nakrdjeny na krajice.
3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Fogaca da Feira se vyrdbi z pSeni¢né mouky typu 45 a/nebo 55 ¢i obdobné mouky, vajec, cukru, mdsla, cerstvého
drozdi nebo pekaiského drozdi, vody, skofice, soli, citronové $tdvy a citronové kary.

3.4. Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny kroky p#i produkci probihaji ve vymezené zemépisné oblasti. Jednd se o piipravu tésta, jeho vytvarovdni,
nakréjeni a pecenf.

3.5. Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketé produktu Fogaga da Feira musi byt uvedeny tyto udaje: ,Fogaca da Feira“ — ,Indicagdo Geografica Prote-
gida“ (chrdnéné zemépisné oznaceni) nebo ,Fogaca da Feira IGP“ (CHZO) a niZe uvedené logo produktu:
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4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisna oblast vyroby sladkosti Fogaca da Feira lezi v katastru obce Santa Maria da Feira.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Zminku o buchté fogaca 1ze nalézt v riznych stfedovékych dokumentech. Jeji piivod vychdzi z votivniho daru sva-
tému Sebestidnovi. Podle ni se rovnéz jmenuje nejvétsi tradi¢ni ndbozenskd slavnost, jiz obec Santa Maria da Feira
pofad, tzv. Festa das Fogaceiras“.

,Festa das Fogaceiras“ pfedstavuje ddvnou tradici, jezZ v roce 2005 oslavila své pétisté vyro¢i. Po pét set let zistali

Santa Maria da Feira.

Dnes je slavnost ,Festa das Fogageiras, ktera se kond 20. ledna, kazdoro¢ni udalosti, jejiz soucasti jsou aktivity jako
napt. ukdzka vyroby buchet Fogaga da Feira, které se castni producenti fogacy a pozvani ochutnévaci. Producenti si
tak vice uvédomuji, Ze je dalezité zachovat pavodni recept a zptisob vyroby tohoto tradi¢ntho peciva. Déle je na
misté zminit kapitulu bratrstva Confraria da Fogaga da Feira a jednu z nejvyznamnéjSich ceremonii tohoto bratr-
stva, jez md fogacu s pfihlédnutim k jeji historické hodnoté propagovat, studovat a zastitovat, jakoz i §ifit a zacho-
vavat specifické vlastnosti autentického produktu Fogaca da Feira.

O vyznamu buchty Fogaga da Feira v obci Santa Maria da Feira se vi odeddvna, o ¢emz svéd¢i zminky o fogace pii
vySetfovanich, kterd v roce 1220 nafidil kral Alfonso II. v Terra de Santa Maria, spravnim a vojenském sidle této
oblasti, jez se nachdzelo ve Vila da Feira, jejiz hrad byl inspiraci pro tvar produktu.

Diky historické spjatosti s pofdddnim slavnosti Festa das Fogaceiras v sidelnim mésté, v némz se fogaca pouziva
jako votivni dar svatému Sebestidnovi, zapustila tradice své kofeny. Na zdklad¢ historické a ndbozenské vazby na
spolecenské prostiedi se vyroba tohoto peciva v obci Santa Maria da Feira prosadila.

Jeji specifické vlastnosti, zejména kuZelovity tvar, vyplyvaji ze silné vazby na zemépisnou oblast a z dovednosti
mistnich obyvatel, pokud jde o vyrobni postup, tj. zejména o smiseni slozek, hnéteni tésta, jeho vyvaleni do vilce
a zplo§téni do tvaru kravaty. Poté se tésto sroluje do kuZele. Nakonec se v horni ¢asti provede fez, jimZ se vytvaruji
hroty, jez maji pfipominat ¢tyti véze hradu v Santa Maria da Feira a které produkt Fogaga da Feira zfetelné odliuji
od ostatnich druht buchet.

Je tieba vyzdvihnout rolovani tésta do tvaru kuzele, jez se musi vZdy provadét jednim smérem, tj. zdola nahoru.
Tento krok plné zévisi na dovednostech mistnich producentti, at uz jde o posuzovani podnebnych podminek (jez
mohou mit vliv na vyzrédlost tésta) nebo o zrucnost, jez je pro dosazeni kone¢ného typického tvaru nezbytna.

Béhem peceni se buchty vyndaji z trouby a fezy v horni &isti se ruéné oddéli. Poté se fogagy opét vlozi do trouby,
dokud nejsou ndlezité upecené. Tento tkon je urcujici z toho divodu, aby teplo proniklo dovniti buchet, jez se tak
pecou rovnomérné, ¢imz se diky sladéni doby a teploty peceni ziskd nadychand a lehkd stridka.

Tato operace je zdsadni pro to, aby mély fogacy po upeceni charakteristicky vzhled, tj. s hroty pfipominajici véze
hradu Castelo da Feira. Je na producentovi, aby nacasoval vhodny okamzik, coZ zdvisi na jeho zkuSenosti a intuici.

Fogaca da Feira je v soucasné dobé diky své historii, tradici, chuti a textufe hlavni gastronomickou vizitkou obce
a je neustdle pfedstavovdna na veletrzich, vystavach a akcich pofddanych obci.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto natizeni)

http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_Fogaca_Feira_IGP.pdf
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