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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

¢ 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2016/C 6/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 ().

3.2

3.3.

JEDNOTNY DOKUMENT
~FLONZ*
EU &: DE-PGI-0005-01257 — 26.08.2014
CHOP ( ) CHZO (X)
Nizev

LFlonz“

Clensky stit nebo tieti zemé

Némecko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

. Druh produktu

Tt{da 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Flonz“ je jelito pfipravované podle staré femeslné tradice. Jednd se o vafeny masny vyrobek, konkrétné o druh
jelita, jehoz kvalita je takzvané jednoduchd, coz znamend, Ze sice obsahuje vepfové maso, jeho podil ale neni vidi-
telny. Plni se do pfirodnich nebo do umélych stifvek. Jelita maji primér 30 az 65 mm, v umélém i pfirodnim
stiivku jsou na prifezu kulatd a maji tvar zaktiveného vélce s typickymi konecky. Konecky se mohou i svdzat, aby
jelito vytvofilo kruh. Hmota mé cervenohnédou barvu a je prolozena bilymi kousky slaniny. I na povrchu jsou
jelita Cervenohnéda.

Textura jelit je mékkd, ale pfi fezu pevnd. Prodévaji se Cerstvd a uzend.

Mohou byt balend v uzavienych nddobach, ve stievé celd nebo krdjend a téz krdjend na platky k piimé spotfebé
(vakuové balend apod.). Jelita ,Flonz“ se neprodavaji ve skle, v konzervé ani v jinych obalech.

Jelita musi mit obsahovat viditelné kousky slaniny. Podil slaniny pfitom tvof{ nejvyse 25 az 30 % hmotnosti pro-
duktu. Kousky slaniny maji préimér 5 az 10 mm. Cerstvé jelito ,Flonz“ méd podil tuku 25 az 35 %; podil nevazebné
bilkoviny (BEFFE) v masné bilkoviné mletého masa ¢ini nejméné 8 %.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

PEisady jelit jsou:
— Cerstvd kize ze slaniny,

— Cerstvd nebo mrazend (piipadné rozmrazend) vepfovd slanina,
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— vepiové maso,

— piipadné maso z vepiové hlavy,

— vepfova krev,

— dusitanova solici smés,

— kofeni (pouze piirodni kofeni, bez aromat a kofenicich vytazk),

— pfipadné cibule,

— ptipadné masova $tava.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Za tGcelem zajisténi kvality tradicniho produktu je tieba, aby vSechny kroky pfi produkci probihaly ve vymezené
oblasti.

Zvlastni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vymezend oblast, kde se tato jelita vyrdbéji, se nachdzi v ¢asti némecké spolkové zemé Severni Poryni-Vestfilsko,
konkrétné se jednd o tGzemi mésta Kolin, mést Leverkusen, Bergisch Gladbach, Rosrath, Wesseling, Brithl, Hiirth,
Frechen, Pulheim, Bonn, Neuss, Dormagen, Monheim, Ratingen a Diisseldorf a o tizemi okresu Rhein-Sieg.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

V oblasti, kde se jelita ,Flonz“ vyrdbéji, je mésto Kolin méstem nejvétsim a lezi pfiblizné uprostied vymezené
oblasti. Stejné jako dalsi velkd mésta Diisseldorf a Bonn a pfevdznd vétsina dalsich Gizemné spravnich celkd oblasti
lezi na fece Ryn. Jelita ,Flonz“ jsou nedilnou soucdsti karnevalu, ktery se v celé produkéni oblasti slavi obzvlast
intenzivné. Nejzndméjsi karneval se kond v Koliné a v Diisseldorfu, ale i v ostatnich mistech méd pro mistni obyva-
telstvo zdsadni vyznam a je nezpochybnitelnou kazdoro¢ni tradici. Ke karnevalu pati{ tradi¢ni produkty. Mezi nimi
samoziejmé jelita ,Flonz“ — a to do té miry, Ze pokud jde o spoletny recept na tuto specialitu, tak vedle sebe
i mésta Kolin a Diisseldorf, kterd spolu jinak v Zertu soupef, stoji ruku v ruce.

Specificnost produktu

Mimotddna povést produktu ,Flonz“ je zaloZend na tom, Ze jeho ndzev i samotna jelita pfedstavuji symbol identity
a jedine¢nosti produkéni oblasti. Jelita ,Flonz” jsou urcend ke spotiebé jako Cerstvy, mékky masny vyrobek. V tom
se li§f zejména od jelit z jizni ¢dsti Némecka, protozZe ta se Casto proddvaji jako trvanlivd potravina ve vysuseném
a tvrdém stavu. Pouzivand slanina nesmi byt v zdjmu kvality konzervovand, ale pouze Cerstvd nebo mrazend —
ztéZuje totiZ oxidaci, jez by pfi delsim skladovani zptsobovala zatuchlou vini i chut. Pouzivani Cerstvé nebo mra-
zené slaniny je typickou objektivni vlastnosti tohoto produktu a diky tradici, kterou vyroba jelit v této oblasti m4,
je i vlastnosti, kterd je oblasti podminéna.

Mimotddnd povést produktu ,Flonz“ vychdzi rovnéz z produkce v zemépisné oblasti. Svéd¢i o tom i ten fakt, Ze
ndzev produktu i samotnd jelita pfedstavuji symbol identity a jedinecnosti této oblasti. Jelita ,Flonz* jsou napiiklad
hlavn{ piisadou tradi¢ntho kolinského kavidru (Kéisch Kaviar), ktery je souddsti jidelnich listkG vSech kolinskych
pivnic. Nejednd se o kavidr v pravém slova smyslu, ale o jelita ,Flonz“ poddvand s cibulovymi krouzky. Dal3i spe-
cialita Himmel un Ad je pecené jelito ,Flonz“ s jablkovym pyré a bramborovou ka3i. Podle pisemnych prament je
jelito ,Flonz“ zdsadni pravé pro kolinskou kuchyni, jak doklddaji napiiklad tyto publikace:

Franz Mathar/Rudolf Spiegel, K6lsche Bier- und Brauhiuser, Kolin 1989,
Peter Honnen, Kappes, Knies und Kliingel, Kolin 2003,
Berthold Heizmann, Von Apfelkraut bis Zimtschnecke, Kolin 2011,

Gerard Schmidt/Joachim Rémer, Kolsch Kaviar un Ahzezupp, Kolin 1990.
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Pricinnd souvislost

Povést produktu ,Flonz“ a jeho spojeni se zemépisnou oblasti se pfirozené spole¢né vyvijely. Na vyraz Flonz naré-
zime v Koliné jiz na konci 19. stoleti (Wrede, Neuer Kolnischer Sprachenschatz, Kolin 1956, s. 235).

V roce 1947 vytvorili autor textu Jupp Schlosser a skladatel Dr. Gerhard Jussenhoven Zertovny ndpév o tom, jak
ndro¢né je pro nové prichozi vyslovovat v kolinském ndreci. Jako piiklad jim poslouzilo slovo Blutwurst (jelito). To
se v ndred{ vyslovuje jako Blotwoosch, coz je ale kvili mnozstvi samohldsek ,0“ ndro¢né. Navrhuji, aby se misto
toho pouzivalo synonymum Flonz. V pisni ,Sag’ ens Blotwoosch® se proto o jelitu zpiva:

,... Sag’ ens Blotwoosch...

Wam dat Woot es zo schwer.

Di saht einfach Flonz...“ (fekni Blotwoosch, a komu je to zatézko, at prosté fekne Flonz).

V roce 1980 ndsledovala pisen Toniho Steingasse nazvand ,Bunnefitschmaschinche:

....Wi en Kolle uze well,

da sdht statt Blodwoosch Flonz,

Un wié dat nit sage kann,

dd stammp us der Provonz!...“ (kdyz $pdsovat chce$ v Koliné, pak Flonz cht¢j, a ne Blodwoosch, a pokud fict to
nezvlddnes, uz kifupanem zdstanes).

Mladsi je pak pisen ,Buure Sdu“ Gerda Kostera a Franka Hockera z roku 1996:

,...De Haupsaach es, de Flonz es god.

“«

Alles andre es zo kompliziert...“ (hlavné af je jelito Flonz dobré, véechno ostatni je moc slozité).

V roce 2011 uvedl Peter Millowitsch ve svém kolinském divadle na scénu hru nazvanou ,Fiir eine Handvoll Flonz*
(tedy: Za hrst jelit Flonz) a zhruba ve stejné dobé — v karnevalové sezéné 2011/12 — byla jelita tématem i alterna-
tivntho kabaretniho vystoupeni Kélner Stunksitzung. Vtip spocival v tom, Ze se za pivo dé platit ne eurem, ale pouze
novou ménou, tzv. evropskym flonzem.

Vyraz ,Flonz“ se pouzivd v Fadé spolecenskych oblasti, aby se zdiraznilo, Ze urcitd uddlost nebo treba spolek maji
zvlastni spojeni s kolinskou domovinou: proto se napfiklad jedno kolinské basketbalové muzstvo se jmenuje
,Flying Flonz I“. Kolinsky jachtaisky klub kazdorotné poiddd zdvody ,Royal Flonz Kapp“. A prvni vyjizdka vete-
rand klubu KG Ahl Hire v Pulheimu v roce 2012 se jmenovala ,Tour de Flonz*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto natizeni)

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload /40832
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