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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

pododstavcem nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012
(2015/C 310/08)

Evropskad komise schvidlila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nai{zeni Komise
v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Y).
ZADOST O SCHVALENI ZMENY MENSIHO ROZSAHU

Zédost o schvdleni zmény menstho rozsahu v souladu s &l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 ()

»EDAM HOLLAND*
EU ¢.: NL-PGI-0105-01336 — 18.5.2015
CHOP ( ) CHZO (X) ZTS ( )
1. Seskupeni Zadatelii a opravnény zdjem
Nézev: Nederlandse Zuivel Organisatie (NZO)
Adresa: Postbus 93044
2509AA
Den Haag
NEDERLAND

Tel.: +31 702191702
E-mail: info@nzo.nl

SloZeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ( )

Oprdvnény zdjem
Oprévnény zdjem vyplyva ze skutecnosti, Ze organizace NZO konkrétné splnila svij statutarni cil tim, Ze Zddost

o zapis ndzvu ,Edam Holland“ jako chrdnéného zemépisného oznaceni (CHZO) podala jako ,seskupeni“ ve smyslu
¢lanku & nafizeni (EU) ¢. 1152/2012.

Organizaci NZO jiz jako ,seskupeni“ ve smyslu ¢ldnku 8 nafizeni (EU) ¢ 1152/2012 uznaly jak vnitrostdtni
organy, tak Komise. Vzhledem k pozadavkiam, jez musi Zadatelé splnit pro to, aby se stali ,seskupenim®, znamend
toto uzndni, Ze organizace NZO md na této Zadosti opravnény zdjem. Dulezitd je rovnéz skutecnost, Ze organizace
NZO ve vztahu vnitrostdtnim orgdntim i Komisi trvale vystupuje jako pfedstavitelka zdjmil nizozemského mléka-
renstvi, konkrétné pak nizozemskych producentt syri.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Nizozemsko

3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tykd (tykaji)
— X Popis produktu

— [ Dikaz ptivodu
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— [ Metoda produkce
— [ Souvislost

— [ Oznacovini

— O Jind [uvedte]

4.  Druh zmény (zmén)

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) €. 1151/2012, jez nevyzaduje zménu
zvetejnéného jednotného dokumentu

— X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovana jako zména men-
$tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, jez vyzaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, pro niz nebyl zvefejnén
jednotny dokument (nebo jeho ekvivalent)

— [0 Zména specifikace produktu jako zapsané ZTS, kterd md byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu
podle ¢l. 53 odst. 2 ¢tvrtého pododstavee natizeni (EU) ¢. 1151/2012

5. Zména
5.1. Popis produktu
V ,Souhrnu® zni druhy odstavec (SloZeni) bodu 3.2. (Popis) takto:

,Syr ,Edam Holland‘ se vyrdbi z jedné ¢i vice téchto surovin:

— mléka, smetany, odstfedéného nebo polotu¢ného mléka (vyluéné kravského), které pochdzeji z nizozemskych
podniki zabyvajicich se chovem mlé¢ného skotu.”

V zdjmu zohlednéni novelizovanych vnitrostdtnich predpis si pfejeme, aby byl uvedeny odstavec formulovin
takto:

,Syr Edam Holland‘ se vyrdbi z jedné ¢i vice téchto surovin:

— kravského mléka nebo produktt z kravského mléka, u nichZ nedojde k piekroceni poméru mezi syrovatkovymi
bilkovinami a kaseinem z kravského mléka; jednd se vyluéné o kravské mléko, které pochdzi z nizozemskych
podnikil zabyvajicich se chovem mlééného skotu.”

Toto vysvétleni zohlediiuje neddvnou novelizaci vnitrostdtnich pfedpist. Odkaz na pomér mezi syrovitkovymi bil-
kovinami a kaseinem md pfedejit tomu, aby byl syr ,Edam Holland“ vyrabén s pfilisnym obsahem syrovatkovych
bilkovin, coz by nepfiznivé ovlivnilo jeho jakost. Ucelem této zmény je zajistit vlastni jakost produktu s CHZO
Edam Holland. Surovina musi v plném rozsahu spliiovat pozadavky uvedené v bodé 4.5. piilohy II nafizeni (EU)
¢. 1121/2010 tykajici se nizozemského ptivodu.

]EDNOTNY DOKUMENT
»EDAM HOLLAND*
EU ¢.: NL-PGI-0105-01336 - 18.5.2015
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev

,Edam Holland“
2. Clensky stit nebo treti zemé

Nizozemsko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
1.3. Syry
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3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Edam Holland“ je piirodni vyzraly polotvrdy syr. Syr se vyrabi v Nizozemsku z kravského mléka od chovateli
mlécného skotu a zraje do hotového vyrobku v nizozemskych zracich mistnostech.

Slozeni

Syr ,Edam Holland“ se vyrabi z jedné &i vice téchto surovin:

— kravského mléka nebo produkti z kravského mléka, u nichz nedojde k piekroceni poméru mezi syrovitkovymi
bilkovinami a kaseinem z kravského mléka; jednd se vyluéné o kravské mléko, které pochdzi z nizozemskych
podnikt zabyvajicich se chovem mlé¢ného skotu.

Charakteristické vlastnosti

Syr je ve tvaru koule s plochou svrchni a spodni stranou nebo tézZ ve tvaru bochniku ¢i bloku. Jednotlivé specifi-
kace jsou uvedeny v tabulce.

Druh Hmotnost Osssggiféku \Ellx}i{:)(:.it O\? ss?llgirsl(é)h

(max.)
Baby Edam Holland max. 1,5 kg 40,0-44,0 % 46,5% 5,4 %
Edam Holland (tvar koule) 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 45,5% 5,0%
Edam Holland Bros 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 47,5% 5,3 %
Edam Holland Stip 1,5-2,5 kg 40,0-44,0 % 45,5% 6,0 %
Edam Holland (tvar bloku) max. 20 kg 40,0-44,0 % 46,0 % 4,6 %
Edam Holland (tvar velkého bochniku) 4-5 kg 40,0-44,0 % 46,0 % 4,6 %
Edam Holland (tvar malého bochniku) 2-3 kg 40,0-44,0 % 47,0 % 4,8 %

Uvedend droven vlhkosti se vztahuje na dobu 12 dnt po prvnim dnu vyroby, s vyjimkou syru ,Baby Edam Hol-
land®, u kterého plati na dobu 5 dnt po prvnim dnu vyroby.

Ostatni charakteristické vlastnosti:

— Chut: v zdvislosti na stdif syru jemnd az vyrazna.

— Rez: musi mit stejnou barvu s vyskytem jen nékolika malych kulatych otvort. V syru ,Bros Edam Holland* se
vyskytuje velmi mnoho malych otvorti. Syrovd hmota miiZe mit odstin slonové kosti az zlutou barvu.

— Kiira: kiira syru je pevnd, hladkd, suchd, bez necistot a nedochdzi na ni ke tvorbé plisni. Kiira vznikne suSenim
béhem zrdni syra.

— Konzistence: syrovd hmota mladého syru ,Edam Holland“ musi byt dostatecné tvrdd a musi se snadno kréjet.
S postupujicim dobou zrdni se zvySuje tvrdost syra a jeho struktura je tuzsi. Syr ,Bros Edam Holland“ musi byt
dostate¢né tvrdy a tuhy.

— Doba zranf: nejméné 28 dnii (,Baby Edam Holland“ nejméné 21 dna).
— ,Edam Holland* je pfrodni vyzrdly syr. Zrani syru ,Edam Holland“ nesmi probihat ve f6liich.
— Teplota zrani: nejméné 12 °C.

— Stéfi: doba trvanlivosti mize byt rdznd, v intervalu od nejméné 28 dni od data vyroby (u syru ,Baby Edam
Holland®) aZ po vice neZ jeden rok.
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Zvlastni pozadavky na jakost:

— Pred doddnim a uskladnénim u vyrobce syru nesmi mléko, smetana ani polotuéné mléko projit tepelnym oe-
tfenim; piipadné je dovoleno tepelné o3etfeni bez pasterizace.

— Smetana, odstfedéné nebo polotu¢né mléko musi jesté pied vyrobou syru ,Edam Holland“ projit tepelnym oSe-
tfenim v podobé pasterizace, aby byla splnéna tato kritéria:

— neni zjistitelnd aktivita fosfatdzy, pokud neni nezjistitelnd aktivita peroxidazy;

— kyselost smetany pfi pfepoctu na produkt s nulovym obsahem tuku ¢ini nejvyse 20 mmol NaOH na litr,
pokud obsah laktdtd ¢inf nejvyse 200 mg na 100 g tukuprosté hmoty;

— v 0,1 ml nejsou zjistitelné zddné koliformni mikroorganismy.

— Veskeré suroviny se bezprostiedné pted zpracovinim k vyrobé ,Edam Holland“ pasterizuji tak, aby se obsah
nedenaturovanych syrovatkovych bilkovin neodchyloval od nepasterizované suroviny stejného druhu a jakosti ¢i
se od ni odchyloval jen v minimalni mife.

— Pfi vyrobé syru ,Edam Holland“ se pouZivaji vyhradné kultury mikroorganismii tvoficich kyselinu mléénou
a aroma, které nejsou geneticky modifikovany. Tyto kultury sestdvaji z mezofilnich bakterii mlé¢éného kvasent,
které jsou vhodné pravé pro syr ,Edam Holland“. rody Lactococcus a Leuconostoc typu L nebo LD, piipadné
v kombinaci s termofilnimi kulturami Lactobacillus a/nebo Lactococcus. Dostupné kultury jsou dalezité pro pro-
ces zrani i pro vznik typické chuti a viiné.

— Syfidlo: K vyrobé syru ,Edam Holland“ se pouzivd vyhradné teleci syfidlo. Pouze za vyjime¢nych okolnosti,
napiiklad v pfipadé chorob zvifat, lze pouzit i jiné druhy syfidel. Pouzité syfidlo musi spliiovat pozadavky
rozhodnuti o mlé¢nych vyrobcich k zdkonu o komoditdch (Warenwetbesluit Zuivel).

— Obsah dusitant u syru ,Edam Holland* ¢ini v pfepo¢tu na amonné ionty nejvyse 2 mg na kg syru.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Zptisob produkce

Syr ,Edam Holland“ se vyrdbi z mléka, které se ziskdvd od podnikd zabyvajicich se chovem mlé¢ného skotu se
sidlem v Nizozemsku. Mléko se pfimo v daném hospodafstvi ochladi na nejvyse 6 °C a je tam skladovdno v chla-
dici nddrzi. Do 72 hodin se mléko ptepravi do vyrobny syru. Po doddni do vyrobny se mléko okam?zité zpracuje
nebo termizuje (oSetfeni mirnym zdhfevem, bez pasterizace), nakrdtko se uskladni v chladu a ndsledné se zpracuje
v mléko na vyrobu syr.

K tomuto Glelu se mléko standardizuje na obsah tuku, pfi¢emZ pomér tuku a proteinu se upravi tak, aby
v hotovém syru byl obsah tuku v susiné mezi 40 a 44 %. Mléko na vyrobu syru se pasterizuje 15 sekund pfi
teploté nejméné 72 °C. K syfeni mléka na vyrobu syra dochdzi za teploty pfiblizné 30 °C. Oddélovani a srdZeni
(koagulace) mlé¢nych bilkovin je pro syr ,Edam Holland“ typické.

Syfenina, kterd vznikla srdZenim, se oddéli od syrovdtky a je ndsledné zpracovdna a promyvdna tak, aby dosdhla
pozadovanych hodnot vlhkosti a pH.

Tato syfenina se lisuje ve vandch a ziskd tak spravny tvar a pozadovanou hmotnost. Takto vznikly ,syr* se ponoif
do solné lazneé.

Syr ,Edam Holland“ zraje pouze pfirozenou cestou, tedy bez omezeni pi{sunu vzduchu, a je pravidelné otdcen
a kontrolovan. Béhem zrdni vznikd na syru suchd kdra. Je nutno dbdt na spravnou dobu zrdni a teplotu, aby
mohly v dostatecném rozsahu probéhnout pfislusné enzymatické a zraci procesy a syr tak ziskal fyzické a organo-
leptické vlastnosti, které jsou pro syr ,Edam Holland“ typické. Zrani syru ,Edam Holland“ mtze dle pozadované
chuti trvat i déle nez rok.



C310/12 Utedni véstnik Evropské unie 19.9.2015
3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6.

Syr ,Edam Holland* lze rozkréjet a hotové zabalit v Nizozemsku i mimo néj za podminky, Ze subjekt, jenz hotové
balen{ zajistuje, pouzivd komplexni systém administrativni kontroly, ktery u rozkrdjeného syru ,Edam Holland"
zaruCuje vysledovatelnost jedine¢né kombinace ¢islic a pismen a spotfebiteli jasné doklddd piavod syru.

Zyvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

,Edam Holland" je zemé&pisné oznaceni chranéné Evropskou unii (CHZO).

Toto oznaceni musi byt uvedeno na viditelném misté na Stitku, ktery se umisti na plochou stranu syru, a/nebo na
ovinovaci pasku k syru. Neni to viak povinné, pokud je syr podle bodu 3.5. rozkrdjen a v hotovém baleni uveden
na trh; pak se oznaceni ,Edam Holland“ umisti na hotové baleni.

Obal musi byt natolik odlidny, aby byl spotfebitel schopen poznat syr ,Edam Holland“ na prodejnich pultech.
Z jeho ndzvu, uplatriovani vlastni identity (vytvai{ se logo) a symbolu CHZO Evropské unie musi byt spotfebiteli
zjevné, ze ,Edam Holland" je jiny produkt nez ostatni eidamské syry.

Doklady o pavodu

Na kazdy jednotlivy syr ,Edam Holland“ se jest¢ pfed lisovinim syfeniny umisti znacka vyrobend z kaseinu (viz
obrézek). Na této znacce je uvedeno oznaceni ,Edam Holland*, jakoZ i kombinace ¢islic a pismen (ve vzestupném
abecednim i ¢iselném pofddku), kterd je pro kazdy syr jedine¢nd.

EDAM HOLLAND 40+
12345
FDAB

Nizozemsky institut pro mlékarenské kontroly (,Nederlandse Zuivelcontrole-instituut COKZ“) spravuje rejstitk
téchto jedine¢nych ¢isel a zaznamendvd do néj rovnéz veskeré tdaje z testdl (véetné mista a Casu). Pro spotiebitele
je toto oznaceni dobfe rozpoznatelné. Pomoci kaseinové znacky a rejstitku COKZ mtiZe zkusSebni orgdn tohoto
oznaceni Oveéfit.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Geografickd oblast

Tato zadost se vztahuje na zemépisnou oblast ,Holland“ (Holandsko), kterd patii k evropské ¢asti Nizozemského
kralovstvi.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Souvislost

Zemépisnym prvkem v ndzvu produktu je slovo ,Holland“. Jak je obecné zndmo, oznaceni ,Holland“ (Holandsko)
je ekvivalentem oficidlnéjstho ndzvu ,Nederland“ (Nizozemsko). V dobé Republiky spojenych nizozemskych provin-
cif (,Republiek der Verenigde Nederlanden®) (v 17. azZ 19. stoleti) bylo Holandsko nejvlivnéjsi ze sedmi provincii.

Historicky vyvoj
Syr ,Edam Holland“ je reprezentantem nizozemské tradice vyroby syru, kterd se rozvijela od stfedovéku a dockala
se plného rozkvétu jiz v 17. stoleti (oznacovaném téz jako ,zlaté stoleti®).

Skute¢nost, Ze mistni mléko je nadmiru vhodné k vyrobé vysoce kvalitniho syra s vyraznou chuti, je téeba velkou
mérou pricist poloze Nizozemska (pfevazné pod drovni more), klimatu (pfimorské podnebi) a slozeni trav (rostou-
cich pfevdzné na jilovitych a piscitych ptdach).

Jakost mléka zarucuje kombinace systémt pro zajisténi kvality v podnicich na chov mlé¢ného skotu a pouzivani
komplexniho systému pro posuzovani jakosti (u kazdé doddvky mléka se provadgji riizné kontroly a posouzeni).
U mléka je navic pfed jeho zpracovdnim nepfetrzité udrzovan chladici fetézec, kdy je ochlazené mléko (o teploté
nejvySe 6 °C) skladovano v hospodéfstvi a ndsledné v jednotlivych cisterndch pfepraveno do vyrobny syru.
K udrzeni jakosti mléka pfispivaji i pomérné kratké prepravni vzdalenosti.
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Od produkce v hospodafstvich pres mistni vyrobny se ze syru ,Edam Holland“ stal produkt vyrdbény po celé zemi
a téicl se svétovému véhlasu, ktery je stabilni slozkou zhodnocovini mléka z jednotlivych hospodafstvi. Na
pocitku dvacitého stoleti byly pro eidamsky syr zavedeny vnitrostatni pravni pfedpisy a oznaceni ,Edam Holland"
bylo stanoveno v rozhodnuti o jakosti v zemédélstvi u syrovych vyrobki (,Landbouwkwaliteitsbeschikking
kaasproducten®).

Image syru ,Edam Holland“ mezi evropskymi spotiebiteli

Na zdkladé rozsdhlého prizkumu provedeného v Sesti evropskych zemich se zjistilo, Ze Nizozemsko evropsti spo-

tiebitelé vnimaji jako nejdulezit&jsitho producenta syru Edam (a Gouda).

,Edam Holland“ (a ,Gouda Holland") jsou jednim ze symbolt nizozemského kulturniho dédictvi. Evropsti spotiebi-
telé vnimaji druhy syru ,Edam Holland“ (a ,Gouda Holland*) jako znacky. ,Edam Holland“ (a ,Gouda Holland®) jsou
synonymem jakostnich produktti z Nizozemska. Z prizkumu trhu (reprezentativni vzorek 1250 dotazovanych na

jeden clensky stdt se spolehlivosti 97,5 %) provedeného v Sesti nejdalezitéjsich ¢lenskych stdtech z hlediska spo-
tieby syru Edam (a Gouda) vyplyvd, Ze:

— mezi ndzvy Edam a Nizozemsko existuje silnd asociace;
— o syr ,Edam Holland" je vétsi zdjem neZ o syr Edam vyrobeny mimo Nizozemsko;

— téméf polovina spotiebitelti v ¢lenskych stitech, v nichz se prizkum uskutecnil, se domnivd, ze v Nizozemsku
se vyrabi vSechen syr Edam;

— syr Edam z Holandska dosahuje vyrazné lepstho umisténi v rdmci proménnych ,vynikajici jakost“, ,vyrobeno
tradi¢nim zptsobem* a ,ptvodni produkt®.

Pro udrZen{ velmi vysoké jakosti syru ,Edam Holland“ (a ,Gouda Holland“) pfijimal v prubéhu stoleti
v Nizozemsku stat i mlékdrenské odvétvi riiznd opatfeni a pravni pfedpisy. V zdjmu splnéni téchto pozadavkd na
jakost, ale i pro otevieni trhil, jejich rozvoj a zachovani nizozemské mlékarenstvi navic ucinilo vyrazné investice.
Od roku 1950 toto odvétvi investovalo v Evropé vice nez 1,4 miliardy nizozemskych guldenii (635 miliont EUR)
do reklamy, osvétové ¢innosti a propagace (bez zapocteni investic realizovanych p¥imo v Nizozemsku).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto natizeni)

http:/[www.eu-streekproducten.nl/sites/default/files/Productdossier%20BGA%20Edam%2 0Holland%20gewijzigd.pdf
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