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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zaddosti o zménu podle ¢€l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2014/C 466/06)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zddosti o zménu namitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»AGNELLO DI SARDEGNA*
¢. ES: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
CHZO (X) CHOP ( )
1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [ Nézev produktu

— [X Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [ Dtikaz ptvodu

— [XI Metoda produkce

— [ Souvislost

— [ Oznacovani

— [ Vnitrostatni pozadavky
— X Jind [baleni]

2. Druh zmény (zmén)

— X Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu
— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani piehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 naiizeni (ES)
& 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékarskych opatfeni
ze strany vefejnych organd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) €. 1151/2012.
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3. Zména (zmény)
Popis produktu
— Odstranuje se udaj tykajici se maximdlniho obsahu bilkovin. Na zdkladé pfeformulovani ziskd spotiebitel jeh-

né¢f maso ,Agnello di Sardegna“ s vy$sim obsahem bilkovin, nezZ je tomu do soucasné doby.

— Meéni se hodnota etherového extraktu uvedend ve specifikaci. Zména spo¢ivd v dpravé hodnoty z ,niZ$i nez
3 %"“ na ,nizsi nez 3,5 %“. Vzhledem k tomu, Ze se jednd o zvifata chovand ve volném vybéhu nebo s omeze-
nym vybéhem ve zcela pfirodnim prostfedi, mohou zvldstni klimatické podminky a podminky prostedi zpiso-
bovat, Ze se tato hodnota v jate¢né upraveném téle méni, a tak je nezbytné tuto skutecnost zohlednit, aby maso
,Agnello di Sardegna“ ziskané v souladu s metodou chovu definovanou ve specifikaci nebylo bezdtivodné
vylou¢eno z trhu.

Metoda produkce

— Rozsituje se stanovené rozpéti hmotnosti v kategoriich ,mlé¢nych jehnat a ,lehkych* jehiiat. Rozpéti hmotnosti
se v pfipadé ,mlécnych” jehnat rozsituje z ,5 az 7 kg“ na ,4,5 az 8,5 kg“. Zménu tykajici se snizeni minimdln{
hmotnosti pozaduji chovatelé, kteti se vénuji chovu v horskych a/nebo obtizné pfistupnych oblastech. Zvifata
chovand v téchto oblastech dosahuji v porovndni se zvifaty z niZin mensi velikosti. ZvySeni horni hranice
hmotnosti je nutné z divodu genetického vylepseni plemen, zlepseni podminek chovu a na zakladé dobrych
zivotnich podminek ovci, diky ¢emuz dosahuji jehnata sajici mléko ponékud vy$§i hmotnosti, nez jak bylo
ptvodné stanoveno ve specifikaci. V disledku toho se minimdlni hmotnost u kategorie ,lehkych jehfiat mén{
ze ,7“ na ,8,5“ kg.

Baleni

— Aby se vyslo vstiic pozadavkiim velkych obchodnich Fetézcd, jez stile Castéji vyzaduji, aby bylo mozné produkt
zpracovavat v rdmci prodejniho mista, byla odstranéna zemépisnd souvislost tykajici se tipravy a baleni napor-
covaného jehnéctho masa ,Agnello di Sardegna“ v rdmci regionu Sardinie.

— Zafazuje se tzv. kritké pfedni“ ziskané odstranénim hlavy a vnitfnosti. Zafazenim tohoto zptsobu porcovani
Ize 1épe urcit zpusoby porcovani (Fezy), jez mohou byt provedeny po odstranéni hlavy a vnitfnosti.

]EDNOTNY/ DOKUMENT

NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin (%)
»AGNELLO DI SARDEGNA*

¢. ES: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014

CHZO (X) CHOP ( )
1. Nazev

»Agnello di Sardegna*“

2. Clensky stit nebo tfeti zemé
Itélie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tiida: 1.1 Cerstvé maso (a droby)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Pfi uvedeni ke spotfebé ma produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ tyto vzhledové vlastnosti: bilé maso s jemnymi
vlakny, kompaktni, po tepelném opracovdni si udrzuje kiehkost, slabé prorostld lojem, s nepfili§ vyznamnou svalo-
vou hmotou a spravnym pomérem mezi kostmi a svalovinou.

Organoleptickd zkouska musi dokdzat takové vlastnosti jako mékkost, $tavnatost, jemnou vini a p¥tomnost zvlast-
nich vini typickych pro mladé a Cerstvé maso.

(}) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Kromé toho musi mit nésledujici chemicko-fyzikaln{ vlastnosti:

pH >6
Obsah bilkovin (v syrovém stavu) > 13 %

Etherovy extrakt (v syrovém stavu) < 3,5%

Maso s CHZO ,Agnello di Sardegna“ je maso jehmat narozenych a chovanych na Sardinii, pochdzejici z ovci sard-
ského plemene nebo z kifZeni prvni generace s masnymi plemeny Ile De France a Berrichon Du Cher ¢&i jinymi
vysoce specializovanymi a osvéd¢enymi masnymi plemeny.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Jehnata ,mlé¢na“ (4,5-8,5 kg) musi byt krmena pouze matefskym mlékem (pfirozené kojeni), ,lehkd“ (8,5-10 kg)

a ,jate¢nd“ (10-13 kg) matefskym mlékem s dopliikem pfirozenych Cerstvych ajnebo susenych krmiv (pice a obilo-
vin) a plané rostoucich rostlin, jez jsou pro prostiedi ostrova Sardinie typické.

3.5. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Chranéné zemépisné oznaceni ,Agnello di Sardegna“ je vyhrazeno vyluéné jehnatim narozenym, chovanym
a poraZzenym na Sardinii.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Pro prodej celych jate¢né upravenych tél jehiat v oblasti produkce neni stanoveno zddné zvldstni baleni. Jatecné
upravend téla jehiiat mohou byt s ohledem na platné hygienické normy uvddéna na trh celd s pouzitim vhodnych
chladirenskych dopravnich prostredkd.

Produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ miiZe byt nabizen ke spotiebé vcelku a/nebo takto naporcovany:
a) Agnello di Sardegna ,mlé¢né“ (4,5-8,5 kg)
1. celé
2. pulka ziskand pomoci sagitdlniho fezu jate¢né upravenym télem v symetrickych ¢astech;
3. ptedni a zadni Ctvrtka (celd nebo na platky);
4. hlava a vnitfnosti;
5. kratké predni“ ziskané odfiznutim hlavy a vnitfnostf;
6. plec, kyta, karé (anatomické ¢dsti celé nebo na platky);
7. balend smés (smés sloZend z vyse popsanych anatomickych ¢sti);
b) Agnello di Sardegna ,lehké” (8,5-10 kg) a Agnello di Sardegna ,jatecné” (10-13 kg):
1. celé
2. pulka ziskand pomoci sagitdlniho fezu jate¢né upravenym télem v symetrickych ¢astech;
3. predni a zadni Ctvrtka (celd nebo na platky);
4. hlava a vnitfnosti;
5. ,kratké predni“ ziskané odfiznutim hlavy a vnitfnosti;

6. ,zadni“: zahrnuje dvé celé kyty véetné hibetu (pravd a levd);
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N

anglicky htbet: tvofen horni hibetni ¢dsti, obsahuje dvé posledni Zebra s meziZeberni svalovinou;
8. karé: zahrnuje horni hibetni ¢dst — pfedn;
9. hibet: zahrnuje dvé pilky rosténé;

10. hrud: zahrnuje plec, spodni Zebra, krk a horni kotlety z pfednf ¢tvrti;

11. motylek: zahrnuje dvé plecka spojend s krkem;

12. kyta s predkytim: zahrnuje nohu, kytu, kycelni a kiiZovou oblast a zadni ¢ast beder;

13. kyta bez predkyti: zahrnuje kytu, kycelni a kifzovou oblast a zadni ¢dst beder.

Dals{ ¢dsti:

14. hibet: zahrnuje oblast kycelni a kiiZzovou s poslednim bedernim obratlem nebo bez posledniho bederniho

obratle;

15. svickové: zahrnuje oblast bedernt;

16. hiebinek: horni ¢dst hibetu obsahujici prvni a druhd Zebra;

17. $picka: pfedni ¢ast tvofend prvnimi péti hibetnimi obratli;

18. plec: celg;

19. krk: zahrnuje celou oblast krku;

20. horni kotleta: zahrnuje spodni hrudni oblast;

21. plec, kyta, karé (anatomické &asti celé nebo na platky);

22. balend smés (smés slozend z vySe popsanych anatomickych ¢dsti).

3.7. Zvlastni pravidla pro oznacovdni

Produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ musi byt uveden ke spotfebé vcelku a/nebo naporcovany a na balenich
celych jate¢né upravenych tél a/nebo porcovanych produkti oznacenych CHZO, anebo na etiketdch na nich umi-
sténych musi byt zfetelnymi a nesmazatelnymi pismeny uvedeny tdaje stanovené p¥islu§nymi normami.

Zvlasté na vakuovych balenich ¢i balenich provedenych pomoci jinych zdkonem povolenych systémi musi byt
uvedeny:

a) pfesné ddaje CHZO ,Agnello di Sardegna“ a logo;
b) typologie masa;
¢) ndzev druhu masa (Casti téla).

Na logu oznacend je stylizovano jehndtko, z néhoz je patrnd hlava a noha. Vngjsi obrys ma tvar Sardinie. Typogra-
fické pismo pouzité pro logo ,Agnello di Sardegna“ je typu Block.

Ordmovéni samotné znacky a jehidtka je v barvé Pantone 350 (cyan 63 % — Zlutd 90 % — cernd 63 %). Pozadi
znacky je v barvé Pantone 5763 (cyan 14 % — Zlutd 54 % — ¢ernd 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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5.2.

K chranénému zemépisnému oznaceni je zakdzdno uvadét jakékoli jiné pFivlastky, které nejsou vyslovné stanoveny
véetné piidavnych jmen: fine (jemny), scelto (vybérovy), selezionato (vybrany), superiore (vysoce jakostni), genuino
(pravy).

Povolend jsou nicméné dopliujici pravdivd zemépisnd oznaleni, jako historicko-zemépisné ndzvy, ndzvy obci,
obdélanych pozemkd, statkd a podnikd, kterd odkazuji na chov, pordzku a baleni produktu, pokud takovd ozna-
¢eni nemaji pochvalny charakter a nejsou s to uvést spotfebitele v omyl. Zminénd piipadnd oznaceni musi byt
uvedena na etiketé v tietinovém rozméru vzhledem k pismentim, kterymi je napsino oznaceni CHZO.

Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast urcend k chovu jehriat ,Agnello di Sardegna“ zahrnuje celé Gizemi regionu Sardinie.

Souvislost se zemépisnou oblasti

. Specificnost zemépisné oblasti

Sardinie je ostrov s pfevdzné stfedomofskym podnebim, pro néz jsou typické mirnd a relativné destivd zima
a suché a teplé léto.

Vliv mofe se projevuje téméf viude na ostrové, a tudiz mofem zmirfiované teploty jsou v priiméru docela nizké:
ro¢ni primér se pohybuje mezi 14 a 18°C. Desté jsou soustiedény do mésicti listopad a prosinec, zatimco
v Cervenci a srpnu téméf neprsi. Ve zbyvajici ¢dsti roku jsou srazky velmi nepravidelné. Srazky celkové nejsou pfilis
nizké (primérné hodnoty 500-800 mm/rok).

Mezi dilezité klimatické jevy Sardinie ur¢ité patii vétrnost, jeZ se projevuje Castéji v zimé, ale piileZitostné
i v ostatnich ro¢nich obdobich. Hodné prudce vane mistral — studeny vitr, ktery pfichdzi ze severozdpadu. Zatimco
viak na konci podzimu pfevlddaji mirné a vlhké vétry ptichdzejici od Atlantiku, na zacatku jara to jsou teplé
a suché vétry vanouci z Afriky, tj. od jihu.

Sardinie si aZz dodnes uchovala, také kviili fidkému osidleni a ostrovnimu charakteru, ktery ji zaji§tuje odstup od
oblasti, jez ji obklopuji, ptivodni pfirodni aspekty, mnohdy velmi specifické — krajina se ¢asto zda byt divokd, drsnd
a bez pfitomnosti lidi. Mnohdy tak vynikd krdsa a plsobivost, jez je ve Stfedomoii ojedinéld. Z toho diivodu na
Sardinii ve velké mife beze zmén stéle rostou nékteré velmi staré rostlinné druhy, které jinde naopak doznaly pro-
mén nebo vyhynuly. Nejvétsi ¢ast povrchu ostrova, kde volné, kocovné pastevectvi bylo vzdy tradi¢ni dominantni
¢innosti, zabiraji pastviny, zastoupené jednak travnatou stepi, jednak kfovinatymi porosty. Nejhojnéjsim, nejrozsite-
ngjsim a nejvice prospivajicim druhem vegetace je rozhodné stfedomotskd kfovinatd vegetace, kterd charakterizuje
krajinu Sardinie az do nadmofiské vysky 800 m a jez nékdy tvofi malebné lesiky oddélené rostouci na holych
pobfeznich srdzech. Tato kfovinatd vegetace je typickym stdle zelenym spoleCenstvim, které zahrnuje také vysoké
kefe — v takovém pftipadé se hovoii o tzv. ,vysoké kiovinaté vegetaci®, kdy kefe dosahuji vysky az 4-5 m, kdyzZ jim
prostiedi poskytne hlubsi zem a vétsi vlhkost — mezi né patii hlavné plané olivovniky, lentisky, rohovniky, myrty,
vaviiny, jalovce a cisty. Podél tokd bystfin se Casto vyskytuji husté oleandry. Roste zde rovnéZ nizsi kfovinatd vege-
tace, s kefi vysokymi 50 cm, mistné nazyvand ,garriga“, kterd zahrnuje $alv§j, rozmaryn, vies, tymidn, krucinku
atd. Zajimavé jsou tGtvary tvofené zakrslymi palmami.

Specificnost produktu

Produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ se vyznacuje pfedev§im mensimi rozméry — zfetelny je rozdil mezi masem
uréenym pro oznaleni ,Agnello di Sardegna“ CHZO a ov¢im masem pochdzejicim ze zvifat o vét$i hmotnosti
s mnoha moZnostmi vyuziti, Casto s typickou vyraznou chuti, jiz spotiebitelé ne zcela ocenuji. A pravé to, co
produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ odlisuje od naposledy zminéného druhu masa, je jeho stdle pfijemnd chut
vyplyvajici z malého mnozstvi nasycenych tukii v tuéné ¢asti ve prospéch nenasycenych fetézcii (protoZe zvifata
jsou krmena mlékem na pfirozenych pastvindch). Maso je tak snadnéji stravitelné a chutnéjsi.

Tuk v jate¢né upravenych télech pfirozené dopliiuje libové ¢asti a nejvétsi jeho podil se ztraci béhem samotného
tepelného opracovani. Maso tak zistdvd patficné mastné a lahodné, ale pfedev$im je kieh¢i a Stavnat&jsi. Produkt
s CHZO ,Agnello di Sardegna“ se vyznacuje kiehkosti a bilou barvou masa, intenzivni{ viini a vysokou stravitelnosti
a libovosti.

Jehné s CHZO ,Agnello di Sardegna“ je idedlni potravinou nejenom proto, Ze je chutné, ale také z vyzivového
hlediska, protoze je velmi bohaté na hodnotné bilkoviny. Uvedené vlastnosti ¢ini toto maso zvlast vhodnou sou-
&asti stravy lidi, ktef{ potiebuji potravinu lehkou, ale pfitom s vysokou energetickou hodnotou.
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Produkt s CHZO ,Agnello di Sardegna“ je biologicky zdravy, zcela bez pritomnosti skodlivych latek chemické nebo
biotické povahy. Je to ddno nizkym vékem zvifat, jeZ nejsou podrobovina nucenému vykrmu, stresu zptsobenému
prostiedim nebo hormonalni 1écbé, jsou chovdna ve volném vybéhu, tj. ve zcela pFirozeném prostiedi.

5.3. Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou viastnosti produktu (u CHZO)

Vlastnosti produktu ,Agnello di Sardegna“ dokonale odrdzeji souvislost s oblasti ptivodu.

Vyraznd chuf po divociné je typickd pro chovy, v nichZ je jehné krmeno matefskym mlékem a pfirozenymi
krmivy, a to naprosto volné. Jehné ,Agnello di Sardegna“ je chovdno podle metody extenzivniho chovu a volného
ustdjeni, tudiZ v prostiedi zcela pfirozeném, charakterizovaném velkym prostorem od nepaméti vystavenym sil-
nému slune¢nimu svitu, vétrim a sardskym klimatickym podminkdm.

Chov ve volném vybéhu poskytuje jehnéti ,Agnello di Sardegna“ témét jediny zdroj krmiva — ,mléény* typ je
krmen pouze matefskym mlékem a potom, kdyZz roste, volné ndsleduje matku na pastving, jeho krmeni je
doplnéno o pfirozend krmiva, obhospodafované traviny, plané rostouci rostliny a aromatické travy typické pro
prostiedi ostrova. Sardskd ovce v poslednich letech pfizptisobila svij biologicky a reprodukéni cyklus podminkdm
prostiedi, ve kterém Zije. K porodiim tudiZ dochdzi pfedevsim v obdobi pozdniho podzimu, kdyz pfichdzeji prvni
desté, a vegetace se tak opét probouzi. Z téchto diivodi je jeji maso z organoleptického hlediska obzvldst cenéné.
Ostatné krmeni matefskym mlékem ovliviiuje nejenom mnozstvi tuku, ale také jeho kvalitu. Tuky vstfebané béhem
kojeni skutecné urcuji slozeni télesnych lipidi po celé obdobi rtistu. Kromé toho je chov ve volném vybéhu zdru-
kou zdravi a adekvitniho a funkéntho pohybu, a to zvldsté v takovém prostiedi, jako je to sardské, charakterizo-
vané rozlehlymi plochami, chybéjici primyslovou zdstavbou, jez by mohla mit dopad na Zivotni prostiedi,
a tizemim nepfili§ zasazenym Cinnosti ¢lovéka. Uzemi Sardinie mé jeden spolecny rys, ktery mu ddva neuvéfitel-
nou jednotvarnost, a sice obzory bez vegetace, na nichZ nejsou vysdzeny stromy a které neustdle pfipominaji pfe-
vazujici pastevecké vyuziti. Toto zddni neklame: Sardinie je ostrovem pastevci. Pastevecké hospodafstvi je na
ostrové zdaleka nejdalezitéjsi. Na ostrové Zije 40 % vsech ovci v Italii, v 16 410 zemédélskych podnicich rozesetych
po celém tzemi ostrova se chova 3 294 044 kust.

Sardinie je tedy jesté dnes ostrovem pastevctl, jak byla zndma po celd staleti. Sardské pastevectvi sahd do obdobi
pfed vznikem staveb zvanych ,nuraghi®. Uvnitf téchto staveb byly nalezeny pozustatky prvnich pfedmétt ke zpra-
covani mléka. Pocetné jsou pak zminky z obdobi starovékého Rima. Plemeno ovce ,Sarda“ se na sardském dzemi
vjalo diky dlouhé adaptaéni zkuSenosti. Je vysledkem staletého experimentovani chovatelt a pfedeviim dlouhého
adaptacniho procesu mezi ¢lovékem a izemim, mezi lidmi, Gzemim a plemeny zvifat.

Dnes, stejné jako pted staletimi, zistaly péce a pozornost, kterou pastyfi ovcim vénuji, beze zmény. A pravé diky
udrZovdni starobylych postupl zistavaji ¢istokrevnost a jakost produktu ,Agnello di Sardegna“ dokonale jedinecné
a nenapodobitelné. Stejné dnes jako kdysi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)

Tento sprévni orgdn zahdjil vnitrostétni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil ndvrh zmény CHZO ,Agnello di Sardegna“
v Utednim véstniku Italské republiky ¢. 61 ze dne 14. bfezna 2014.

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo
lze vstoupit piimo na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),

kliknout na ,Qualitd e sicurezza“ (Jakost a bezpecnost — na obrazovce nahofe vpravo) a nakonec na ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE“ (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumani EU).

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 3.
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