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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zaddosti o zménu podle ¢€l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2014/C 463/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢ 1151/2012 ().

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»PONT-LEVEQUE“
C. ES: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [ Nézev produktu

— [X Popis produktu

— X Zemépisnd oblast

— [X Dtikaz pvodu

— [XI Metoda produkce

— X Souvislost

— X Oznacovani

— [ Vnitrostatni pozadavky
— X Jind: kontroly

2. Druh zmény (zmén)

— [0 Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu
— X Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani piehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 naiizeni (ES)
& 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékarskych opatfeni
ze strany vefejnych organd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

(") Uf vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 13., nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3. Zména (zmény)
3.1. Popis produktu

Popisem produktu se aktualizuji urcité technické a organoleptické tidaje v popisu syru ,Pont-IEvéque*.

U popisu kazdého z formétii je hmotnost susiny, kterd byla dfive uvddéna pouze u ,Pont- I'Evéque* a malého ,Pont-
lEveque upfesnéna pro formdty velky Pont-IEvéque* a polovicni ,Pont-IEvéque*. Kviili lepsimu popisu produktu
je Cistd hmotnost uvadénd na obalu upfesnéna pro kazdy z formati na zaklad¢ stévajici praxe:

— velky ,Pont-TEvéque* md &istou hmotnost uvddénou na obalu od 1200 do 1600 g a hmotnost suSiny
v rozmezi 650 az 850 g;

— ,Pont-I'Evéque” mé Cistou hmotnost uvddénou na obalu od 300 do 400 g;
— polovi¢ni ,Pont-I'Evéque” mé &istou hmotnost uvddénou na obalu od 150 do 200 g;
— maly ,Pont-I'Evéque“ md ¢istou hmotnost uvddénou na obalu od 180 do 250 g.

Zruen{ naoranzovélé barvy kirky a nahrazeni odstinti od zlatavé zluté do naoranzovélé bélavou az Cervenavou
barvou odpovidd rozhodnuti seskupeni zakdzat pouZivani orelinu jako barviva karky.

Pokud jde o karku, rusi se Gidaj o jeji hladkosti, protoZe se jednd o zjevny omyl uvedeny ve specifikaci zaevidované
v souladu s nafizenim Komise (ES) ¢. 1107/96 ze dne 12. ¢ervna 1996 o zdpisu zemépisnych oznaceni a oznaceni
puvodu podle postupu stanoveného v ¢lanku 17 nafizeni Rady (EHS) ¢. 2081/92 (’), nebot karka syru ,Pont-I'Evé-
que” nebyla nikdy hladka.

Vlozilo se rovnéZ upiesnéni za tlelem lepiho popisu obvyklych postupt. Kirka mize byt totiz kartiCovina
(fyzické piisobeni suchého nebo vlhkého kartdce na kirku) ¢i omyvana (postifkdni vodnim roztokem pod tlakem).
Kartd¢ovani se vzdy pouzivalo a bylo postaveno naroveri omyvani, ackoliv nebylo uvedeno ve specifikaci zaevido-
vané v souladu s naffzenim Komise (ES) ¢. 1107/96. Upfestiuje se proto, Ze karticovani lze povazovat za metodu
omyviéni, pficemz je dobrovolnost volby mezi karti¢ovanim a omyvanim upfesnéna obratem ,muze byt*.

Udaje tykajici se popisu metody produkce (odkapavani a soleni) byly presunuty do piislusné kapitoly.

3.2. Zemépisnd oblast

Zménénd zemépisnd oblast syru ,Pont-'Evéque zahrnuje odnynéjska 1365 obci, tedy 38 % rozlohy oblasti uve-
dené ve specifikaci zaevidované v souladu s nafizenim Komise (ES) ¢. 1107/96 (bylo vylouceno 2 129 obci). Zmen-
Seni zemépisné oblasti vyplyvd ze snahy posilit vazbu mezi oznacenim ,Pont-I'Evéque” a systémy produkce nor-
mandskych pastvindf, definovat podstatu oznaceni a jeho vlastnosti (pfirodni prostfedifvyuzivani). Kazdd obec
upravené zemépisné oblasti je tak soucdsti zony, jez je piiznivad pro rist trdvy, vymezuje ji chladné a vlhké podneb{
a/nebo mokfiny a ddoli a je pro ni piiznacnd lu¢natd krajina s lesiky a Zivymi ploty (tzv. ,bocage®), kterd svédci
o zachoviéni tradice chovu dojnic na pastvindch, a chov dojnic krmenych stéle ve vyrazné mife travou.

Toto zmensen{ oblasti je mimoto spojeno s revizi specifikace, jeZ posiluje vazbu s dzemim tim, Ze stanovi povin-
nost pouzivat pro produkci mléka ¢aste¢né normandské plemeno a krmeni, v ném?z pfevlada pastva.

3.3. Diikaz piivodu

Zmény v odstavci 4.1 jsou spojeny s vyvojem vnitrosttnich pfedpisti. Konkrétné by se mélo provozovatelim vyda-
vat osvédcen, Ze jsou schopni splnit poZadavky stanovené ve specifikaci oznacenti, o jehoZz uzivani zadaji.

() UK. vést. L 148, 21.6.1996, s. 1.
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V odstavci 4.2 se stanovi specifické prohldseni, jimz se potvrzuje zapojeni pfislusnych subjektt do vyvoje stdd
smérem k normandskému plemenu.

Ustanoveni tykajici se prohldseni, jez jsou nutnd pro znalost objemu a jejich kontrolu, umoZiiuje seskupeni shro-
mazdovat tidaje nutné pro fddnou znalost a kontrolu oznaceni piivodu ,Pont-I'Evéque®.

Byly doplnény odstavce tykajici se vedeni zdznamu a kontrolu produktu.

3.4. Metoda produkce

Ve specifikaci se upfesiiuji ¢etné body metody produkce za tcelem lepsiho popsdni podminek produkce mléka
a Upravy syru, jez piispivaji k vlastnostem a dobré povésti syru ,Pont-IEvéque®.

— Podminky produkce mléka:

Syr ,Pont-IEvéque” se vyrdbi ¢dste¢né z mléka dojnic normandského plemena, jez ptedstavuji nejméné 50 % stada
dojnic kazdého zemédélského hospodafstvi. Aby se viem chovateliim a vyrobctim syru ,Pont-I'Evéque* umoznilo
zapojit a pfizpusobit se této nové podmince produkce, specifikace pocitd s p¥echodnym obdobim az do konce
dubna roku 2017. Tato zména umozZiuje posilit vazbu s tizemim diky povinnosti vyuzivat ve stddech mléc¢ného
skotu krdvy normandského plemena.

Kvtli snadné&j$imu provadéni specifikace se vklddd definice stdda: jednd se o celé stddo mlééného skotu daného
hospodafstvi a sklddd se z produktivnich dojnic, zaprahlych krav a jalovic urcenych k obnoveni stada.

Dojnice se pasou nejméné Sest mésict v roce. Kazdé hospodatstvi md nejméné 0,33 ha travnaté plochy na dojnici,
z ¢ehoZ nejméné 0,25 ha piipadd na travu, jiZ je moZno spdsat a jeZ je pfistupnd z mista dojeni, a déle 2 ha luk na
jeden hektar silazni kukufice pouZivané pro krmeni stida. Toto ustanoveni umozZnuje zarucit krmeni, v némz pfe-
vazuje zkrmovéni trdvy (pastva, seno atd.), coZ je ve spojeni s tradici chovu na pastvinich zemépisné oblasti.

K zajisténi vazby se zemépisnou oblasti pochdzi nejméné 80 % susiny v zdkladni krmné dévce stdda (picniny)
z pozemkti zemédélského podniku, které se nachazeji v zemépisné oblasti.

Mimo obdobi pastvy dostdvaji dojnice kazdy den seno. Priddvani doplitkii krmiva je omezeno na 1800 kg na
kravu ve stddé a kalendaini rok. Specifikace obsahuje seznam povolenych suSenych krmiv a doplitkti krmiv. Spo-
jeni s Gzemim je tak potvrzeno nezavislosti zemédélskych hospodafstvi v oblasti pice a omezenim doplikd krmiv.

— Pouzivané mléko:

Aby se v co nejvétsi mife zabranilo zhor$eni vlastnosti suroviny, reguluji se lhaty uskladnéni mléka pouzivaného
pfi vyrobé syru ,Pont-IEvéque”. Skladovadni nesmi pfesdhnout 48 hodin na statku a 96 hodin od hodiny prvniho
podojeni az k zacdtku zrdni, pficemz je tato doba u vyroby vyrobki ze syrového mléka zkrdcena na 72 hodin.

Aby se zabrénilo postuptim, které nejsou v souladu s tradiénim know-how, dopliiuje se navic, Ze se zakazuje kon-
centrovani mléka pred jeho srdZenim cdste¢nym odstranénim vodni slozky a Ze jedingmi povolenymi slozkami
nebo podpirnymi ¢ ptidatnymi ldtkami v mléce nebo béhem vyroby jsou kromé mléénych surovin syfidlo,
neskodné kultury bakterii, kvasinek, plisni, stil a chlorid vipenaty.

Toto posledni ustanoveni znamend zdkaz pouZzivani orelinu: orelin byl jako barvivo kirky pouzivan k odstranéni
vngjsich vad povrchu karky, které vznikaly kvili hygienickému stavu mléka. Vzhledem ke zlepSeni hygienickych
vlastnosti mléka, ke kterému dochdzi jiz nékolik let, je pouZzivani orelinu zbyte¢né. Vyrobci syru ,Pont-IEvéque* jej
jiz vice nez 15 let nepouZivaji.

— Podminky vyroby syru:

V porovnani se specifikaci zaevidovanou v rdmci nafizeni Komise (ES) €. 1107/96 se upfesiiuji podminky vyroby
syru ,Pont-IEvéque“ od syfeni az po zrdni. Jednd se o popis zaloZeny zejména na cilenych hodnotach raznych fazi
procesu vyroby syru ,Pont-I'Evéque®, které odpovidaji mistnim, poctivym a stdlym zvyklostem.
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Upfesiiuje se tak:

— nddrz s mlékem jako nddoba s maximalnim objemem 600 litr(i, coz zajistuje jednotné vklddani do forem nardz
a umoznuje zarucit, Ze vSechny syry ve formach mély stejnou dobu srazeni mléka;

— podminky zrdni: méné nez 26 hodin pfi teploté niz§i nez 40 °C, aby se regulovaly parametry této faze;

— podminky syfeni: v souladu s tradici pouze za pouziti syfidla Zivocisného plivodu a pfi teploté syfeni
v rozmezi od 32 do 40 °C;

— metoda ziskdni syfeniny: nakrdjeni na kulaté kousky o primérné velikosti do 25 mm a michdni, aby doslo
k celkem vyraznému odkapéavani v nadrzi;

— Caste¢né odstranéni syrovitky pted vloZenim do forem jako disledek prohnéteni hmoty a vynuceného
odkapavant;

— interval mezi syfenim a vloZenim do forem: vlozeni do forem se provddi do dvou hodin od syfeni, aby se
omezilo okyselovani syfeniny;

— podminky odkapdvéni ve formach: minimalné 10 hodin pfi teploté v rozmezi od 17 do 31 °C a nékolika obra-
ceni, coZ jsou piesnéji vymezené teplotni podminky nez obraty ,okolni teplota“ a ,vyhtivany prostor®, které
byly uvadény ve specifikaci zaevidované v ramci nafizeni Komise (ES) ¢. 1107/96;

— solent: provadi se jeden aZ ¢tyfi dny po syfeni, coZ je nejkratsi doba nutnd pro vyvoj povrchové flory;

— faze a podminky odpafovani vody: odpafovani vody odpovida fazi mezi solenim a zacitkem zrani a kvali regu-
laci tohoto parametru se upfesiiuji jeji teplotni podminky (od 10 do 22 °C);

— aby se zabranilo vSem postuptim, které se odchyluji od tradi¢ntho know-how, je zakdzdno uchovdvat mlécné
suroviny, produkty béhem jejich vyroby, syfeninu nebo Cerstvé syry pii zdporné teploté.

— Zrani syru:

Kvili optimalizaci organoleptickych vlastnosti syrtt se méni podminky jejich zrdni. Minimélni doba zrani, kterd
byla pfedtim stanovena na 14 dni pro viechny formaty, se prodluZuje na 18 dni od syfeni s vyjimkou velkého
,Pont-IEvéque“, kde je stanovena na 21 dni. Zrdni probihd podle formatti minimalné po 8 az 9 dni pifi teploté
v rozmezi od 11 do 19 °C. Aby u syrid na vystupu z fize odpafovani vody po soleni (jejiz teplota se pro pfipome-
nuti mtize pohybovat od 10 do 22 °C) bylo mozZno pomalu sniZovat jejich teplotu, zvySuje se maximdlni teplota
zrani ze 14 na 19 °C. Syr ,Pont-I'Evéque* miZe po piipadném zabaleni projit fazi dodatecného zrani pii teploté
v rozmezi od 4 do 15 °C. Odkaz na fermenty zrdni pod mazem (brevibacterium linens) se ve specifikaci rusi, pro-
tozZe jejich rozvoj neni systematicky a ani nutné zddouci. Protoze ochlazeni, jeZ je nutné pro ptepravu syrd, zasta-
vuje zrani, upfesiiuje se také, Ze minimalni doba zrani nezahrnuje dobu pfepravy syrd mezi vyrobnou a prostorem
uréenym pro jejich zrdni, pficemz se stanovi, Ze tato pieprava nesmi pfesdéhnout 72 hodin.

3.5. Souvislost

Tato Cast specifikace byla pfepracovédna v souladu s ustanovenimi osnovy specifikaci CHOP. Je v ni popsdna speci-
ficnost zemépisné oblasti, produktu, pficinnd souvislost mezi lidskymi a fyzickymi faktory zemépisné oblasti
a vlastnosti produktu. Jsou zde lépe vysvétlena upfesnéni ohledné know-how spojeného s produkci mléka, meto-
dou produkce a tipravou syru, které pfispivaji k vlastnostem a specifi¢nosti syru ,Pont-IEvéque“. Navic je zde zdd-
raznéna piitomnost normandského plemena, kterému dnes konkuruji jind a produktivngjsi plemena mlééného
skotu.
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3.6. Oznacovini

Za tcelem uvedeni specifikace do souladu s vnitrostatnimi pfedpisy bylo zrudeno ustanoveni o povinnosti uvadét
logo ,INAO“. Upfesniuje se, Ze ndpis ,Chrdnéné oznaceni pivodu“ nebo ,CHOP“ je povinny, stejné jako symbol
CHOP Evropské unie.

3.7. Jind

Upfesnily se subjekty povéfené kontrolou specifikace a do specifikace byla doplnéna tabulka s hlavnimi body, které
se maji kontrolovat, a metody jejich posuzovani.

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin (%)
»PONT-LEVEQUE“
C. ES: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazev

,Pont-IEvéque”

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Tt{da 1.3 Syry a tvaroh

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Oznaceni ,Pont-I'Evéque” je vyhrazeno syrim z kravského mléka, s mékkou hmotou, s plistiovou kirkou, kterd
muze byt kartdicovana nebo omyvdna, ¢tvercového nebo obdélnikového tvaru a s obsahem minimdlné 45 grami
tuku na 100 grama syru po Uplném vysuseni. Karka md bélavou az Cervenavou barvu, hmota syru je pruzng,
nelepi a neroztékd se, md barvu jdouci od slonové kosti az po sldmové Zlutou, je stejnorodd s nékolika dirkami,
chut syru je jemnd a s riznymi vinémi (rostlin, mléka, smetany nebo lehce uzené viné).

Syr ,Pont-I'Evéque” je uvadén na trh v nasledujicich podobéch:

— velky ,Pont-IEvéque” ¢tvercovitého tvaru s délkou od 190 do 210 mm, ¢istou hmotnosti uvddénou na obalu od
1200 do 1 600 g a hmotnosti susiny v rozmezi od 650 do 850 gramd,

— ,Pont-IEvéque” ¢tvercovitého tvaru s délkou od 105 do 115 mm, ¢istou hmotnosti uvddénou na obalu od 300
do 400 g a hmotnosti susiny minimdlné 140 gramd,

— polovi¢ni ,Pont-IEvéque” obdélnikového tvaru s délkou od 105 do 115 mm a Sitkou od 52 do 57 mm, ¢istou
hmotnosti uvddénou na obalu od 150 do 200 g a hmotnosti susiny minimdlné 70 gramd,

— maly ,Pont-I'Evéque* ¢tvercovitého tvaru s délkou od 85 do 95 mm, Cistou hmotnosti uvddénou na obalu od
180 do 250 g a hmotnosti susiny minimédlné 85 gramd.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

Od 1. kvétna 2017 maji zemédélskd hospodatstvi minimdlné 50 % vSech dojnic z krav normandského plemena.

(*) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Kvili zarueni Gzké vazby mezi izemim a produktem prostfednictvim krmiva, které je specifické pro zemépisnou
oblast, se dojnice pasou nejméné Sest mésicti v roce, hospodafstvi ma nejméné 0,33 ha travnaté plochy na dojnici,
z ¢ehoZ nejméné 0,25 ha pfipadd na trdvu, jiZ je moZno spdsat a jez je pfistupnd z mista dojeni, a ddle 2 ha luk na
jeden hektar sildzni kukufice pouzivané pro krmeni stada.

Zéakladni krmnou davku stdda tvof{ picniny, jez se produkuji nejméné z 80 % na pozemcich zemédélského hospo-
défstvi, které se nachdzeji v zemépisné oblasti (pocitd se ze susiny). Pfiddvani doplikd krmiva je omezeno na
1 800 kg na krévu ve stddé a kalendaini rok.

3.5. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, vyroba a zrdni syri probihd v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

3.7. Zvldstni pravidla pro oznalovdni

Kazdy syr chranéného oznaceni ptivodu ,Pont-IEvéque” se uvadi na trh s individudlnim oznacenim, na némz je
uveden ndzev oznaceni ptivodu pismeny o velikosti nejméné dvou tfetin nejvétsich pismen uvedenych na etiketé,
vyraz ,Appellation d'Origine Protégée* (chrdnéné oznaceni ptivodu) nebo ,AOP“ (CHOP) a symbol Evropské unie
pro CHOP.

4.  Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Seznam kantond a obci zemépisné oblasti, ve které se vyrabi syr CHOP ,Pont-IEvéque®.

Departement Calvados

Celé kantony Aunay-sur-Odon, Balleroy, Bayeux, Le Bény-Bocage, Blangy-le-Chateau, Cambremer, Caumont-I'Eventé,
Condé-sur-Noireau, Dozulé, Honfleur, Isigny-sur-Mer, Lisieux, Livarot, Mézidon-Canon, Orbec, Pont-IEvéque, Saint-
Pierre-sur-Dives, Saint-Sever-Calvados, Thury-Harcourt, Tréviéres, Trouville-sur-Mer, Vassy, Vire.

Kanton Cabourg s vyjimkou obci de Colombelles, Escoville, Hérouvillette, Ranville. Kanton Falaise-Nord s vyjimkou
obci Aubigny, Bons-Tassilly, Falaise, Potigny, Saint-Pierre-Canivet, Soulangy, Soumont-Saint-Quentin, Ussy, Villers-
Canivet. Kanton Villers-Bocage s vyjimkou obci Le Locheur, Missy, Noyers-Bocage.

Obce Airan, Argences, Barou-en-Auge, Bazenville, la Caine, Canteloup, Cléville, Courcy, Commes, Curcy-sur-Orne,
Goupillieres, Grimbosq, Hamars, La Hoguette, Janville, Jort, Longues-sur-Mer, Louvagny, Magny-en-Bessin, Le
Manoir, Manvieux, Montigny, Moult, Les Moutiers-en-Auge, Les Moutiers-en-Cinglais, Norrey-en-Auge, Ouffieres,
Préaux-Bocage, Port-en-Bessin-Huppain, Ryes, Saint-Vaast-sur-Seulles, Saint-Ouen-du-Mesnil-Oger, Saint-Pair, Saint-
Pierre-du-Jonquet, Sainte-Honorine-du-Fay, Saint-Martin-de-sallen, Sommervieu, Tracy-sur-Mer, Troarn, Trois-Monts,
Vaux-sur-Aure, Vendeuvre, Vienne-en-Bessin.

Departement Eure

Celé kantony Bernay-est, Beuzeville, Cormeilles, Thiberville.

Kanton Bernay-Ouest s vyjimkou obci Plasnes, Valailles. Kanton Broglie s vyjimkou obce Mesnil-Rousset. Kanton
Pont-Audemer s vyjimkou obci Colletot, Corneville-sur-Risle. Kanton Quillebeuf-sur-Seine s vyjimkou obci Aizier,
Bourneville, Sainte-Croix-sur-Aizier, Tocqueville, Vieux-Port. Kanton Saint-Georges-du-Vievre s vyjimkou obci Saint-
Benoit-des-Ombres, Saint-Christophe-sur-Condé, Saint-Grégoire-du-Viévre, Saint-Pierre-des-Ifs.

Obce Morsan, Notre-Dame-d’Epine, Saint-Victor-d’Epine.



C463/26 Utedni véstnik Evropské unie 23.12.2014

Departement La Manche

Celé kantony Barenton, Barneville-Carteret, Brécey, Bréhal, Canisy, Carentan, Cerisy-la-Salle, Coutances, Gavray, La
Haye-du-Puits, La Haye-Pesnel, Isigny-le-Buat, Juvigny-le-Tertre, Lessay, Marigny, Montebourg, Montmartin-sur-Mer,
Mortain, Percy, Périers, Sourdeval, Saint-Clair-sur-I'Elle, Sainte-Mére-Eglise, Saint-Hilaire-du-Harcouét, Saint-Jean-de-
Daye, Saint-L0, Saint-Lo-Est, Saint-L6-Ouest, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Ovin, Saint-Pois, Saint-Sauveur-Lendelin,
Saint-Sauveur-le-Vicomte, Le Teilleul, Tessy-sur-Vire, Torigni-sur-Vire, Valognes, Vesly, Villedieu-les-Poéles.

Kanton Avranches s vyjimkou obci Avranches, Marcey-les-Greves, Saint-Martin-des-Champs, Vains, Le Val-Saint-
Pére. Kanton Quettehou s vyjimkou obce Octeville-I'Avenel.

Obce Les Chéris, Marcilly, Le Mesnil-Ozenne.

Departement Orne

Celé kantony Athis-de-'Orne, Briouze, Domfront, La Ferté-Macé, Flers, Flers-Nord, Flers-Sud, Gacé, Juvigny-sous-
Andaine, Le Merlerault, Messei, Passais, Putanges-Pont-Ecrepin, Sées, Tinchebray, Vimoutiers.

Kanton Carrouges s vyjimkou obce Ciral. Kanton Courtomer s vyjimkou obci Bures, Sainte-Scolasse-sur-Sarthe.
Kanton Ecouché s vyjimkou obci Goulet, Sentilly. Kanton Exmes s vyjimkou obce Silly-en-Gouffern. Kanton Ferté-
Frénel s vyjimkou obci Couvains, Gauville, Glos-la-Ferri¢re, Marnefer, Saint-Nicolas-de-Sommaire. Kanton Mortrée
s vyjimkou obci Boissei-la-Lande, Marcei, Médavy, Saint-Christophe-le-Jajolet, Saint-Loyer-des-Champs.

Obce Boitron, Bursard, Chambois, Coudehard, Ecorches, Essay, Louvieres-en-Auge, Mont-Ormel, Montreuil-la-
Cambe, Neauphe-sur-Dive, Nécy, Saint-Gervais-des-Sablons, Saint-Lambert-sur-Dives, Trun.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specifichost zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast syru ,Pont-I'Evéque* se rozprostird na ¢dsti Gzemi i departementd regionu Basse Normandie
(Calvados, Manche a Orne) a zdpadnim okraji departementu Eure. Tato oblast md mirné oceanské podnebi s boha-
tymi de$fovymi srdzkami (> 700 mm), které jsou pravidelné rozlozeny po celém roce. V pastvindiské krajiné
s mirnym zvrasnénim pfevlddd tzv. ,bocage®, tedy luiny s lesiky a Zivymi ploty, a hustd vodni sit s Cetnymi ndva-
znymi mokf¥inami. Louky, které tvofily historicky drtivou vétsinu zeméd€lské plochy v zemépisné oblasti, dnes stdle
predstavuji vice neZ jeji polovinu.

Tento tradi¢ni kraj chovu skotu je kolébkou normandského plemena, kterému sice konkuruje produktivngjsi ple-
meno Prim’Holstein, ale které nikdy ze zemépisné oblasti nezmizelo a u néjz existuje neskryvand vile zachovat
a rozvijet jeho stavy. Podminky krmeni dojnic se dnes nadale vyznacuji prevazujicim podilem trdvy v krmnych
davkach dobytka, jakoZ i jeji konzumace na pastvinich po dobu nejméné 6 mésicti v roce. Pro kazdé hospodatstvi
je stanovena minimdlni rozloha zatravnéné plochy na dojnici. Aby se zdtiraznila trdva jako prevlddajici prvek
krmiva vzhledem ke kukufici, maji k tomu hospodéfstvi dvojndsobnou rozlohu zatravnéné plochy ve srovndni
s plochou vyhrazenou kukufici, kterd se pouzivd ke krmeni stdda.

Tato velmi stard tradice pastvindfstvi a produkce mléka, kterd dnes pretrvdvd, vedla k ziskdni uzndvaného know-
how pro vyrobu syru s mékkou hmotou. Vyroba syrti, pii které se pouZivaji ke srazeni mléka nadrze s omezenym
objemem, syfidlo vylu¢né Zivocisného pavodu a krdjeni syfeniny na velmi tenké az primérné velké kousky,
udrzuje toto staré know-how.

Znamost tohoto syru, ktery se spotiebovavd po pomérné kratké dobé zrani, je dolozena od roku 1622: Normand-
sky spisovatel Hélie le Cordier uvefejnil basen o 16 zpévech na pocest syru ,Pont-IEvéque®, v niz najdeme slavnou
vétu: ,Kazdy ho mé také rdd, protoZe je vyroben s takovym umem, Ze bez ohledu na svou vyzrdlost se v tstech jen
rozplyva“. Aby se syr ,Pont-I'Evéque* odlisil, zacal se od pocitku XVIIL stolet{ vyrdbét za pouziti dfevénych forem
ve Ctvercovém tvaru.

5.2. Specifichost produktu

Syr ,Pont-IEvéque” je syr z kravského mléka s mékkou hmotou, ktery ma od zacatku pouzivani dfevénych forem
v XVIIL stoleti ¢tvercovy nebo obdélnikovy tvar s ostrymi hranami a rohy. Jeho karka bélavé az narudlé barvy drzi
pohromadé pruznou a nelepici hmotu v barvé slonové kosti az slimové Zzluti. Jeho chut je jemnd s Castou mléc-
nou, rostlinnou a ob¢cas lehce uzenou dochuti.
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5.3. Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Mirné klimatické podminky zemépisné oblasti s destovymi srdzkami umoZiiuji vyraznou produkci trdvy po cely
rok. Tato okolnost umoznuje produkci mléka ze zvifat, kterd jsou krmena hlavné travou. Toto mléko pochdzejici
z krav, které travi dlouhou dobu na pastvé, se vyborné hodi k vyrobé syrii. Vyuzivini zvifat normandského ple-
mena tuto specifi¢nost jen posiluje.

Vedle pastvinafského a mlékdrenského know-how se rozvinulo také know-how vyroby syrti a umoznilo, Ze zni-
most syru ,Pont UEvéque” se rozsifila jiz velmi ddvno. Toto know-how spadd do technologii zvanych technologie
,syri s mékkou hmotou“ s pomérné kratkou dobou zrani. Tyto technologie jsou velmi vhodné pro prostiedi bez
klimatickych a topografickych omezeni, kterd jinak vyzaduji udrzovat mléko v podobé syru po velmi dlouhou
dobu. Vysledkem je po staleti uzndvany jemny a aromaticky syr vysoké jakosti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

[¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)]

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPontl-Eveque.pdf

() Viz pozndmka pod ¢arou 4.
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