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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

a Rady (EU) €. 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2014/C 347/09)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zddosti o zménu namitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»AGLIO BIANCO POLESANO*“
¢. ES: IT-PDO-0105-01163 - 3.10.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka

— [0 Nézev produktu

— X Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [ Dukaz ptivodu

— X Metoda produkce

— [ Souvislost

— X Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky

— X Jiné: Baleni — Normativni aktualizace

2. Druh zmény (zmén)

— X Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu
— [ Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani piehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 nafizeni (ES)
& 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékatskych opatteni
ze strany vefejnych orgdna (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1).
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) €. 1151/2012.
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3. Zména (zmény)
Popis produktu

Na zdkladé zruSeni norem pro obchodovini s ¢esnekem byl zrusen odkaz na ,normy jakosti“ v ¢lanku 2 specifi-
kace. Pozadavky na velikost se nezménily.

Byly zafazeny dvé tradi¢ni podoby, v nichz se produkt nabizi: kosicky a svazky. Kosicek je tradi¢ni vytvor, ktery md
u spotiebiteld znacny tspéch, a to jak z estetickych divodd, tak pro svou prakti¢nost, uvdzime-li jeho maly rozmér
a hmotnost. Svazek je vysledkem prvotntho zpracovéni jesté na poli a je vhodny jak pro pfimy prodej, tak pro
samoobsluzny prodej, nebot spotfebiteli umozriuje koupit si pozadovany pocet palic.

Metoda produkce

Byla zafazena moznost susit produkt pomoci proudéni teplého vzduchu, coz je metoda, jez zlepSuje vlastni suseni
i jakost produktu. Jednd se o praxi, kterd existovala pied zapsdnim oznaceni do rejstitku a jiz si producenti pteji
zafadit do specifikace produktu ,Aglio Bianco Polesano, aby se mohla vyuzit, kdyz podminky prostfedi neumo-
ziwji optimalni suseni produktu ptirozenou cestou.

Z obchodnich diivodii bylo prodlouzeno obdobi prodeje produktu, jenz byl sklizen v pfedchozim roce. K tomuto
kroku se pfistoupilo v zdjmu producentti, aby se co nejvice sniZilo riziko ,pferuseni doddvek zdkaznikam. Tato
zména nemd vliv na vlastnosti produktu, protoZe ten md zna¢nou trvanlivost, jiz zarucuje ndsledné skladovani
v chladu.

Ve specifikaci se uvedlo, Ze se povoluje skladovani v chladu. Tento tkon, jejz specifikace nikdy nezakazovala, se
zpravidla pouzivd, aby se béhem skladovani nezhorsily vlastnosti produktu.

Oznacovdni

Byla definovdna pravidla pro oznacovani kosicki a svazka.

Z divodu zestruénéni jednotného dokumentu se mélo za to, Ze je vhodné vytadit popis loga produktu a souviseji-
cich technickych odkazti tykajicich se jeho ztvarnéni. Podoba loga produktu zistdvd v porovndni s podobou uvede-
nou v jednotném dokumentu zvefejnéném v Ufednim véstniku Evropské unie C 104/16 ze dne 6. kvétna 2009 beze
zmény.

Baleni

Byla definovédna pravidla pro baleni v kosi¢cich a ve svazcich.

Baleni produktu ,do sackti a ,do obalu“ Ize provddét mimo oblast produkce, zatimco vSechny ostatni druhy baleni
musi byt realizoviny v rdmci oblasti, v niZ se ¢esnek s CHOP ,Aglio Bianco Polesano“ produkuje. Baleni v podobé
copu, tlustého copu, hroznu, velkého hroznu nebo kosicku se provadéji vyhradné ruéné a vychazeji z tvofivosti, jiz
si producenti a balirny sidlici v oblasti produkce ¢esneku ,Aglio Bianco Polesano® ¢asem dokonale osvojili.

V baleni do copu byl snizen minimdlni pocet hlav z osmi na pét a timérné tomu hmotnost, aby se vyslo vstfic
pozadavkim spotiebitele, ktery ddvd piednost jednotlivému baleni nebo baleni s niz§im poctem kust.

Pocitd se se zménou barvy sitovych sacka, jez se pouZivaji pro baleni ¢esneku ,Aglio Bianco Polesano®, a to z ,bilé
na ,svétlou“. Pfi zméné se zohledniuji mozné mirné rozdily ve zbarveni sacku, k nimz mize ve skladech dojit.

Odstavec tykajici se oballl a baleni byl zjednodusen, aby mély balirny moznost disponovat vétsi skdlou materiald,
mezi nimiz by si vybraly i v pfipadé, kdy musi uspokojit specifické pozadavky na podobu, v niz se produkt
v mistech prodeje nabizi nebo vystavuje.

Normativni aktualizace

Doslo k aktualizaci odkazti na pravni predpisy.
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]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin (%)
»AGLIO BIANCO POLESANO*“
¢. ES: IT-PDO-0105-01163 - 3.10.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazev

,Aglio Bianco Polesano®

2. Clensky stit nebo treti zemé

Italie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Tt{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Aglio Bianco Polesano“ se prodavd v suchém stavu. Jednd se o Cesnek pochdzejici z mistnich ekotypt,
jakoz i z odrtidy ,Avorio®, kterd byla z uvedenych ekotypt vyslechténa.

Tento druh cesneku md pravidelnou kulatou palici, kterd je zespodu mirné zplostéld, a lesklou bilou barvu. Palici
tvofi nékolik strouzkd, které jsou kompaktné spojeny a z vnéjsi strany jsou charakteristicky zakfiveny. Tyto
strouzky musi k sobé navzdjem dokonale pfiléhat. Obal strouzkd md ve vyduté ¢asti nartizovélou barvu razné
intenzity, zatimco ¢ast vypoukld je bild.

Po ususen{ za ticelem uskladnéni obsahuje Cesnek ,Aglio Bianco Polesano“ nejméné 35 % susiny a nejméné 20 %
uhlovodant. Cerstvé palice obsahuji kromé toho i vonné silice na bazi siry a tékavé slouceniny siry, diky nimz ma
tento druh Cesneku silnou vini.

Pfi uvddéni ke spotfebé musi produkt ,Aglio Bianco Polesano“ odpovidat témto pozadavkam na velikost:
— Extra“ o velikosti minimélné 45 mm,
— ,Prima“ o velikosti minimdlné 30 mm.

Cesnek ,Aglio Bianco Polesano® se uvddi na trh v tradi¢nich formédch v kosiccich (alespon se tiemi palicemi, jez
jsou spleteny, aby vytvofily ,pésticku), v copech, tlustych copech, hroznech a velkych hroznech, jez jsou zabaleny
v sitkdch, saccich a svazcich.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

3.5 Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Specifické kroky pfi produkci, jez musi probihat v dané zemépisné oblasti, jsou: produkce sadebniho materialu,
péstovani Cesneku, sueni, tradi¢ni zptsoby zpracovéni. Technika produkce je charakterizovdna ziskdnim strouzkd
k sazeni, nebot reprodukce se provadi metodou vegetativniho mnoZeni. Producenti ru¢né vybiraji mnozstvi pro-
duktu potfebné pro produkci ,sadebniho materidlu®.

Cyklus péstovéani trvd jeden rok, pfiCemz Cesnek se sdzi na podzim nebo v zimé, a sadba musi probéhnout
v obdobi od 1. fijna do 31. prosince.

Cinnosti spojené s piirodnim susenim, které se provadéji volné na poli a/nebo v podniku & pomoci proudéni
teplého vzduchu, maji zdsadni vyznam jak pro zachovani vlastnosti produktu, tak i pro jeho dalsi zpracovani.

(}) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Uréeni spravného stupné vlhkosti je rozhodujici pro tradi¢ni formy zpracovani, které se provadéji rucné, pfi nichz
se Cesnek splétd do copu (tzv. svazek cesnekuy), tlustého copu, hroznu, velkého hroznu, nebo se uloZi do kosicku ¢i
svaze do svazku a pii kterych je velice dilezitd zkuSenost a zrucnost, jez se pfeddvd z generace na generaci.

3.6  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Cesnek ,Aglio Bianco Polesano® se musi uvadét na trh v rdmci jednoho roku, a to od 10. cervence do 9. Eervence
nasledujiciho roku.

Cesnek ,Aglio Bianco Polesano® miize byt uvddén na trh v téchto typech balenf:

KOSICCICH: sestavajicich z 3 az 5 palic o hmotnosti 0,15 az 0,30 kg;
SVAZCICH: sestévajicich z réizného poctu palic o hmotnosti 0,5 az 2 kg;
COPECH: sestavajicich z 5 az 22 palic o hmotnosti 0,35 az 1,2 kg;
TLUSTYCH COPECH: 30 az 40 palic o hmotnosti 2 a7 4 kg;
HROZNECH: 20 az 40 palic o hmotnosti 1 az 4 kg;

VELKYCH HROZNECH: 70 az 120 palic o hmotnosti 5 az 10 kg;
BALENICH: rtizny pocet palic o hmotnosti 50 az 1 000 g;

SACCICH: riizny pocet palic o hmotnosti 1 az 20 kg.

Baleni produktu uvadéného na trh ve vy$e zminénych ,sd¢cich a ,balenich“ muze probihat mimo oblast produkce,
za piedpokladu Ze pfeprava a nadmérnd manipulace nezpisobi popraskani palic a hlavné poruseni blanek, ¢imz by
vzniklo riziko plisni a znehodnoceni kvality produktu, pfi¢emz v oblasti produkce ¢esneku s CHOP ,Aglio Bianco
Polesano® je tfeba i naddle provadét ostatni druhy baleni. Tradi¢ni baleni (copy, tlusté copy, hrozny, velké hrozny
a kosicky) se tradicné provadéji rucné a vychdzeji z tvofivosti, jiz si producenti a balirny sidlici v oblasti produkce
Cesneku ,Aglio Bianco Polesano“ asem dokonale osvojili.

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni

Kazdy druh baleni musi byt opatfen cedulkou, na niz je uvedeno chranéné oznaceni, ndzev producenta a identifi-
ka¢ni logo CHOP.

Na balenich je tfeba uvést ndzev ,Aglio Bianco Polesano® a vyraz ,Denominazione di origine protetta“ (,chranéné
oznaceni ptivodu“) nebo zkratku ,DOP* (,CHOP), jez musi byt vyvedeny ve vétSich pismenech, nez jakékoli jiné
udaje.

Logo mize mit rtizné rozméry v zavislosti na druhu baleni.
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4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast produkce ¢esneku ,Aglio Bianco Polesano“ zahrnuje katastralni tizemi téchto obci oblasti Polesine nachdzeji-
cich se v provincii Rovigo: Adria, Arqua Polesine, Bosaro, Canaro, Canda, Castelguglielmo, Ceregnano, Costa di
Rovigo, Crespino, Fiesso Umbertiano, Frassinelle Polesine, Fratta Polesine, Gavello, Guarda Veneta, Lendinara, Lusia,
Occhiobello, Papozze, Pettorazza Grimani, Pincara, Polesella, Pontecchio Polesine, Rovigo, San Bellino, San Martino
di Venezze, Villadose, Villamarzana, Villanova del Ghebbo a Villanova Marchesana.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti
Faktory spojené s Zivotnim prostfedim

Vlastnosti krajiny a mirného podnebi jsou hlavnimi faktory, které ovliviuji a charakterizuji produkci ¢esneku
,Aglio Bianco Polesano“ na daném uzemi. Oblasti Polesine protékaji dvé hlavni italské feky Pad a Adize, které
v minulosti, neZ na nich byly postaveny soustavy hrazi, jez upravuji jejich tok, ¢asto zaplavovaly okolni niZinu.
Zvlastni pedologické vlastnosti této krajiny jsou vysledkem cetnych zdplav, k nimz po staleti dochdzelo na fekdch
Pid a Adize ohrani¢ujicich na jihu a na severu oblast produkce. Reka P4d piispéla zejména nanosy bahna s vyso-
kym obsahem jilu, zatimco feka AdizZe pfinesla kiemicity pisek.

Cinnost téchto fek vedla k vytvofeni stiedné tézkych, jilovitych/hlinitych, dobfe odvodnénych, propustnych a tirod-
nych pad, z nichz ziskdvd Cesnek ,Aglio Bianco Polesano“ své zvldstni vlastnosti. Kromé toho tvoi{ typické che-
mické slozeni téchto pid vysoky obsah vyménného fosforu a drasliku a dale vdpniku a hof¢iku. Mirné a suché
podnebi v této oblasti je ptiznivé pro suSeni produktu i pro tradi¢ni formy jeho zpracovani.

Lidsky faktor

K vlastnostem ptdy se pfiddvaji tyto dva lidské faktory: lety zdokonalovand a z otce na syna pfeddvana schopnost
vybrat rucné ty nejlepsi palice ¢esneku, které se pouziji jako sadebni materidl; diky ru¢né provddénému zpracovani
do copu (tzv. svazek Cesneku), tlustého copu, hroznu nebo velkého hroznu je tato plodina neoddélitelné spjata
s oblasti, v niZ se péstuje, s jejimi tradicemi i s jeji historii.

5.2 Specificnost produktu

Hlavnimi vlastnostmi ¢esneku ,Aglio Bianco Polesano” je leskld bild barva, tvar palice, jakoZ i vysoky obsah susiny,
kterd je pro ngj charakteristickd a pozitivné pfispivda k moznosti dlouhodobého uskladnéni produktu. Typické
aroma Cesneku ,Aglio Bianco Polesano® tvofené kombinaci tékavych sloucenin siry a aromatickych slozek umo-
zuje jeho odliseni od cesneku péstovaného v jinych oblastech produkce. Senzorickd analyza doklddd, ze viné
tohoto Cesneku neni tak Stiplava a je trvalejsi, nez u dalSich druhti péstovanych v jinych oblastech. Spotiebitelé tuto
vlastnost obzvldsté ocefiuji. Cesnek ,Aglio Bianco Polesano” je zejména bohaty na aromatické slouceniny siry, aviak
v jesté vétsi mife na aromatické slozky patfici do jinych chemickych skupin (aldehydy), diky nimz md cesnek pfi-
jemnou vini (Cerstvé posekand trava, sladké ovoce), kterd se béhem fize uskladnéni zintenziviiuje a vytvai{ méné
Stiplavé a trvalejsi aroma.

5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (uw CHZO)

Vysoky obsah minerdlii a povaha jilovitych/hlinitych, dobfe odvodnénych, propustnych a Grodnych ptd se zvyse-
nym obsahem drasliku umozriuji ziskat dokonale pfiléhajici a kompaktni strouzky, které se vyznacuji vysokym
obsahem susiny, jeZ pozitivné pfispivd k moznosti dlouhodobého uskladnéni produktu.

Leskld bild barva cesneku ,Aglio Bianco Polesano je ovlivnénd zvySenou pitomnosti vyménného drasliku
a fosforu.

Na typické aroma cesneku rovnéZz silné ptsobi vlastnosti Zivotniho prostfedi; aromatické slozky jsou vysledkem
koncentraci a aktivity enzymt potfebnych pro jejich biosyntézu. Tyto enzymy jsou zase ovliviiovany fyziologickym
stavem rostliny, pedologickymi a klimatickymi podminkami a typickymi postupy uskladnéni a zpracovani.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)

Tel}to spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni postup ndmitky tim, Ze zvefejnil ndvrh uznini CHOP ,Aglio Bianco Polesano®
v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 166 ze dne 17. Cervence 2013.

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo
Ize vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),

kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakost a bezpecnost — na obrazovce nahofe vpravo) a nakonec na ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE“ (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumani EU).

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 3.
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