17.9.2014 Utedni véstnik Evropské unie C319/23

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2014/C 319/10)
Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zaddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (Y).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktir a potravin (%)
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»OSSAU-IRATY“
¢. ES: FR-PDO-0417-01096 — 15.2.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tykd

— [ Nézev produktu

— X Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [X Dtikaz pavodu

— X Metoda produkce

— [ Souvislost

— [XI Oznacovani

— X Vnitrostatni pozadavky
— [Jind [uvedte]

2. Druh zmény (zmén)

— [0 Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu
— X Zmeéna specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani piehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 nafizeni (ES)
¢. 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z ulozeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékatskych opatfeni
ze strany vefejnych orgdnt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
3. Zména (zmény)
1. ,Popis produktu*

Byla ptiddna upfesnéni tykajici se popisu syru: syr se vyrabi vyhradné z ovétho nehomogenizovaného mléka, soli
se a dozrdvd; md tvar vilce.

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) €. 1151/2012.
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Byly objasnény rtizné formaty (velikost forem, hmotnost).
Vklada se nové ustanoveni, které znf:

,Syr ,Ossau-Iraty* Ize uvddét na trh v podobé balenych naporcovanych kusti, pokud kazdd porce obsahuje karku,
jez je pro oznaceni typickd, a oznaceni zahrnujici tidaje uvedené v bodé 8.

Diky tomu Ize syr ,Ossau-Iraty“ [épe odlisit od ostatnich syra s lisovanou hmotou, jeZ se v oblasti vyrabéji a které
lze prodavat bez oznacen.

2. ,Diikazy o tom, Ze vyrobek pochdzi ze zemépisné oblasti

Jsou pfiddny odstavce tykajici se vedeni rejstifka a identifikace, jakoZz i oznamovaci povinnosti hospodéiskych sub-
jektt. Tato ustanoveni upfesiiuji, které produkty maji byt zapsdny do rejstitku, a povinnosti hospodaiskych sub-
jektt naklddajicich s CHOP, aby se umoznila dohledatelnost.

Priddvd se odstavec tykajici se identifikace produktu:

,Identifikace kazdého syra je povinnd. Zajistuje se vyraZzenim znacky béhem vklddani do forem. U nevyhovujicich
syrt se tato znacka seskrabdnim odstrani.”

Pomoci identifikace se produkt, jemuz md byt udéleno CHOP, odlisuje od ostatnich co mozné nejdiive pfi vyrobé
syra jesté pfed opatfenim etiketou.

3. ,Metoda produkce”

— Upfestiujf se zpiisoby tidrzby pastvin: ,Povolenymi organickymi hnojivy jsou: kompost, hntj, kejda, moctvka
zemédélského plivodu, kompost z rostlinného odpadu, kal z ¢istiren ¢i odpad po vyrobé mlékarenskych pro-
duktii. Na pastvindch vyuZzivanych v 1ét€ je povoleno pouze rozmetdni vykaltl zvifat vyprodukovanych béhem
léta v oplocenych prostorech. Kal z ¢istiren se miZe rozmetat, pouze pokud dojde k okamzitému zahrabani,
doba latence po rozmeteni je alespont osm tydnil a kazdd ¢ast pozemku je analyticky sledovdna. Rozprasovani
minerdlnich hnojiv je béhem roku na loukdch v priméru omezeno na 100 jednotek dusiku, 60 jednotek fos-
foru a 100 jednotek drasliku na hektar.”

Témito opatfenimi se md omezit intenzifikace hnojen{ a zamezit jeho naduZivdni, jezZ by mohlo vést k nerov-
novaze v zastoupeni pfirozené flory na loukich a v 1été vyuzivanych pastvindch a ke znecisténi vodnich tokd.
Rozmetani kalu z Cistiren se toleruje pfi splnéni urcitych podminek, nebot tyto produkty mohou do pudy
zavléct nezadouci latky, které by se pak mohly dostat do picnin.

— Upfestiuji se definice stdda (vSechny ovce v zemédélském podniku urcené k produkci mléka) a ovce (samice
star${ Sesti mésicti ke dni 1. listopadu).

— Aby si plemena zachovala sviij mistni charakter, vklddd se nové ustanoveni, které zni: ,Jsou zakdzdna zvifata,
v jejichz p¥ipadé byly pouzity manipulace s genomem?®.

— Pridavd se ,V pfipadé celého stdda nemtize byt obdobi dojeni delsi nez 265 dni za rok. V zaif a fijnu je dojeni
zakdzdno*.

Timto opatfenim se potvrzuje, Ze produkce mléka je sezénni povahy, aby se zamezilo ptipadné produkci mimo
sezbénu, a stanovi se jim obdobi, kdy je povinné zastavena produkce mléka, jez ovce potiebuji ke svému
dobrému zdravotnimu stavu pfed tim, neZ vrhnou jehniata.

— Pfidava se ,V ramci jednoho hospodaiského roku produkce mléka (od 1. listopadu do 31. fijna nésledujiciho
roku) nepfesahuje pramérnd dojivost ve stddu 300 litrG na ovci a primérnd hodnota uzite¢né sudiny je vyssi
nez 110 gramt na litr mléka“.

Jelikoz se syr ,Ossau-Iraty” z podstaty véci ziskdvd extenzivnim zpusobem produkce, je produkce mléka na ovci
omezena, aby se zamezilo pili§ intenzivnim zptsobim ziskdvani syru. Na zdkladé minimdlni drovné uZite¢né
susiny vybiraji chovatelé takovd zvitata, jez produkuji kvalitni mléko, na tkor zvifat, jez ddvaji velké mnozstvi
mléka.

— Pridavd se ,Zdkaz péstovat geneticky modifikované organismy plati pro kazdy rostlinny druh, ktery by mohl
byt zvifatim v zemédélském podniku poddn v krmivu, a pro kazdy druh plodin, ktery by je mohl
kontaminovat*.

Jedna se o omezeni rizik kontaminace picnin, ponévadz krmiva ziskdvand za pomoci transgennich odrad jsou

v pifpadé prezvykavch v zemédélském podniku zakdzdna. Cini se tak z dfivodu zachovani tradi¢ni povahy
krmiv vyuZzivanych v souvislosti vyrobou tohoto syra, jenz se jakozto horsky produkt t&si vyborné povésti.
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— Ustanoveni tykajici se vyZivy zvifat ,krmivo pochdzi pfedevsim z pastvin, na nichZ se zvifata pasou béhem
letntho obdobi a obdobi dojivosti, a dale pak z druhotnych picnin a obilovin“ se nahrazuje timto:
— ,Krmivo pro stddo odpovidd témto ustanovenim:

— krmivo pochdzi predevsim z vymezené zemépisné oblasti. MnoZstvi krmiva (kromé krmiva z pastvy)
nepochdzejictho z dané oblasti je pro hospodafsky rok v priméru omezeno na 280 kg susiny na ovci
a rok,

— ovce se pasou minimdlné 240 dni za hospodaisky rok,

— v obdobi dojeni ve dnech, kdy se ovce nepasou, jim je poddvana denni divka obsahujici nejméné
600 gramu susiny pochazejici ze zemépisné oblasti vymezené v bodé 3*.

Aby se upevnila vazba se zemépisnym prostfedim, pochdzi vétSina krmiva pro ovce z dané zemépisné oblasti. Bez
opatfeni stanovujictho minimalni denni ddvku by bylo mozné nepoddvat krmiva z dané zemépisné oblasti po
dobu ¢&tyf mésicti, a to navic v dobg, kdy je produkce nejvyssi.

Zavedenim minimdlni doby pastvy se upeviiuje vazba produktu na danou zemépisnou oblast a je diky nému
v regionu dodrZen tradi¢ni zptisob chovu. Mistni plemena jsou totiZ zvld3t pfizptisobena na celosezénni pastvu, jez
je pro jejich dobry zdravotni stav nezbytnd. Zvolend doba trvani, jeZ odpovidd osmi mésicim z dvandcti, je sludi-
telnd s podminkami hor.

— pfidévaji se véty ,— zdkladni ddvku tvoi{ krmivo z pastvy, Cerstvé, suché a dehydratované picniny s dlouhymi
stébly, slima a fermentované picniny. Pfi zpracovani slimy se nepouzivd ¢pavek. Do ovéince lze ve formé Cer-
stvych picnin dodévat: krmnou fepu, vodnici, fepu, krmnou kapustu, krmnou fepku a travu. Patfi¢né sklizend
zelend pice musi byt do zemédélského podniku dopravena v Cerstvém stavu. Zvifatim se nesmi podédvat spa-
fend. Krmné Zzlaby se pred uloZenim kazdé nové davky zelené pice vycisti od zbytkd“.

Pomoci téchto opatfeni se ve vyZivé ponechdvaji krmiva, jez ovcim umoziuji, aby si zachovaly povahu pfezvy-
kavct. Vyziva se v prvni fadé opird o slozeni zakladni davky, pak pfichdzeji v tivahu doplitky a koncentraty.

— pridavaji se véty ,—fermentované picniny ve vyzivé stdda v obdobi dojeni: do 31. ledna 2018 nesmi
v praméru na den a ovci mnozstvi poddvanych fermentovanych picnin ptekracovat 1,5 kg hrubé hmotnosti
silizované kukufice a 1 kg hrubé hmotnosti balikované nebo sildzované travy; balikovand trdva musi obsaho-
vat nejméné 70 % suSiny. Od 1. tinora 2018 nelze poddvat siliZovand krmiva; balikovand trdva je povolena
v priméru do 1 kg hrubé hmotnosti na den a ovci, pokud obsahuje alespori 70 % susiny*.

Cilem je zachovat vlastnosti mléka. Fermentované picniny, jez mohou pfispivat ke kontaminacim urcitymi
mikroby, lze tedy poddvat v omezeném mnoZstvi. Balikovédni je alternativou pro sklizen trdvy k senu, k niz
dochézi v ptipadé destivého pocasi. Pro provedeni tohoto ustanoveni je tfeba urcité lhity, aby néktefi producenti
mléka zavedli takovy systém vyZivy, jenZ umozni vylouceni sildiZovanych krmiv v obdobi dojeni.

pfiddvd se ustanoveni: ,— krmiva mtize producent v zemédélském podniku smisit pouze za urcitych podminek:

— smés krmiv ze seznamu uvedeného v bodé 5.2.6,

— smés krmiv pro zdkladni ddvku s krmivy ze seznamu uvedeného v bodé 5.2.6, pokud se krmiva smichaji v den
jejich podavani,

— je zakdzdno zdsobit se smési krmiv slozené z krmiv pro zdkladni ddvku a z krmiv ze seznamu surovin povole-
nych jakozto doplnék zdkladni davky podle bodu 5.2.6“.

Na zdkladé tohoto opatfeni se maji zakdzat nakupované celkové davky, na jejichz ptivod a Casto i slozeni nemd
chovatel vliv a jejichz vyuzivinim by se napoméhalo chovu mimo oblast, u n¢hoz by chybéla vazba na zemépisné
prostiedi.

— pfidévaji se véty ,V denni ddvce nemiiZze mnozstvi koncentrati pfekracovat priimérné 800 grami susiny na
ovci. Behem hospodaiského roku je pouziti koncentrdt omezeno v priméru na 150 kg susiny na ovci®.
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Cilem tohoto omezeni je zachovat specificnost ovci jakozto piezvykavct. Spolu s opatfenimi minimdlni ro¢ni
délky pastvy a minimdlnitho mnozstvi krmiv pochdzejicich z dané oblasti pfispivd zminéné omezeni k upevnéni
vazby s tizemim, pfiCemzZ se tato vazba do znaéné miry projevuje ve vyzivé zvifat. U obou Casovych ohraniceni
(ronim a dennim) se zohledfiuji zna¢né sezénni vykyvy tykajici se zdroji picnin a Zivotniho cyklu ovce.

Pfiddvd se rovnéz seznam povolenych krmiv, a to s cilem vyuzit pfednosti produktd vzeslych z know-how chova-
teld. Jeho prostrednictvim lze rovnéz ziskat presné informace o surovinich, jez jsou soucdsti krmné smési.

— pfidévé se tento odstavec s cilem pfispét k zachovani tradi¢niho charakteru vyzivy:

Jako krmivo jsou pro malé pfezvykavce v zemédélském podniku povoleny rostliny, vedlej$i produkty
a doplikovd krmiva pochdzejici z netransgennich produkta®.

— aby se upfesnil zptsob krmeni mladych zvitat, jako je tomu u zvifat dospélych, pfidava se taxativni seznam
povolenych krmiv:

,Krmiva povolend pro jehiiata pfed odstavenim jsou: mlé¢né produkty, kvasinky, konzerva¢ni latky a lusky sva-
tojanského chleba. Je povolena pouze takova medikament6zni 1écba, jeZ md za cil vylécit”.

— Vkl4dd4 se nové ustanoveni, které znf:
,V z4i{ a Fjnu je vyroba syru zakdzdna“.

Touto skute¢nosti se potvrzuje sezénni povaha produkce syra ,Ossau-Iraty”, jez nastdva po produkci mléka, ke
které dochdzi v mésicich listopadu/prosinci az ¢ervnu/Cervenci (nékdy srpnuy),

— véta v piipadé selského syra se zpracovava v syrovém stavu“ se nahrazuje vétami:

,Zahustovani mléka ¢dsteénym odstranénim vodnaté slozky pfed srdZenim je zakdzano. Tepelné zpracovani
mléka je povoleno v piipadé nefarmaiské vyroby*.

Toto ustanoveni potvrzuje, Ze se mléko musi zpracovavat v surovém stavu, pfiCemz je piipustné pouze tepelné
zpracovani, jez je v pifpadé farmafského syru naddle zakdzano, coz odpovidd soucasnému tzu,

— ustanoveni ,Zrna syfeniny se michaji a zahtivaji v kadi pii teploté mezi 36 a 44 °C,“ se nahrazuje timto:

,Vyroba zahrnuje vyhradné tyto féze:

— v ptipadé farmatské vyroby je povolena filtrace ptes kopfivy,

— do mléka lze pfiddvat pouze: syfidlo, chlorid vdpenaty (maximdlné 3 c¢m? na 10 litrd mléka), vodu,
neskodné kultury bakterii, kvasinek a plisni, jeZ nejsou geneticky modifikovany,

— k syfeni dochdzi béhem 40 hodin po prvnim dojeni v p¥ipadé farmdiské vyroby a béhem 48 hodin po
prvnim dojeni v pfipadé vyroby nefarmarské. Probihd pii teploté 28 az 35 °C, pfiem?z se pfidaji maximalné
3cm? syfidla na 10 litrd mléka, pficemz jako referen¢ni syfidlo slouZi koncentrace 520 mg chymozinu na
litr. Je povoleno pfidat pitnou vodu, aby se syfidlo roziedilo,

— syfeni, krdjeni, michéni, ohfev a zahfivani se provadgji za teploty nejvyse 44 °C. Michdni nesmi trvat déle
nez hodinu. Rozmér ziskanych zrn je maximdlné 1 cm?,

— laktézu lze odstraniovat v pfipadé nefarmdiské vyroby: mnozstvi odebrané syrovatky ¢ini nejvyse 25 %
objemu zpracovaného mléka, objem pitné vody pfidané do syfeniny nesmi byt vy$si nez 25 % objemu
zpracovaného mléka, teplota vody musi byt mezi 25 a 60 °C,

— hmota se vkldda do dérovanych forem s platnem nebo do forem opatfenych malymi dirkami (formy maji
v priméru 25,5 az 26 cm a jsou 9 az 12 cm vysoké; formy v mensim provedeni maji pramér 18 az 20 cm
a jsou vysoké 7 az 10 cm. Farmadisky syr lze vyrdbét s pouzitim forem o priméru 24 aZ 28 cm a vysce
9 az 15 cm),

— lisovani, béhem néhoz se farmdisky syr alespori jednou obraci,

P

— syr se vyjimé z formy, jakmile je pH niz8i nebo rovno 5,5,

— soleni se provadi suchou soli nebo formou slaného nalevu. Soleni suchou soli probihd pfi teploté prostredi
nepfevysujici 15 °C a doba jeho trvani nemuze byt delsi nez 24 hodin na kg syra. Slany ndlev se skladd
z vody a soli (v mnoZzstvi maximalné 330 g na litr). MiZe obsahovat kyselinu octovou ajnebo mlé¢nou.
Hodnota jeho pH je maximalné 5,5. Soleni formou slaného nalevu nemtze trvat déle nez 12 hodin na kg
syra. Teplota pfi ném neptekracuje 15 °C. Slany ndlev Ize filtrovat®.
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Jelikoz se popis pouze fize michdni a ohfevu zrn syfeniny v kadi jevil jako nedplny, byla v popisu metody pro-
dukce uptesnéna definice kazdé fize vyroby syra od zpracovani mléka po soleni. Cilové hodnoty tykajici se
zejména lhiit a teplot, jez je tfeba dodrZovat, jsou stanoveny v souladu se zvyklostmi, jichZ se v soucasné dobé
vyrobny syra drzi. JelikoZ navic v soucasnosti platnd specifikace neuptesiiuje podminky tykajici se zpisobu odstra-
néni laktézy, byly pro tuto techniku, jez se vyuzivd pouze pii vyrobé v mlékdrenskych zatizenich, nebot je upra-
vena pro smési riznych druhtt mléka, stanoveny maximdlni mnoZstvi odebirané syrovatky, maximdlni mnoZzstvi
piidavané vody a teplota.

— Uprava syri a pouzivani piisad je pfedmétem vSeobecnych pravnich piedpist. Objevily se nové techniky,
z nichz se nékteré pouzivaji pfi Gpraviach syrti a pfisad a které mohly mit dopady na vlastnosti syru
»Ossau-Iraty*.

Ukdzalo se tedy, Ze je ve specifikaci nezbytné upfesnit, jaké se v soucasnosti pouZivaji pfisady do mléka a postupy
pfi zpracovani mléka a vyrobé syru ,Ossau-Iraty”. Zabrani se tak tomu, aby neregulované postupy v budoucnu
ovliviiovaly jeho vlastnosti.
Pridavaji se tato ustanovent:
,2Uchovévéni surovin, polotovari, syfeniny nebo cerstvého syra pii zdporné teploté (v stupnich Celsia) je zakdzano.

Povoluje se technika vakuového baleni, pokud jsou dodrzeny tyto podminky:

— Cerstvé syry je tieba vakuové zabalit do deseti dnd, jez ndsleduji po vyjmuti ze solného nilevu nebo po
nasolent,

— béhem celého vakuového baleni musi byt teplota uchovavani 0 az 4 °C,

— produkt se mize timto zptisobem zabalit nejvyse na dobu deseti mésicti a viechny syry vyprodukované béhem
roku musi byt z vakuového baleni vynaty nejpozdgji 20. prosince téhoz roku,

— doba zrani se v piipadé vakuového baleni pocitd ode dne vynéti z vakuového baleni*.

Je zakdzano syr podrobovat zmrazeni, jez méni jeho organoleptické vlastnosti. Vakuové baleni umoziuje, aby syr
zrdl a uvadeél se na trh po cely rok, i kdyz produkce mléka, a tedy i vyroba syra, je sezénni zdleZitost. Jednd se
o dobu, béhem niz se vakuové baleny syr nechdvd pfed zranim ,odstat”, protoZe vakuové uchovavani se nepocitd
k dobé zrani.

— ustanoveni ,Zrdn{ probihd v oblasti, na niZ se vztahuje CHOP, po dobu 90 dnd, jez maZe byt v ptipadé
malého syru ,Ossau-Iraty’ zkrdcena na 60 dnd*, se nahrazuje timto:

,Minimdlni doba zrani v oblasti, na niZ se vztahuje CHOP, trvd 120 dnt v pfipadé syrti o hmotnosti 4 az 7 kg
a 80 dnt v piipadé syri o hmotnosti 2 az 3 kg. Teplota, pfi niz produkt zraje, je 6 az 15 °C. Vlhkost vzduchu
v mistnosti pro zrdni je vy$si nez 75 %."

Prodlouzeni doby zrani zvyraziiuje povahu produktii. Ukdzalo se, Ze je pfinosné upfesnit zptisoby zrdni.
— pfidévé se toto ustanoveni, jez popisuje tradicni zptsob péce o syry:

,Béhem zrdni se syry otdceji a kartdcuji. P kartdcovéani se mizZe pouzivat voda, stl, kvasné kultury pro zusle-
chténi povrchu a pasta z ervené papriky.”

— aby se tyto tradi¢ni zplsoby upevnily, je zakdzdno na povrch aplikovat barviva na kiirku a natamycin (E235).
V souvislosti se zdkazem polyvinylacetitu je tfeba viem hospoddiskym subjektim poskytnout do 1. listopadu
2014 lhatu pro provedeni, aby mohly zavést alternativni feseni.

4. ,Zvlastni prvky v oznacovdni®

Nové znéni si vyzaduje, aby povinné oznaceni produktu a velikost pismen byly zfejméjsi.

Rusi se povinnost opatfit produkt logem ,INAO“ a misto toho se pozaduje uvddét symbol Evropské unie pro
CHOP. Muze byt rovnéz uveden vyraz ,chranéné oznaceni ptvodu*.

Rusi se moznost uvadét vyrazy ,farmatsky“ a ,horsky*, jakoZz i podminky, za nichz je Ize pouzivat, nebot tato usta-
noveni jiz nejsou odpovidajici.
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5., Vnitrostdtni poZadavky*
Priddvaji se hlavni kontrolované prvky specifikace.
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
»OSSAU-IRATY“
¢. ES: FR-PD0O-0417-01096 — 15.2.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazev
»Ossau-Iraty”
2. Clensky stit nebo tieti zemé
Francie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

3.2

3.3

3.4

Ttida 1.3 Syry

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Ossau-Iraty“ je syr, jenz se vyrabi vyhradné ze syrového ovétho mléka, které se nehomogenizuje a syii se.
Soli se a zraje, md valcovy tvar, jeho hmota se mirné lisuje, nevaif se, podstava je plochd ¢i lehce vypoukld. Musi
obsahovat nejméné 50 % tuku v celkové susiné a obsah suSiny nesmi byt mensi nez 58 gramt na 100 grama syra.
Farméisky syr ,Ossau-Iraty” se vyrabi vyhradné ze syrového mléka.

Rozméry forem a hmotnosti syrt:
— formy s primérem 25,5 az 26 cm a vyskou 9 az 12 cm pro zralé syry o hmotnosti 4 az 5 kg,
— formy s primérem 18 az 20 c¢m a vyskou 7 az 10 cm pro zralé syry o hmotnosti 2 az 3 kg.

Farméisky syr ,Ossau-Iraty se miaze vyrabét ve formdch, jez byly popsany vyse, nebo v piipadé vétsi velikosti ve
formdch o priméru 24 az 28 cm a vysce 9 az 15 cm a muize mit hmotnost az 7 kg.

Barva hmoty je v zdvislosti na zrdni slonovinové bild aZ jantarové krémovd. Hmota je hladkd, pevnd az mazlava.
Mohou v ni byt mald oka.

Karka mé oranzové Zlutou az Sedou barvu.
Zrani trvd u syrti o hmotnosti 2 az 3 kg nejméné 80 dnd, v piipadé syrt o hmotnosti 4 az 7 kg nejméné 120 dnd.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Syr ,Ossau-Iraty” se vyrdbi vyhradné z mléka ovci plemene Basco-béarnaise nebo Manech s Cernou hlavou ¢&i
Manech se zrzavou hlavou.

Béhem hospoddiského roku produkce mléka (od 1. listopadu do 31. fijna ndsledujiciho roku) nepfekracuje pri-
mérné nadojené mnozstvi mléka ve stddu 300 litrGi na ovci. Produkce mléka je sezénni zdleZitosti: pocet dni, kdy
se ovce ve stddu doji, nemize prekrocit 265; dojeni je zakdzdno v zdH a Hjnu.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Krmivo pro stddo pochdzi predev$im z vymezené zemépisné oblasti. MnoZstvi krmiva (kromé krmiva z pastvy)
nepochdzejictho z dané oblasti je pro hospodaisky rok v praiméru omezeno na 280 kg susiny na ovci.

(}) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Zékladni dédvku tvof{ krmivo z pastvy, Cerstvé, suché a dehydratované picniny, slima a fermentované picniny.
Krmivo pro stdido musi byt sloZeno ze surovin uvedenych v taxativnim seznamu, a to jak pro zakladni dévku, tak
pro doplitkovad krmiva. Krmivo pro stddo pochdzi z netransgennich produkti.

Ovce se pasou minimdlné 240 dni ro¢né. V obdobi dojeni ve dnech, kdy se ovce nepasou, jim je poddvina denni
davka obsahujici nejméné 600 grami susiny pochazejici ze zemépisné oblasti.

Pokud jde o krmivo pro stddo v obdobi dojen:

— do 31. ledna 2018 nesmi v priméru na den a ovci mnozZstvi poddvanych fermentovanych picnin pfekracovat
1,5 kg hrubé hmotnosti sildizované kukufice a 1 kg hrubé hmotnosti balikované nebo sildZzované travy,

— od 1. Gnora 2018 nelze podavat sildiZovand krmiva, balikovand trdva je povolena v praméru do 1 kg hrubé
hmotnosti na den a ovci.

Tato dvé ustanoveni se pouZiji za podminky, ze balikovand trdva obsahuje nejméné 70 % susiny.

V denni ddvce nemuze mnoZstvi koncentrdt pfekracovat pramérné 800 grami susiny na ovci. Béhem hospodai-
ského roku je pouziti koncentratti omezeno v praméru na 150 kg susiny na ovci.

Vysadba transgennich rostlin je zakdzdna na viech pozemcich zemédglského podniku, ktery produkuje mléko
uréené na vyrobu syra s CHOP. Tento zdkaz vysadby plati pro kazdy rostlinny druh, ktery by mohl byt zvifatim
v zemédélském podniku poddn v krmivu, a pro kazdy druh plodin, ktery by je mohl kontaminovat.

3.5 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce ov¢iho mléka, vyroba i zrdni probihaji v zemépisné oblasti.

3.6 Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Syr ,Ossau-Iraty” 1ze uvadét na trh v podobé balenych naporcovanych kustd, pokud kazdd porce obsahuje kirku,
jez je pro oznaceni typickd, a etiketu zahrnujici Gdaje uvedené v bodé 3.7.

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Nezavisle na tdajich predepsanych pro vechny syry musi byt na etiket¢ kazdého syra uveden ndzev oznaceni
ptivodu ztvirnény pismeny o velikosti nejméné dvou tretin nejvétsich pismen uvedenych na etiketé.

Uvedeni symbolu Evropské unie pro CHOP je na etiketé syrt povinné.
Vyraz ,chrdnéné oznaceni ptivodu“ miiZe etiketu dopliiovat.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnou oblast tvoii obce nebo &asti obci
— departementu Pyrénées-Atlantiques:

— vSechny obce kantonii Accous, Anglet, Aramits, Arudy, Biarritz, Bidache, Espelette, Hasparren, Hendaye,
Tholdy, Laruns, Lasseube, Mauléon-Licharre, Navarrenx, Nay, Oloron, Saint-Etienne-de-Baigorry, Saint-Jean-
de-Luz, Saint-Jean-Pied-de-Port, Saint-Palais, Sauveterre-de-Béarn, Tardets-Sorholus a Ustaritz,

— obce Aressy, Assat, Auterrive, Ayherre, Bellocq, Bérenx, Bosdarros, Briscous, Carresse-Cassaber, Castagnede,
Castetner, Cuqueron, Escos, Gan, Gelos, Hours, Isturits, Jurancon, Lad-Mondrans, La-Bastide-Clairence,
Labastide-Villefranche, Labatmale, Lahonce, Lahourcade, Lanneplaa, Léren, Loubieng, Lucgarier, Lucg-de-
Béarn, Mazéres-Lezons, Meillon, Monein, Mouguerre, Mourenx, Narcastet, Noguéres, Ozenx-Montestrucq,
Parbayse, Rontignon, Saint-Dos, Saint-Faust, Saint-Pé-de-Léren, Saint-Pierre-d’Irube, Salies-de-Béarn, Salles-
Mongiscard, Sarpourenx, Sauvelade, Uzos, Vielleségure a Villefranque,

— dasti obci Abos, Abidos, Arbus, Argagnon, Artigueloutan, Artiguelouve, Barzun, Bayonne, Bésingrand,
Biron, Bizanos, Castétis, Denguin, Espoey, Gomer, Idron, Lacq, Labastide-Cézeracq, Lagor, Lahontan, Laroin,
Lée, Lescar, Livron, Lons, Maslacq, Mont, Nousty, Orthez, Os-Marsillon, Ousse, Pardies, Pau, Pontacq, Siros,
Soumoulou, Tarsacq, Urcuit a Urt.
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V piipadé téchto obci jsou plany uloZeny na radnici.

Tyto obce se rozklddaji na levém biehu toku fek Ousse, Gave de Pau, Gaves réunis a Adour v mistech, kterd
lezi za soutokem v3ech zminénych tokt, a na ¢sti obce Lons, kterd leZi na pravém biehu feky Gave de Pau.

— v departementu Hautes-Pyrénées obce hrani¢ici s departementem Pyrénées-Atlantiques: Arbéost, Arrens-
Marsous, Ferriéres.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti

Oblast, na niZ se oznaceni vztahuje, zahrnuje baskické a bearnské hory a podhtifi.

Pirodni podminky v zemépisné oblasti, jeji ocednské podnebi s pravidelnymi a znaénymi srdzkami (od 1200 do
1800 mm za rok) a pomérné malé teplotni vykyvy jsou pfiznivé pro travni porosty, a tim i pro chov ovci na
mléko. Rovnéz reliéf, pfitomnost kopcti, nizké a stfedné vysoké hory zapficinily, Ze zemédélstvi se vénovalo prede-
v§im extenzivnimu chovu.

Pro produkci mléka se vyuzivaji tradi¢ni plemena ovci. Jednd se o mistni plemena Manech s Cernou hlavou,
Manech se zrzavou hlavou a Basco-béarnaise, jez jsou obzvldst pfizptisobena podminkdm v zemépisné oblasti.
Zékladem jejich krmiva je trdva a seno. V oblasti je velmi destivé podnebi, s kterym se tato plemena vypoiddavaji
diky husté ,nepropustné“ vlné. Na pastvé jsou kazdy den, dokonce i v zimé&, kromé p¥ipadi, kdy je snih, nebo
panuji extrémni podminky. Pfizpasobila se sezénnimu pfesunu na jiné pastviny, jenz je realizovan u tf Ctvrtin
stdd. Tato mistni plemena produkuji mléko pouze v zimé, na jafe a zacdtkem léta.

Metoda, jiz se syr ziskdvd, se pfizpusobila této sezénni produkei. P jejim uplatiiovani je zakdzdno dojeni a vyroba
v zaif a fjnu.

Ovel mléko z dané zemépisné oblasti je mimofddné kvalitni, jelikoz metoda produkce zaruCuje, Ze primérny
obsah uzite¢né susiny (tuk + bilkoviny) je vyssi nez 110 g na litr mléka.

Zptisoby a parametry vyroby jsou uzpusobeny zminéné kvalité mléka. Hmota syra je pfi uklddani do sklepa pfipra-
vend ke zpracovani, lipolyze a proteolyze, jez béhem zrdni po sobé ndsleduji.

Zptisoby uplatiiované hospodatskymi subjekty pfi zrani (otdCeni, kartd¢ovani, zdkaz veskerych piipravka proti plis-
nim) pispivaji k tomu, Ze se na povrchu tvoii rozli¢nd uZitecnd flora, jez zajistuje rozvoj aromat.

5.2 Specificnost produktu

Produkt ,Ossau-Iraty” je syr z ov¢iho mléka s mirné lisovanou hmotou, ve tvaru tzv. ,tomme“ s plochou ¢i lehce
vypouklou podstavou. Jeho ktirka je tvrdd, nékolik milimetrd silnd a md oranzové Zlutou az $edou barvu. Hmot-
nost syru ,Ossau-Iraty” je nejméné 2 kg, coz umoziuje dlouhou dobu zrani (nejméné 80 az 120 dni podle for-
matu syru).

Barva hmoty je v zédvislosti na zrdni slonovinové bild az jantarové krémova. Jeji struktura je hladkd, pevnd, rozply-
vajici se a krémova az tvrdd. Maze vykazovat mald oka (diry).

M4d jemnou vini, kterd nékdy pripomind vini kvétin ¢i ovoce. Chut je vyvdzend a lze v ni vnimat kyselé tény az
chut tuku. Je intenzivni, pfiméfené sland, Casto v ni ucitime viini liskového ofechu a ovoce.

5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Zemépisnou oblast tvoii baskické a bearnské hory a podhiif, které jsou z vétSiny pokryty p¥irodnimi nebo docas-
nymi loukami, at uz se jednd o letni pastviny, na néz se vétsina stdd kazdé léto pfesouvd, nebo plochu zemédél-
skych podnikti, na niz chovatelé dévaji pfednost produkci picnin pro pastvu a suSeni sena.

Takovy porost umoziiuje produkci krmnych picnin pochizejicich z dané zemépisné oblasti a vétsinové sestdvaji-
cich ze sena, otavy a riznych druht travin.
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Tyto zdroje picnin ziskdvaji na vyznamu diky chovu ovci vyhradné mistnich plemen (Manech s cernou hlavou,
Manech se zrzavou hlavou a Basco-béarnaise).

Diky vyuzivani{ mistnich plemen, krmeni zaloZeném na pastvé a spotiebé sena i podminkdm chovu omezujicim
intenzifikaci lze zarucit, Ze mléko se pro vyrobu syra dobfe hodi.

Ovdi syry se v zdpadni ¢dsti Pyreneji produkuji jiz od sttedovéku. Smlouvy o podilnickém hospodateni ze 14. sto-
let{ a ovéfené dokumenty ze zacatku 15. stoleti jsou svédectvim o vyrobé ov¢iho syra v dané oblasti.

Obtizné podminky pro prepravu mezi vysoko poloZenymi pastvinami a pastvinami vyuzivanymi v 1ét¢ ve vyso-
kych horach a tdolich pfiméli pastevce velmi rychle k tomu, aby mléko na misté zpracovavali na syr, jenz mohl
byt za tcelem prodeje dopravovan do adoli.

Produkt ,Ossau-Iraty“ patii do kategorie syrt ,s lisovanou, tepelné neupravenou hmotou“. Vy3si hmotnost, lisovand
hmota, tvar a dlouhé zrani doddvaji syru pomérné tvrdou karku, coZ z ngj ¢ini produkt odpovidajici zdméru, aby
se dal snadno piepravovat. Skutecnost, Ze se syr dobfe uchovavd, zajistovala pastevci a jeho rodiné vyzivu bohatou
na bilkoviny po cely rok.

I kdyz je dnes pieprava snazsi, tradice tykajici se dlouhého zrdni se zachovala. Vlastnosti syra s rliznymi vinémi
prostiednictvim souhry adaptovanych vyrobnich zptsobt, pficemz je tieba zminit zejména dlouhé zrani syra.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (*)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCOssau-Iraty.pdf

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 3.
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