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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zddosti podle &. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €& 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktd a potravin

(2014/C 198/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvd prévo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (1).

]EDNOTNY" DOKUMENT

NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni pavodu zemédélskych produkti a potravin (%)
.PEMENTO DE MOUGAN*
¢. ES: ES-PGI-0005-01133 - 26.07.2013

CHZO (X) CHOP ( )

1. Nazev

,Pemento de Mougdn*

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Pemento de Mougdn“ je plod druhu Capsicum annuum, L., mistniho ekotypu, jenZ je zndm pod ndzvem
,Pemento de Mougdn“. Jednd se o stfedné kiupavy plod, jehoz barva je pred uzrdnim zelend a ve zralém
stavu Cervend. Plod ma ctvercovy tvar (A4 podle klasifikace Pochard, 1966) a na zdkladé této skutecnosti
se ve Spanélsku fadi mezi tzv. CMV3L (cuadrado morro de vaca tres Iobulos — &tvercovy, typ morro de vaca,
tfi laloky). Plody se sklizeji v raném nezralém stavu a jsou urCeny k uvedeni na trh v Cerstvém stavu.

Plod urceny k uvedeni na trh md tyto vlastnosti

— Tvar: v podélném fezu je Ctvercovy a v fezu piicném lehce zbrazdény a na $pi¢ce vykazuje tii nebo
Ctyfi okraje.

— Hmotnost: 6 az 15 grami na kus.

— Délka plodu: 3 az 6,5 cm.

— Sitka: 2,5 a7z 4 cm.

— Stopka: 2 az 5 cm, je vzdy kratd{ nez samotny plod. Je pevnd a zakiivena.

— Slupka: lesklé tmavé zelené barvy.

(') Uk vést. L 343,14.12.2012,s. 1.
(® Ut.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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— Tloustka stény ¢i duziny: jemnd, pfiblizné 1,5 mm.

— Chut: duzina je jemnd a $tavnatd, sladké, mirné bylinné chuti a nékdy Stiplavd. Viné je mirnd.

3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

3.5. Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Veskeré faze péstovani musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti. Jednd se o oblast, v niZ jsou opti-
mélni pfirodni podminky pro rozvoj tohoto mistniho ekotypu papriky.

Mohou se pouzivat vyhradné semena vybranych druht, jez jsou zdrukou, Ze z nich vyroste produkt té
nejvyssi kvality.

Pfiprava semeni$té a vysev probihaji na rozhrani prosince a ledna. Po wvykliceni a poté, co rostliny
dosdhnou délky piiblizné 5 cm, se provddi piesazovdni prostiednictvim hrnkovacich plat. PFipousti se
rovnéZz tradiéni zpusob vysevu na pozemek s ndslednym piesazenim.

Papriky se péstuji ve volném vysevu nebo pod f6lii. V prvnim pfipadé se vysadba provadi mezi dubnem
a Cervnem o hustoté 3 az 6 rostlin na metr Ctvere¢ni. PF péstovani pod folii se vysadba provaddi v bfeznu
nebo dubnu o hustoté 2 az 4 rostliny na metr Ctvereéni.

Plody se sklizeji ru¢éné a tak dlouho, jak je nezbytné pro ziskdni kvalitnich plodf. Vyuzivaji se materidlni
(ndfadi, bedny ¢i prepravky atd.) a lidské zdroje, které jsou nezbytné k tomu, aby se zabrdnilo zhorSeni
kvality produktu. Do manipula¢niho skladu se plody co nejrychleji piepravuji v krabicich nebo jiném druhu
pevnych piepravek, aby se zabrdnilo poskozeni tlakem. Vyklidka se provddi takovym zptsobem, aby se
omezily na minimum #¢inky volného padu produktu.

Obdobi sklizné a uvddéni na trh zpravidla za¢ind 1. Cervna a kon&i 15. listopadu. Na metr Ctverecni je
v piipadé volného vysevu piipustné vypéstovat maximdlné 6 kg produktu a v piipadé péstovani pod folif
8 kg. Tyto parametry se v§ak mohou ménit v zdvislosti na meteorologickych podminkdch v dané sezéné.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Produkt se ball ve vymezené zemépisné oblasti (obec Guntin), ¢imZ jsou osobité vlastnosti i kvalita papriky
,Pemento de Mougdn“ a¢inné chranény. Jedna se totiz o choulostivy produkt rychle podléhajici zkaze, ktery
se uvddi na trh Cerstvy, a tak je tfeba s nim pfi manipulaci, tf{déni pted balenim a vlastnim baleni
naklddat velmi peclivé. Produkt se zpravidla bali do 24 hodin po sklizni. Cilem t¥idéni, jez probihd jak na
péstitelské plose, tak v balirné, neni pouze ovéfit, Ze produkt md stanovené morfologické vlastnosti, ale
rovnéz vyfadit papriky, u nichz je vysoce pravdépodobné, ze budou pili§ palivé, coz je cast&jsi u vétsich
paprik, paprik nepravidelného tvaru a paprik s pevnou duzinou. Mistni zemédélci tyto vlastnosti diky své
zkuSenosti téméf intuitivné rozpoznaji.

Papriky s CHZO ,Pemento de Mougdn“ se uvddéji na trh v prihlednych siccich z polymerti ethylenu
o objemu mezi 200 a 400 gramy produktu. V souladu s pravnimi pfedpisy v oblasti potravindistvi lze
povolit i jiné velikosti a obalové materidly.

3.7. Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Papriky uvddéné na trh pod chrinénym zemépisnym oznacenim ,Pemento de Mougdn“ museji byt na obalu
oznaceny obchodni etiketou, kterd odpovidd vlastni znacce kazdého producentajkazdé balirny, a etiketou
CHZO (kontrolni 3titek) s alfanumerickym kédem, pouzivanou pod dohledem kontrolniho orginu,
s ufednim logem chrdnéného zemépisného oznaceni, jez je uvedeno niZe.
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4.  Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast, na niz se vztahuje chrdnéné zemépisné oznaceni ,Pemento de Mougdn®, zahrnuje celé
tzemi obce Guntin, kterd se nalézd v kraji Lugo v Galicii.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Vymezend oblast tvofi z hlediska podnebi a pidnich podminek stejnorodé tzemi. Je chrdnéna horskymi
systémy, které obklopuji doli v oblasti produkce, v nichz se vytvaii odlisné mikroklima a ve kterych jsou
pudy, které jsou pro péstovani paprik idedlni. Nejhojnéji zastoupenymi litologickymi dtvary jsou vulkanické
horniny (zuly) a metamorfované horniny (rdzné druhy biidlic s ur¢itym podilem kfemene). Struktura ptdy
se vyznaluje vysokym obsahem pisku. V oblasti pfevazuji bahnito-pis¢ité pidy s vysokym obsahem organic-
kych latek a nizkym pH.

Jednd se o oblast, ve které na galicijské poméry pfili§ neprsi (zhruba 1000 mm srdzek), jelikoz je chrd-
néna pred zdpadnimi vétry. Tato skuteCnost zpusobuje srdzkovy stin s pfiblizné 130 dny, kdy naprsi mini-
médlné 1 mm srdZek.

Primérnd teplota v 1ét¢ je 17,2°C, na podzim 12,5°C, v zimé 6,7 °C a na jafe 10,5°C. Nejvyssi pramérnd
teplota v 1été je 23,4°C, na podzim 17,2°C, v zimé 9,9°C a na jafe 15,3°C. Nejniz§i pramérnd teplota
v 1ét¢ je 11,1°C, na podzim 7,8°C, v zimé 3,5°C a na jafe 5,6 °C.

Dalsim aspektem, ktery je tfeba v souvislosti se specificnosti oblasti zddraznit, je lidsky faktor. Pro pésto-
vani tohoto produktu jsou klicové tradini postupy mistnich zemédélct, ktefi uchovdvaji a vybiraji ty
nejlepsi rostliny a pozemky, pficemz techniky péstovani zdrovenn postupné prizpisobuji mistnim
podminkdm. Slechténi v daném misté, jakoz i snaha zabrdnit nezddoucimu kiizeni byly rozhodujicimi
faktory pii péstovani homogenniho plodu.

5.2. Specificnost produktu

Jednd se o mistni ekotyp, jenz se pfizptisobil podminkdm v oblasti produkce. V souvislosti se specifi¢nosti
produktu je tfeba vyzdvihnout jeho morfologické vlastnosti (paprika je malého rozméru a konzumuje se
zelend), slabou tloustku stény a vlastnosti pro pouziti v kuchyni, a to zejména jemnou a Stavnatou duzinu
a sladkou, mirné bylinnou chut, jez je nékdy Stiplavd.

5.3. Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti,
povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Paprika ,Pemento de Mougdn“ predstavuje mistni ekotyp, ktery zemédélci z obce Guntin péstuji jiz od
dévnych dob. Vzhledem k jeji omezené produkci a malému rozsifeni béhem let jeji péstovdni neproniklo
mimo uvedenou zemépisnou oblast, i kdyz je prtikazné, Ze nékteff emigranti odvezli rostlinu i do jinych
oblasti Spanélska, aby ji tam péstovali. Ve viech pifpadech viak byly vysledky rozpacité, coz potvrzuje
vyznam ekosystému pro to, aby produktu nechybély piislusné kvalitativni vlastnosti.

Nézev ,Mougédn“ je zemépisné oznaleni, které odpovidd farnosti obce Guntin, odkud se vefejnou dopravou
odvézely papriky urcené pro trh hlavntho mésta. Tato farnost sousedi s farnosti v Mosteiru, kde byl
klaster, ktery je podle tradice spjat s pocitkem Slechténi a péstovani téchto paprik.
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Vymezend oblast nabizi podminky, jez jsou pro péstovini paprik ,Pemento de Mougdn“ vhodné. Lze je
shrnout  takto: vysokd relativni vlhkost, mirné teploty, mirné teplotni vykyvy, lehce kyselé pady
a dostatecné proudéni vzduchu, diky némuz se rostliny sndze opyluji. Toto vlhké podnebi s mirnymi léty
a nevyraznymi teplotnimi vykyvy je klicové, aby produkt ,Pemento de Mougdn“ ziskal patficné vlastnosti,
zejména pokud jde o tloustku a strukturu duziny. K vySe uvedenému je tieba piidat know-how mistnich
zemédélen, ktef{ v pribéhu let vyslechtili rostliny, které jsou danym podminkdm lépe pfizpiisobeny a na
nichZ rostou papriky s témi nejlepsimi vlastnostmi. Podafilo se jim vyslechtit mistni ekotyp, jenZ je pro
toto Gzemi typicky.

Pivod paprik ,Pemento de Mougdn“ sahd az do poloviny 18. stoleti a je spjat s klasterem Ferreira de
Pallares, na némz byl zdvisly kldSter, jenz se nachdzel ve farnosti Mosteiro, kterd sousedi s farnosti
Mougén. Podle tradice pfinesli do kraje semena papriky mnisi.

Papriky se tradi¢né proddvaly na trzich v obcich Lousada, Portomarin a Grolos, a pfedev§im na trhu mésta
Lugo, spravniho strediska provincie.

V dokumentu ,Mapas nacionales de abastecimientos del ministerio de industria y comercio de la provincia
de Lugo“ (Ndrodni mapy ministerstva primyslu a obchodu provincie Lugo tykajici se zdsobovini) nale-
zneme odkaz na péstovani papriky v obci Guntin z let 1943-1946. Produkt je rovnéZ zminén
v zeméde€lském s¢itdni z roku 1962.

Pokud jde o slavnosti spojené s produktem a jeho propagaci, je tfeba zaznamenat, Ze od roku 1997 se
kazdy prvni patek v srpnu pofddd akce ,Pementada de Mougdn“. Vedle toho se od roku 1999 vidy 14.
srpna kond ve farnosti Grolos slavnost papriky. Posledni sobotu v srpnu se ve spravnim stfedisku rovnéz
pofddd slavnost ,Festa do Pemento de Mougdn®.

Zapis chranéného zemépisného oznaeni se tedy v piipadé tohoto produktu opird o zvldstni vlastnosti
spjaté s uzemim, jelikoZ se jednd o ekotyp, jenZ je pfizpisobeny podminkdm v této zemépisné oblasti
a ktery je vysledkem $lechténi, kterému se mistni péstitelé po staleti vénovali.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) & 510/2006 (%)

Utedni véstnik Galicie ¢. 101 ze dne 29. kvétna 2013
http://www.xunta.es/dog/Publicados/2013/20130529/AnuncioG0165-210513-0008_es.pdf

() Viz pozndmka pod ¢arou 2.
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