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Zvetejnéni zZidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 134[13)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (V).
ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,CESKOBUDEJOVICKE PIVO*
¢. ES: CZ-PGI-0105-01036-05.09.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [0 Naézev produktu

— Popis produktu

— [0 Zemépisnd oblast

— [ Dikaz pivodu

— [0 Metoda produkce

— [O Souvislost

— [ Oznacovani

— [0 Vnitrostdtni pozadavky
— O Jind (uvedte)

2. Druh zmény (zmén)

— [X] Zména jednotného dokumentu nebo p¥ehledu

— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani piehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [ Docasna zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékar-
skych opatfeni ze strany vefejnych organt (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3.  Zména (zmény)

Davodem pro zménu popisu produktu, spocivajici v rozsifeni druht piva, je skute¢nost, Ze vyrobce
a jediny opravnény uZzivatel CHZO Ceskobudéjovické pivo v roce 2004 oZivil tradici vyroby tmavého
lezaku, ktery md stejnou tradici, shodné zemépisné vymezeni tizemi i historické oznacovani nazvem
Ceskobudgjovické pivo jako svétld piva. Pii jeho vyrobé se dodrzuji stejné podminky i suroviny, pouze
s piihlédnutim k odlisné barvé piva. Od pocitku pivovarnictvi v Ceskych Budgjovicich se vafila obé
piva — tmavé i svétlé. Prvni zminka v archivnich pramenech pfimo o tmavém pivu se objevuje v roce
1495, kdy doslo k zaloZeni Méstského pivovaru, ktery mél naddle vafit jen svétlé pivo, zatimco

() U vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

(3) Nahrazeno nafizenim (EU) ¢ 1151/2012.
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3.2

budgjovicti méstané méli naddle vafit pouze pivo tmavé. Proto zafazeni tmavého lezaku do druht piv
Ceskobudgjovického piva je tak jen logickym oficidlnim rozsifenim druht piv opravnénych k uZzivani
CHZO Ceskobudgjovické pivo.

Oprdvnény zdjem na navrhované zméné vyplyva ze skute¢nosti, Ze zménu navrhuje vyrobce a jediny
opravnény uzivatel CHZO Ceskobudgjovické pivo.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin (%)
,CESKOBUDEJOVICKE PIVO*
¢. ES: CZ-PGI-0105-01036-05.09.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev

,Ceskobudéjovické pivo*

Clensky stit nebo tfeti zemé

Ceskd Republika

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu
Ttida 2.1. pivo

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Pivo svétlého typu s charakteristickym aroma, danym svétlym sladem a Zateckym aromatickym chme-
lem, v chuti s niz§i intenzitou jemné a mirné hotkosti, sladovou p¥ichuti, kterd je zptisobena rozdilem
mezi skute¢nym a dosazitelnym stupném prokvaseni mladiny, s fznou chuti, jejimz zdkladem je
pfirodni kvasny oxid uhlicity.

Tmavé pivo syté barvy s dominujicim prazenym aroma danym pouzitim barviciho, karamelového
a bavorského sladu se stfedni aZ vy$$i mirné drsnou horkosti, docilenou spojenim Zzateckého chmele
a specidlnich sladti. Plnd chut bez dozvukd sladkosti je zptisobena zbytkovym neprokvasenym extrak-
tem. Zdkladem fizu je piirodni kvasny oxid uhlicity.

PFi naliti do sklenice mé pivo typicky svétle zlatavou, resp. temné tmavou barvu a hebkou, krémovou
pénu. Diky vysokému obsahu polyfenold, zajisténému Zateckym jemnym aromatickym chmelem, jsou
vSechny druhy Ceskobudgjovického piva pifjemné pitelné a oblibené.

Pivo lze rozdélit na 6 rtiznych druht s vyraznym spole¢nym ptvodem.

Svétly lezdk
Obsah alkoholu obj. %: 4,6-5,3

Péivodni mladina %: 11,4-12,3
Horkost: m.j.h.20-24
Barva EBC: 9-13

Viné: Stiedni az silnd intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele.

(}) Viz pozndmka pod carou 2.
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Chut: Hotkost mirné az stfedni intenzity, jemny az mirné hruby charakter, stfedni az silnd plnost chuti
s naslddlym dozvukem, vyrazny fiz.

Svétly kvasnicovy lezdk

Obsah alkoholu obj. %: 4,6-5,3

Piivodni mladina %: 11,4-12,3
Horkost: m.j.h.20-24
Barva EBC: 9-13

Viné: Stiedn{ aZ silnd intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele.

Chut: Hofkost mirné az stiedni intenzity, jemny az mirné hruby charakter, silnd az velmi silnd plnost
chuti s naslddlym dozvukem, vyrazny fiz

Svétlé vycepni pivo

Obsah alkoholu obj. %: 3,5-4,5

Pivodni mladina %: 9,5-10,1
Horkost: m.j.h.18-21
Barva EBC: 8-12

Viné: Stfedn{ aZ silnd intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele.

Chut: Horkost mirné az stiedni intenzity, mirné hruby charakter, stfedni plnost chuti s naslddlym
dozvukem, vyrazny fiz.

Specidlni pivo

Obsah alkoholu obj. %: 7,4-8,2

Pivodni mladina %: 16,0-17,0

Hortkost: m.j.h.24-28

Barva EBC: 11-17

Viné: Stredni az silnd intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele.

Chut: Horkost stiedni az silné intenzity, jemny az mirné hruby charakter, silnd aZ velmi silnd plnost
chuti s nasladlym dozvukem, vyrazny fiz.

Nealkoholické pivo
Obsah alkoholu obj. %: 0,2-0,5

Pivodni mladina %: 3—4
Hotkost: m.j.h.22-26
Barva EBC: 5-7

Viné: Stfedni intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele, mirné pfipomind
mladinu.

Chut: Hotkost stfedni intenzity, mirné hruby charakter hotkosti, plnost chuti slabd, vyrazny fiz, lehka
pfichut mladiny.

Tmavy lezdk

Obsah alkoholu obj. %: 4,0-5,3

Pivodni mladina %: 10,5-12,0
Hortkost: m,j.h.20-35
Barva EBC: 60-120

Viné: Stiedn{ aZ silnd intenzita, vyraznd viné Zateckého jemného aromatického chmele a prazeného
sladu.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Chut:Horkost stfedn{ az silné intenzity, jemny az mirné hruby charakter, silnd az velmi silnd plnost
chuti se suchym a prazenym dozvukem, vyrazny fiz.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Hlavnimi surovinami pro vyrobu Ceskobudéjovického piva jsou voda, slad a chmel pii vyuziti pivovar-
skych kvasinek spodniho kvaseni. Vsechny pouzivané hlavni suroviny pochdzeji ze specifikovanych
zemépisnych oblasti a maji specifikované vlastnosti.

Pouziva se vyluéné voda z artézskych studni hlubokych pfes 300 m. Tyto studny poskytuji ekologicky
nezdvadnou vodu z podzemniho jezera pod povrchem vymezené oblasti Ceskobudéjovické panve.
Obsah dusi¢nant v této vodé musi byt méné nez 3 mgfl. Staf{ vody, kterd je ukryta v hornich
kiidovych vrstvich, je asi 7 000 az 8 000 let. Tvrdost této varni vody je velice nizkd, musi byt
maximélné 1 mmol/l, a jeji minerdlni slozenf je rozhodujici pro typicky charakter Ceskobudéjovického
piva stejné tak, jako hodnota pH 6-7, kterd je mimofddné vhodnd pro varni proces bez jakékoliv

apravy.

Svétly slad se vyrdbi z dvoufadého jarniho je¢mene péstovaného na Moravé, jeZ je ovéfovdn a schva-
lovan piislusnym kontrolnim orgdnem. Svétly slad je typicky vysokym vytézkem a svétlou barvou.

Pro vyrobu tmavého piva se ddle pouzivaji specidlni slady: karamelovy, bavorsky a barvici.

Zatecky jemny aromaticky polorany cervendk, nakupovany a dévkovany vylucné ve formé lisovaného
hlavkového chmele (ne pelet ani extraktd), je péstovan ve vymezené geografické oblasti — Zatecké
oblasti.

Kmen kvasinek pro spodni kvaseni (Saccharomyces cerevisiae var. uvarum), jehoz vlastnosti dévaji pivu
charakteristickou viini a chut. Je uchovavan pod oznacenim ¢. 2 ve Sbirce vyrobnich mikroorganisma
Vyzkumného tstavu pivovarského a sladafského v Praze. Sbirka je mezindrodné zaregistrovdna pod
¢islem RIBM 655.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Vsechna stadia vyroby, zpracovéani surovin a pifpravy Ceskobudgjovického piva se provaddi vyluéné ve
vymezené zemépisné oblasti.

Mladina pro Ceskobudéjovické pivo se vyrdbi vylucné metodou dvourmutové dekokce s otevienym
scezovanim sladiny a varem za atmosférického tlaku.

Kvaseni probihd ve vertikilnich cylindrokénickych tancich s fizenou teplotou od 6 do 11 °C, zatimco
zréni probihd oddélené od kvaseni, a to vylu¢né v horizontélnich tancich (dvoufizovy vyrobni postup).
Doba zrani odpovidd zdsaddm dlouhodobého studeného dokvaSovani za maximaélni teploty 3 °C. Po
dokvaseni se pivo filtruje a std¢i do spotiebitelskych nebo transportnich obald.

Zyldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

,Ceskobudéjovické pivo“ se uzivd v souladu s obecné platnymi pravidly pro uZivini zemépisnych
oznaceni a v souladu s konkrétnimi pravidly pro uzit{ symbolu EU pro chrdnéné zemépisné oznaceni,
jakoz i v souladu s ostatnimi pozadavky EU na oznacovani. Zptsob uziti kromé toho také respektuje
ustanoveni Pfistupové dohody.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Misto vyroby, zpracovani a piipravy vyrobku je vymezeno zemépisnym uzemim, v némz lze Cerpat
vodu z podzemniho jezera Ceskobudgjovické panve.
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Péstebni oblasti zateckého chmele je Zateckd oblast vymezend katastrlnimi Gizemimi obci v okresech
Chomutov, Kladno, Louny, Plzefi — sever, Rakovnik, Rokycany.

Péstebni oblast svétlého sladovnického je¢mene se nachdzi v regionu Moravy.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti

Pivo se v Ceskych Budgovicich vaii od doby zalozeni mésta v roce 1265 a celou dobu je nazyvino
podle mista ptvodu.

Pouzivd se vylucné voda z podzemniho jezera pod povrchem vymezené oblasti Ceskobudgovické
panve. Obsah dusi¢nant v této vodé musi byt méné nez 3 mg/l. Staf{ vody, kterd je ukryta v hornich
kiidovych vrstvach, se odhaduje na 7 000 az 8 000 let. Tvrdost této varni vody je velice nizkd, musi
byt maximalné 1 mmol/l, a jeji minerdlni sloZeni je rozhodujici pro typicky charakter Ceskobudgjo-
vického piva stejné tak, jako hodnota pH 6-7, kterd je mimofddné vhodnd pro varni proces bez
jakékoliv tupravy.

Vyrobni postupy a vyrobni zafizeni pouzivané pii vyrobé tohoto piva jsou zalozeny na odbornych
zkuSenostech a praktickych dovednostech ziskanych generacemi pivovarnikii a déle rozvijenych
v souladu s novodobymi poznatky pivovarnického oboru. Nejprve byla vyroba vysadou jednotlivcd,
pozdéji byly zaklddiny manufaktury, coz vedlo ke slouceni vyroby piva v Ceskych Budgovicich -
k vytvoteni ¢eskobudéjovickych pivovart. Tato tradice vyroby piva pietrvavd dodnes.

5.2 Specificnost produktu

Senzoricky charakter Ceskobudgjovického piva je stanoven zejména minerdlnim slozenim vody z mist-
niho zdroje, doplnénym kombinovanym vlivem charakteristik hlavnich surovin, pouzivaného kmene
pivovarnickych kvasnic, geometrii provoznich nddob a ¢asovym pribéhem hlavnich technologickych
¢innosti.

Pivo je svétlého ¢i tmavého typu s charakteristickym aroma, danym pouzitym druhem sladu a Zateckym
aromatickym chmelem, v chuti s niZ${ intenzitou jemné a mirné hotkosti, sladovou p¥ichuti, kterd je
zpusobena rozdilem mezi skute¢nym a dosazitelnym stupném prokvaseni mladiny, s fiznou chuti,
jejimz zdkladem je piirodni kvasny oxid uhli¢ity. Pfi naliti do sklenice md svétlé pivo typicky svétle
zlatavou barvu, tmavé md barvu ovlivnénou tmavym sladem, a hebkou krémovou pénu. Vysoky obsah
polyfenolti zajistuje Zatecky jemny aromaticky chmel.

Pojem Ceskobudgjovické pivo dosdhl takového véhlasu, ze byl v roce 1967 na zékladé nédrodni
registrace zapsdn u WIPO v registru oznacen{ piivodu pod &islem registrace 49 ve formé Ceskobudé-
jovické pivo/Budweiser Bier/Biére de Ceské Budg&ovice/Budweis Beer. Soucasné byla jeho ochrana
zajisténa i prostfednictvim bilaterdlni dohody s Portugalskem.

5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Historicky vydobytd obliba a stdld kvalita Ceskobudé&jovickému pivu i v novodobé historii zarucuje
pevné misto na zahrani¢nich trzich ve vice nez 50 stitech svéta. Svym véhlasem se zafadilo mezi
pfedni svétové pivni znacky.

Senzoricky charakter Ceskobudgjovického piva je stanoven zejména minerdlnim slozenim vody z mist-
niho zdroje, doplnénym kombinovanym vlivem charakteristik hlavnich surovin, pouzivaného kmene
pivovarnickych kvasnic, geometrii provoznich nddob ovéfenou generacemi pivovarnikd a Casovym
prabéhem hlavnich technologickych ¢innosti.

Vyroba Ceskobudé&jovického piva je nedilnou soucdsti mésta Ceské Budgjovice. Vétsina mistnich i zahra-
ni¢nich encyklopedii spojuje mésto Ceské Budé&ovice pravé s vyrobou Ceskobudéjovického piva.
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Tradice je pro spotiebitele jednim ze zakladnich méritek kvality, pfedstavuje pro né urcitou pfidanou
hodnotu, garanci kvality. Ceskobudgjovicky ptivod piva vyznamné pfedurcuje ocekdvani konkrétnich
vlastnosti piva vyrobeného v tomto teritoriu.

Spotiebitelé maji Ceské Budéjovice spojené jiz od nepaméti s vyrobou kvalitntho piva, které je svymi
senzorickymi vlastnostmi odlisné od piv vyrdbénych v jinych oblastech.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) & 510/2006 ()
http://isdv.upv.cz[portal/pls/portal/portlets.ops.det?’popk=6 5&plang=cs

(* Viz pozndmka pod carou 2.


http://isdv.upv.cz/portal/pls/portal/portlets.ops.det?popk=65&plang=cs
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