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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zddosti podle €l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 134/10)

Timto zvefejnénim se pfiznavd pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (!).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin (3
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
~MIEL DE CORSE“/,MELE DI CORSICA“
¢. ES: FR-PDO-0105-0066-20.04.2011
CHZO () CHOP ( X )

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [0 Nazev produktu

— [X] Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [X] Dikaz pavodu

— Metoda produkce

— [X] Souvislost

— Oznacovani

— [X] Vnitrostdtni pozadavky

— [X] Jind (aktualizace kontaktnich tdajii seskupeni zadatelt a kontrolnich subjekti)

2. Druh zmény (zmén)

— [X] Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
(%) Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny
dokument ani prehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékat-
skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Zména (zmény)
Polozka ,Popis produktu”

Tato polozka byla konsolidovana dekretem ze dne 30. ledna 1998 o kontrolovaném oznaceni pavodu
a jeho provadécim technickym nafizenim ze dne 1. ervna 1999. Jednd se o ndsledujici zmény:

a) V zdjmu jasngjstho popisu vyrobku byl do specifikace doplnén odrtidovy sortiment odpovidajici
postupnym fdzim véelaiské produkce béhem roku, jak je definovdn ve vnitrostitnim pfedpise
o uzndni oznaleni AOC (appellation dorigine controlée — kontrolované oznaceni piivodu).
Kromé toho se navic uvddi, Ze je nepovinné rozliovat vyrobky podle odriidového sortimentu,
pokud se med s CHOP systematicky neoznacuje jednou ze Sesti odrid.

b) Byla opravena chyba, kterd se vyskytla pii prepisu: obsah HMF je maximélné 10 mg/kg pfi baleni
a nikoli medobrani.

Kromé toho byly u nékterych meda zménény hrani¢ni hodnoty HMF a obsahu vody z téchto diivodi:

Jakmile je relativni vlhkost vzduchu vyssi nez 60 %, véely nemohou produkovat med s obsahem vody
niz$im nez 18 %. Jednd se predeviim o medy produkované ve stinu vlhkych lest, jako jsou kastanové
hdje, nebo béhem velmi vlhkého obdobi, jakym je korsicky podzim. Medy z kastanového hdje a
z podzimnich macchif jsou tedy ze své podstaty vlhké. Navrhuje se proto povolit obsah vody v téchto
medech az na 19 %, jelikoz tato zména nezpusobuje zhorSeni stavu vyrobku.

Med z jarnich macchif pochdzejici z viesovce stromovitého (Erica arborea) ma kviili kvétovému ptivodu
nizky pomér fruktézy a glukdzy a vysoky obsah disacharidii a trisacharidii, coz zptsobuje jeho velmi
rychlou krystalizaci. Véelafi proto Casto pretavuji med zvySovanim jeho teploty, ¢imz se urychluje
reakce vysouSeni cukrl a vznikd HMF. Tuto reakci rovnéZ urychluje kyselost viesovcovych medd,
jejichz pH se pohybuje mezi 3 a 4. Tyto medy tedy maji ptirozené vy3si obsah HMF neZ ostatni
medy. Navrhuje se proto, aby pfi baleni mohl byt u meda z jarnich macchii pochazejicich z viesovce
stromovitého (Erica arborea) obsah HMF az 12 mg/kg.

Polozka ,Zemépisnd oblast”

Aby se odstranily nejasnosti, jsou jednotlivé kroky produkce, k nimz musi dojit v dané zemépisné
oblasti (medobran{ a odstfedovani medu), znova souddsti specifikace.

Polozka ,Diikaz piivodu*

Polozka ,Diikaz, Ze produkt pochdzi z vymezené zemépisné oblasti“ byla s ohledem na legislativni
vyvoj v oblasti vnitrostdtnich pravnich predpist konsolidovdna a obsahuje zejména oznamovaci povin-
nosti a vedeni rejstiikti tykajicich se vysledovatelnosti produktu a sledovani podminek produkce.

Tyto zmény souvisi s reformou systému kontroly oznaceni ptvodu, kterou zavedlo nafizeni 2006-
1547 ze dne 7. prosince 2006 o zhodnoceni zemédélskych produktt, produktt lesntho hospodafstvi,
potravin a moiskych produktii. Konkrétné by se mélo provozovatelim vyddvat osvédceni, Ze jsou
schopni splnit pozadavky stanovené ve specifikaci oznaceni, o jehoZz uZzivini zddaji. Kontrola specifi-
kace CHOP ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ probihd podle planu kontroly vypracovaného kontrolnim
subjektem.
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Tato polozka byla ostatné doplnéna o nékolik ustanoveni tykajicich se rejstiikti a dokumentd, jez
umoziuji zarucit zpétnou vysledovatelnost medi.

Do specifikace byl doplnén text ,Etiketa s ndzvem chrdnéného oznaceni umoziiuje identifikaci vyrobku
a kontrolu vyrobeného a prodaného mnozstvi. Musi byt na nddobé umisténa viditelnym zpiisobem®,
ktery vychdzi z vnitrostdtnich pravnich pfedpistt pro AOC.

Etiketa méd dvoji Gcel: je ndstrojem vysledovatelnosti v rdmci odvétvi a podkladem pro identifikaci
vyrobku. JakoZto pomiicka pro vysledovatelnost se umistuje na kazdy med s oznacenim ptvodu.
Etiketa je také podkladem pro identifikaci vyrobku, protoze je na ni uveden ndzev ,Miel de Corse/
,Mele di Corsica*“.

Polozka ,Metoda produkce*

Tato polozka byla konsolidovana dekretem ze dne 30. ledna 1998 o kontrolovaném oznaceni ptvodu
a jeho provadécim technickym nafizenim ze dne 1. ¢ervna 1999. Na zdkladé téchto predpisi byla
doplnéna o:

— seznam vyloucenych péstovanych druhii: zejména fepka, slune¢nice, kopysnik, pohanka a vicenec,
— pouziti vyhradné ¢istého véeliho vosku v rdmech,

— seznam druhd povolenych jako palivo: jehlici borovice, listy eukalyptu, rozmaryn atd ...,

— zdkaz piikrmovani véel patndct dni pfed sniskou medu az do medobrani,

— med mtiZe byt odebirdn jen ze zavickovanych plastd; ve vété ,Med mtiZe byt odebirdn jen ze zcela
zavickovanych plastd“ bylo zrueno slovo ,zcela“. Medové plasty nejsou ve skutecnosti nikdy zcela
zavickované, ani kdyz je med zraly a pfipraveny na odebrani. Slovo ,zcela“ neni moc vhodné,
protoZe prevdznd vétSina pldstd je zavickovand, ale mize se stdt, ze nékteré bunky zavickované
nejsou,

— specificky charakter mistnosti k extrakci medu a baleni,

— pozadavky na velikost ok filtru pfi filtraci, kterd musi byt propustnd pro slozky obsazené v medu
v souladu s platnou normou,

— povoleni k pfetaveni medu (pouze jednou),

— podminka tykajici se krystalizace: ,Rizend krystalizace je povolena. Musi se provadét v souladu se
zdsadami spravné vcelafské praxe”.

¢) Odstavec ,Sbér a odstfedéni medu s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Miel de Corse“/,Mele di
Corsica“ musi probihat vyhradné na Korsice byl pfemistén do polozky specifikace ,Vymezeni
zemépisné oblasti“.

d) Odstavec ,Med musi mit pylové spektrum odpovidajici korsickému pivodu, obsah vody nizsi nez
18 % a obsah HMF do 10 mg/kg pii baleni“ byl pfemistén do polozky specifikace ,Popis produktu®.

Polozka ,Souvislost”

Tato polozka byla aktualizovdna podle nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktl a potravin.

Byla rovnéz doplnéna, aby lépe vysvétlovala souvislost mezi vlastnostmi korsického medu, zemépisnou
oblasti a dovednostmi.
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Polozka ,Oznacovdni“

Tato polozka byla aktualizovdna, aby se upfesnilo, Ze daj ,Appellation d’origine controlée* (kontro-
lované oznaceni ptivodu) neboli ,AOC“ bylo nahrazeno tdajem ,Appellation d’origine protégée” (chré-
néné oznaceni pivodu) neboli ,AOP“ (CHOP) a ze pfislusny symbol Evropské unie pro CHOP musi byt
uveden na etiketé vyrobka.

Do specifikace byl doplnén text ,Etiketa s ndzvem chranéného oznaceni umoziuje identifikaci vyrobku
a kontrolu vyrobeného a prodaného mnozstvi. Musi byt na nddobé umisténa viditelnym zptisobem®,
ktery vychdzi z vnitrostdtnich pravnich piedpistt pro AOC ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“.

Polozka ,Vnitrostdtni poZadavky”

Vzhledem k vyvoji vnitrostitnich pfedpisi md polozka ,Vnitrostitni pozadavky“ formu tabulky
shrnujici hlavni kontrolované prvky, jejich referen¢ni hodnoty a metodu hodnoceni.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin
~MIEL DE CORSE“/,MELE DI CORSICA*
¢. ES: FR-PD0O-0105-0066-20.04.2011
CHZO () CHOP ( X))

Nazev

,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“

Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu

Tfida 1.4 Ostatni produkty zivocisného ptivodu (vejce, med, rizné mlécné vyrobky kromé mésla atd.)
Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ je vyrobek s komplexnim kvétovym slozenim, ktery nese typické

znaky ostrovni flory.

Jeho obecné vlastnosti zavisi na vymezeném odriidovém sortimentu a odpovidaji témto postupnym
fazim veelaiské produkce b&hem roku:

Printemps (Jaro)

Maquis de printemps (Jarni macchie)

Miellats du maquis (Medovicovy med z macchii)
Chataigneraie (Kastanovy hdj)

Maquis d’été (Letni macchie)

Maquis d’automne (Podzimni macchie)

Podle tohoto odrtidového sortimentu se mohou u medi ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ lisit ving,
aroma a chut. Med musi byt prosty cizich vini, aroma nebo chuti.
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Aby mohly byt medy oznacen ndzvem vztahujicim se k danému odriidovému sortimentu, musi mit
nize definované vizudlni, ¢ichové a chutové vlastnosti a jejich pylové slozeni musi odpovidat nize
vymezenym rostlinnym spolecenstvim.

Med Vlzualm' Cichové vlastnosti Chutové vlastnosti Hlavni rostlinnd spolecenstvi
vlastnosti
Printemps | Velmi svétly | Intenzita: slabd az Intenzita aroma: slabd az Bigarddie (Citrus  aurentium
(jaro) az svétle stiedn{ stiedn{ X deliciosa) spole¢né s ovoc-
zlatavy nymi stromy a kiwi, jakoz
Kvalita: rostlinna, Kvalita: rostlinnd, kvétinovd, | i rizné druhy  macchif
kvétinové (pfipomi- | jemnd svézi nebo svézi v okoli péstebnich ploch:
najici vafené ovoce ovocna, mlééna cisty, duby, Stirovniky, vrby,
nebo mlécné vyrob- ostruziniky, Sipkovniky,
ky) Chut: standardné nebo myrta, eukalypt, ozorna
stiedné cukernatd, bez b
specifické kyselosti nebo nebo
mirné kyseld kopicko (Asphodelus sp.) &
vikev (Vicia sp.) nebo hadinec
Perzistence a dochut: slabd | (Echium sp.) & bodldky druhu
az stiedni, bez dochuti Galactites spolu s  rfiznymi
druhy macchii (v¢etné vieso-
vych macchii)
Maquis de | Jantarovy az | Intenzita: stfedni Intenzita aroma: stfedn, Viesovec  stromovity (Erica
printemps | syté jantarovy viceméné bohatd arborea) a dalsi nektaroddrné
(jarni druhy, zejména levandule
macchie) Kvalita: kvétinova, Kvalita: jemnd, charakterizo- hlavkovitd (Lavandula stoechas)
pfipominajici kokos, | vand viceméné jako tmavy | a/nebo:
1ékotici, kazi karamel, kakao )
— vrby (Salix sp.)
Chut: sta'n.dar’dne cuke.rnata, — Stirovniky (Lotus sp.)
bez specifické kyselosti nebo
horkosti — hadovec (Echium sp.)
Perzistence a dochut: slabd | — jetele, kopicka
az stredni, mirnd dochut e
— dilimniky
— trocnik (Anthyllis herman-
niae)
— ozanky  (Teucrium  sp.),
krucinky (Genista sp.)
— hloh jednosemenny (Crata-
egus monogyna)
s pylem z:
— cistd, dubd, jasanu mano-
vého
— zimostrdzu a/nebo kasta-
novniku
Miellats Tmavy Intenzita: slabd Intenzita aroma: stfedni az | TF druhy cistd (Cistus sp.)
du maquis silnd, viceméné bohata spolu s levanduli hldavkovitou,
(medovi- ozornou obecnou (Cytinus
covy med Kvalita: rostlinnd, Kvalita: zralé, susené ovoce; | hypocistis), ¢ilimniky,
z macchii) dfevitd, lehce vafeny cukr, 1ékofice, pavincem horskym (Jasione

pikantni, karamelovd,
mirné Zivocis$na,
muskédtova

karamel (balzamicky ocet,
vafené vino)

Chut: nepfilis sladkd, citelné
kyseld, sladové

Perzistence a dochut: dost
perzistentni, v tstech
ziistdva chut pomérné

dlouho

montana), bodldky druhu
Galactites, myrtou obecnou
(Myrtus communis), eukalypty

nebo

duby (Quercus sp.) a riizné
druhy macchii, napf. viesové
macchie
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Vizudlni .
Med Cichové vlastnosti Chutové vlastnosti Hlavni rostlinnd spolecenstvi
vlastnosti
Chataigne- | Jantarovy aZ | Intenzita: stfedni az | Intenzita aroma: stfedni aZz | Kastanovnik jedly (Castanea
raie (kas- | syt¢ jantarovy | silnd silnd sativa) piedevsim s:
tanovy =
hdj) Kvalita: fenolova, Kvalita: fenolova, aroma- (V)strum/nﬂ.(y (Rubus Sp'})l a spole-
aromatickd, dievitd, tickd, prezralé jablko censtvimi typu macchie:
tiislovitd Eri
L L — Erica
Chut: mirné sladkd, hotka,
tiislovitd, vice ¢i méné — Anthyllis
citelnd hotkost
— Teucrium
Perzistence a dochut: velmi ,
. PR — Genista
perzistentni, v dstech
Czlust}iwa} chut dlouho; hotkd spolu s duby a cisty, jakoz
ochut i  bfetfanem  popfnavym
(Hedera helix) a plaménkem
(Clematis sp.)
Maquis Svétly az Intenzita: slaba az Intenzita aroma: stfedni, na | — trocnik (Anthyllis herman-
d’ete (letni | svétle janta- velmi slabd svétly med pomérné aroma- niae)
macchie) | rovy tickd )
— rtzné druhy  krucinek
Kvalita: rostlinnd, Kvalita: kvétinovd, ovocnd, (Genista sp.)
genericky medovd a{omatlcka, aromatické — ozanka kocici (Teucrium
dfevo
marum)
Chut: velmi zvysend cuker- | — ostruziniky (Rubus sp.)
natost, bez specifické kyse-
losti nebo hotkosti — matefidouska kminova
(Thymus herba-barona)
Perzistence a dochut: mélo
perzistentni a bez dochuti
Maquis Svétle janta- | Intenzita: stfedni aZz | Intenzita aroma: stfedni az | Planika velkoplodd (Arbutus
d’automne | rovy silnd silnd unedo) a:
(podzimn o
imacchie) Kvalita: fenolova, Kvalita: fenolova, kdvova — biectan popinavy (Hedera

kévovda usazenina,
kiirova, dfevitd (hot-
covy ul)

usazenina

Chut: viceméné zjevné
hoika, zfetelné rozpozna-
telnd

Perzistence a dochut: perzis-
tentni aZ vysoce perzistentni
a s hotkou dochuti

helix)

— kastanovnik
tanea sativa)

jedly  (Cas-

— ostruziniky (Rubus sp.)

— oman  lepkavy  (Inula
viscosa)
— prestup  drsny  (Smilax

aspera)

Med musi mit tyto vlastnosti:

Pylové spektrum odpovidd korsickému ptivodu.

Obsah vody je niz8i nez 18 %, s vyjimkou medu z kaStanovych hdji a pozdnich sndsek medu
z podzimnich macchii, které mohou vody obsahovat az 19 %.

Pii baleni je obsah hydroxymetylfurfuralu (HMF) maximdlné 10 mg/kg, s vyjimkou medi z jarnich
macchii pochdzejicich z viesovce stromovitého (Erica arborea), které maji pfi baleni obsah HMF az

12 mg/kg.

Medy musi pochdzet z nektar a/nebo medovic nasbiranych véelami korsického ekotypu Apis mellifera
mellifera L. na korsickych volné rostoucich a pfirodnich rostlinnych spolecenstvich.

S vyjimkou citrusovych kultur nesméji medy pochdzet z péstovanych plodin (pfedevsim medy z fepky,
slune¢nice, kopysniku, pohanky a vicence).

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)
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Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Prikrmovdni v¢el patndct dni pfed sniiskou medu az do medobrani je zakdzano.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Medobrani a odstfedovani medu musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Kromé povinnych tdajii stanovenych obecnymi pravnimi pfedpisy musi byt na etiketdch meda s chré-
nénym oznacenim ptvodu ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ uveden:

— ndpis ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“,
— udaj ,Appellation d’origine protégée” (chranéné oznaceni piivodu) nebo ,AOP* (CHOP),
— logo Evropské unie pro CHOP.

Népis ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ musi byt uveden pismem nejméné stejné velikosti jako
polovina nejvétstho pisma na etiketé a bezprostiedné za nebo pfed nim musi byt uveden ddaj
,appellation d'origine protégée” (chranéné oznaceni pavodu) nebo ,AOP“ (CHOP) bez vlozenych
poznémek.

Tyto tdaje musi byt uvedeny viditelnym, Citelnym a nesmazatelnym pismem. Musi se nachdzet ve
stejném zorném poli, kde mohou byt rovnéz mensim pismem uvedeny ddaje odkazujici na odriidovy
sortiment.

Udaj o kvétovém nebo rostlinném ptvodu je povolen jen jako doplnék k tdaji o odriidovém sorti-
mentu, pokud vyrobek pochdzi pfevdzné z uvedeného zdroje a ma patficné organoleptické, fyzikdlné-
chemické a pylové vlastnosti.

Etiketa s ndzvem chranéného oznaceni umoziiuje identifikaci vyrobku a kontrolu vyrobeného
a prodaného mnozstvi. Musi byt na nddobé umisténa viditelnym zpiisobem.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast se rozklddd na ostrové Korsika (v departementech Haute-Corse a Corse du Sud).

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti
Specifi¢nost fyzického prostfedi

Ostrovni charakter a zemépisnd piislusnost:

Ostrov Korsika se vyznacuje jedine¢nym piirodnim prostfedim. Ostrovni charakter pfedstavuje vyhodu
pro vymezeni oblasti produkce.

Korsika je hornaty ostrov s velmi ¢lenitym terénem. DEli se na tii velké geologické jednotky: krysta-
lickou na zdpadé a na jihu, bfidlicovou na severu a na vychodé a sedimentdrni sniZeninu ve stfedu
ostrova.
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Pady jsou viceméné kyselé, proto zde Ziji pfevazné acidofilni rostliny.
Teploty jsou na Korsice mirné a srazky vydatné, ale nepravidelné.

Na zékladé velkych rozdila v teplotich a srdzkdch pfi prechodu z pobfezi na vrcholky hor lze
rozliSovat tii rtizné klimatické celky. Toto piirodni prostfedi je pfirozenym domovem puvodni flory
s rostlinnymi spoledenstvimi a vegetatnimi stupni typickymi pro Korsiku.

Korsické macchie (sttedomotské krovinaté porosty) jsou jasné rozpoznatelné diky souboru struktural-
nich, stavebnich a rostlinnych vlastnosti, které je nepopiratelné spojuji s tizemim ostrova. Tvoii jeho
endemickou vegetaci pokryvajici velmi rozsdhlé plochy na celém ostrové, od pobfezi az do nadmotské
vysky 1200 metri.

Neékteré rostlinné druhy maji velmi vysokou hustotu pokryti a jsou rozsifeny od pobtezi az po vyssi
nadmofskou vysku, pfiéemz maji odstupiiovanou dobu kveteni. Z tohoto divodu je regiondlni sezénni
produkce nektaru mimotddné stdld. Jeji objem zdvisi na klimatickém roce: viesovec stromovity je
produktivni béhem celého jarntho obdobi, kastanovnik na zacatku 1éta a planika velkoploda na podzim
a v zimé.

Zatimco uvedené piiklady odrdzeji stily charakter regionu, existuje nékolik dalsich lokalngjsich druha,
jejichz zvlastni ptidni ajnebo teplotni pozadavky umoziiuji vymezit mikroregiondlni specifika.

Vyvinula se tradi¢ni vcelafskd praxe, kterd optimalné vyuzivd potencidl této jedinecné vegetace.

Specifi¢nost lidského prostiedi

Naéstroje a pisemnosti tykajici se vcelafstvi na Korsice svéd¢i o dlouhé historii této ¢innosti.
Mnoho pisemnosti jiz od starovéku doklddd hojnost medu, jehoZ produkce je vysledkem sbéru.

Starovéci autofi zdiraziuji vyznam produkce, jeji hospoddiskou hodnotu (dan) a lé¢ivé déinky,
a potvrzuji tim jeji véhlas.

Od konce 16. stoleti a zacdtku 17. stoleti poukazuje ¢innost soudnich orgdnt v oblasti véelafstvi na to,
ze se produkce medu stala plnohodnotnou zemédélskou ¢innosti.

Od roku 1976 se vcelafi schdzeji a pracuji na komplexnim pldnu rozvoje svého odvétvi. Byly zahdjeny
prvni prace v oblasti vyzkumu a vyvoje, které se zaméfuji zejména na charakterizaci véelstva pro tcely
vybéru, ale i na samotny vyrobek, aby bylo mozné sestavit skute¢ny referen¢ni rdmec pozadovanych
vlastnosti.

Dnes je véelafstvi pro vétsinu producentd opét hlavni ¢innosti.

Jakmile bylo ve vcelafstvi piekondno stadium sbéru, vyvinuli véelafi ndstroje piizplsobené poza-
davkiim svého femesla. Tyto pfedméty se podstatné lisi od ndstrojii pouzivanych v soucasnosti,
avSak s nékterymi z téchto tradicnich ndstroji je mozné se na vesnicich setkat dodnes. Véelafstvi
md tedy v historii Korsiky své stalé misto.

Zvlastni vcéelstvo: ekotyp korsické veely

Na zdkladé biometrické studie, béhem niz bylo provedeno vice nez 6 000 méfeni, se podafilo ur¢it, Ze
na ostrové Zije populace ptvodnich véel, které se lisi od italskych i kontinentdlnich ¢ernych véel delsim
jazykem, vy$$im kubitdlnim indexem a pomérné kratkym ochlupenim.

Pokud jde o chov a produkci, md tento zfetelné odlisitelny ekotyp, ktery je skvéle adaptovin na
podminky daného prostfedi, zejména na klimatické vykyvy, schopnost maximdlné vyuzit vyjimecnych
po sobé ndsledujicich obdobi kveteni béhem celého roku.
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5.2

Adaptace ekotypu ,korsické véely“ na podminky daného prostiedi se projevuje specifickym ro¢nim
biologickym vyvojovym cyklem. Tento cyklus je sttedomotského typu. ,Kritickym“ obdobim je obdobi
letntho sucha (nemoznost kladeni vajicek v srpnu), zatimco zastaveni vyvoje v zimé je krdtké a na
pobiezi se téméf nevyskytuje. Diky této adaptaci je z hlediska vcelaiského chovu a produkce mozné
raciondlné a spolehlivé vyuzivat v§echny zdroje daného prostiedi.

Specificnost produktu
Med s oznalenim ,Miel de Corse“/,Mele di Corsica“ je origindlni vyrobek, ktery lze rozli§ovat podle
odriidového sortimentu. Tento sortiment odpovidd sezénnim typtim véelaiské produkce.

Med mutize mit rizny botanicky pivod — kvétovy nebo medovicovy.

V zdvislosti na odlisném botanickém ptvodu se vyznacuje rozmanitost! vini, aroma, chuti a barvy.
Vétdina medt je zafazena k nékterému druhu a je oznacena. Sortiment zahrnuje $kidlu medd od
nejslabsich po nejsilngjsi, od nejsvétlejsich po nejtmavsi a s vini od kvétové, pies ovocnou az po
aromatickou, fenolovou.

V zadném piipadé viak nejsou povoleny cizi zapachy, aroma nebo chuté (pfili§ vyrazny pach dymu,
starého vosku ...).

Med nesmi obsahovat cizi Cdstice ani necistoty (naptiklad stopy vosku) s primérem vétsim neZ jedna
desetina milimetru. Jediné slozky, které pfirozené obsahuje, jsou mikroskopické &astice (pylovéd zrna
nebo fasy a spéry mikroskopickych hub v pfipadé medovic).

Obsah vody v medu zarucuje vynikajici kvalitu a zabrafuje jakymkoli zméndm smétujicim k fermen-
taci.

Obsah HMF - produktu rozkladu fruktdzy je zdrukou ,Cerstvosti® vyrobku, protoze se zvySuje se stdfim
medu.

Na zdkladé ,markertt pfitomnych v medu poskytuje rozbor pylu informace o korsickém nebo jiném
pivodu medu a o jeho mikroregiondlnim ptvodu. Je diky nému mozné odhalit pipadnou piitomnost
nektaru z olejnatych plodin (fepka nebo slune¢nice, které se vSak na Korsice nepéstuji ve velkém
rozsahu), kterd mé za ndsledek vylouceni takovych meda.

Taxony zjisténé po dukladné analyze obsahu pylu v medu s chrinénym oznacenim musi néleZet
k regiondlnim populacim. Vyrazné chybi taxony (druhy), jez se v korsické flote nevyskytuji, nebo
jejichz pfitomnost je velmi lokalni, které jsou vSak pf{znaéné pro jiné evropské medy ze Stiedozemi.

Med s chrianénym oznacenim nesmi obsahovat pyl z téchto rostlinnych druhd:
V piipadé péstovanych druhi:

— Onobrychis viciifolia: vicenec vikolisty,

— Biassica napus: brukev fepka olejka,

— Helianthus annuus: slune¢nice ro¢ni,

— Hedysarum coronarium: kopysnik véncovy,

— Fagopyrum esculentum: pohanka obecna.

V piipadé volné rostoucich druh:

— druh Hypecoum,
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— Loranthus europaeus: ochmet evropsky,

— Rhus cotinus a Rhus coriaria: ruj vlasatd a skumpa kozeluzskd,
— Calluna vulgaris: vies obecny,

— Thymus vulgaris: matefidouska obecna.

5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Jedine¢nost medt z Korsiky je ddna prostfedim, které md zvldstni podnebné, topografické a ptidni
podminky. ProtoZe je Korsika hornaty ostrov, pfechod z jednoho vegeta¢niho stupné do druhého je
velmi rychly.

Organoleptické vlastnosti medd jsou vyrazné ovlivnény hlavnimi slozkami, které slouzi k vyrobé
produktu.

Odriidovy sortiment je ditkazem, Ze specifické organoleptické vlastnosti korsickych medt jsou
provézdny s hlavnimi rostlinnymi spoleCenstvimi typickymi pro ostrovni charakter dzemi. Tento
sortiment pochdzi z po sobé nasledujicich obdobi kveteni hlavnich nektaroddrnych rostlin.

Kazdé kategorii odpovidd urcitd krajina, fyziognomie vegetace a rostlinnd spolecenstvi, které jsou
typické pro dané tzemi.

Specificnost této produkcee, kterd vychdzi téméf vyhradné z piirodni vegetace, je pficinou rozmanitosti
vyroby medu v rdmci jednoho roku a zmén této vyroby mezi jednotlivymi lety, nebot je citlivéjsi nez
v piipadé péstovanych rostlin.

Medobrani probihd po cely rok, od dubna do fijna az listopadu, nebo dokonce az do dnora.
Hlavnim prvkem pii urcovani zemépisného ptivodu medi je jedine¢nost korsickych véelaiskych rostlin.

Rizny pomér sloZeni, af uz hlavnich komponent (cukr a voda), ¢i méné dilezitych slozek (riizné
latky), které maji vliv na vlastnosti medd, primarné souvisi s vyuZivanou florou, kterd dodava zakladni
surovinu vyrobku.

V ramci urCovani souvislosti s tzemim jsou klicové pylové a organoleptické analyzy, zejména pokud
jde o vymezeni specifickych vlastnosti medd. Kvalita a kvantita pylu v medech se lisi podle jejich
rizného zemépisného a botanického pavodu. Pylové zrno, prokazujici pavod z urcitého druhu, je tedy
ukazatelem interakce mezi véeli kolonii a prostfedim a slouzi ke stanoveni vazby produktu na tzemi.
Na zékladé ,markert” (pylovd zrna) pfitomnych v medu poskytuje tento rozbor informace o korsickém
nebo jiném pivodu medu a o jeho mikroregiondlnim ptvodu.

Na zdkladé vizudlnich, ¢ichovych nebo chutovych zkouSek umoziuji organoleptické ¢ smyslové
analyzy charakterizovat medy podle barvy, aroma a chuté. Razné vjemy, které med vyvoldvd v nasich
smyslech, pfimo souvisi s jeho pivodem a sloZenim.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢ 510/2006 (3))

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMielDeCorse.pdf

(}) Viz pozndmka pod ¢arou 2.
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