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Zvefejnéni Zddosti o zipis podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané

zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 294/10)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zadosti o zdpis namitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésictt po tomto zvefejnéni.
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JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,TROTE DEL TRENTINO“

& ES: IT-PGI-0005-0965-17.02.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Trote del Trentino*

Clensky stit nebo treti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:
Tida 1.7 — Cerstvé ryby, mékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Chrdnéné zemépisné oznaCeni ,Trote del Trentino“ se udéluje lososovitym rybdm chovanym
v produkéni oblasti uvedené v bodé 4, jez pati{ k druhu pstruh duhovy — Oncorhynchus mykiss
(Walbaum). Pstruzi urceni ke spotfebé musi mit tyto vlastnosti: zelenkavy hibet s riZovym pruhem
po obou strandch, bélavé bficho, cerné skvrnky na téle, hibetnich ploutvich a ocasni ploutvi. Kondi¢ni
faktor nesmi prekrocit hodnotu 1,25 v piipadé ryb o hmotnosti do 500 gramt nebo hodnotu 1,35
v piipadé ryb o hmotnosti nad 500 gramt. Celkovy obsah tuku v mase nesmi piekrocit 6 %. Maso je
bilé nebo lososové rizové, pevné, jemné a libové s lahodnou rybi chuti a jemnou vini Cerstvé vody
bez pachuté bahna. Vsechny vedlejsi piichuté vyrobku musi byt omezeny, pficemz obsah geosminu
musi byt niz$i nez 0,9 pgfkg a pro pevnost svalu musi byt charakteristickd trovenn maximalni sily
v tlaku, kterd je rovna 4 N nebo je vyssi.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Krmné davky musi spliovat pozadavky stanovené podle tradice a musi se podavat piesné a dasledné.
Z uvedeného divodu nesmi krmivo uréené pro ryby obsahovat geneticky modifikované organismy
a musi mit piislusné osvédceni v souladu s platnymi pravidly.

Na zlep$eni typické kvality masa s CHZO ,Trote del Trentino” jsou pfipustné tyto suroviny:
1) obiloviny, obili, produkty a vedlejsi produkty z obili, véetné bilkovinnych koncentratd;

2) olejniny, produkty a vedlejsi produkty z olejnin, v¢etné bilkovinnych koncentrdta a olejd;

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3) lusténiny, vyrobky a vedlejsi vyrobky z lusténin, véetné bilkovinnych koncentratd;

4) bramborovd moucka, vyrobky a vedlejsi vyrobky z této moucky, véetné bilkovinnych koncentratd;
5) vyrobky a vedlejsi vyrobky pochdzejici z ryb a/nebo korysti, véetné oleji;

6) moucka z mofskych Fas a vedlejsi vyrobky z nich;

7) vyrobky na bazi krve zvifat, kromé piezvykavci.

Slozen{ pfedmétnych krmnych davek musi odpovidat potiebdm ryb v rtznych fazich chovného cyklu.
Pripustné jsou veskeré doplikové latky pouzivané ve vyzivé zvifat, které jsou vymezeny platnymi
pravnimi pfedpisy. Lososové barvy masa se dosahuje pfedevs§im pouzitim karotenoidového pigmentu

astaxantinu a/nebo pfirodnich karotenoidi.

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Faze chovu, které zahrnuji stadium rybiho pliidku, juvenilni ryby a dospélého pstruha, jakoz i usmrceni
se mus{ uskutecnit v oblasti uvedené v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zpracovany produkt se musi proddvat v polystyrenovych vanickdch obalenych f6lif a/nebo v polysty-
renovych krabicich obalenych f6li, nebo ve vakuovanych baliccich, resp. v baliccich zabalenych
v upravené atmosféfe. Pokud jde o typologii produktu, pstruh se prodavd jako Cerstvy produkt: cely,
vykuchany, porcovany nebo nakrdjeny na platky.

Ryby, které se prodavaji celé nebo vykuchané, musi vdzit minimédlné 200 g. Ryby, které se proddvaji
porcované nebo nakrdjené na platky, musi vazit minimdlné 90 g.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Na kazdém baleni musi byt uveden vyraz ,Indicazione Geografica Protetta® (chrdnéné zemépisné
oznaleni) nebo zkratka ,IGP“ (,CHZO®), a to Citelnym a nesmazatelnym pismem, které se zietelné
odliuje od ostatniho textu.

Uvedeny vyraz nebo znacka musi byt pfeloZeny do jazyka zemé, v niZ je vyrobek prodavan.

Je zakdzano dopliiovat jakékoli jiné oznaceni, které neni vyslovné stanoveno.

Na kazdém baleni musi byt na $titku nebo na obalu viditelné uvedeno ndsledujici logo. Logo muize byt
alternativné vytisténo v odstinech $edé barvy.

Trote del Trentino
LG.P.

Na kazdém stitku a na viech obalech musi byt uveden i evropsky symbol CHZO. Stitek nebo piislusné
oznaceni musi obsahovat ¢islo nebo referenéni kéd producenta a/nebo 3arze.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce pstruht s CHZO ,Trote del Trentino“ zahrnuje celou autonomni provincii Trento
a obec Bagolino v provincii Brescia. Do této oblasti patii tdoli hlavni feky provincie Trento a tdolf
jejich bo¢nich piitokd.
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Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Oblast produkce formovalo nékolik prekryvajicich se obdobi glacidlni a fluvidlni eroze. Z morfologic-
kého hlediska jde o pfevdzné hornatou krajinu s charakteristickymi tidolimi zafezanymi rtizné hluboko
do geologického substratu, kterd tvoif viechny oblasti povodi v oznacené zemépisné oblasti. Podnebi
oblasti produkce pstruhti s CHZO ,Trote del Trentino“ je typické pro vysokohorskou oblast s Castymi
srazkami, v zimnich mésicich Casto snéhovymi, a nizkymi teplotami dokonce i v 1été. V oblasti se
nachdzi vé¢ny snih a led, ze kterého pochdzi veskerd voda pouzivand pii chovu pstruha. Klimatické
a hydrogeologické vlastnosti vymezené oblasti, které nelze pfenést ani je nelze napodobit, doddvaji
pstruhtim ,Trote del Trentino* vyjimeéné vlastnosti. Pokud jde o stopové prvky (hoicik, sodik, draslik),
chemické slozeni pramenité vody v provincii Trento dosahuje hodnoty pod evropskym priimérem, diky
¢emu? je tato voda pro chov pstruha mimofddné vhodnd. Ricky, které zdsobuji odchovny pstruhfi
v provincii Trento, maji vysokou biologickou kvalitu, pfi¢emz hodnoty EBI (Extended Biotic Index —
rozsifeny bioticky index) jsou vy$3i nez osm, coz odpovida tiidé I nebo IL

Specificnost produktu:

Zadost o uznani produktu s CHZO ,Trote del Trentino“ je oprévnénd vzhledem ke skutecnosti, Ze
dotyény produkt se odlisuje od ostatnich produktii stejné kategorie velmi nizkym kondi¢nim ukaza-
telem a sniZenym obsahem tuku. Navic maso je pevné, jemné a libové s lahodnou rybi chuti a jemnou
vini Cerstvé vody bez pachuté bahna, kterd je pro chovaného pstruha Casto typickd.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Jedine¢né vlastnosti pstruht ,Trote del Trentino“ vychdzeji pfedevsim z pouzivané vody, které je velké
mnozstvi diky trvalé pfitomnosti snéhu a ledu v dané oblasti, je vyrazné okyslicend, md dobré
chemické, fyzikdlni a biologické slozeni a nizkou teplotu, kterd od listopadu do bfezna vétsinou
klesd pod 10 °C.

Studend voda neni bohatd na Zziviny. To vede k pomalému ristu, ktery sice sniZuje objem vyroby, na
druhé strané vSak zlepSuje kvalitu masa tim, Ze zabezpecuje nizky kondi¢ni faktor a sniZeny obsah
tuku. Vétsina chovii pstruht v provincii Trento vyuzivd diky hojnému mnozstvi vody a svazitému
terénu rozdily mezi Grovni jednotlivych povodi, coz umozriuje pfirozené opakované okyslicovani vody.
Kvalitni voda zabranuje $ifeni fas a nechténych mikroorganism a souvisejicich metabolitii, které jsou
zodpovédné za nepiijemné chuté, v neposledni fadé za pachut bahna zplsobenou piili§ vysokym
obsahem geosminu.

Klimatické vlastnosti této oblasti spolu s lidskym piinosem z hlediska péce pii spravé chovu ryb pevné
spojuji pstruhy ,Trote del Trentino“ s danou zemépisnou oblasti produkce.

Chov pstruhd ,Trote del Trentino“ je stary a vychdzi z dlouhé tradice, kterd se casem ustdlila. Praxe
chovu ryb v povodich se datuje od 19. stoleti, kdyZz v roce 1879 bylo vybudovano zafizeni pro umély
chov ryb v Torbole, které mélo ifit postupy chovu ryb a zarybnovat vefejné vody plidkem pstruha.
Prvni soukromd zafizeni pro chov ryb byla zaloZena v obcich Predazzo v roce 1891, Giustino v roce
1902 a Tione v roce 1926 a dalsi k nim pfibyla po druhé svétové vélce. V prabéhu let si viechna tato
zaffzeni zachovala vlastni oddélend chovna zafizeni a pravidelné se do nich nasazuji nové kmeny
z jinych chovii nebo z volné piirody, ¢imz se jedine¢né vlastnosti chovaného pstruha pfendseji na dalsi
generace.

Tato tradice se ustdlila v roce 1975 zalozenim sdruzeni Associazione dei Troticoltori Trentino (Sdru-
zeni chovateld pstruhii v Trentu), které hralo dilezitou roli pfi znovuzavadéni chovu pstruhil v oblasti
produkce a v pronikdni nazvu ,Trote del Trentino“ do bézného i obchodniho jazyka, o ¢emz svédci
plakaty, Stitky a propagaéni materidly.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni ¥{zen{ o ndmitce tim, Ze zvefejnil ndvrh na uznini CHZO ,Trote del
Trentino® v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 302 ze dne 29. prosince 2011.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
nebo

lze pfimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva zemé&délstvi, potravindfstvi a lesnictvi (http:/[www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo)
a nakonec na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE (Specifikace produkce, jez jsou predmétem
zkoumdni EU)“.
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