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EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 242/11)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
7ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
+-MACHE NANTAISE“
& ES: FR-PGI-0105-0072-26.10.2011
CHZO ( X ) CHOP ()
1. Polozka specifikace, jiz se zména tyka:

— [0 Naézev produktu

— Popis produktu

— [0 Zemépisnd oblast

— Dukaz ptvodu

— Metoda produkce

— [X] Souvislost

— [X] Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky
— [ Jind (uvedte)

2. Druh zmény (zmén):

— X Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— [ Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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— [ Docasna zména specifikace vyplyvajici z uloZen{ zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékaiskych
opatfeni ze strany vefejnych orgdnt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény):

Doslo ke zméné popisu produktu s cilem zapracovat kritéria pro vybér vypracovand péstiteli zeleniny
a upfesnit podminky, které musi splilovat nové odridy, aby jim mohlo byt udéleno oznaceni CHZO.

Pokud jde o zemépisnou oblast, ke zméné nedoslo. Je tieba upfesnit, Ze k baleni dochdzi v zemépisné
oblasti. Diky této fdzi je zaruena Cerstvost (dodadni téhoz dne) produktu a uplatnéni know-how a tech-
niky (pocet pracich kadi, teplota, referen¢ni hodnoty pro uzndni jakosti) vyvinuté v mistnich zpracovatel-
skych provozovndch, jez jsou pro ziskdni jakostniho produktu nezbytné.

Doslo ke zméné dikazu phvodu s cilem zapracovat posledni vylepSeni registraénich dokladt urcenych
zicastnénym odbornikim (vypis z katastru, péstitelska karta ...).

Nejvice zmén doznala kapitola tykajici se metody produkce. Na zdkladé téchto zmén lze modernizovat
a plizptisobit proces produkce a zpracovani produktu ,Mache nantaise“. Technicky vyvoj, ktery probihal
od roku zaregistrovini CHZO ,Mache nantaise“ v roce 1999, byl v aktualizované specifikaci zohlednén.
Jednd se o tyto zmény:

— upfesnéni, pokud jde o umisténi pozemkd v zemépisné oblasti,

— zapracovani seznamu v soucasné dobé pouzivanych odrid s jejich vlastnostmi, jez jsou pro zavedeni
novych odriid nezbytné,

— nova formulace pozadavkt pro hustotu vysevu,

— upfesnéni vlastnosti pouzivaného pisku (zavedeni granulometrické kiivky, obld zrna pisku a chemicka
neutrélnost),

— maximdlni 48 hodinova lhita mezi odbornym posudkem kvality polnicku pfed sklizni a sklizni,
— upfesnéni zptisobu sklizné a lhity dodavky do zpracovatelské provozovny,

— maximdlni 24 hodinova lhiita mezi sklizni a zbavenim polnicku na platech pisku a maximalni
48 hodinové lhita mezi sklizni a expedovdnim,

— maximdlni 24 hodinova lhiita mezi sklizni a pranim polni¢ku ve vani¢ce a polnicku piipraveného
k pouziti (toto ustanoveni je piisnéjsi, pokud je teplota na pocatku sklizné vyssi nez 12 °C; v takovém
pifpadé se musi produkt prat v den sklizné),

— upfesnéni tykajici se prani polnicku ve vani¢ce a polnicku piipraveného k pouziti (teplota vody,
moznost automatického tfidént),

— dodani maximdlni teploty prostor, kde probihd baleni,
— novy popis kontrol, jez probihaji pfed uvedenim na trh.

Doslo ke zméné souvislosti s pivodem s cilem zapracovat technicky vyvoj, ktery probihal od roku
zaregistrovani CHZO ,Mache nantaise“ v roce 1999, ale rovnéz posilit véhlas produktu diky povédomi,
jez si ziskal na zakladé nékterych praktik, jako napf. pouzivani pisku se specifickou velikosti zrnek pii
produkci.

Doslo ke zméné oznacovani, kdyz se zrusily vnitrostatni pozadavky, které byly jiz zastaralé, a oznaceni
,chranéné zemépisné oznaceni“ se nahradilo systematickym pouzivanim loga Evropské unie pro CHZO.
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]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~-MACHE NANTAISE“
& ES: FR-PGI-0105-0072-26.10.2011
CHZO ( X ) CHOP ()
Nazev:

,Mache Nantaise“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Rostlina malych rozméri, kterd rychle roste, ndleZejici do celedi kozlikovitych, druhu Valerianella,
odrudy olitoria, jiz se obecné Fkd polnicek, s pfizemni listovou razici, vyrazné Zilkovanymi podlou-
hlymi zicovitymi listy vyristajicimi v parech kiizné proti sobé a tvoricich bohatou rizici. V soucasné
dobé pouzivané odriidy: Accent — Agathe — Baron — Calarasi RZ — Cirilla — Dione — Elan — Eurion -
Fiesta — Gala — Jade — Juvert — Juwallon — Match — Medaillon — Palace — Princess — Pulsar — Rodion —
Trophy — Valentin — Vertes de Cambrai. Pokud budou zavedeny nové odridy, sdruzeni se zaméii na
tyto vlastnosti: typ ,verte“ nebo ,coquille” s fenotypem umoziiujicim sbér a baleni polni¢ku po celych
rostlindch; rostliny musi byt zapsané do francouzského tfedniho katalogu nebo katalogu Spolecenstvi
a museji spliovat odborné fytosanitarni normy a musi byt schopny kli¢it. Seznam odrtd se po kazdé
zméné zasila producentiim, kontrolnim subjektiim a piislusnym kontrolnim orgdntim.

Polnicek, jejz nelze uvddét na trh v surovém stavu pifmo po sklizeni na poli, musi byt specifickym
zpusobem zpracovan a poté balen tfemi rtiznymi zptsoby: na plata, do vanicek ¢i sacka (zde se jednd
o polnicek ptipraveny k pouziti).

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil):

NepouZije se.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

NepouZije se.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny fize produkce (péstovani, prani, baleni) musi probihat v zemépisné oblasti.

Zpracovani Cestvého a obzvldst kiehkého produktu ,Mache Nantaise“ je komplexni proces zahrnujici
rizné po sobé jdouci fize oSetfeni. VyZaduje tzkou vazbu mezi zpracovatelskymi provozovnami
a producenty, blizkost zpracovatelskych provozoven k pozemkim, aby bylo neustdle mozné hodnotit
jakost produktu a rovnéz dokonale kontrolovat podminky pro ziskdni kone¢ného produktu a nabizet
takovy produkt, u néhoz jsou zarueny Cerstvost a trvanlivost.

Toho lze dosdhnout zejména diky pouzivani obecnych referencnich hodnot pro uznédvéni jakosti
zavedenych v regionu, kde se nepouzivaji Gfedni normy. Uplatiuji se rovnéz pii péstovani na poli,
pii pfivezeni do provozovny (uzndni jakosti nepraného produktu) a u kone¢ného produktu.
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Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

K baleni musi rovnéz dochdzet v zemépisné oblasti, aby byla zarucena cerstvost (doddni téhoZz dne)
produktu a uplatnilo se know-how a technika (pocet pracich kadi, teplota, referen¢ni hodnoty pro
uznéni jakosti) vyvinuté v mistnich zpracovatelskych provozovnich, jez jsou pro ziskdni jakostniho
produktu nezbytné.

Zpracovatelskd provozovna je v tizkém kontaktu s producenty a je schopna se neustdle a velmi rychle
pfizptisobovat podminkdm sklizné, klimatickym podminkdm nebo trvanlivosti produktu s cilem opti-
malizovat jeho jakost.

Diky této komplementarité dnes péstovani a zpracovani (az po baleni) produktu ,Mache Nantaise®
probihaji v pfirodni panvi, coz produktu dodivd jeho specifiénost a zajistuje mu dobrou povést.
Vsechny provedené zdsahy jsou evidovdny pomoci ndstroji pro vysledovatelnost.

T mozné druhy balent:

Polni¢ek na platu: polnicek s velkymi listy (hmotnost 100 SoSolek > 200 g), vytiidény, usporddany,
zbaveny pisku a poté poloZeny na podnos.

Polni¢ek ve vani¢ce: polni¢ek vybrany, zbaveny pisku, vyprany, vyttidény, ulozeny do vanicky opatiené
folif nebo podobnym materidlem.

Polni¢ek piipraveny k pouziti: polnicek vybrany, zbaveny pisku, vyprany, vytiidény, ulozeny do sacku
nebo hermeticky uzavieného obalu, jenz je pfipraven k pouziti a vyuzivd se u né chladictho fetézce.
Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Na etiketé produktd, které spliuji vSechny nalezitosti uvedené ve specifikaci, musi byt vedle povinnych
oznaceni a oznaceni jednotlivé balirny nésledujici tdaje:

— ndzev CHZO: ,Mache Nantaise®,

— logo Evropské unie pro CHZO.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

33 kantonti v departementu Loire-Atlantique:

Aigrefeuille-sur-Maine — Ancenis — Bouaye — Bourgneuf-en-Retz — Carquefou — La Chapelle-sur-Erdre —
Clisson — Le Croisic — La Baule-Escoublac — Guérande — Herbignac — Legé — Ligné — Le Loroux-
Bottereau — Machecoul — Montoir-de-Bretagne — Nantes — Nort-sur-Erdre — Orvault — Paimboeuf —

Le Pellerin — Pontchateau — Pornic — Rezé — Saint-Ftienne-de-Montluc — Saint-Herblain — Saint-Nazaire
— Saint-Pere-en-Retz — Saint-Philbert-de-Grand-Lieu — Savenay — Vallet — Vertou — Vertou-Vignoble

8 kantonti departementu Vendée (z nichz 6 hrani¢i s departementem Loire-Atlantique):

Beauvoir-sur-Mer — Challans — Le Poiré-sur-Vie — Montaigu — Palluau — Rocheserviere — Saint-Gilles-
Croix-de-Vie — Saint Jean-de-Monts

2 kantony departementu Maine-et-Loire (hranicici s departementem Loire-Atlantique):
Champtoceaux — Montrevault

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:
Ptirodni faktory

Mirné ocednské podnebi je pro produkci polnicku zvlasté vhodné. Vyznacuje se nizkymi zimnimi
teplotami, jeZ jsou pro produkt ,Mache Nantaise idedlni, aniz by vSak obdobi mrazu byla pfili§ dlouha.
Toto podnebi ovlivituje celou panev, zabrafiuje ndhlym nebo zna¢nym teplotnim vykyvim a umoziuje
ziskdni optimalni a specifické jakosti po celou sezénu.
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Historicky jsou nejvhodnéjsi piidy pro péstovani rané zeleniny, mezi kterou polni¢ek patii, naplave-
ninové pise¢ného charakteru, a tudiz propustné. Nachdzeji se blizko mésta Nantes, které nabizelo pro
produkty odbytisté, a blizko feky Loiry, kterd byla zdrojem vody a velkého mnozstvi pisku, ktery
péstitelé pouzivali.

Po vicero generaci pochdzel pisek, jenz se pii péstovani polnicku pouzival, z pfirodnich lozisek Loiry.
V roce 1994 rozhodly orgdny vefejné spravy o zdkazu tézby pisku z Loiry, nebot poskozovala mnoho

fi¢nich staveb (mosty, naspy atd.). Péstitelé polnicku byli nuceni nalézt jiné zdsoby pisku se stejnymi
vlastnostmi.

Lidské faktory

Zelindfskd tradice v Nantes zacala v poloviné 19. stoleti, kdy se v zdpadni dsti mésta péstovala
zelenina pro uspokojeni potfeby regionu a pro zdsobovani lodi. Zelindfstvi v Nantes se zacalo skute¢né
rozvijet aZ v letech 1919-1920, kdy vétsina vyznamnych péstitelts opustila mistni trhy a svou produkci
expedovala piimo do Pafize a velkych mést zemé.

Mezi svétovymi valkami se péstitelé zeleniny profesné organizuji a jejich organizace ziskdvd na konci
stoleti konkrétni obrysy. Byla hybnou silou rozvoje, mj. 7. Cervence 1928, kdy byla zalozena organi-
zace Fédération des Groupements de Producteurs Maraichers Nantais.

Od zacatku 20. stoleti se rozvijelo péstovani zeleniny ve sklenicich — konstrukcich, pro néz se vzilo
oznaceni Chdssis nantais a jejichz pouzivani se rozsifilo v mezivilecném obdobi. Pozemky se rozdélily
na pruhy odpovidajici $itce sklentku (chdssis) a oddélily se od sebe chodnicky Sirokymi zhruba 40 cm.
Do pruhii se piihrnovala hlina, aby se ptda lépe odvodiiovala, coz je pro ranou sklizeri polnicku
,Miche nantaise“ a jeho kvalitu urcujici. Rozdéleni na pruhy vzhledem k pfirozenému zpevnéni
chodni¢kt béhem léta umoznovalo sit a sklizet na podzim a v zimé, aniz by se puda poskodila.

Toto hledisko je zdsadni pro pochopeni, pro¢ se péstovani polnicku v oblasti Nantes tak rozsifilo.
Spolu s moznosti vyuzivat pisek a s piznivymi klimatickymi podminkami umoziovalo péstovani
v pruzich ziskdvat rany produkt vysoké kvality, ktery zddny jiny region nebyl schopen v tomto ro¢nim
obdobi dodavat.

Od padesitych let 20. stoleti si mésto Nantes na trzich Francie i Evropy postupné ziskalo dobré
postaveni. Od Sedesdtych let 20. stoleti a zejména v sedmdesdtych letech téhoz stoleti se tradi¢ni
konstrukce nahradily malymi plastovymi tunely, ale péstovani v pruzich se zachovalo.

Rozvoj produkce ze 3 000 tun za rok v letech 1975 az 1983 po dnesnich 12 000 tun jen v regionu
Nantes byl umoznén diky mechanizaci sklizné a diky novym formam baleni (vanicka, sacek ...).

V panvi u Nantes se dnes ro¢né primérné vyprodukce kolem 30 000 tun polnicku, coz potvrzuje jeho
vysadni postaveni jak ve Francii, tak v Evropé. Pfiblizné polovina produkce je uréena na vyvoz,
zejména do Némecka.

Specifické znalosti a zkuSenosti

Nantsti péstitelé zeleniny z minulosti zdédili jisté specifické znalosti a zkuSenosti.

— Vyvinuli péstovani v pruzich, coz je technika umoznujici péstovani v pdsech a zvysSeni poctu
sklizni. Péstovani v pruzich md pro kvalitu produktu velky vyznam: spolu s piskem stiiddni
pruht vyvySenych v disledku pfihrnovan{ hliny a chodnickéi umoziiuje snazsi odvodiovéni pid
a zabrafuje stani vody. Omezuji se tak rizika rozvoje chorob.

— Vyvinuli zptlisob péstovani ,pod piistteskem®: pii produkei polnicku ,Miche nantaise“ musel byt
vzdy produkt piikryt. Péstitelé zeleniny Casem vyvinuli piistfesky umoziujici trvalou ochranu
rostlin.
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— Pouzivaji specificky pisek: pfi péstovani polnicku ,Mache nantaise“ v pruzich je pouziti pisku
prvofadé. Pro tento pisek je typickd oblost jeho zrn (aby nezranil rostlinky), chemicka neutralita
(aby se zlepsila fyzikdlni struktura ptd, aniz by se zménila jejich chemickd povaha), jakoZ i pfesnd
granulometrickd kiivka definovand po roce 2000 na zdkladé dohody mezi odborniky z fad pésti-
teld zeleniny. Pisek ve vrstvé 0,5 az 1 cm je idedlnim podkladem pro vysev, usnadiuje zahiivani
ptdy a podporuje kliceni. Kromé toho zabrafuje rozvoji plisné, které se velmi Casto objevuji na
kliccich vysetych, kdyz jsou krdtké dny. Pisek tedy vytvai pro rist polnicku ,Mache nantaise”
piiznivé prostredi.

— Zacali pouzivat ndstroje, jez jsou pro sklizet vhodné: pouzivani pise¢ného podkladu mimo jiné
umoziiuje vytvoiit dostatecny prostor pro priichod fezného nastroje az k hlavnimu kofenu. Rovnéz
mechanizace pro sklizen se mohla vyvijet diky zminénému pise¢nému podkladu, na kterém se
fezny ndstroj snadno posouvd, coz umoziuje polniCek sbirat a pfimo jej vklddat do dfevénych

beden, ve kterych se produkt pere.

— Zacali pouzivat ndstroje, jeZ jsou prizptisobené znalostem a zkuSenostem se zpracovdnim polnicku
po sklizni: zbaveni polni¢ku pisku a jeho vyprani museji probéhnout velmi rychle po sklizni, a jsou
to ¢innosti, které ovliviiuji jeho kone¢nou kvalitu. V Nantes byly vymysleny a zkonstruovany prvni
linky souvislého prani pomoci ,automatickych pracek”. Tak lze polni¢ek rychle a ac¢inné zbavit
pisku, aniz by jej bylo nutno vyndavat z bedynek. Polnicek ,Mache nantaise” se tak nabizi dokonale
Cisty a usporddany, coz je pro néj typické. Tato skutecnost je soucdsti znalosti a zkusenosti, jez jsou
u nantskych péstiteltt zeleniny oceniovany.

— Optimalizovali systém kontroly, kterym se zajistuje sledovdni kvality produktu béhem viech fazi
produkce: pfijali jednotné referen¢ni hodnoty jakosti, které zajistuji, ze produkt mé stejné vysokou
kvalitu.

Specificnost produktu:

Péstovani polni¢ku v pruzich, pouzivani pisku a ndstroji pfizptsobenych zpracovani koneéného
produktu, jednotné referen¢ni hodnoty jakosti jsou skutecnosti, jez maji na kvalitu a specificnost
produktu vliv. Jednd se o celé rostliny bez kotene, bez pisku nebo zbytkii zeminy, u kterych se
dosdhlo snizeni castého vyskytu odnozi, mnozstvi zezloutlych nebo zcernalych déloznich listkd,
zloutnutf listd a bakteridlnich skvrn.

Typicky je zptsob nabizeni na tradi¢nich platech. Diky mechanizaci pfi sklizni a modernim formdm
baleni (sacky v ptipadé polnicku pfipraveného k pouziti a vanicky) lze nabizet produkt bez pisku, jenz
kdysi byval jeho nejvétsi nevyhodou.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Péstovani zeleniny se rozvijelo v regionu kolem Nantes diky vhodnym ptddm (propustné pise¢né
naplaveniny). Zminéné mésto nabizelo pro produkty odbytisté¢ a feka Loira byla zdrojem nezbytné
vody a vhodného pisku. Stélo tak u zrodu péstovéani rané zeleniny.

Diky oceanskému podnebi v dané zemépisné oblasti jsou zimni teploty nizké, coz je pro produkt
,Mache Nantaise“ idedlni. Obdobi mrazu zdroven nejsou piili§ dlouhd. Teplotni rozdily jsou tak
pomérné nevyznamné, coZ péstovani polnicku ,Mache Nantaise” svéd¢i.

Kvalitu produktu ,Mache Nantaise“ nezarucuje pouze podnebi, ale téZ Casem provéfené znalosti
a zkuSenosti (pouzivani chemicky neutrdlntho pisku s urcitou velikosti oblych zrn, péstovani v pruzich,
zpracovani produktu po sklizni).

Spottebitelé a distributofi znaji piivod polnicku a pro zminéné jedine¢né znalosti a zkuSenosti maji
uznani.

7v.0

Panev v regionu Nantes je se svou zemépisnou specificnosti jednim z pilitt historie péstovani zeleniny
v Nantes a jejiho stéZejniho produktu — polnicku ,Mache Nantaise®.
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Polnicek ,Mache Nantaise“ je citovan v soupisu kulindfského dédictvi Francie (,Inventaire du patrimoine
culinaire de la France®), ktery sepsala Nérodni rada pro kulindfské uméni (,Conseil National des Arts
culinaires®).

Jiz po pétadvacet let je produkt kolektivné znaéné propagovan: plakdty v metru a pafizskych auto-
busech, reklamni spoty v rozhlase a televizi nejen ve Francii, ale i v zahranici.

Jiz od poloviny 80. let se polnitek ,Mache Nantaise“ objevuje v ¢lancich nebo publikacich s recepty
(Ouest France, Le Figaro, Le Monde atd.).

Soubéh téchto ti parametrii (podnebi, znalosti a zkuSenosti a minuld i soucasnd dobrd povést)
v zemépisné oblasti doddvd produktu s CHZO ,Miche Nantaise“ nepopiratelnou legitimitu, a to jak

na zdklad¢ jeho kvality, tak diky pouzivanym technickym prostiedkim.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMachenantaise31012012.pdf
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