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EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 163/04)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) ¢. 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldSeni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO*
& ES: PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
CHZO () CHOP (X))

1. Polozka specifikace, jiz se zména tyka:
— Nézev produktu
— Popis produktu
— Zemépisnd oblast
— Dutkaz ptivodu
— Metoda produkce
— [ Souvislost
— [X] Oznacovani
— [ Vnitrostdtni pozadavky
— [ Jind (uvedte)

2. Druh zmény (zmén):

— [0 Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [ Docasna zména specifikace vyplyvajici z ulozeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékaiskych
opatfeni ze strany vefejnych orgdnt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢ 510/2006)

. Zména (zmény):

1) Nézev produktu

Stavajici ndzev ,Queijo de Cabra Transmontano“ se dopliuje na ,Queijo de Cabra Transmontano
Velho*.

2) Rozsifeni zemépisné oblasti. Zahrnuji se do ni obce (concelhos) Alijé, Vimioso a Braganca (pouze
farnosti Quintela de Lampagas, Santa Comba de Rossas, Failde, M6s, Grijo de Parada, Parada, Pinela,
Salsas, Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda a Sendas).

3) Definice produktu (syr) — syr mize byt polotvrdy az velmi tvrdy, a nikoli pouze velmi tvrdy.

4) Definice produktu (syr) — z definice se odstrafiuje vyraz ,a domdci vyroby*.

5) Ke srazeni mléka musi dojit béhem 40 az 60 minut.

6) Rozméry syra — vedle priméru 12 az 19 cm a hmotnosti od 0,6 do 0,9 kg se pfiddva rovnéz primér
od 6 do 12 cm a hmotnost od 0,3 do 0,9 kg.

7) Specifikace tykajici se produktu ,Queijo de Cabra Transmontano Velho®

Vlastnosti syra

Podoba — produkt, ktery se nabizi ve dvou velikostech, md podobu nizkého viélce (,talife) bez jasné
vymezenych okrajt

Primér — 6 az 12cm a 12 az 19 cm
Vyska — 3 az 6 cm
Hmotnost — 0,250 az 0,500 kg a 0,500 az 0,900 kg

Karka — tvrdd aZz velmi tvrdd, homogenni, dobfe tvarovand, hladkd, bilé nebo paprikové Cervené

barvy.

Hmota

Struktura — uzavfend, tvrdd az velmi tvrdd a ne maselnatd

Vzhled — nepfili§ mastny s ur¢itym poctem ok

Barva — bild a jednotnd

Viné a chut — viné intenzivni a pifjemnd; chut autenticka, zpravidla s lehkym nddechem pikantnosti
Obsah tuku — 28 az 50 %

Vlhkost — 25 az 35 %

Zrani

V mistech uréenych pro pfirozené zrdni nebo v zafzenich s fizenou atmosférou.
Podminky prostfedi:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativni vlhkost — 70 az 85 %

Minimdlni doba zrdni — 90 dnd
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B.2 Vlastnosti suroviny

Pro produkci syru ,Queijo de Cabra Transmontano“ se pouzivaji ndsledujici suroviny:
syrové a Cisté kozi mléko plemene Serrana;

potravindiskd sil;

srazenina Zzivo¢isného pavodu.

Produkt ,Queijo de Cabra Transmontano Velho“ mtize byt po celém povrchu namazédn smési olivo-
vého oleje a papriky (ta mu dodd paprikové cervené zabarveni).

Prodej syra po porcich. Hotové baleni je dovoleno, pokud je povoli sdruzeni producentt a kontrolni
a certifika¢ni organ.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

~QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO“/,,QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO VELHO*“

3.2

& ES: PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
CHZO () CHOP ( X )

Nazev:

,Queijo de Cabra Transmontano®/,Queijo de Cabra Transmontano Velho

Clensky stit nebo treti zemé:

Portugalsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:

Druh produktu:

Trida 1.3 — Syry

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Definice: v pi{padé produktu ,Queijo de Cabra Transmontano® se jednd o zraly polotvrdy az velmi
tvrdy syr ziskdvany pomalym odkapavanim syfeniny po srazeni syrového koziho mléka plsobenim

srazeniny Zivo¢i$ného ptvodu. Na trh maze byt uvddén pod ndzvem ,Queijo de Cabra Transmontano*
nebo ,Queijo de Cabra Transmontano Velho®.

B.1 Fyzikdlni a chemické vlastnosti
B.1.1 Queijo de Cabra transmontano
Vlastnosti syra

Podoba — produkt, ktery se nabizi ve dvou velikostech, md podobu nizkého vélce (,talife) bez jasné
vymezenych okrajt

Primér — 6 az 12 cm a 12 az 19 cm

Vyska — 3 aZ 6 cm

Hmotnost — 0,300 az 0,600 kg a 0,600 az 0,900 kg

Karka — polotvrdd, homogenni, dobfe tvarovand, hladkd, bilé barvy
Hmota

Struktura — uzaviend, polotvrdd a nemdselnatd

Vzhled — nepfili§ mastny s urcitym poctem ok

Barva — bild a jednotnd
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Viné a chut — viiné intenzivni a pfijemnd; chuf autentickd, zpravidla s lehkym nadechem pikantnosti
Obsah tuku v susiné — 35 aZ 55 %

Bilkoviny — 25 az 40 % v susiné

Vlhkost — 27 az 37 %

Zrani

V mistech uréenych pro pfirozené zrdni nebo v zafzenich s fizenou atmosférou
Podminky prostfedi:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativni vlhkost — 70 az 85 %

Minimélni doba zrdni — 60 dnti

B.1.2 Queijo de Cabra Transmontano ,Velho*

Vlastnosti syra

Podoba — produkt, ktery se nabizi ve dvou velikostech, md podobu nizkého vélce (,talife) bez jasné
vymezenych okrajt

Primér — 6 az 12cm a 12 az 19 cm
Vyska — 3 az 6 cm
Hmotnost — 0,250 az 0,500 kg a 0,500 az 0,900 kg

Karka — tvrdd az velmi tvrdd, homogenni, dobfe tvarovand, hladkd, bilého nebo paprikové &erveného
zabarveni.

Hmota

Struktura — uzavfend, tvrdd az velmi tvrdd a nemadselnatd

Vzhled — nepfili§ mastny s ur¢itym poctem ok

Barva — bild a jednotnd

Viné a chuf — viné intenzivni a piijemnd; chut vérohodnd, zpravidla s lehkym nddechem pikantnosti
Obsah tuku v susiné — 35 az 55 %

Bilkoviny — 25 aZ 40 % v susiné

Vlhkost — 25 az 35 %

Zrani

V zafizenich uréenych pro zrani nebo v zafizenich s fizenou atmosférou

Podminky prostfedi:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativni vlhkost — 70 aZ 85 %

Minimélni doba zrdni — 90 dnt

B.2 Vlastnosti suroviny

Pro produkci syru ,Queijo de Cabra Transmontano“ se pouZivaji ndsledujici suroviny:

syrové a Cisté kozi mléko plemene Serrana
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3.5

3.6

3.7

Fyzikdlni a chemické vlastnosti mléka:

Kyselost 14 az 24 (ml NaOH NJL)

pH 6,5 az 6,9

Hustota 1,026 az 1,034

Obsah tuku v susiné 3,8 az 7,0 (g/100 g)

Obsah bilkovin 2,8 az 5,0 (g/100 g)

Kasein 2,2 az 3,0 %

Voda 87,0 az 88,8 %

SuSina 11,2 az 13 %

potravindiskd stl,

sraZenina Zivocisného piavodu.

Produkt ,Queijo de Cabra Transmontano Velho* mtiZe byt po celém povrchu namazan smési olivového
oleje a papriky (ta mu dodd paprikové cervené zabarveni).

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Mléko od koz plemene Serrana, jez se chovaji v zemépisné oblasti uvedené v bodé 4.

Srazenina Zzivoci§ného puvodu a stl, jez odpovidaji jakostnim pozadavkim stanovenym pravnimi
piedpisy.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Zékladem vyzivy stad koz jsou prevazné plané rostouci rostliny vyskytujici se pfedev$im na pastvindch,
neobdéldvanych plochdch a ptidach lezicich ladem. Kozy plemene Serrana dévaji pfednost pastvinim
s vyskytem stromil (pfiCemz spdsaji mladé vyhonky a listy nékterych druhtl) a kiovinatych rostlin
(razné druhy, jako napt. krucinky a viesovce) a pokud maji moznost vybéru, miZe tato potrava
uspokojit az 90 % potieb tohoto plemene.

Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Specifické kroky pii produkci, které se musi uskute¢nit v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4, jsou
produkce mléka, vyroba a zrdni syra.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.:

Produkt muze byt spotiebiteli proddvan v porcich, pokud se jednd o hotovd baleni. Pro zajisténi
sledovatelnosti a kontroly produktu probihd hotové baleni ve vyrobnich jednotkich. V ojedinélych
piipadech a vidy pii dodrZeni zdsad sledovatelnosti produktu mize byt hotové baleni provadéno
v jinych zafizenich, nad nimiZ mé kontrolu kontroln{ a certifika¢ni organ.

Zvlastni pravidla pro oznacovdni:
Na etiketé syra nebo jeho porci musi byt uvedeny nasledujici ddaje:

— oznaceni ,Queijo de Cabra Transmontano“ — CHOP; nebo ,Queijo de Cabra Transmontano Velho*
- CHOP,

— na etiketé kazdého syra nebo porce musi byt rovnéz piislusnd certifikaéni znacka,
— symbol Spolecenstvi pouzivany pro chranéné oznaceni ptivodu.
Kontrola a certifikace certifikaénim orgdnem se tykaji vyhradné predmétného specifického kroku.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce mléka a produkce a zrani syra ,Queijo de Cabra Transmontano“ a ,Queijo de Cabra
Transmontano Velho“ je vymezena obcemi (,concelhos®) Mirandela, Macedo de Cavaleiros, Alfandega
da Fé, Carrazeda de Ansides, Vila Flor, Torre de Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Mogadouro,
Vimioso a Braganca (pouze farnosti Quintela de Lampagas, Santa Comba de Rossas, Failde, M6s, Grij6
de Parada, Parada, Pinela, Salsas, Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda
a Sendas) v okrese Braganca a obcemi (,concelhos®) Alijo, Valpagos a Murga v okrese Vila Real.
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Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Pokud jde o zemépisnou situaci a klimatické a topografické podminky, odpovidd uvedeny popis
regionu Trds-os-Montes, nebot oblast CHOP jej pokryvd z vice nez tfetiny. Region se déli na dva
okresy: Braganca a Vila Real.

Rozloha dotcené oblasti, jez je zaclenéna do regionu Trds-os-Montes, ¢ini 447 600 hektarti a tvoif ji
tektonickd ddoli, hlubokd erodovand ddoli a nahorni roviny.

Cely region lezi v povodi feky Douro, jejiz piitoky (na pravé strané Sabor, Tua, Pinhdo a Corgo; na levé
strané Agueda, Coa, Tdvora a Varosa) rozdéluji horskd pasma rozklddajici se rovnobézné s moiskym
pobfezim a prevysujici misty 1 500 m.

Specificnost povodi této feky v Portugalsku, kterd je druhym nejvétsim tokem na Pyrenejském polo-
ostrové, dodava celému regionu zvldstni a ve svété ojedinély charakter s velkou rozmanitosti podnebi
a specifickou kulturou i obyvatelstvem (LAGE, 1985).

Horskd pasma lezici soubézné s mofem predstavuji bariéru proti mofskym vétrim, jejichz vliv se tak
smérem do vnitrozemi oslabuje, ¢imZz se postupné zesiluje kontinentdlni charakter klimatu. Od severu
k jihu smérem k fece Douro se také zvysuje sttedomoisky vliv.

Existuje tzkd souvislost mezi geologickou a litologickou strukturou, reliéfem, podnebim a morfologif
ptdy. Pidy v daném regionu maji hlinitopiscitou strukturu a jsou pfevdzné tvofeny Zulami, bfidlicemi
a $térkem.

Specificnost produktu:

Chov koz a produkce masa kuzlat jsou v dotcenych tfindcti obcich (v rdmci obce Braganga pouze
patndct uvedenych farnosti), jejichz Gizemi tvoii tuto oblast chranéného oznaceni ptivodu, silné zastou-
peny. Toto tizemi lze povazovat za nejvice nehostinné, okrajové, s nizsi kvalitou Zivota a s nejvétsim
tbytkem obyvatel za posledni desetileti. V téchto horskych oblastech je chov koz tzce spjat s klima-
tickym cyklem a zptisobem Zivota chovatelii, kteif nepodléhaji vnéjsim vlivim a o zvifata pecuji tak,
jako by zila v pfirozeném prostiedi (tradi¢ni extenzivni zptsob produkce).

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

V tomto tradi¢nim extenzivnim systému produkce zvifata denné prechdzeji urcitou vzdalenost, jez
zavisi na ro¢nim obdobi, fyziologickém stavu zvifat a na dostupnosti mistnich zdroji krmiva. Zdklad
krmiva je vyhradné pirodniho pivodu a jednoznacné v ném prevazuji mistni autochtonni plané
rostouci rostliny. SloZeni rostlinnych druhdi tvoficich potravu zvifat zdvisi na tom, kterym druhtim
dévaji pfednost. Zhruba ze 60 % je tvofeno drevinami, ze 30 % kiovinami a z 10 % travinami (pokud
maji zvifata pfi pfechodu moznost vybéru vegetace).

Jedine¢né krmivo a technika vyroby tradi¢niho koziho syra, jenz je vysledkem poznatkd ziskdvanych
v téchto hornatych regionech po generace, doddvaji zralému syru charakteristickou piijemnou chut
a vini.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.gpp.pt/Valor/Queijo_Cabra_Transmont.pdf



http://www.gpp.pt/Valor/Queijo_Cabra_Transmont.pdf

	Zveřejnění žádosti o změnu podle čl. 6 odst. 2 nařízení Rady (ES) č. 510/2006 o ochraně zeměpisných označení a označení původu zemědělských produktů a potravin (2012/C 163/04)

