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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produktis a potravin

(2012/C 140/04)

Timto zvefejnénim se piizndvd pravo podat proti Zddosti o zdpis ndmitku podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+MELA ROSSA CUNEO*“

& ES: IT-PGI-0005-0915-16.12.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazev:

,Mela Rossa Cuneo*

2. Clensky stit nebo treti zemé:

Italie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:

Ti{da 1.6 Ovoce, zelenina, obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Jablka s oznacenim ,Mela Rossa Cuneo“ CHZO jsou péstovana s vyhradnim vyuzitim téchto odrtd
jablek a jejich klont:

a) Red Delicious b) Gala ) Fuji d) Braeburn

Museji mit mimo jiné tyto vlastnosti:
Red Delicious

Vngj$i oplodi: intenzivni vinové rudd barva pokryvajici > 90 % povrchu slupky; prosté mastnoty nebo
hnédavych skvrn s vyjimkou vnitini ¢asti prohlubné kolem stopky

Velikost: primér > 75 mm nebo hmotnost > 180 g

Obsah cukru: > 11 °Brix
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3.4

3.5

3.6

Tvrdost duziny: > 5 kg
Gala

Vnéjsi oplodi: intenzivni leskld rudd barva pokryvajici > 80 % povrchu slupky; vétsinou v podobé
zihani s jemnymi rozdily v intenzité

Velikost: primér > 70 mm nebo hmotnost > 160 g

Obsah cukru: > 12 °Brix

Tvrdost duziny: > 5 kg

Fuji

Vngjsi oplodi: svétle az tmavé Cervend barva pokryvajici > 60 % povrchu slupky;
Velikost: primér > 75 mm nebo hmotnost > 180 g

Obsah cukru: > 12 °Brix

Tvrdost duziny: > 6 kg

Braeburn

Vngjsi oplodi: oranzové az tmavé Cervend barva vétsinou v podobé Zthdni pokryvajici = 80 % povrchu

slupky;

Velikost: primér > 70 mm nebo hmotnost > 160 g
Obsah cukru: > 11,5 “Brix

Tvrdost duziny: > 6 kg

Pii uvedeni ke spotiebé musi byt plody celé, ¢erstvého a zdravého vzhledu, ¢isté a prosté cizorodych
latek a pachti. Déle musi spliovat pozadavky stanovené pro obchodni kategorie Extra a I

Minimélni pozadavky na jakost tykajici se rtiznych odrid a kategorii jsou stanoveny v nafizeni (EU)
& 543/2011.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny faze péstovani a sklizné produktu ,Mela Rossa Cuneo® musi probihat ve vymezené zemépisné
oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Mela Rossa Cuneo“ CHZO se v souladu s tradi¢nimi metodami uchovavé s pomoci chlazeni,
pficemz za ticelem uchovdni specifickych jakostnich vlastnosti je tieba zajistit spravnou teplotu, vlhkost
a sloZeni atmosféry.

Uvadéni produktu ,Mela Rossa Cuneo® na trh probihd vyhradné v niZe uvedenych obdobich.

Gala zaCdtek srpna az konec kvétna
Red Delicious zacatek zai az konec Cervna
Braecburn konec zafi az konec cervence

Fuji zaCdtek fijna aZ konec Cervence
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Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Jablka s oznacenim ,Mela Rossa Cuneo museji byt balena tak, aby bylo mozné produkt jasné iden-
tifikovat. Za timto G¢elem musi byt na obalech nebo na jednotlivych plodech jasné a citelné uveden
nazev ,Mela Rossa Cuneo“ CHZO pismem, jehoz rozméry jsou vétsi nez jakykoliv dalsi text.

V piipadé, Ze se k identifikaci pouZivaji ndlepky, museji byt umistény nejméné na 70 % plodi.

Spolu s chrdanénym zemépisnym oznacenim je mozné pouzivat oznaleni ajnebo grafické symboly,
které odkazuji na jména, obchodni firmy, kolektivni nebo individudlni ochranné znidmky, pokud takové
oznaceni nemaji pochvalny charakter nebo nejsou s to uvést spotfebitele v omyl.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce produktu ,Mela Rossa Cuneo® zahrnuje obce nachazejici se z¢asti v provincii Cuneo
a zéasti v provincii Torino v nadmoiské vysce mezi 280 a 650 m.

Obce v provincii Cuneo: Bagnolo Piemonte, Barge, Borgo San Dalmazzo, Boves, Brondello, Busca,
Caraglio, Castellar, Castelletto Stura, Centallo, Cervasca, Cervere, Costigliole Saluzzo, Cuneo, Dronero,
Envie, Fossano, Lagnasco, Manta, Martiniana Po, Pagno, Piasco, Revello, Rossana, Sant'Albano Stura,
Salmour, Saluzzo, Sanfront, Savigliano, Scarnafigi, Tarantasca, Valgrana, Venasca, Verzuolo,
Villafalletto, Villar San Costanzo.

Obce v provincii Torino: Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour, Garzigliana, Luserna S.
Giovanni, Lusernetta, Osasco, S. Secondo di Pinerolo, Pinerolo.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Prislusnd ¢dst regionu Piemont je tvofena ndhorni plosinou podél Zapadnich Alp, konkrétné pohoii
Primofskych Alp a Kottickych Alp, kterd tvoii jednotny topograficky ttvar v podobé tzké ndhorni
plosiny mezi Zdpadnimi Alpami a Pddskou niZinou.

Vymezené tzemi pfedstavuje hlavni oblast produkce jablek v regionu Piemont. Pravé zde péstovani
jablek s ¢ervenou slupkou zacalo, rozvijelo se a stalo se soucdsti mistni produkce.

Oblast, v niz se produkt ,Mela Rossa Cuneo“ péstuje, zasahuje do piemontskych provincii Cuneo
a Torino a z historického i zemépisného hlediska je obzvldsté vhodnd k zdiraznéni antokyanového
zabarveni téchto jablek. Oblast charakterizuje nadmoiskd vyska, zemépisnd Sitka, topografické
uspoiddani, podnebné faktory a vysokd intenzita slune¢niho zdfeni.

Rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami jsou ddny polohou oblasti mezi Alpami a Padskou niZinou.
Od pozdniho léta a béhem celého podzimu, coz je doba dozrdvini odrid produktu ,Mela Rossa
Cuneo” pfed sklizni, ¢ini tento rozdil v priméru 13,8 °C. Tato hodnota je v porovndni s teplotami
bézné zaznamendvanymi ve vétsiné ostatnich evropskych oblastech, kde se péstuji jablka, neobvykld, at
uz se jednd o oblasti v niZindch nebo v hordch, kde jsou teplotni vykyvy v pfevazni mife ddny rychlym
pribéhem meteorologickych zmén.

Specificnost produktu:

Zvlastni vlastnosti, diky nimz produkt ,Mela Rossa Cuneo“ ziskal svou vynikajici povést, jsou chara-
kteristické ¢ervené zabarveni slupky a vysledna podoba plodii, pokud jde o rozsah zabarveni (procentni
podil slupky, kterd je takto zabarvend) a o zvldstni lesklou barvu vnéjsiho oplodi. Diky témto vlast-
nostem lze produkt ,Mela Rossa Cuneo” jasné identifikovat na mistnich, regiondlnich, ndrodnich
i zahranicnich trzich.
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5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Obzvlasté piijemny vzhled produktu ,Mela Rossa Cuneo® je vysledkem piiznivého spoluptisobeni
zemépisné oblasti produkce a tradi¢né pouzivanych odrad jablek a jejich klond.

Na kvalitu cerveného zabarveni plodi maji vliv tyto tfi fyzicko-klimatické jevy, které jsou soucdsti
piislusné zemépisné oblasti:

— nezvykle velky rozsah teplotnich vykyvi v obdobi pfed sklizni,

— vlhkost slupky zptisobend kapkami rosy, kterd se na plodech objevuje v nejchladngjsich nocnich
hodinéch a jejimz vysledkem je charakteristicky cyklus, pfi némz je slupka plodu stfidavé mokrd
a suchd,

— rannf a velerni horské vanky, které zintenziviiuji a urychluji teplotni a vlhkostni cykly.

Tyto fyzické jevy spolu se sluneénim zdfenim maji vliv na vytvafeni a rozvoj antokyanti, coZ jsou
pigmenty, které zabrariuji oxidaci a zptisobuji zabarveni slupky jablek. Vznik barevné pigmentace tizce
souvisi s teplotnimi vykyvy. Rozsah barevnych odstint postichnutelny lidskym okem zdvisi na
procentnim podilu bunék s barevnym pigmentem a na stupni zfedéni antokyant v buiikdch. Proces
rozvoje antokyant je dan cykly vlhnuti a osychdni plodii spolu s intenzitou slune¢niho zafeni.

Dokument vypracovany Univerzitou gastronomickych véd v Pollenzu (CN) podrobné popisuje
produkci jablek s ¢ervenou slupkou v uvedené zemépisné oblasti. Pod vlivem osvicenskych myslenek
doslo v 18. stoleti v oblasti Piemontu k zaloZeni nékolika zemédélskych akademif a sdruzeni, které se
intenzivné zabyvaly vyzkumem odriid, $ifenim novych kultivart a zavadénim péstitelskych technik na
védecké bazi. Tak doslo k vytvofeni podminek pro rozsifeni odrid jablek s Cervenou slupkou, které
jsou obzvlasté cenény pro zvldsté intenzivni a lesklou barvu ziskanou diky oblasti, v niZ jsou péstovany
(Cuneo).

Rozvoj moderntho péstitelstvi jablek v oblasti Cuneo zacal v 50. a 60. letech 20. stoleti, pfi¢emz jablka
s Cervenou slupkou pozvolna ziskdvala pievahu, az se stala hlavni skupinou odrtd, které se v oblasti
v soucasné dobé péstuji. Pojem ,Mela Rossa Cuneo” se zavedl v 60. a 70. letech 20. stoleti a zacal se
objevovat v tcetnich dokumentech a v dokladech doprovézejicich produkt na vnitinim trhu. Ve stejné
dobé probéhla prvni reklamni kampan zaméfend na produkt ,Mela Rossa Cuneo“. V 80. letech se
oznaceni zacalo uvadét na vyvoznich fakturdch produktu. Ve stejné dobé se produkt ,Mela Rossa
Cuneo“ za¢ind objevovat na péstitelskych vystavich urcenych pro profesiondlni péstitele ovoce, ale
i pro spotiebitele a prostiednictvim projekttt podporujicich jeho prodej ve velkych obchodnich
centrech v severovychodni ¢dsti Itdlie béhem prvnich deseti let 21. stoleti postupné upeviiuje svou
obchodn{ identitu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento spravni orgdn zahdjil vnitrostitni fizeni o ndmitce k ndvrhu zmény chrinéného zemépisného
oznaceni ,Mela Rossa Cuneo“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢ 265 ze dne 14. listopadu 2011.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

Ize pfimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (http:/[www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo)

a nakonec na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE (Specifikace produkee, jez jsou predmétem
zkoumadni EU)“.
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