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EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle €. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 55/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd prévo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢ 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésict po tomto zvefejnéni.

3.2

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~ABENSBERGER SPARGEL/ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL“
& ES: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

~Abensberger Spargel/Abensberger Qualititsspargel”

Clensky stit nebo treti zemé:

Némecko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chfest (Asparagus officinalis) patif do Celedi chiestovité. Z viceleté rostliny se ke konzumaci pouzivaji
vyhonky (pazousky) stonkd, k prodeji se nabizeji loupané nebo neloupané. ,Abensberger Spargel se
produkuje v souladu s nélezitymi zemédélskymi praktikami.

Délka svétlého chiestu ,Abensberger Spargel’, vcetné bilého a fialového, nesmi presahovat 22 cm
a délka zeleného chiestu muze byt nejvyse 27 cm.

Vyjma piimého prodeje od péstitele spotiebiteli se ,Abensberger Spargel“ upravuje podle normy
UNECE FFV04 (Asparagus). Odchylné od vySe uvedené normy ma vsak tento standard platit téZ pro
bily a fialovy chfest do minimdlnfho priméru 5 mm. Déle je mozZné proddvat Casti chfestu jako tzv.
lamany chfest.

Chut produktu ,Abensberger Spargel“ se vyznacuje typicky vyraznou, kofenénou vini chfestu.
Provadéni sklizné jednou az dvakrdt denné a peclivd a vhodnd manipulace po sklizni chiestu zarucuji
spotfebiteli Cerstvost produktu ,Abensberger Spargel”, a to nezdvisle na zptsobu odbytu.

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktil):

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

3.5 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Chfest ,Abensberger Spargel“ se musi od zasazeni az po sklizen produkovat ve vymezené zemépisné
oblasti.

U chiestu péstovaného v oblasti ,Abensberg” se prevazné jednd o kultivar bilého chfestu. Bily chiest se
péstuje pod zemi, v tzv. hribcich. Vyhonky chfestu vyrdzeji v hrtibcich nahoru a diky absenci svétla
nezezelenaji. Takto vznikaji bilé, piipadné bilo-¢ervené vyhonky s bilymi az fialovymi hlavicemi, které
se zpravidla sefiznou na délku 22 cm.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Chfest dopraveny ptimo z pole se nejprve nahrubo oplichne vodou a ndsledné odisti v Cerstvé vodé
(z vodovodu).

Z dtvodu zachovani kvality musi byt odfezany chtest po sklizni a po ocisténi okamzité vychlazen.
Okamzitym vychlazenim se rozumi zchlazeni chfestu ledovou vodou na teplotu 1 az 2 °C, pokud
mozno okamzité po jeho sklizeni. Diky tomu ztistane produkt Cerstvy, jemny a neztrati svoje slono-
vinové zbarveni. Timto opatfenim se minimalizuje vznik bakterif a plisni, jez zhor3uji kvalitu chfestu.

Naésledné se vyhonky odborné sefiznou na predepsanou délku a vytiidi. Vyhonek chiestu se na
spodnim konci pii¢né sefizne tak, aby se neroztfepil. Minimalizuje se tim plocha fezu, tedy i ztrdty
vody a mozné proniknuti bakterii. Je-li spodni ¢ast vyhonku dutd nebo zdfevnatéld, odborné se sefizne

na méné nez na 22 cm (u zeleného chiestu na méné nez 27 cm), aby se zajistila jeho vysokd kvalita.

Nasledné se chiest musi skladovat pfi teplotich od 1 do 2 °C, a to pfi vysoké vlhkosti vzduchu (99 %),
ale ne ve vodé. Producent nesmi chladici fetézec pferusit. Prostory urcené k tipravé, chlazeni a pfipadné
k prodeji musi spliiovat hygienické pozadavky.

Uvedené postupy, jez jsou vyrazné piisnéjsi nez minimdlni ustanoveni dand zakonem, pfispivaji
k vysoké kvalité, pokud jde o hygienu i vysledny produkt.

3.7 Zylastni pravidla pro oznacovdni:

Chfest oznaceny jako ,Abensberger Qualititsspargel musi byt pii prodeji navic oznacen nize vyobra-
zenym logem.
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5.2

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisna oblast zahrnuje zejména takzvanou oblast Sandgiirtel mezi mésty Siegenburg, Neustadt an
der Donau, Abensberg a Langquaid a nachdzi se vyluéné v okresu Kelheim.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Z popisu hospodareni zebravého fadu obutych karmelitint od Maximiliana Georga Kroisse vyplyva, Ze
se chfest v oblasti Abensbergu péstoval ziejmé jiz v roce 1730. Stejny zdroj rovnéz uvddi, Ze se
historik Angriiner myli, kdyZ pocatek péstovani chfestu u Abensbergu datuje kolem roku 1900. M. G.
Kroiss zdroven zdaraziiuje, Ze je Abensberg chiestem prosluly az do dne$nich dnd.

Okoli Abensbergu, oblast zvand Sandgiirtel mezi mésty Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg
a Langquaid, se diky optimdlnim padnim a klimatickym podminkdm skvéle hodi k péstovéani chfestu.
Oblast je proto z hlediska podnebi pro péstovani chiestu idedlni — primérné rocni teploty totiz
dosahuji 9,8 °C a priimérné ro¢ni srazky ¢ini 703 mm. Podle atlasu bavorského padniho informac¢niho
systému jsou ptidy v uvedené oblasti pfevazné piscité. Zaroven jsou pudy zpravidla bohatsi na mine-

raly, resp. jsou o néco bahnit&jsi nez v ostatnich zndmych oblastech v Némecku, kde se chfest péstuje.
Chfest ,Abensberger Spargel* méd proto obzvlasté vyraznou, kofenénou chut.

~Abensberger Spargel“ se péstuje zejména na téchto druzich pad:
— piscité (),

— hlinitopiscité (SI),

— hlinité (IS),

— pis¢itohlinité (SL).

Chfest ,Abensberger Spargel“ se péstuje a pfipravuje podle popsanych kritérii tak, aby se zachovaly
jeho zvldstni vlastnosti, které vyplyvaji z charakteru ptdy a ovliviwji jeho chut a Cerstvost.

Ve vymezené oblasti péstuje tuto specialitu pfiblizné 70 podnikd, a to na 210 hektarech. Okoli
Abensbergu je v Bavorsku jednou z nejvyznamnéjsich oblasti péstovani chiestu. Mistni zemédélci
navic své péstitelské postupy neustale vyvijeli a zlepSovali.

Specificnost produktu:

Kvalita produktu ,Abensberger Spargel“ spo¢ivd ve vyse uvedenych klimatickych podminkach, jakoz i
v pudnich druzich vymezené oblasti.

Chrest ,Abensberger Spargel” se u spotiebitel t&81 vysoké prestizi a znalci jej povazuji za vyjimecnou
delikatesu. ,Abensberger Spargel“ je tradi¢ni bavorskd specialita zafazend do internetové databdze
tradi¢nich specialit, kterou vede bavorské ministerstvo pro zemédélstvi a lesnictvi (http:/[www.food-
from-bavaria.de).

Kromé oznaceni ,Abensberger Spargel* se pii prodeji tohoto produktu jiz deset let pouzivd zapsand
kolektivni ochrannd zndmka ,Abensberger Qualitdts-Spargel“. Z kolektivni ochranné zndmky vyplyva
pozadavek na vysokou kvalitu produktu.

Diky vysoké kvalité produktu jsou spotiebitelé ochotni zaplatit vyssi cenu. Urovei cen chfestu ,Abens-
berger Spargel“ tak dokonce byla vyssi nez ceny zndmého chfestu ,Schrobenhausener Spargel*.

O proslulosti chiestu ,Abensberger Spargel“ svéd¢i také ta skutecnost, Ze existuje kuchatka tohoto
produktu. Mistni uslechtilou zeleninu navic kazdoroéné propaguje kralovna chiestu. V roce 2007 se
slavilo 75. vyroci péstovani chfestu v Abensbergu.

Sdruzeni producentl chiestu ,Erzeugergemeinschaft Abensberger Qualititsspargel e.V.“ doporuuje ty
druhy, které obzvlasté splituji zemédélské (polni zkousky) a chutové pozadavky zaloZené na sensorické
zkousce v souvislosti se specifikaci.


http://www.food-from-bavaria.de
http://www.food-from-bavaria.de

C 55/28

Utednf véstnik Evropské unie

24.2.2012

53

Takové druhy svaz uvddi na své internetové strance http://www.qualitaetsspargel.de/ a tdaje kazdo-
ro¢né aktualizuje.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Za své mimofddné vlastnosti vdéci produkt ,Abensberger Spargel“ nejen podnebi a zvldstnim piddm
tohoto regionu, nybrz i dlouhé tradici péstovani chiestu v dané oblasti a odbornym znalostem
péstitell, ktefi se péstovanim chiestu zabyvaji jiZz po generace. Diky lehkym, pis¢itym paddm, které
jsou vSak v porovndni s ostatnimi oblastmi péstovani zdroveil bohaté na mineraly a mirné bahnitéjsi,
a také diky kazdodennimu sklizeni, se chrest ,Abensberger Spargel® vyznacuje obzvldsté jemnymi

vyhonky. Ty maji ve srovndni s jinymi oblastmi péstovédni chfestu vyraznou, kofenénou chut.

Prestiz:

Diky piisnym piedpisim sdruzeni producentii chiestu ,Abensberger Qualitits-Spargel* (http:/[www.
qualitaetsspargel.de/index.php/erzeuger/qualitactsordnung) tykajicich se péstovani a zpracovani této
zeleniny, které jsou z Casti mnohem piisnéjsi nez zdkonny standard, se na trhu jiz celd desetileti
nabizi chfest ,Abensberger Spargel vyluéné nejvyssi jakosti. Z toho plyne vynikajici povést a prestiz
tohoto produktu u spotiebitelti. Jeho prestiz zdroven dokladaji i oficidlné udélené ceny. Chiest ,Abens-
berger Spargel* tak na trhu mutze dosahovat vyssich cen nez chiest pochdzejici z jinych oblasti.

Chfest se dnes péstuje na ploSe piiblizné 210 ha a toto odvétvi se stalo jednim z nejvyznamnégjsich
hospodatskych faktort v regionu Abensberg.

Producenti usazen{ v této zemépisné oblasti si pfeddvaji jiz 70 let z generace na generaci své védomosti
a zkuSenosti s péstovanim chfestu. Diky témto znalostem a zkuSenostem se dosahuje té nejlepsi
kvality, kterd je zdkladem tspé$ného uvadéni na trh.

Obdobi sklizné chfestu je v této oblasti ,patym roénim obdobim* a pfitahuje mnohé vyletniky a turisty
zblizka i zdaleka. V domécnostech i v gastronomickych podnicich je v tomto obdobi chiest stfedem
kulindiské pozornosti. Mistni obyvatele i ndvstévniky, kteti v dobé sklizné chiestu kazdoro¢né do
Abensbergu proudi, piekvapuji stile dimyslnéjsi recepty. Tydenni trhy i trhy s chfestem dosahuji
v tomto obdobi diky chfestovym produktim zna¢ného obratu.

Od roku 1996 se kazdym rokem voli chfestovd krdlovna Abensbergu. Ta pak casto vystupuje
v rozhlasu, tisku a televizi a $if{ véhlas produktu ,Abensberger Spargel“ daleko za hranice regionu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢ 510/2006)

Markenblatt Heft 19 ze dne 14. kvétna 2010, dil 7a—aa, str. 8178

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/13351
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