24.1.2012

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 19/11

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle €. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 19/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) & 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicii po tomto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~MANTAPINI XIOY“ (MANDARINI CHIOU)
& ES: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
CHZO ( X ) CHOP ()
1. Nazev:

,Mavtapivi Xiov“ (Mandarini Chiou)

2. Clensky stit nebo tfeti zemé:

Recko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:

Ti{da 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované
3.2 Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:
Mandarinka ,Mandarini Chiou” druhu Citrus deliciosa tenore a bézné odriidy z ostrova Chios (lokalita ve

Stiedozemi) vykazuje tyto vlastnosti:

Fyzikdlni vlastnosti:

Tvar: kulovity, na vrcholcich zplostély

Viha: 60-150 g

Velikost: 55-70 mm

Kira: 1,5-3,5 mm, snadno oddélitelnd od duziny

Pocet karpelt: 7-14, snadno oddélitelné od duziny

Pocet dilki: ~ 8-24, malé polyembryonické endospermy

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Organoleptické vlastnosti:

Plod mé zlutooranzovou barvu, mékkou $tavnatou duzinu s vyraznou vini, dost hrbolatou a slabé
oranzovou kdru.

Chemické vlastnosti:

Obsah stavy: 33-45 %
Koncentrace cukr: > 9,0 Brix
Kyselost: 0,7-1,75 %

Cukry/kyseliny (index zralosti): 5,4-15

Esencidlni oleje:

Orienta¢né je tieba uvést: a-thujen, a-pinen, kamfen, f-pinen, f-myrcen, o-methylanisol, p-cymen, d-
limonen, y-terpinen, linalol, -karyofylen. Hlavni slozkou s nejvyznamnéjsi koncentraci jsou d-limonen
a y-terpinen. Esencidlni oleje jsou extrahovany mechanickou cestou z celého plodu nebo pouze ze
slupky a extrahované mnozstvi zavisi na raznych ¢initelich, jako jsou napiiklad stupeii zralosti plodu,
jeho velikost a pouzitd metoda.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

3.5 Specifické kroky pti produkci, které se musi uskutecnit v oznaené zemépisné oblasti:

K péstovani, produkci, sklizni, tfidéni a kalibraci produktu ,Mandarini Chiou* musi dochdzet
v zemé&pisné oblasti, kterou tvoii ostrovy Chios, Psara a Inousses.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

3.7 Zylastni pravidla pro oznacovdni:

,Mandarini Chiou“ zpracovdvané na cukrovinky, dzusy a jiné produkty, jako jsou naptiklad esencidlni
oleje, museji byt oznaceny v souladu se ,sdélenim Komise — Pokyny pro oznacovani potravin
s chranénym oznacenim ptvodu (CHOP) a s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO) pouzivanych
jako slozky* (Ut. vést. C 341, 16.12.2010, s. 3 a 4).

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Ochrana oznaceni ptivodu je pozadovdna pro ostrovy Chios, Psara a Inousses.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Podminky souvisejici s piidou — Geologické podlozi se vyznacuje ndplavovymi usazeninami vzniklymi
rozrudenim vapencovych hornin. Pady jsou vétSinou jilovité, bohaté na celkovy a aktivni vapnik
(CaCO;), coz jsou edafické faktory pi{znivé pro péstovani ,Mandarini Chiou*.

Klimatické podminky — Podnebi oblasti se vyznacuje:

— kazdoro¢nim vyskytem vétrd, (meltemi, které se ve Stfedozemi projevuji pouze v Egejském mofi),
jez zmirnuji klimatické zmény (tim, Ze znacné pfispivaji k mirnému podnebi a obecné chrani plody
pfed mrazem) a rozhdnéji mraky,

— zna¢nou dobou slune¢ntho svitu v prabéhu celého roku (Chios vykazuje nejvétsi pocet hodin
jasného pocasi v porovnani se zbytkem zem¢) a zejména béhem kazdoro¢nich vétrti (meltemi) je
zde doba slune¢niho svitu nejdelsi, a

— slabymi vykyvy ro¢nich teplot, a proto analogicky mirnymi a kratkymi zimami, jakoz i chladnymi
léty.
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5.2

Tyto klimatické vlastnosti, ve spojeni s ndsledujicimi ¢initeli: a) stald vysokd teplota povrchovych vod
(> 22°C), a to i na podzim, b) poloha pozemkd, jez umoziiuje znaéné ozéfeni sluncem a c) podminky
souvisejici s ptidou uvedené v predchozim odstavci, ovlivnily velikost a kvalitu péstovanych plodi
a napomohly vzhledem ke znaéné dobé slune¢niho svitu, ke zvySenému obsahu cukru, ktery vznikd
na zakladé spojeni vysokych dennich teplot, jez podporuji fotosyntézu, a rychlého rozpousténi kyselin
vlivem vysokych no¢nich teplot, coz vysvétluje vysoky koeficient zralosti:

cukry

kyselost vyjadiend jako kyselina citrénova

a v dtsledku toho i sladkost a vyraznou vini.

Podminky vytvofené ¢lovékem — Péstovani ,Mandarini Chiou” nebylo pouze zemédélskou c¢innosti,
kterd byla provozovdna s nezbytnymi Upravami bez prerufeni po celd desetileti, nybrz vedlo i
k vystavbé vhodnych budov a ke vzniku dokonale uzpisobenych postupt, jez lze struéné popsat takto:

— zvldstni architektura velkého poctu domt, které patii vlastnikim zemédélskych provozd. Jsou
vystavény v sadech a jsou obvykle dvoupatrové, coz umoznuje lepsi kontrolu osdzenych ploch,

— zplsob zavlaZzovéni, pfi némz se vyuzival Zentour, ktery pfivadél k brdzddm vysoce kvalitni vodu
Cerpanou ze studny. Je nutné zdtraznit, Ze zavlaZovaci systémy byly na ostrové vybudoviny ve 14.
stoleti Janovany, ktefi v oné dobé budovali také ve svété ojedinélé odvodnovaci systémy,

— dumyslné metody sklizné, které byly vyvinuty. Podle nékterych tvrzeni byli obyvatelé Chiosu jedini
v celém Recku, ktefi dokdzali ¢esat plody vhodnou metodou, tedy pouzivinim nizek a tak, Ze
odstfihli vétvicku az u plodu, aby zistala pouze stopka a pfilis dlouhé vétévky neposkozovaly plody
pfi piepravé ve védrech a bednach,

— postupy a metody hnojeni péstovanych plodin, které pocitaji pfedevdim s vyuzitim hovéziho,
prasectho, ovciho a dribeziho hnoje, nebot péstitelé citrust soubézné chovaji domdci zvifata.
I kdyZ je pouzivini hnoje i naddle jednim z hlavnich postupt vyuzivanych pfi hnojeni stromd,
postupné viak mizi kvili jeho nedostate¢nému mnozstvi,

— postupy a metody zvolené pro ochranu pted mrazem, jez zahrnuji zejména Fizené pozdry, ,toi-
chogyrie (ohradni zidky) a velmi hustou vysadbu stromt (minimdlni vzdalenost mezi nimi ¢ini asi
2 a7 2,5 metry, na 1 000 m? je takto vysdzeno asi 100 stromd).

Specificnost produktu:

,Mandarini Chiou* jsou jednim z nejproslulejsich feckych tradi¢nich zemédélskych produktd. V rdmci
kraje je spolu s chranénym oznacenim puvodu ,Mastiha Chiou nejdalezitéjsim produktem. Je velmi
vyhleddvan pro svou zvlastni chut a charakteristickou vyraznou viini. Odrida mandarinek péstovand na
v dobé své nezralosti voni mandarinky tak, Ze prozradi kazdého, kdo je jedl, svou pfetrvavajici vini.
Viing, kterd se line z vysdzenych sadii ,Mandarini Chiou*, je tak silnd, Ze ostrov je v Recku i v zahrani¢i
zndm jako ,voriavy Chios“. Tento piivlastek ndvstévnika nepiekvapi, nebot viiné z oblasti Campos pry
k nému dolehne jesté na mofi, od prvniho okamziku, kdy se vydd na svou plavbu k zelenému stiedu
ostrova.

,Mandarini Chiou” se uchdzeji o titul produktu s chrinénym zemépisnym oznacenim na zdkladé své
dobré povésti, kterd sama o sob& pak spocivd ve zvlastni jakosti. Oznaceni ,Mandarini Chiou® bylo
zavedeno na trhu s Cerstvym ovocem uz na konci 19. stoleti jako prostfedek k rozpoznani velmi
cenéného pitivodniho produktu, ktery byl péstovian na ostrové Chios, a pro Géely poptivky po ném,
totiZ produktu s velmi charakteristickou vini a zvldstni chuti, které mu pomohly ziskat zvldstni trzni
hodnotu.
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5.3

Aby byly v minulosti zachovany zvlastni vlastnosti ovoce, balily se plody do papiru, to znamend, Ze se
k uchovani ,Mandarini Chiou“ po sklizni pouzival papir. Tento postup vynalezli péstitelé na ostrové
Chios a nikde jinde v Recku nebyl pouzivén. Nejstarsi pisemné svédectvi o baleni do papiru pouzi-
vaném na ostrové Chios pochdzi z roku 1878 od Francouze A. Testevuide z francouzského casopisu Le
Tour du Monde, ktery byl zaméfen na cestovani.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

vy

Mimofddnd povést, jiz se tento produkt tési, je vysledkem spojeni jeho zvldstnich pfirozenych vlast-
nosti, ale také a¢innych zdsaht clovéka.

V kazdém piipadé jsou ,Mandarini Chiou* velmi cenény spottebiteli v Recku i v zahranici, zvlasté pro
svou charakteristickou viini a specifickou chut, coz jsou vlastnosti, které v minulosti vyznamné pfispély
k rozkvétu mistntho hospodaistvi a rozvoji obchodu s evropskymi zemémi (Ceskoslovenskem, Bulhar-
skem, Rumunskem, Srbskem, Polskem, Némeckem). Vsechny tyto zvlastnosti jsou zminovany v mnoha
slavnych cestopisech (Galland, Testevuide, Zolotas, Tombazis, Sgouros a Sotiriadou).

Prirozené pirodni prostiedi rovnéz vyznamné pfispivd k této povésti. Zahrnuje hlavné podminky
souvisejici s pidou a klimatické podminky. Pokud se jednd o ptedévéni tradice zvlastnich vlastnosti
produktu, hlavni roli hrdlo zaclenéni jeho péstovdni do ekonomického i obchodniho prostiedi mistni
spolecnosti.

Povést ,Mandarini Chiou” je tedy do velké miry spjata se zvldstnimi vlastnostmi zemépisné oblasti, v niz
se mandarinky péstuji. Ostrov Chios neni totiZ nazyvin ,vonavym Chiosem* ndhodné.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CDO01.pdf
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