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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2011/C 109/03)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

3.3

3.4

3.5

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

~HOLSTEINER KATENSCHINKEN“/,HOLSTEINER SCHINKEN“|
,HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN®/,HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN“

& ES: DE-PGI-0005-0713-14.07.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Holsteiner ~ Katenschinken“/,Holsteiner ~ Schinken“/,Holsteiner ~ Katenrauchschinken®/,Holsteiner
Knochenschinken*

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Némecko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:
Ti{da 1.2 Masné vyrobky

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Na vyrobu Holsteiner Katenschinken/Holsteiner Schinken/Holsteiner Katenrauchschinken/Holsteiner
Knochenschinken, déle jen ,Holsteiner Katenschinken®, se pouZzivd vepfové kyta, z niZ se nevykostuje
panevni kost a stehenni kost. Kyta se zakroji dokulata (tzv. hamburskym fezem), ruéné se nasoli
a pomalu vyudi studenym koufem z bukového dfeva. Cely vyrobni proces od pfijeti zboZzi az po
uzrdni celé kyty se uskuteciiuje v dané zemépisné oblasti a trva alespori ¢tyfi mésice. Po ukonéeni zrani
m4 $unka pfi rozkrojeni tmavé Cervenou barvu s jemnym mramorovanim. Sunka pifjemné voni
a chutnd po piirodnim koufi, zejména po bukovém drevé. Chut tuku je lehce ofiskovd. Na omak je
,Holsteiner Katenschinken” vla¢nd a jadrnd (pevnd).

V zavislosti na pouzitém plemeni prasat vazi hotovy produkt mezi cca. 7,5 a 19 kg. Maximdln{ obsah
vody ¢ini 68 %.

Jako zdkladni pfisady se pouzivéd: veprova kyta, kout, stl, ledek, dusitanova siil, kofeni. Kromé toho se
na pomalé uzeni studenym koufem pouziva vyluéné bukové dfevo.

,Holsteiner Katenschinken® se proddvé celd nebo na ptani zdkaznika nakrdjend. Nakrdjené kusy zraji ve
vzduchotésnych nddobdch a po uzrdni se prodavaji ¢asti (34, $picka, ofech) nebo Sunka nakrdjend na
platky.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Na vyrobu ,Holsteiner Katenschinken® se pouzivaji veptové zadni kyty libovolného ptvodu.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Cely vyrobni proces od pfijeti surovin az po uzrani celé kyty musi probéhnout ve vymezené zemépisné
oblasti.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zvldstni pravidla pro oznalovdni:

Zbozi (celd Sunka, jeji Casti nebo $unka nakrdjend na platky) je na pfislusném obalu oznaceno jako
,Holsteiner Katenschinken®. SdruZeni pro ochranu vyrobcti sunky ve Slesvicko-Holstynsku (Schutzge-
meinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.) udéluje jednotlivym ¢lenskym podnikiim
znak svazu. Timto znakem lze oznacovat celou $unku ,Holsteiner Katenschinken®, jeji ¢asti nebo $unku
kréjenou na pldtky. ,Holsteiner Katenschinken“ mohou vyrdbét a uvadét na trh i podniky, které nejsou
¢leny sdruzeni pro ochranu vyrobcti, spliuji-li podminky specifikace.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Do zemépisné oblasti spadd celd spolkovd zemé Slesvicko-Holstynsko.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

,Holsteiner Katenschinken“ ma ve Slesvicko-Holstynsku dlouhou tradici a je nedilnou soucdsti mistni
kultury.

Historicky vyvoj této Sunky je tfeba chdpat jako vysledek vzdjemného pisobeni nékolika faktort. Tyto
faktory ve Slesvicko-Holstynsku stojf za specifickym vyrobnim postupem, z néhoz vyplyva mimotddnd
kvalita ,Holsteiner Katenschinken®:

— V diéisledku klimatickych podminek Slesvicko-Hol3tynska se zde vytvotily lesy, které se z velké ¢dsti
sklddaly z dubti a bukti. Jejich plody, tedy Zaludy a bukvice, se pouzivaly k vykrmovani prasat. Na
vykrmu prasat a lesnim hospodafstvi bylo v minulosti zemédélstvi zaloZeno.

— Bukové dfevo se nepouzivalo pouze na stavby domt, ale protoze dlouho hofelo, slouzilo jako otop
na otevienych ohnistich uvniti dom. Ve Slesvicko-Holstynsku se diky dostatku dfeva a diky formé
hospodafstvi vyvinul zvldstni typ domd. Tzv. halovy dim nemél komin. V koufi nad otevienym
ohni$tém se udila Sunka a dalsi masné vyrobky — jednalo se o jeden z mdla zptisobt konzervace,
jez tehdy byly k dispozici. Halovy dtim zistal prevlddajici a nejrozsifenéjsi formou domu od raného
osidleni oblasti pies sttedovék az po obdobi industrializace ve Slesvicko-Holstynsku.

— Uvedeny typ domu, jenZ je vzorem tzv. udirenskych domkd (Rducherkaten), je neodmyslitelné
spojen s tradici a vyvojem wuzeni Sunky ,Holsteiner Katenschinken® studenym koufem
a spotiebitelé si jej v dobrém slova smyslu s touto specialitou spojuji.

— Ve Slesvicko-Holstynsku je neustdle vysokd vlhkost vzduchu, $unku zde tedy nelze susit na
vzduchu, protoZe by se na ni rychle vytvofila plisen. To vedlo ke vzniku specidlniho zpiisobu
uzeni $unky ,Holsteiner Katenschinken®.

— Pred uzenim se maso nasoluje, coZ bylo mozné diky tomu, Ze zde byla stl k dispozici jiz velmi
brzo. Ziskavala se z mofské soli nebo pélenim rostlin obsahujicich stl. Rostouci poptdvka po soli
se dala pokryt diky obchodnim stezkdm volské cesté a solné stezce.

— S pocatkem industrializace v poloviné 19. stoleti a s rostouci poptdvkou po mase piesdhlo uzeni
Sunky ve Slesvicko-Holstynsku rdmec doméci vyroby pro vlastni potiebu a stala se z néj Zivnost.

— Tradi¢n{ uzeni je ve Slesvicko-Holstynsku pevné zakotveno také ve zvycich. PordZeni prasat a uzenf
byly tradi¢né ¢innosti, které se provddély v zimnich obdobich roku.

Specificnost produktu:

Syrové kyty pouzivané k vyrobé ,Holsteiner Katenschinken® se nasoluji pouze ru¢né. Jednd se o suchy
postup nasoleni. Kyty zraji za stile nizkych teplot po dobu 3 — 8 tydnt v konzerva¢nich mistnostech
a kazdy tyden se znovu ru¢né nasoluji. Do kyt se na stolech uréenych k nasolovani vtird solici smés
a maso pak zraje v naklddacich kddich nebo na regilech. Béhem nasolovdni se maso postupné
prosycuje soli a kofenim.
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Po nasoleni se kyta drhne resp. oplachuje a jesté jednou se nechd dopdlit (odpocivat za kontrolované
nizké teploty). Sunka pfitom zraje.

Pred zavéSenim do udirny se maso nechd na povrchu oschnout. Uzeni muze trvat nékolik tydnd. Udi
se v historickych domcich (Katen) i v modernich kominovych udirndch. Pro typickou chut Sunky
,Holsteiner Katenschinken® je rozhodujici, Ze se jako palivo tradi¢né pouziva bukové dievo, a to $tépky
nebo hobliny, jez pii spalovini pomalu a jemné zhnou a koufi.

Po ukonceni zrani md ,Holsteiner Katenschinken pfi rozkrojeni tmavé Cervenou barvu s jemnym
mramorovanim. Sunka pfjemné voni a chutnd po piirodnim koufi. Chut tuku je lehce ofiskova. Na
omak je ,Holsteiner Katenschinken® vla¢nd a pevna.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Vyse popsané zvlstni podminky ve Slesvicko-Holstynsku — klimatické podminky, typickd forma dom@
s otevienym ohnistém, dostupné suroviny a hospodétsky vyvoj — umoznily dlouholetou tradici vyroby
,Holsteiner Katenschinken® uzenim studenym koufem z bukového dfeva a piispély k tomu, ze ma tato
Sunka v kulturnim Zivoté Slesvicko-Holstynska zvldstni vyznam. Z ,Holsteiner Katenschinken® se tak
stala regiondln{ specialita, jejiZ prestiz tzce souvisi s mistem ptvodu.

,Holsteiner Katenschinken“ je mistni specialita s dlouhou tradici, kterd je dobfe zndmd také za hrani-
cemi, ale vysoce cenénd je zejména v samotné produkéni oblasti.

,Holsteiner Katenschinken® se jiz po celd stalet t&i vynikajici povésti. Nejstarsi pisemny doklad z roku
1608 se zmifuje o zaslani Sunky z regionu tehdej$imu panovnikovi, danskému krali Kristidnovi IV.
Kvalitu a vysokou trzni hodnotu $unky a slaniny z této oblasti vyzvedaval jiz ZedlerGv univerzalni
lexikon z roku 1742, kdyz je porovndval s uzenymi vyrobky z Vestfdlska, Pomofanska a Danska.

Sunka a slanina ze Slesvicko-Holstynska platily v dobé zépadoindickych plaveb v 18. stoleti za
nejzadangjsi vyvozni zbozi, jez se na karibskych ostrovech ménilo za cukr a rum.

V mistni gastronomii se ,Holsteiner Katenschinken“ od nepaméti nabizi jako velmi chutna regiondlni
specialita. V restauracich a hostincich je ,Holsteiner Katenschinken® celoro¢né jiz po nékolik desetileti
nedilnou soucdsti téméf viech jidelnich listkd s regiondlnimi pokrmy a v doméci kuchyni nejzddanéjsi
tradi¢ni piilohou tuzemského chiestu.

Sunka ,Holsteiner Katenschinken® je v turistickych reklamach a v reportazich fady médii prezentovéna
jako vyhleddvana delikatesa. Ptivodni domky sedldkd s udirnou Sunky jsou neodmyslitelnym vyletnim
cilem pro autobusové zdjezdy i ¢etné jednodenni navstévniky. K vysoké popularité ,Holsteiner Katens-
chinken® pfispiva také fada sezénnich ,slavnosti Sunky*.

Kromé toho Slesvicko-Holstynsko jiz nékolik desitek let prezentuje ,Holsteiner Katenschinken* jako
jednu z vynikajicich a pro tuto oblast typickych specialit v rdmci zemédélského a spotiebitelského
veletrhu ,Internationale Griine Woche* (Mezindrodni zeleny tyden) v Berliné.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Odkaz na tplnou specifikaci:

Markenblatt Heft 51 ze dne 21. prosince 2007, ¢ast 7a-aa, s. 23771

http://publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=221
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